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สารบาญตาราง 
 

ตารางท่ี                      หนา 
1      ขอมูลท่ัวไปของผูตอบแบบสอบถาม      20 
2      ความรูความเขาใจ ของผูตอบแบบสอบถามในขอกําหนดของระบบ HACCP 22 
3      ความรูความเขาใจของผูตอบแบบสอบถาม ในขอกําหนดของระบบ HACCP  25 

    จําแนกตามเพศ   
4      ความรูความเขาใจ ของผูตอบแบบสอบถามในขอกําหนดของระบบ HACCP  27 

     จําแนกตามอายุ   
5      ความรูความเขาใจ ของผูตอบแบบสอบถามในขอกําหนดของระบบ HACCP 29 

     จําแนกตามการศึกษา 
6       ความรูความเขาใจ ของผูตอบแบบสอบถาม ในขอกําหนดของระบบ HACCP 31 

     จําแนกตามระยะเวลาการทํางาน 
7      ความรูความเขาใจ ของผูตอบแบบสอบถาม ในขอกําหนดของระบบ HACCP 33 

     จําแนกตามตาํแหนงงาน 
8      ความรูความเขาใจ ของผูตอบแบบสอบถาม ในขอกําหนดของระบบ HACCP 35 

     จําแนกตามตําแหนงในระบบ HACCP 
9      ความรูความเขาใจ ของผูตอบแบบสอบถาม ในขอกําหนดของระบบ HACCP 37 

     จําแนกตามกลุมของลักษณะการจาง 
10      ระดับความรูสึกของผูตอบแบบสอบถามท่ีมีตอระบบ HACCP   39 
11      ระดับความรูสึกของผูตอบแบบสอบถามท่ีมีตอระบบ HACCP จําแนกตามเพศ 40 
12      ระดับความรูสึกของผูตอบแบบสอบถามท่ีมีตอระบบ HACCP จําแนกตามอาย ุ 42 
13      ระดับความรูสึกของผูตอบแบบสอบถามท่ีมีตอระบบ HACCP    44 

     จําแนกตามระดับการศึกษา    
14      ระดับความรูสึกของผูตอบแบบสอบถามท่ีมีตอระบบ HACCP   46 

     จําแนกตามระยะเวลาการทํางาน 
 15      ระดับความรูสึกของผูตอบแบบสอบถามท่ีมีตอระบบ HACCP    48 

     จําแนกตามตําแหนงงาน  
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สารบาญตาราง (ตอ) 
 

ตารางท่ี                      หนา 
16      ระดับความรูสึกของผูตอบแบบสอบถามท่ีมีตอระบบ HACCP    50 

     จําแนกตามตําแหนงในระบบ HACCP 
17      ระดับความรูสึกของผูตอบแบบสอบถามท่ีมีตอระบบ HACCP    51 

     จําแนกตามกลุมของลักษณะการจาง 
18      พฤติกรรมการมีสวนรวมของผูตอบแบบสอบถามตอการดําเนนิการ  52 

     ตามระบบ HACCP  
19      พฤติกรรมการมีสวนรวมของผูตอบแบบสอบถามตอการดําเนนิการ  54 

     ตามระบบ HACCP จําแนกตามเพศ 

20      พฤติกรรมการมีสวนรวมของผูตอบแบบสอบถามตอการดําเนนิการ  55 
       ตามระบบ HACCP จําแนกตามอาย ุ

21     พฤติกรรมการมีสวนรวมของผูตอบแบบสอบถามตอการดําเนินการ  56 
     ตามระบบ HACCP จําแนกตามการศึกษา 

22      พฤติกรรมการมีสวนรวมของผูตอบแบบสอบถามตอการดําเนนิการ  57 
     ตามระบบ HACCP จําแนกตามระยะเวลาการทํางาน 

23      พฤติกรรมการมีสวนรวมของผูตอบแบบสอบถามตอการดําเนนิการ  58 
     ตามระบบ HACCP จําแนกตามตําแหนงงาน 

24      พฤติกรรมการมีสวนรวมของผูตอบแบบสอบถามตอการดําเนนิการ  60 
     ตามระบบ HACCP จําแนกตามตําแหนงในระบบ HACCP 

25      พฤติกรรมการมีสวนรวมของผูตอบแบบสอบถามตอการดําเนนิการ  61 
     ตามระบบ HACCP จําแนกตามกลุมของลักษณะการจาง 

26      ความคิดเหน็ของผูตอบแบบสอบถามท่ีมีตอปญหาและอุปสรรค   62 
     ในการจดัทําและนําระบบ HACCP มาใช 

27      ความคิดเหน็ของผูตอบแบบสอบถามท่ีมีตอปญหาและอุปสรรค   64 
     ในการจดัทําและนําระบบ HACCP มาใช จําแนกตามเพศ 
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สารบาญตาราง (ตอ) 
 

ตารางท่ี                      หนา 
28      ความคิดเหน็ของผูตอบแบบสอบถามท่ีมีตอปญหาและอุปสรรค   65 

     ในการจดัทําและนําระบบ HACCP มาใช จําแนกตามอายุ 
29      ความคิดเหน็ของผูตอบแบบสอบถามท่ีมีตอปญหาและอุปสรรค   66 

     ในการจดัทําและนําระบบ HACCP มาใช จําแนกตามการศึกษา 
30      ความคิดเหน็ของผูตอบแบบสอบถามท่ีมีตอปญหาและอุปสรรค   68 

     ในการจดัทําและนําระบบ HACCP มาใช จําแนกตามระยะเวลาการทํางาน 
31      ความคิดเหน็ของผูตอบแบบสอบถามท่ีมีตอปญหาและอุปสรรค   69 

     ในการจดัทําและนําระบบ HACCP มาใช จําแนกตามตําแหนงงาน 
32      ความคิดเหน็ของผูตอบแบบสอบถามท่ีมีตอปญหาและอุปสรรค   71 

     ในการจดัทําและนําระบบ HACCP มาใชใน จําแนกตามตําแหนง 
     ในระบบ HACCP 

33      ความคิดเหน็ของผูตอบแบบสอบถามท่ีมีตอปญหาและอุปสรรค   72 
     ในการจดัทําและนําระบบ HACCP มาใช จําแนกตามกลุมของลักษณะการจาง 

34      ความคิดเหน็ของผูตอบแบบสอบถามท่ีมีตอขอเสนอแนะในการจัดทํา  73 
     และนําระบบ HACCP มาใช 

35      ความคิดเหน็ของผูตอบแบบสอบถามท่ีมีตอขอเสนอแนะในการจัดทํา  75 
     และนําระบบ HACCP มาใชจําแนกตามเพศ 

36      ความคิดเหน็ของผูตอบแบบสอบถามท่ีมีตอขอเสนอแนะในการจัดทํา  76 
     และนําระบบ HACCP มาใช จําแนกตามอาย ุ

37      ความคิดเหน็ของผูตอบแบบสอบถามท่ีมีตอขอเสนอแนะในการจัดทํา  77 
     และนําระบบ HACCP มาใช จําแนกตามการศึกษา  

38      ความคิดเหน็ของผูตอบแบบสอบถามท่ีมีตอขอเสนอแนะในการจัดทํา  79 
     และนําระบบ HACCP มาใช จําแนกตามระยะเวลาการทํางาน 
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สารบาญตาราง (ตอ) 
 

ตารางท่ี                      หนา 
39      ความคิดเหน็ของผูตอบแบบสอบถามท่ีมีตอขอเสนอแนะในการจัดทํา  80 

     และนําระบบ HACCP มาใช จําแนกตามตําแหนงงาน 
40      ความคิดเหน็ของผูตอบแบบสอบถามท่ีมีตอขอเสนอแนะในการจัดทํา  82 

     และนําระบบ HACCP มาใชใน จําแนกตามตําแหนงในระบบ HACCP 
41      ความคิดเหน็ของผูตอบแบบสอบถามท่ีมีตอขอเสนอแนะในการจัดทํา  83 

     และนําระบบ HACCP มาใชใน จําแนกตามกลุมของลักษณะการจาง 
 


