
บทท่ี 3 
ความรูท่ัวไปเกี่ยวกับการปลูกมันสําปะหลัง 

 
  มันสําปะหลัง (Cassava : Manihot esculenta Crantz.) เปนพืชท่ีมีความสําคัญตอ
เศรษฐกิจของประเทศไทยมากชนิดหนึ่ง เปนพืชท่ีปลูกงาย ทนตอสภาพความแหงแลงไดดี เปน
สินคาสีเขียว (Green product) ท่ีไมเปนพิษ ไมมีสารเคมีตกคาง และไมตัดตอยีนสทางพันธุกรรม 
(Non-GMOs) กําลังเปนท่ีตองการของสังคมโลกโดยมีแหลงปลูกสวนใหญอยูในแถบทวีปอาฟริกา
ใต อเมริกาใต เอเซีย และอเมริกาเหนือ สําหรับประเทศไทยมีการนํามันสําปะหลังเขามาปลูกท่ี
ภาคใตเปนคร้ังแรก เพื่อใชทําแปงและสาคู ตอมาไดขยายพื้นท่ีปลูกมายังภาคตะวันออก และภาค
ตะวันออกเฉียงเหนือ ซ่ึงในปจจุบันนี้ไดกลายเปนแหลงปลูกท่ีใหญท่ีสุดของประเทศไทย (อรุณี          
วงศราเชน, 2549) 
 
ลักษณะท่ัวไปของพืช 
  มันสําปะหลังเปนพืชไรสามารถแบงออกไดเปน 2 ชนิด คือ 
       1. ชนิดหวาน  (Sweet type)  เปนมันสําปะหลังท่ีใชเพื่อการบริโภค มีปริมาณกรด
ไฮโดรไซยานิคตํ่า (กรดไฮโดรไซยานิค : HCN เปนสารท่ีเปนพิษตอมนุษยและสัตว) สามารถใชหัว
สดมาทําอาหารไดโดยตรง เชน นําไปปง นึ่ง เช่ือม หรือ ทอด ไดแก พันธุหานาที พันธุระยอง 2 
พันธุญวน และพันธุสวน  

      2. ชนิดขม (Bitter type) มีรสขม มีแปงมาก เปนมันสําปะหลังท่ีปลูกอยูตามไร
ท่ัวไปเพื่อสงโรงงานอุตสาหกรรมสําหรับใชทําแปงและสาคู หรือนําไปแปรรูปเปนมันอัดเม็ดหรือ
มันเสนเพื่อใชเล้ียงสัตว ไมเหมาะสําหรับการบริโภคของมนุษยหรือนําเอาหัวสดมาใชเล้ียงโดยตรง 
เนื่องจากมีกรดไฮโดรไซยานิคสูง มีความเปนพิษตอรางกาย มันสําปะหลังในกลุมนี้ ไดแก พันธุ
ระยอง 1 พันธุระยอง 3 พันธุระยอง 5 พันธุระยอง 60 พันธุระยอง 90 และพันธุเกษตรศาสตร 50 

 
องคประกอบของมันสําปะหลัง 

มันสําปะหลังเปนพืชท่ีเก็บสะสมอาหารไวในราก  เม่ือพืชมีการสรางอาหารจาก
ใบและสวนท่ีเปนสีเขียวแลว  จะสะสมไวในรูปของคารโบไฮเดรต  คือแปงไวในรากซ่ึงมีถึงรอยละ
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70 - 80 โดยน้ําหนักแหง ความสามารถในการสรางและสะสมแปงในรากมีความแตกตางกันบาง 
เนื่องจากพันธุของมันสําปะหลัง อายุเก็บเกี่ยว ปริมาณน้ําฝนและอ่ืนๆ จึงทําใหสวนประกอบใน
หัวมันอาจจะแตกตางกันบาง  จึงถือวามันสําปะหลังเปนพืชท่ีเปนแหลงของคารโบไฮเดรตท่ีให
พลังงานกับคนและสัตวไดดีท่ีสุด  คุณภาพท่ีสําคัญอยางหนึ่งของหัวมัน คือ ปริมาณแปงท่ีมีใน
หัวมัน ดังนั้นในการซ้ือขายหัวมันสําปะหลัง ลานมันหรือโรงงานจึงตองมีการวิเคราะหปริมาณแปง   

โดยท่ัวไป หัวมันท่ีมีอายุ 12 เดือน ไดรับปริมาณนํ้าฝนเพียงพอ และไมมีฝนตกชุก
ขณะเก็บเกี่ยวจะมีสวนประกอบของมันสําปะหลัง ดังนี้ 

 

  องคประกอบในหวัมัน 
 

         ปริมาณตอ 100 กรัม 

 น้ํา 
 เปลือก 
 เนื้อแปง 
 ไซยาไนด 

60.21   -   75.32 
  4.08   -   14.08 
25.87   -   41.88 
  2.85   -   39.27 

วิธีการตรวจสอบปริมาณแปง(เช้ือแปง)อยางเร็วท่ีนิยมทํากันคือการใชเคร่ืองช่ัง
สําหรับวัดเช้ือแปง (ภาพท่ี 1 )ซ่ึงเปนการตรวจสอบความหนาแนนของหัวมันโดยช่ังน้ําหนักหัวมัน
ในน้ํา น้ําหนักท่ีช่ังไดนอยในน้ําแสดงวาหัวมันมีปริมาณนํ้ามากและมีแปงนอย ในกรณีกลับกัน
น้ําหนักท่ีช่ังไดมากในน้ํา ก็แสดงวาหัวมันมีปริมาณนํ้านอยและมีแปงมาก  และคาเช้ือแปงในหวัมัน
ท่ีไดจะใชเปนตัวกําหนดราคาในการซ้ือขาย ซ่ึงโดยปกติจะคิดตามเปอรเซ็นตแปงในหัวมัน
สําปะหลัง    เชน หัวมันราคากิโลกรัมละ 1 บาท ท่ีเปอรเซ็นตแปงรอยละ 25 
                                                         
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  ปจจัยท่ีเก่ียวของกับปริมาณแปง  

                      ภาพท่ี 1    เคร่ืองชัง่สําหรับวัดเชื้อแปงในน้าํ      
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 1. พันธุ พันธุมันสําปะหลังแตละพันธุมีเปอรเซ็นตแปงในหวัไมเทากนัพนัธุระยอง 
90 มีเปอรเซ็นตสูงท่ีสุด รองลงมาคือพันธุเกษตรศาสตร 50 ระยอง 5 ระยอง 72 และระยอง 60 
ตามลําดับ  
 2. ฤดู ชวงฤดูแลง (พฤศจิกายนถึงมีนาคม)  เดือนพฤศจิกายนความช้ืนในดินเร่ิม
นอยลงตนมันสําปะหลังหยุดการเจริญเติบโต ท้ิงใบ น้ําในหัวมีนอยเปอรเซ็นตแปงจึงสูงจนถึงฤดู
ฝน (เมษายนถึงตุลาคม)  เดือนเมษายนอากาศรอนจัดและเร่ิมมีฝน มันสําปะหลังใชพลังงานมากเพื่อ
การหายใจ และสรางใบใหมแปงท่ีสะสมไวในหัวจึงถูกนําไปใชทําใหเปอรเซ็นตแปงลดลง  
 3. อายุ เม่ือเก็บเกี่ยวในเดือนเดียวกันอายุ 8-12 เดือน จะมีเปอรเซ็นตแปงไม
แตกตางกันมากนัก แตถาตนมันสําปะหลังมีอายุมากข้ึน 16-18 เดือน หัวจะมีขนาดใหญ บริเวณตรง
กลางของหัวจะฝอหรือมีน้ํามากเปอรเซ็นตแปงในหัวจึงตํ่า  
 4. การตัดตนกอนเก็บเกี่ยวเมื่อมีการตัดตนมันสําปะหลังโดยยังไมเก็บเกี่ยวมัน
สําปะหลังจะมีการแตกยอดและใบใหม จึงดึงแปงท่ีสะสมในหัวมันไปใชทําใหเปอรเซ็นตแปงลดลง
อยางรวดเร็วโดยเฉพาะในระยะ 2 เดือนแรกหลังการตัดตนไป ตอเม่ือเขาเดือนท่ี 3 มีใบมากพอแลว 
จะสังเคราะหแสงและสรางแปงไปสะสมท่ีหัวไดอีกคร้ังหนึ่ง  
 5. ระยะเวลาหลังเก็บเกี่ยว  หลังจากขุดหัวมันสําปะหลังแลว ควรรีบนําสง
โรงงานทันที ในระยะ 2 วันแรกหัวมันยังไมเนาเสียและเปอรเซ็นตแปงในหัวยังไมลดลง แตถาปลอย
ท้ิงไวเกิน 4 วัน หัวมันสําปะหลังจะเนาเสียมากและเปอรเซ็นตแปงในหัวจะลดลง  
 
สภาพแวดลอมท่ีเหมาะสมตอการปลูก 

1. มีความสูงจากระดับน้ําทะเลไมเกิน 200 เมตร 
2. ไมมีน้ําทวมขัง  
3. ดินรวน ดินรวนปนทราย หรือดินทราย 
4. มีความอุดมสมบูรณปานกลาง มีอินทรียวัตถุไมตํ่ากวารอยละ 1 
5. มีการระบายนํ้าดีและถายเทอากาศดี 
6. ระดับหนาดินลึกไมนอยกวา 30 เซนติเมตร 
7. มีคาความเปนกรดดางระหวาง   5.5 – 7.5 
8. อุณหภูมิท่ีเหมาะสมตอการเจริญเติบโต 25 - 37  องศาเซลเซียส  
9. ปริมาณนํ้าฝนกระจายสมํ่าเสมอ 1,000 -1,500  มิลลิเมตรตอป 
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การปลูกมันสําปะหลัง 
                มันสําปะหลังเปนพืชท่ีสามารถปลูกไดตลอดป โดยมากกวารอยละ65ของพื้นท่ีปลูก
ท้ังหมด เกษตรกรจะทําการปลูกในชวงตนฤดูฝน คือประมาณเดือนมีนาคมถึงพฤษภาคม อีกรอยละ 
20 ปลูกในชวงฤดูแลง ต้ังแตเดือนพฤศจิกายนถึงกุมภาพันธ สวนท่ีเหลือประมาณรอยละ13 จะปลูก
ในชวงเดือนมิถุนายนถึงตุลาคม  สําหรับการปลูกในชวงตนฤดูฝนนี้ ผลผลิตหัวสดท่ีไดจะสูงกวา
การปลูกในชวงอ่ืนๆ แตในดินท่ีมีลักษณะเนื้อดินคอนขางหยาบ การปลูกในชวงฤดูแลงจะให
ผลผลิตสูงท่ีสุด ดังนั้นในการตัดสินใจเลือกชวงการปลูกมันสําปะหลังท่ีเหมาะสม  จึงตองพิจารณา
ท้ังปริมาณน้ําฝนและลักษณะของดิน สําหรับพื้นท่ีปลูกมันสําปะหลังในภาคตางๆของประเทศไทย
กับชวงเวลาการปลูกท่ีเหมาะสมปรากฏดังนี้ 
 

                     ภาค      ชวงท่ีเหมาะสม 
ภาคเหนือตอนบน ปลายมิถุนายน 
ภาคเหนือตอนลาง ตน - กลางกรกฏาคม 
ภาคกลาง ตน - กลางกรกฏาคม 
ภาคตะวันตก กลาง - ปลายกรกฏาคม 
ภาคตะวันออก ตน - กลางกรกฏาคม 
ภาคตะวันออกเฉียงเหนือตอนบน กลาง- ปลายมิถุนายน 
ภาคตะวันออกเฉียงเหนือตอนลาง ตน - กลางกรกฏาคม 

 
  1.  การเตรียมดิน    
  กอนการเพาะปลูกเกษตรกรผูปลูกมันสําปะหลังจะทําการเตรียมดินทําการ
เพาะปลูกโดยใชทอนพันธุ โดยเกษตรกรจะปลูกมันสําปะหลังไดหลายวิธี เชน การปลูกแบบวาง
นอน-ฝง  และการปลูกแบบปกทําการกําจัดวัชพืชและใสปุย   
  มันสําปะหลัง เปนพืชท่ีปลูกอยูในเขตรอนสามารถปรับตัวเขากับสภาพแวดลอม
ไดอยางกวางขวาง  เนื่องจากเปนพืชทนแลง  จึงสามารถปลูกไดในดินแทบทุกชนิด ต้ังแตดินเหนียว
ถึงดินทราย แมแตดินท่ีมีความอุดมสมบูรณตํ่า ซ่ึงปลูกพืชไรชนิดอ่ืนไมไดผล เชน ขาวโพดและถ่ัว
ตาง ๆ ก็สามารถปลูกมันสําปะหลังได  แตจะใหผลผลิตสูงในดินเนื้อหยาบ และดินรวนซุยท่ีมีการ
ระบายนํ้าไดดี ดินท่ีปลูกมันสําปะหลังในประเทศไทย สวนใหญเปนดินเนื้อหยาบและมีความอุดม
สมบูรณของดินตํ่า สภาพพื้นท่ีมีลักษณะลาดชัน  จึงมักเกิดปญหาเร่ืองการชะลางพังทลายของดินสูง 
ดินเส่ือมโทรมอยางรวดเร็ว ผลผลิตมันสําปะหลังลดลงเร่ือยๆ หากไมมีการปองกันการชะลางจะเกิด
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การสูญเสียหนาดินและธาตุอาหารของพืชไปเปนจํานวนมากในแตละป ควรหลีกเล่ียงการปลูก           
มันสําปะหลังในดินท่ีช้ืนเพราะหัวมันจะเนาเสียไดงายและมีปริมาณกรดไฮโดรไซยานิคสูง  

 การเตรียมดินควรไถ 2 คร้ัง ดวยผาน 3 และไถลึกประมาณ 8-12 นิ้ว โดยไถกลบ
มันสําปะหลังท่ีเหลือจากการเก็บเกี่ยวในฤดูเพาะปลูกท่ีผานมา สําหรับพื้นท่ีปลูกท่ีลาดเอียง การไถ
ควรขวางทิศทางของความลาดเอียง เพื่อลดการสูญเสียหนาดินและพื้นท่ีปลูกท่ีมีน้ําทวมขัง ก็ควรทํา
รองระบายนํ้าและยกรองปลูก  
  2.  การปรับปรุงดิน 
  ดินท่ีใชปลูกมันสําปะหลังในประเทศไทย  มีความอุดมสมบูรณของดินตํ่าเปนดิน
ทราย อินทรียวัตถุตํ่า ไมอุมน้ํา รากมันสําปะหลังไมสามารถหาอาหารไดไกล เจริญเติบโตไมดี  
ผลผลิตจะตํ่าลงเม่ือปลูกมันสําปะหลังติดตอกันเปนเวลานานหลายป ถึงแมวาจะมีการใชปุยเคมีรวม
ดวยก็ตาม  ซ่ึงนับเปนปญหาท่ีสําคัญของเกษตรกรในปจจุบัน เกษตรกรควรมีการปรับปรุงดิน เพื่อ
รักษาระดับผลผลิตในระยะยาว ดวยการใสปุยคอก ปุยหมักเปลือกมันชนิดเกาคางป (จากโรงแปง
ท่ัวไป) ท่ีหาไดในทองถ่ินหรือปลูกพืชตระกูลถ่ัวตาง ๆ หมุนเวียนบํารุงดิน 
  ในกรณีท่ีพื้นท่ีประเภทหญาคา ควรใชยาราวดอัพหรือเครือเถาตาง ๆโดยใชยา
สตารเรน ฉีดพนยาจํากัดเสียกอนการไถ จากนั้นไถคร้ังแรกโดยไถกลบวัชพืชกอนปลูกดวยผาน 3 
(อยาเผาทําลายวัชพืช)ใหลึกประมาณ 20 - 30 ซม. แลวท้ิงระยะไวประมาณ 20 - 30 วันเพื่อหมัก
วัชพืชเปนปุยในดินตอไป ไถพรวนดวยผาน 7 อีก 1-2 คร้ัง ตามความเหมาะสมและรีบปลูกโดยเร็ว
ในขณะท่ีดินยังมีความช้ืนอยู 
  3.  การเตรียมทอนพันธุ 
  มันสําปะหลังเปนพืชท่ีขยายพันธุดวยลําตนทําใหการขยายพันธุเปนไปอยางชา 
และไมสามารถเก็บรักษาทอนพันธุไวไดนานจึงแตกตางจากพืชอ่ืนๆ ท่ีขยายพันธุดวยเมล็ด โดยอายุ
ของทอนพันธุท่ีเหมาะสมจะอยูในชวง 8-12 เดือน ซ่ึงเม่ือนําไปปลูกจะมีเปอรเซ็นตอยูรอดถึง 90-64 
เปอรเซ็นต ขนาดความยาวของทอนพันธุ ประมาณ 20-25 เซนติเมตร มีจํานวนตาประมาณ 10 ตา ข้ึน
ไปตอ 1 ทอนพันธุและตนพันธุท่ีตัดมานั้น หากยังไมนําไปปลูกเลยก็ควรตั้งกองไวในท่ีรมมีแดด
ผานไดเล็กนอย และไมควรเก็บไวนานเกิน 7-15 วัน เพราะคุณภาพของทอนพันธุจะเส่ือมและอัตรา
การงอกจะลดลงได 
  4.  วิธีการปลูก   
  วิธีการปลูกมันสําปะหลังของเกษตรกรมี 2 วิธี คือการปลูกแบบนอนและการปลูก
แบบปก โดยการปลูกแบบปกจะใหผลผลิตสูงกวาการปลูกแบบนอน เนื่องจากมันสําปะหลังจะงอก
ไดเร็วกวา สะดวกตอการปลูกซอม และกําจัดวัชพืช การปลูกแบบปกสามารถปลูกไดท้ังปกตรงและ
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ปกเอียง โดยปกทอนพันธุลึกลงไปในดินประมาณ 10-15 เซนติเมตร  แตไมควรปกลึกมาก และควร
มีการตรวจสอบความงอกหลังปลูกเพื่อทําการปลูกซอมไดทันเวลา  

        ระยะปลูก  
                     -   พื้นท่ีราบ ไมตองยกรอง ใชระยะปลูกระหวางแถว 80 - 100 เซนติเมตรระหวาง
ตน 80 - 100 เซนติเมตร ซ่ึงมีจํานวนตนประมาณ  1,600 - 2,500 ตนตอไร  
                     -   พื้นท่ีลุมหรือลาดเอียง ใหยกรองขวางแนวลาดเอียง ความสูงสันรองประมาณ 30 
ถึง 40 เซนติเมตร ใชระยะปลูกระหวางรอง 80 เซนติเมตร ระหวางตน 80 เซนติเมตรเพ่ือชวยลด
ปญหาการชะลางพังทลายของดิน           
                     -  พื้นที่ลาดเอียงมากกวารอยละ 3 ควรปลูกแฝกตามแนวระดับระหวางแถวมัน
สําปะหลังเพื่อปองกันการชะลางพังทลายของดินทุกระยะ 20 - 30 เมตร ระยะระหวางหลุมแฝก 10 
เซนติเมตร หลุมละ 1 ตน         
 
การใหปุย 
  มันสําปะหลังเปนพืชท่ีใหผลผลิตตอไรสูงเม่ือเทียบกับพืชไร อ่ืนๆดังนั้นจึง
ตองการธาตุอาหารจากดินเปนจํานวนมาก เม่ือมีการปลูกมันสําปะหลังติดตอกันหลายป ธาตุอาหาร
ในดินยอมลดลงตามลําดับ สงผลใหผลผลิตของมันสําปะหลังลดลงตามไปดวย ดังนั้นการปลูก             
มันสําปะหลังจึงจําเปนตองใสปุยเพื่อเพิ่มผลผลิตและรักษาระดับความอุดมสมบูรณของดิน โดยใสปุย
สูตร 15-15-15    หรือสูตร 16-8-16 ในอัตรา 50 - 100 กิโลกรัมตอไร แบงใส 2 คร้ังๆละเทาๆกัน ใน
คร้ังแรกใหใสหลังจากปลูกมันสําปะหลังแลว 1 เดือน  คร้ังท่ี 2 ใสเม่ือมันสําปะหลังมีอายุได 3 
เดือน      
  นอกจากการใสปุยเคมีแลวเกษตรกรอาจใชปุยพืชสด โดยการปลูกพืชตระกูลถ่ัว 
เชน ถ่ัวเขียว ถ่ัวพุม หรือปอเทือง แลวไถกลบในระยะกอนออกดอก หรือปลูกพืชแซมท่ีชวยบํารุง
ดินปลูกระหวางแถว เพื่อชวยรักษาความอุดมสมบูรณของดินไดอีกวิธีหนึ่ง 
 
การปองกันกําจัดวัชพืช 
  การกําจัดวัชพืช เปนส่ิงท่ีจําเปนมาก เนื่องจากการปลอยใหวัชพืชข้ึนแขงขันกับ 
มันสําปะหลังโดยไมกําจัดเลยจะทําใหผลผลิตลดลงถึงรอยละ 25 - 50 การกําจัดวัชพืชควรทําอยาง
นอย  2 คร้ัง คือ คร้ังท่ี 1 เม่ือมันสําปะหลังมีอายุไดประมาณ  30 - 45 วันหลังการปลูกและคร้ังท่ี 2 
เม่ือมันสําปะหลังมีอายุไดประมาณ 60  - 70 วัน หลังการปลูกและควรมีการกําจัดเพิ่มเติม ถาหากยัง
พบวามีวัชพืชข้ึนอยูอยางหนาแนนระบบการจัดการวัชพืชในแปลงปลูกมันสําปะหลัง มี 4 ระบบ คือ  
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 ระบบท่ี 1 วิธีเขตกรรมตามดวยการฉีดพนสารกําจัดวัชพืชประเภทฆาวัชพืช คือ 
ทําการไถพรวนโดยใชรถไถเล็กเดินตามหรือแรงงานสัตวเขาไปกําจัดวัชพืชท่ีข้ึนมาแลว หลังจาก
นั้นรอจนวัชพืชข้ึนมาใหมอีกรุนหนึ่งจึงฉีดพนดวยสารกําจัดวัชพืชประเภททําลายโดยวิธีสัมผัส 
ท้ังนี้ตองมีครอบกันละอองและมันสําปะหลังควรสูงประมาณ 70 - 80 เซนติเมตร ระบบนี้เหมาะ
สําหรับการปลูกเม่ือมีฝนนอย ชวงเดือนตุลาคมถึงมีนาคม 
 ระบบท่ี 2   วิธีเขตกรรมตามดวยการฉีดพนสารกําจัดวัชพืชประเภทคุมผสมกับ
ประเภทฆาวัชพืช ระบบท่ี 2 นี้ เหมือนกับระบบท่ี 1 ในข้ันตอนไถพรวน 1 - 2 คร้ัง แลวฉีดพนสาร
กําจัดวัชพืชชนิดเดียว ประเภทคุมวัชพืชหรือใช 2 ชนิดผสมกัน คือประเภทคุมและประเภทฆา
วัชพืช โดยมีครอบกันละออง และมันสําปะหลังควรสูงเกิน 70 เซนติเมตร ระบบนี้เหมาะสําหรับ
การฉีดพนสารกําจัดวัชพืชในชวงท่ีมีฝนตกชุก 
 ระบบที่ 3 วิธีฉีดพนสารกําจัดวัชพืชประเภทคุมวัชพืชตามดวยวิธีเขตกรรม เปน
ระบบที่เหมาะสมสําหรับชวงการปลูกมันสําปะหลังท่ีมีฝนตกโดยฉีดพนสารกําจัดวัชพืชทันทีหลัง
ปลูกมันสําปะหลัง จากน้ันเม่ือวัชพืชข้ึนมาแลวใหใชวิธีกําจัดดวยจอบเฉพาะจุดโดยระบบนี้ควร
ปลูกดวยระยะตนหางกัน 0.5 - 0.8 เมตร 
 ระบบท่ี 4 วิธีฉีดพนสารกําจัดวัชพืชประเภทคุมหรือสารกําจัดวัชพืชประเภทฆา
เม่ือปลูกดวยทอนพันธุยาวและใชระยะปลูกถ่ีโดยใชทอนพันธุมันสําปะหลังยาว 50 เซนติเมตร
หลังจากที่   มันสําปะหลังงอกข้ึนมาแลวสูงเกิน 70 เซนติเมตร ใหฉีดพนดวยสารกําจัดวัชพืช
ประเภทคุมหรือฆาวัชพืชอยางใดอยางหนึ่งโดยมีครอบกันละอองเพื่อปองกันอันตรายตอตน               
มันสําปะหลัง 
 
การเก็บเก่ียว 
  1.   ระยะเก็บเกี่ยว  

 ฤดูกาลเก็บเกี่ยวเปนปจจัยหนึ่งท่ีมีผลตอคุณภาพหัวมันสําปะหลังหัวมันท่ีเก็บ
เกี่ยวในฤดูแลงจะมีเปอรเซ็นตแปงสูงข้ึน  เนื่องจากหัวมันมีน้ํานอย  มันสําปะหลังเปนพืชท่ีไมจํากัด
อายุการเก็บเกี่ยวแตควรเก็บเกี่ยวเม่ืออายุครบ 8 เดือนข้ึนไป ยิ่งอายุมากผลผลิตยิ่งมากแตถาอายุมาก
เกินไปคุณภาพของหัวมันจะไมดี แตอายุเก็บเกี่ยวมันสําปะหลังในชวงท่ีเหมาะสม คือ ประมาณ 10 
ถึง 12 เดือน หลังปลูก (เหมาะสมท่ีสุดคือ 12  เดือน) พรอมท้ังวางแผนการเตรียมทอนพันธุ              
มันสําปะหลัง เพื่อการปลูกในคราวตอไปและ ไมควรเก็บเกี่ยวในชวงท่ีมีฝนชุก เนื่องจากหัว              
มันสําปะหลังจะมีเปอรเซ็นตแปงตํ่า     
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  2.   วิธีการเก็บเกี่ยว                  
 วิธีการเก็บเกี่ยวมันสําปะหลังของเกษตรกรมี 2 วิธี คือ 
 2.1 ใชแรงงานคนโดยทําการตัดตนมันใหเหลือสวนลางของลําตนไว
ประมาณ 30-70 เซนติเมตร จากนั้นขุดหัวมันข้ึนมาดวยจอบหรือใชวิธีถอนตัดแยกสวนของหัวมัน
สําปะหลังออกจากตนหรือเหงา  (ในกรณีท่ีดินมีความช้ืนสูง เม่ือสับเหงาออกไมควรกองท้ิงไวในไร 
เนื่องจากมันสําปะหลังจะเนาเสียได)   และไมควรมีสวนของตน เหงาหรือดินติดปนไปกับหัวมัน
สดท่ีจะนําออกจําหนายเนื่องจากใชประโยชนไมได และจะทําใหคุณคาทางอาหารของมันเสนท่ี
แปรสภาพจากมันสําปะหลังนั้นลดลง    
 2.2  ใชเคร่ืองทุนแรง ในจังหวัดที่มีปญหาการขาดแคลนแรงงานสูงจะมีการ
ใชเคร่ืองทุนแรงติดทายรถแทรกเตอรทําการพลิกหนาดินเพื่อใหหัวมันสําปะหลังหลุดจากดิน 
จากนั้นจึงใชแรงงานคนเดินตามตัดหัวมันจากเหงาและขนสงไปยังโรงงานเพ่ือแปรสภาพตอไป 
  3.   การปฏิบัติหลังการเก็บเกี่ยว      
  3.1    สวนของตนมันสําปะหลังท่ีไมใช เชน ใบ กิ่ง กาน หรือ ลําตน ควรสับ
ท้ิงไวในแปลง หรือปลอยใหคลุมดินเพื่อเปนปุยพืชสดซ่ึงจะชวยใหดินรวน มีการระบายนํ้าและถายเท
อากาศดี    
  3.2    หลังการเก็บเกี่ยวแลวหัวมันสําปะหลังจะเนาเสียเร็วมาก เกษตรกรควรนํา
ผลผลิตหัวมันสดออกจําหนายโดยเร็วเพื่อแปรสภาพเปนมันเสน มันอัดเม็ดหรือแปงมันสําปะหลัง
ตอไป สําหรับวิธีการเก็บรักษามันสําปะหลัง  มีดังนี้ 
        3.2.1   มันสําปะหลังสดเพื่อการบริโภค    
                                    โดยปกติหัวมันสําปะหลังท่ีใชในการบริโภคหัวสด  จะถูกบริโภค
ภายใน  1 ถึง 2  วันหลังการเก็บเกี่ยว  วิธีการเก็บรักษาหัวมันสําปะหลังใหบริโภคไดนานข้ึน   มีการ
เก็บรักษาแบบงายๆ  คือ 
  (1) Field  Clamps เปนการเก็บรักษามันสําปะหลังโดยการหมก
ดวยฟางขาวและดิน โดยนําหัวมันสําปะหลังประมาณ  300  - 500 กิโลกรัม วางบนพ้ืนซ่ึงปูดวยฟาง  
แลวคลุมทับดวยฟาง 1 ช้ัน  และดินอีก  1 ช้ัน ใหภายในกองมีการระบายอากาศท่ีดีและทําคูระบาย
น้ํารอบกอง วิธีนี้จะเก็บรักษาหัวมันสําปะหลังไดนาน 8 สัปดาห (คุณภาพยังคงคลายหัวสด ยกเวน
เปอรเซ็นตแปงท่ีลดลงและปริมาณนํ้าตาลท่ีเพิ่มข้ึนเล็กนอย 
 (2)  การเก็บรักษาไวในกลองทรายช้ืน การเก็บดวยวิธีนี้ตองนํา
หัวมันสําปะหลังเขาเก็บในสภาพนี้ทันทีท่ีเก็บเกี่ยวเสร็จ เม่ือเก็บรักษาไวนาน 4 สัปดาห หัวมันยังมี
คุณภาพการบริโภคเปนท่ียอมรับรอยละ 75   
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  (3) การเก็บรักษาไวในถุงพลาสติก (Polyethylene)เปนวิธีท่ีงาย
และสะดวกท่ีสุด โดยการบรรจุหัวมันสําปะหลังในถุงพลาสติกปดสนิททันทีท่ีเก็บเกี่ยวเสร็จ การ
หายใจของหัวมันจะทําใหอุณหภูมิและความช้ืนในถุงสูงข้ึน และเพ่ือปองกันการเขาทําลายของ           
จุลินทรียจําเปนตองใชสารปองกันเช้ือรา Thaibendazole ซ่ึงเปนสารเคมีท่ีนิยมใชในการควบคุมการ
เส่ือมคุณภาพหลังเก็บเกี่ยวของไมผลและผักจะเก็บรักษาไวนาน 2  สัปดาห   
 3.2.2  มันสําปะหลังสดเพื่อรอการแปรสภาพ 
 หัวมันสําปะหลังมีการเส่ือมสภาพเร็วมาก  เม่ือขุดข้ึนมาแลวถาเก็บ
ไวนานจะเกิดความเสียหายท้ังในดานปริมาณและคุณภาพ การเก็บรักษามันสําปะหลังสดเพื่อรอการ
แปรสภาพในอุตสาหกรรมตางๆ เชน อุตสาหกรรมมันเสน เพื่อนําไปทํามันอัดเม็ดใชเปนอาหาร
สัตว  หรือ อุตสาหกรรมแปงมันสําปะหลังซ่ึงตองใชหัวมันสดคร้ังละมากๆ ยังไมมีการเก็บรักษาท่ี
เหมาะสม ดังนั้นเม่ือขุดแลวควรรีบนําสงโรงงานเพื่อแปรสภาพทันที หรือในกรณีท่ีไมสามารถขาย
ไดทันที เนื่องจากปญหาดานขนสง ดานโรงงานหรือดานอ่ืนๆ ก็ไมควรเก็บรักษาไวเกิน 2 ถึง 4 วัน    
เนื่องจากจะทําใหมีการเนาเสียและเปอรเซ็นตแปงในหัวมันลดลงมาก    
 
การขนสง 
  ในการขนสงมันสําปะหลัง รถบรรทุกหัวมันสําปะหลังตองสะอาดและเหมาะสม
กับปริมาณหัวมันสด ไมควรเปนรถที่ใชบรรทุกดิน สัตวหรือมูลสัตวเพราะอาจมีการปนเปอนของ
เช้ือโรคปากและเทาเปอยและไมควรเปนรถที่บรรทุกขาวโพดเล้ียงสัตว หรือถ่ัวลิสงเพราะอาจมีการ
ปนเปอนของสารพิษอะฟลาทอกซินยกเวนจะมีการทําความสะอาดอยางเหมาะสมกอนนํามา
บรรทุกหัวมันสําปะหลังและไมควรเปนรถที่ใชบรรทุกปุยเคมีและสารปองกันกําจัดศัตรูพืช 
 
โรคและแมลงศัตรูท่ีสําคัญ 
  การระบาดของศัตรูมันสําปะหลังโดยท่ัวไปแลวจะเปนการเกิดแบบครั้งคราวและ
เกิดเปนหยอมๆหรือกลุมศัตรูมันสําปะหลังจะขยายปริมาณเปนบริเวณกวางออกไปหาก
สภาพแวดลอมเอ้ืออํานวย   ศัตรูมันสําปะหลังท่ีสําคัญ แบงเปน 2 ประเภท คือ 
  1.   ประเภทปากดูด ทําความเสียหายโดยการดูดกินน้ําเล้ียงจากสวนตาง ๆ ของพืช 
ไดแก โรคใบไหม ไรแดง  เพล้ียแปง แมลงหวี่ขาว  และเพล้ียหอยขาว ศัตรูพืชดังกลาวมี
ความสําคัญอยางมากในชวงพืชยังเล็ก อากาศแหงแลงเปนเวลานาน ซ่ึงมีผลกระทบตอความงอก 
การเจริญเติบโต และการสรางหัวของมันสําปะหลัง 
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 1.1 โรคใบไหม   
  ลักษณะอาการ  ใบเร่ิมเปนจุดเหล่ียมฉํ่าน้ําจนถึงอาการไหมบางสวนหรือ
อาจไหมท้ังกิ่ง ถารุนแรงจะมียางไหล ลําตนแหงตาย มักพบการระบาดมากในชวงฤดูฝน 
   การปองกันกําจัด  ใชพันธุระยอง 60 หรือระยอง 90 ซ่ึงตานทานโรคดีกวา
พันธุระยอง 1 หรือไมใชทอนพันธุจากตนท่ีเปนโรค 
 1.2 ไรแดง 

 ลักษณะอาการ จะพบตัวไรแดง มีใยสีขาวบาง ๆ ปกคลุมอยูใตใบ ถาระบาด
รุนแรงใบสวนยอดจะงองุมและใบสวนลางจะรวงหมด 

 การปองกันกําจัด 
 1. หลีกเล่ียงการปลูกมันสําปะหลังกระทบสภาพความแหงแลงใน

ขณะท่ีตนมันสําปะหลังยังเล็กอยู 
 2.   เก็บสวนของพืชท่ีมีไรแดงอยูไปเผาทําลายท้ิง 
 3.  ใชสารฆาแมลง ไดแก ฟอรเททธาเนต(formetanate) และไดโคฟอล

(dicofol) ฉีดพนตามคําแนะนําในฉลาก 
      1.3  เพล้ียแปง  

  ลักษณะอาการ ตนแคระแกรน ชวงขอส้ัน ใบรวง ยอดแหง มักพบการ
ระบาดในตนมันสําปะหลังท่ีโตแลวซ่ึงไมกระทบกระเทือนตอผลผลิต แตจะทําความเสียหายใหกับ
ทอนพันธุได 

 การปองกันกําจัด 
 1.   หลีกเล่ียงการปลูกมันสําปะหลังกระทบสภาพความแหงแลงใน

ขณะท่ีตนมันสําปะหลังยังเล็กอยู 
 2.  เก็บสวนของพืชท่ีมีเพล้ียแปงอยูไปเผาทําลายท้ิง 

 1.4  แมลงหวี่ขาว 
 ลักษณะอาการ การเขาทําลายของแมลงหวี่ขาวมักพบราดําเขาทําลายรวม
ดวย หากพบการระบาดมาก ๆ ใบจะมวนเหี่ยวเปนสีดําและหลุดรวงในท่ีสุด 
 การปองกันกําจัด 
 1.   หลีกเล่ียงการปลูกมันสําปะหลังกระทบสภาพความแหงแลงใน
ขณะท่ีตนมันสําปะหลังยังเล็กอยู 
 2.  เก็บสวนของพืชท่ีมีแมลงหวี่ขาวอยูไปเผาทําลายท้ิง 
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 3.   ถามีการระบาดรุนแรงใหใชสารฆาแมลง ไดแก เมทธามิโดฟอส 
(methamidophos) ฉีดพนตามคําแนะนําในฉลาก 
               2.  ประเภทปากกัด  ทําความเสียหายโดยกัดกินสวนตาง ๆ ของพืช ไดแก  ปลวก  
แมลงนูนหลวง และดวงหนวดยาว  ซ่ึงทําลายทอนพันธุ ราก ลําตนและหัว มีผลกระทบตอความ
งอกของทอนพันธุ การเจริญเติบโต การสรางหัวและหัวถูกทําลาย 
 
แนวทางการปองกันกําจัดศัตรูมันสําปะหลัง 
  การปองกันกําจัดควรใชวิธีการตางๆผสมผสานกัน ไดแก 
  1.  โดยวิธีเขตกรรมหรือวิธีกล 

 1.1  การไถพรวนพ้ืนท่ีปลูกหลายคร้ังเพื่อตากดินหรือเพื่อใหหนอน ดักแดของ
ศัตรูพืชในดินเปนอาหารของนกและสุนัข 

 1.2  การเก็บศัตรูพืชดวยมือ ไดแก เก็บตัวเต็มวัยทําลายหรือทําเปนอาหาร การ
เก็บสวนของพืชท่ีมีศัตรูพืชนํามาทําลายเพ่ือลดปริมาณศัตรูพืชไมใหแพรกระจาย 
            2.    ศัตรูธรรมชาติ 
                    มีศัตรูธรรมชาติหลายชนิดท่ีควบคุมปริมาณของศัตรูพืชใหอยูในระดับสมดุล
ตามธรรมชาติ ในกรณีท่ีไมมีการระบาดของศัตรูพืช 

3.   การปองกันกําจัดโดยสารเคมี 
 ควรใชเฉพาะกรณีท่ีเกิดการระบาดของศัตรูพืชอยางรวดเร็ว รุนแรง และมี

โอกาสทําความเสียหายกับพืชได เชน การเจริญเติบโต หรือการสรางหัวของพืช การใชสารเคมีควร
ใชเฉพาะบริเวณท่ีศัตรูพืชทําลายเทานั้น 
 
การใชประโยชนจากมันสําปะหลัง 

มันสําปะหลังเปนพืชท่ีใชประโยชนไดทุก ๆ สวน ต้ังแตยอดจนถึงราก (หัวมัน) 
เปนพืชที่ยอมรับกันในความทนแลงไดดี ขยายพันธุงาย ตนทุนการเพาะปลูกไมสูง จึงเปนท่ีนิยมของ
เกษตรกรโดยทั่วไป โดยเฉพาะเกษตรกรซ่ึงมีรายไดนอย สําหรับประเทศไทยมีการใชประโยชนมัน
สําปะหลัง ดังนี้ 
 
 
 
 
 
 



 

 

21 

  1)   การบริโภคเปนอาหารโดยตรง 
     มันสําปะหลังท่ีนิยมใชบริโภคเปนอาหารโดยตรงจะเปนมันสําปะหลังชนิดหวาน 

ซ่ึงหมายถึงชนิดท่ีมีสารประกอบไซยาไนดนอย การบริโภคโดยตรงสวนใหญนิยมนําหัวมันมาทํา
ขนมหวานหรือของหวาน เชน มันปงชุบน้ําเช่ือม มันเช่ือม เปนตน   
  2) อุตสาหกรรมมันเสนและมันอัดเม็ด ใชในอุตสาหกรรมการแปรรูป                        
มันสําปะหลัง 
 2.1 อุตสาหกรรมมันเสน (Chip)      
 การแปรรูปท่ีใกลตัวเกษตรกรมากท่ีสุดคือการทํามันเสน (ภาพท่ี 2) เม่ือ
เก็บเกีย่วหัวมันสดแลวก็จะนําสงลานมัน ซ่ึงเกษตรกรบางรายมีลานของตัวเองและจะทําการแปรรูป
โดยใชเคร่ืองตีหัวมันเปนเสนเล็ก ๆ แลวนาํไปตากบนลานซีเมนต(เพื่อลดความช้ืนเนื่องจากหัวมัน
สําปะหลังสดจะมีความช้ืนสูงมากถึงรอยละ 63) ประมาณ 2 - 3 วัน (แตถาเปนฤดฝูนจะใชเวลาใน
การตากมันมากกวาปกติ) เม่ือแหงดแีลวจะตองไดมาตรฐานความช้ืนท่ีมีในมันเสนประมาณรอยละ 
13 - 14 แลวจึงทําการเก็บเพื่อสงขายเปนวัตถุดิบใหกบัอุตสาหกรรมอาหารสัตวและอุตสาหกรรม
มันอัดเม็ดตอไปโดยปกตหิัวมันสด (ปริมาณแปงรอยละ 25) 2 - 2.5 กิโลกรัมจะผลิตเปนมันเสนได 
1 กิโลกรัม   การแปรสภาพมันสดเปนมันเสนคุณภาพด ี  มีข้ันตอน  ดังนี้ 
 ก. เม่ือขุดหัวมันสําปะหลังข้ึนมาตองตัดหัวมันสําปะหลังแตละหัวแยก
ออกจากเหงาหรือสวนโคนของลําตน อยาใหมีสวนของเหงาหรือหัวจุกติดอยู  (ใชประโยชนไมได
และจะทําใหคุณคาทางอาหารของมันเสนนั้นลดลง ดังนั้น จึงควรพิถีพิถันในการคัดเลือกหัวมันท่ี
ไมมีสวนของเหงาหรือตนติดมา หรือหากมีก็ใหติดมานอยท่ีสุด)  ทําความสะอาดส่ิงเจือปนท่ีติดมา
กับหัวมัน  โดยเคาะหรือรอนดินทราย ท่ีติดมากับหัวมันสําปะหลังออกใหมากท่ีสุด เพื่อใหมันเสนท่ี
ไดมีดินทรายหรือเถาในปริมาณตํ่าซ่ึงเปนท่ีตองการของผูเล้ียงสัตวและผูผลิตอาหารสัตว และหากมี
การใชเคร่ืองรอนดินทรายท่ีสามารถขูดสวนเปลือกนอกของหัวมันออกไปได ก็จะทําใหคุณภาพ
ของมันเสนท่ีไดดียิ่งข้ึน                  
 ข. การสับหัวมัน  ใชวิธีสับดวยมือหรือสับดวยเคร่ือง การสับดวยมือมี 2 
แบบ  คือ  สับตามขวางกับสับตามยาวของหัวมันซ่ึงมีขอดีขอเสียตางกัน คือ สับตามขวางจะสับได
งาย ตากแหงเร็ว ขนาดช้ินท่ีไดพอเหมาะกับการใชผสมอาหารโคท่ีใชมันเปนช้ินไดเลย รวมท้ังการ
ปอนเขาเคร่ืองบดก็ทําไดงายไมคอยมีปญหาติดขัดระบบลําเลียง สวนการสับตามยาวจะสับได
คอนขางชา และก็ใชเวลาตากนานกวา  นอกจากนี้การนําเขาเครื่องบดหรือเคร่ืองผสมอาหารมักมี
ปญหาติดระบบลําเลียง แตการสับตามยาวมีขอดีท่ีจะมีการสูญเสียน้ําหนักนอยกวาและเปอรเซ็นต
แปงสูง 
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 การสับดวยเคร่ืองสามารถสับไดรวดเร็วกวาการสับดวยมือมาก การสับ
ดวยเคร่ืองสับหรือหั่นขนาดใหญจะทํางานไดรวดเร็วแตช้ินมันท่ีสับออกมาจะมีผิวไมเรียบ มีเศษฝุน
มาก มีการสูญเสียมากระหวางการตากและไดมันเสนท่ีมีฝุนมากในขณะท่ีการสับดวยเคร่ืองขนาด
เล็กจะทํางานไดชากวาแตช้ินมันท่ีสับออกมาจะมีผิวเรียบกวามีฝุนนอยทําใหเกิดการสูญเสียนอย
กวา ระหวางการตากและทําใหมันเสนมีฝุนนอยลง นอกจากนี้เคร่ืองสับขนาดเล็กยังสามารถปรับแต
การสับช้ินมันเปนแบบตาง ๆ ไดดวย 
 ค. นําช้ินหัวมันท่ีหั่นแลวไปตากแดดบนลานคอนกรีต(ลานตาก)หรือบน
พื้นดินรองดวยมุงเขียว หรือพื้นท่ีปูดวยวัสดุ เชน เส่ือตะแกรงไมไผ โดยผ่ึงแดด 3 - 4 แดด จนช้ิน
มันแหง  (ความช้ืนไมเกินรอยละ 13 -  14) อยางไรก็ตามตองมีการปองกันการปนเปอนของดิน
ทรายขณะทําการตากช้ินมันใหมากท่ีสุด 
 ง.  ระหวางการตากแดดช้ินมัน ควรมีการกลับช้ินมันเปนระยะๆ ทุก ๆ 1 - 
2 ช่ัวโมง  เพื่อทําใหช้ินมันแหงเร็วข้ึน การกลับช้ินมันอาจใชคนถือไมเดินกลับช้ินมัน สําหรับลาน
ขนาดเล็ก  ซ่ึงทําใหเกิดการแตกหักของช้ินมันนอยมีฝุนนอย ขณะท่ีการใชรถแทรคเตอรสําหรับ
ลานขนาดใหญจะทําใหเกิดการแตกหัก  และการเปนฝุนของช้ินมันมากกวา การใชรถขนาดเล็ก
กลับช้ินมันจะชวยแกปญหาคือจะทํางานไดเร็วกวาการกลับดวยมือแตกอใหเกิดการแตกหักหรือ
เปนฝุนของช้ินมันนอยกวาการใชรถแทรคเตอรขนาดใหญ  เม่ือมันเสนแหงดีแลวก็สงขายตอไป 
 เทคนิคอยางหนึ่งซ่ึงจะทําใหไดช้ินมันเสนแหงท่ีขาวสะอาด คือ ควรสับ
หัวมันสดในชวงเชาแลวรีบผ่ึงแดด เม่ือผ่ึงได 2 แดดแลวตองเก็บรวมกองไวกอน ในตอนเย็นรุงข้ึน
จึงเกล่ียออกผ่ึงแดดตอทําเชนนี้จนช้ินมันแหงสนิท ไมควรสับหัวมันในชวงเย็นและท้ิงไวคางคืน
เพื่อนํามาตากในตอนเชาวันรุงข้ึนและไมควรปลอยช้ินมันวางแผไวในลานตลอด 3 - 4 วัน จนช้ิน
มันแหง  เพราะจะทําใหไดมันเสนท่ีสีออกเหลืองหรือสีหมองคลํ้าเล็กนอย 
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     2.2  อุตสาหกรรมมันอัดเม็ด 
 มันอัดเม็ดหรือท่ีเรียกวามันเม็ด (ภาพท่ี 3) ผลิตโดยการอัดมันเสนภายใต
สภาวะความรอนและความดันโดยเคร่ืองอัดกรรมวิธีการผลิตมันสําปะหลังอัดเม็ดทุกแหงไมวาจะ
ใชเคร่ืองจักรจากตางประเทศหรือในประเทศจะมีกรรมวิธีการผลิตเหมือนกัน ดังนี้ 
 1. กอนทําการอัดมันเสนจะตองนํามารอนเพื่อใหเศษท่ีเปนผงและส่ิงเจือปน
ตางๆออกเสียกอนเสร็จแลวแยกมันเสนท่ีมีขนาดใหญมาตรฐานเขาเคร่ืองบดแฮมเมอรทิลล 
ตอจากนั้นมันเสนท่ีไดขนาดและเกินขนาดท่ีถูกบดแลวจะถูกลําเลียงไปยังถังใสบนเคร่ืองอัดกอน
สงเขาเคร่ืองอัด มันอัดเม็ดจะถูกพนน้ําเพื่อใหมีความช้ืนในระดับท่ีเหมาะสม หลังจากอัดแลวจะมี
ลักษณะเปนทอนยาวประมาณ 2 - 3 เซนติเมตร เสนผาศูนยกลางประมาณ 1 เซนติเมตร ความช้ืน
ประมาณรอยละ 14   
 2.   มันอัดเม็ดท่ีออกจากเคร่ืองใหมๆ จะยังอุนและออนนุมจึงตองสงเขา
เคร่ืองระบายความรอนเพื่อลดอุณหภูมิและความช้ืน หลังจากนั้นมันอัดเม็ดจะมีความแข็ง เม่ือมัน
อัดเม็ดเย็นตัวจะถูกสงผานตะแกรงรอนเพื่อคัดมันอัดเม็ดท่ีใหญเกินขนาดกอน สวนมันอัดเม็ดท่ีเล็ก
เกินไปจะถูกสงเขาไปอัดใหมและจะสงออกไปตางประเทศเพ่ือใชเปนวัตถุดิบสําหรับอาหารสัตว 
เนื่องจากมันเม็ดจะมีปริมาณแปงสูง (มากกวารอยละ 65) จึงใชเปนแหลงอาหารใหพลังงานของสัตว 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 2.3    อุตสาหกรรมแปงมันสําปะหลัง  
  ประเทศไทยเปนประเทศท่ีใชมันสําปะหลังเปนวัตถุดิบในอุตสาหกรรมการ
ผลิตแปงมากท่ีสุด และเปนผูผลิตแปงมันสําปะหลังรายใหญท่ีสุดของโลก แปงมันสําปะหลังจึงถือ
ไดวาเปน “แปงไทย” และเปนแปงท่ีมีคุณภาพสูงและราคาถูก (อรุณี วงศราเชน, 2549)  

ภาพท่ี  3     การแปรรูปมันสําปะหลังเปนมันอัดเม็ด  
 


