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กิตติกรรมประกาศ 

 

 การคนควาแบบอิสระน้ีสําเร็จลุลวงไดดวยความกรุณาจาก ดร.พิไลรัก อินธิปญญา อาจารย

ที่ปรึกษาการทําการคนควาแบบอิสระ กรุณาใหความรู คําแนะนํา คําปรึกษา และการตรวจแกไขจน

การคนควาแบบอิสระเสร็จสมบูรณ ผูเขียนขอกราบขอบพระคุณอยางสูงไว ณ โอกาสน้ี 

 ขอขอบพระคุณ ผูชวยศาสตราจารย ดร. เกียรติศักด พลสงคราม และอาจารย ดร. ยงยุทธ เฉลมิชาติ 

ที่กรุณาเปนคณะกรรมการการสอบการคนควาแบบอิสระและใหความรูและคําแนะนําตางๆ ในการ

ตรวจแกไขการคนควาแบบอิสระจนเสร็จสมบูรณ 

 ขอขอบพระคุณ คุณประสิทธิ์ และคุณลาวัลย ทานันท ผูเปนบิดา -มารดา ที่เปนกําลังใจ

ดวยดีตลอดมา 

 ขอขอบคุณนักศึกษาปริญญาโท ปริญญาเอก และบุคลากร สาขา วิชาวิทยาศาสตรและ

เทคโนโลยีการอาหาร คณะอุตสาหกรรมเกษตร  ทุกทาน ที่ใหคําแนะนําและการชวยเหลือ รวมทั้ง

เปนกําลังใจในระหวางการทําการคนควาแบบอิสระใหสําเร็จลุลวงดวยดี 
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