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1.1 ท่ีมาและความสําคัญของงานวิจัย 

น้ําผ้ึงจัดเปนสินคาการเกษตรที่สําคัญอยางหนึ่งของประเทศไทย ซ่ึงมีโอกาสในการกาวข้ึน
ไปเปนหนึ่งในบรรดาประเทศผูสงออกน้ําผ้ึงท่ีสําคัญของโลก เนื่องจากมีปจจัยท่ีเอ้ืออํานวยในการ
ขยายการผลิต ในปจจุบันความตองการนํ้าผ้ึงในตลาดโลกยังคงมีแนวโนมเพิ่มข้ึนอยางตอเนื่อง  
โดยไทยมีเปาหมายในการเพ่ิมปริมาณการผลิตน้ําผ้ึงจากประมาณ 10,000 ตันในป 2547 เปน 25,000 
ตันในป 2551 และสงออกน้ําผ้ึงจาก 3,000 ตันเปน 5,000 ตัน แหลงเล้ียงผ้ึงจะกระจายอยูท่ัวทุกภาค
ของประเทศ โดยเฉพาะภาคเหนือมีการเล้ียงมากท่ีสุดเทากับ 89.38% ของปริมาณการเล้ียงผ้ึง
ท้ังหมด จังหวัดท่ีมีการเล้ียงมากท่ีสุดคือ จังหวัดเชียงใหม (ฝายวิจัยกสิกร, 2552) น้ําผ้ึงเปนน้ําหวาน 
ท่ีผ้ึงงานดูดไดจากเกสรดอกไมชนิดตางๆแลวนํามาเก็บรวบรวมไวในรังผ้ึง (ลักขณา และนิธิยา, 
2540) น้ําผ้ึงมีสารอาหารมากมายและยังมีประโยชนอีกหลายดาน ซ่ึงในปจจุบันไดมีผูสนใจทําการ
วิจัยเกี่ยวกับน้ําผ้ึงในหลายๆดาน ไมวาจะเปนสมบัติทางการแพทยในการรักษาโรค สมบัติทางยา
และทางดานถนอมอาหาร (อรกมล, 2550) อยางไรก็ตาม ตลาดน้ําผ้ึงภายในประเทศยังคอนขางจะ 
จํากัด เนื่องจากน้ําผ้ึงจัดเปนอาหารเสริมบํารุงสุขภาพ ความตองการบริโภคจึงจํากัดอยูเฉพาะกลุม
บุคคลและชวงอายุท่ีรูถึงประโยชนและคุณคาของการบริโภคน้ําผ้ึง ประกอบกับราคาจําหนายปลีก
คอนขางสูง จึงทําใหผูเล้ียงขยายการผลิตมากข้ึนจนประสบปญหาลนตลาด (สวนวิจัยเศรษฐกิจ    
ปศุสัตวและประมง, 2552) สงผลใหราคาขายของน้ําผ้ึงอยูในเกณฑตํ่ามาก รวมท้ังโรงงานท่ีรับซ้ือ
น้ําผ้ึงจากเกษตรกรยังคงมีน้ําผ้ึงคางอยูในคลังสินคาจึงตองระงับการรับซ้ือน้ําผ้ึงจากเกษตรกร      
ทําใหเกิดการแขงขันทางการคาระหวางเกษตรกรเจาของฟารมผ้ึง (พีรพล, 2551) เนื่องจากการผลิต
น้ําผ้ึงเชิงอุตสาหกรรมสวนใหญนั้นมีรูปแบบของน้ําผ้ึงเหมือนกัน โดยผลิตภัณฑท่ีไดสวนใหญจะ
อยูในรูปของน้ําผ้ึงบรรจุขวดหรือพัฒนาบรรจุภัณฑโดยการบรรจุในหลอด (โครงการสวนพระองค
สวนจิตรลดา, 2551) น้ําผ้ึงเปนของเหลว มีลักษณะขนหนืด มีน้ําตาลและกรดอินทรียเปน 
สวนประกอบหลักทําใหยากแกการแปรรูป สงผลใหการพัฒนาผลิตภัณฑท่ีกอใหเกิดมูลคาท่ีสูงข้ึน
ยังไมหลากหลายมากนัก ตัวอยางการแปรรูปน้ําผ้ึงในอุตสาหกรรมประเภทตางๆ ไดแก ผลิตภัณฑ
อาหารเพื่อสุขภาพ ผลิตภัณฑลูกกวาด ขนมหวาน ผลิตภัณฑธัญพืช เคร่ืองสําอางและยา 
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ปญหาท่ีสําคัญของน้ําผ้ึงคือ การเส่ือมคุณภาพในระหวางการเก็บรักษา ทําใหเกิดการ
เปล่ียนแปลงคุณภาพทางกายภาพ เชน การเปล่ียนแปลงสี และการตกผลึก ในการแกปญหาการตก
ผลึกของเกษตรกรผูผลิตน้ําผ้ึงในปจจุบัน คือ นําเอาน้ําผ้ึงท่ีตกผลึกมาละลายดวยความรอน ซ่ึงการ
ปฏิบัติดังกลาวเปนสาเหตุใหน้ําผ้ึงเส่ือมคุณภาพ เชน สีเขมข้ึน กล่ินรสเปล่ียนไป ทําใหมีผลตอการ
ยอมรับของผูบริโภคได (ขนิษฐา, 2550) การแปรรูปน้ําผ้ึงใหอยูในรูปของผงแหงจึงเปนวิธีการหนึ่ง 
ท่ีสามารถรักษาคุณภาพของน้ําผ้ึงไวได โดยมีการเติมสารท่ีชวยในกระบวนการผลิตหรือสารอ่ืนๆ
เพื่อใหผงท่ีไดมีปริมาณความช้ืนตํ่าและมีความสามารถในการไหลอยางอิสระ (free-flowing)     
(The National Honey Board, 2009) ทําใหน้ําผ้ึงมีความเสถียรในระหวางการเก็บรักษา โดยยัง
สามารถรักษากล่ินรสและสีของน้ําผ้ึงไวได ประโยชนของนํ้าผ้ึงท่ีอยูในรูปของผงแหงคือ สามารถ
เติมลงในสวนผสมท่ีแหง สารปรุงแตงรส หรือสารเคลือบผิวไดโดยตรง รวมท้ังสามารถเขากับ
สวนผสมอ่ืนๆไดงาย การมีปริมาณความช้ืนตํ่าทําใหมีน้ําหนักเบาจึงงายตอการเก็บรักษา การขนสง 
และสะดวกตอการนําไปใช (The National Honey Board, 2009) ซ่ึงจะเปนทางเลือกท่ีดีในการ
นําไปใชกับผลิตภัณฑตางๆ โดยเฉพาะอุตสาหกรรมอาหาร ยา และเคร่ืองสําอาง วิธีการที่นิยมใชใน
การทําแหงน้ําผ้ึง ไดแก วิธีการอบแหงแบบพนฝอย ซ่ึงเปนวิธีท่ีใชกันมากในอุตสาหกรรมอาหาร 
โดยเฉพาะการแปรรูปผลิตภัณฑน้ําผลไมชนิดผง (Tonon et al., 2008) อยางไรก็ตาม ในการอบแหง
แบบพนฝอยของนํ้าผ้ึง ในระหวางกระบวนการผลิตมักเกิดการเกาะติดของน้ําผ้ึงท่ีผนังของเคร่ือง 
อบแหง เนื่องจากนํ้าผ้ึงมีน้ําตาลเปนสวนประกอบหลัก ซ่ึงน้ําตาลท่ีเปนสวนประกอบหลักนี้มี       
คาอุณหภูมิ glass transition (Tg) ท่ีตํ่า เม่ือนํามาแปรรูปดวยกระบวนการอบแหงแบบพนฝอยซ่ึงเปน
กระบวนการผลิตท่ีใชอุณหภูมิสูงกวา Tg มาก ผลิตภัณฑเหลานี้จึงเกิดการเหนียวและการเกาะติด  
ไดงาย (Bhandari et al., 1997a) สงผลใหปริมาตรสุดทายของผลิตภัณฑท่ีไดลดลง ดังนั้นจึงมีการ
เติมสารท่ีมีน้ําหนักโมเลกุลสูงลงในตัวอยางน้ําผ้ึง โดยอนุพันธท่ีมีน้ําหนักโมเลกุลสูงจะมี Tg สูง  
ซ่ึงจะชวยเพิ่ม Tg ของน้ําผ้ึง และเพิ่มปริมาณผลผลิตใหสูงข้ึน 

อยางไรก็ตาม ยังไมพบวามีการศึกษาเกี่ยวกับการหาชนิดและปริมาณสารลดความเหนียวท่ี
เหมาะสมในการผลิตน้ําผ้ึงผงโดยวิธีการอบแหงแบบพนฝอย ดังนั้นในการคนควาแบบอิสระน้ีจึง
ตองการศึกษาชนิดและปริมาณของสารลดความเหนียวท่ีเหมาะสมในกระบวนการผลิต เพื่อลดการ
เกิดปญหาการเกาะติดในระหวางกระบวนการอบแหงแบบพนฝอย และเพื่อเปนการสงเสริมการ
แปรรูปผลิตภัณฑจากน้ําผ้ึงใหมีความหลากหลายและมีมูลคามากข้ึน พรอมท้ังเปนการชวยใหสินคา
ประเภทน้ําผ้ึงมีการขยายตัวทางการตลาด และเพื่อเปนการเพิ่มแนวทางในการพัฒนาผลิตภัณฑ  
น้ําผ้ึงตอไป 
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1.2 วัตถุประสงคของการศึกษา 
 1.2.1 เพื่อทราบชนิดและปริมาณของสารลดความเหนียวท่ีเหมาะสม ในการผลิตน้ําผ้ึงผง  
ดวยวิธีการอบแหงแบบพนฝอย  

1.2.2 เพื่อทราบประสิทธิภาพการผลิต สมบัติทางเคมี กายภาพ และประสาทสัมผัสของ 
น้ําผ้ึงผง 

1.2.3 เพื่อทราบลักษณะ moisture sorption isotherm ของผลิตภัณฑน้ําผ้ึงผง 
 
1.3 ขอบเขตของงานวิจัย 

1.3.1 การอบแหงแบบพนฝอยของน้ําผ้ึงดอกลําไย โดยมีการเติมสารลดความเหนียว ไดแก
มอลโทเดกซทริน, นมผง, สตารชมันสําปะหลัง และสตารชมันสําปะหลังดัดแปร เพื่อชวยลดการ
เกาะติดของน้ําผ้ึงผงในระหวางกระบวนการทําแหง โดยใชสารแตละชนิดในอัตราสวน 50, 55 และ
60% โดยนํ้าหนัก เพื่อไมใหน้ําผ้ึงท่ีผานการทําใหแหงแบบพนฝอยเหนียวงายและเกิดการเกาะ 
ติดกันในผนังเคร่ืองอบแหง 

1.3.2 นําน้ําผ้ึงผสมสารลดความเหนียวแตละชนิด ท่ีผานการอบแหงแบบพนฝอยมา
ทดสอบประสิทธิภาพในการผลิต วิเคราะหหาคาวอเตอรแอคทิวิตี (aw), ปริมาณความช้ืน, Tg,
ความสามารถในการไหล, ความสามารถในการละลาย, ความหนาแนนของผง, ความหนาแนนของ
อนุภาค และวิเคราะหทางประสาทสัมผัส เพื่อคัดเลือกชนิดและปริมาณสารลดความเหนียวท่ี 
เหมาะสมในการอบแหงแบบพนฝอยของน้ําผ้ึงผง 

1.3.3 นําน้ําผ้ึงผสมสารลดความเหนียวท่ีผานการอบแหงแบบพนฝอยท่ีไดจากสภาวะท่ีดี 
ท่ีสุดจากขอ 1.3.2 มาศึกษา sorption isotherm เพื่อใชเปนขอมูลในการควบคุมการบรรจุ และการ
เก็บรักษาน้ําผ้ึงผง 
 
1.4 ประโยชนท่ีคาดวาจะไดรับ 

1.4.1 ทราบชนิดและปริมาณสารลดความเหนียวท่ีเหมาะสมในการอบแหงแบบพนฝอย 
จากการทดสอบประสิทธิภาพการผลิต สมบัติทางเคมี กายภาพ และประสาทสัมผัสของน้ําผ้ึงผง 
 1.4.2 ทราบลักษณะ moisture sorption isotherm ของน้ําผ้ึงผง เพื่อใชเปนขอมูลในการ 
ควบคุมการบรรจุ และการเก็บรักษา 

1.4.3 ไดความรูพื้นฐานในการผลิตน้ําผ้ึงผงโดยการอบแหงแบบพนฝอยท่ีสามารถพัฒนา 
และประยุกตในการผลิตระดับอุตสาหกรรม  
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1.5 นิยามศัพท 
น้ําผึ้งผง หมายถึง น้ําผ้ึงผสมสารลดความเหนียว ไดแก มอลโทเดกซทริน, นมผง, สตารชมัน
สําปะหลัง และสตารชมันสําปะหลังดัดแปร ท่ีผานกระบวนการอบแหงแบบพนฝอย 
 
 


