
บทท่ี 4 
ผลการทดลองและวิจารณ 

 
4.1 สมบัติทางเคมีและปริมาณวัตถุกันเสียในเครื่องดื่มน้ําผลไมบรรจุปดสนิทในเขตอําเภอเมือง 

จังหวัดเชียงใหม 21 ตัวอยาง 
      4.1.1 สมบัติทางเคมีและปริมาณวัตถุกันเสียในเครื่องดื่มน้ําผลไมบรรจุปดสนิท 21 ตัวอยางท่ี

ผลิตชวงเดือนพฤศจิกายน พ.ศ. 2547 ถึง เดอืนกุมภาพันธ พ.ศ. 2548 
                 ผลการวิเคราะหการใชวัตถุกันเสียในเครื่องดื่มน้ําผลไมบรรจุปดสนิทที่ผลิตชวง
เดือนพฤศจิกายน พ.ศ. 2547 ถึง เดือนกุมภาพันธ พ.ศ. 2548 ทั้ง 21 ตัวอยาง ดังแสดงในตารางที่ 4.1 
น้ําผลไมสวนใหญไมมีการใชวัตถุกันสีย โดยเฉพาะกรดซาลิไซลิคไมพบในตัวอยางน้ําผลไมทั้ง 21 
ตัวอยาง มีการใช กรดเบนโซอิค 7 ตัวอยาง ไดแก น้ําฝร่ัง B  น้ําสม C  น้ําสม D น้ําสม G  น้ําสม H  
น้ํามะขาม A  และน้ําสตรอเบอรร่ี A โดยมีปริมาณกรดเบนโซอิค 16.77,  66.84,  239.56,  231.67,  
82.08,  407.35 และ 371.05 สวนในลานสวนตามลําดับ ใน 7 ตัวอยางพบกรดเบนโซอิคในน้ํา
มะขาม A มากที่สุดและพบในน้ําฝร่ัง B นอยที่สุด ซ่ึงมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ   
(P≤0.05) และตัวอยางน้ําผลไมที่พบการใชกรดเบนโซอิครวมกับกรดซอรบิค ไดแก น้ําสม C และ
น้ําสม G  พบการใชกรดซอรบิค 3 ตัวอยาง ไดแก น้ําสม B  น้ําสม C  น้ําสม G โดยมีปริมาณกรด
ซอรบิค 51.68,  37.18 และ 65.90 สวนในลานสวนตามลําดับ ซ่ึงในน้ําสม G ใสกรดซอรบิคมาก
ที่สุดและน้ําสม C ใสกรดซอรบิคนอยท่ีสุด ซ่ึงมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ              
(P≤0.05) เมื่อพิจารณาการใชวัตถุกันเสียของเครื่องดื่มน้ําผลไมบรรจุปดสนิทที่ผลิตชวงเดือน
พฤศจิกายน พ.ศ. 2547 ถึง เดือนกุมภาพันธ พ.ศ. 2548 ทั้ง 21 ตัวอยาง พบปริมาณวัตถุกันเสียที่ใช
เกินมาตรฐาน 4 ตัวอยางไดแก น้ําสม D  น้ําสม G  น้ํามะขาม A  และน้ําสตรอเบอรร่ี A  พบการใช 
กรดซอรบิค 3 ตัวอยาง ไดแก  น้ําสม C  น้ําสม D และ น้ําสม G  แตไมเกินมาตรฐานกําหนด     
               คาความเปนกรดดางของเครื่องดื่มน้ําผลไมบรรจุปดสนิทที่ผลิตชวงเดือนพฤศจกิายน พ.ศ. 
2547 ถึง เดือนกุมภาพันธ พ.ศ. 2548 ทั้ง 21 ตัวอยาง มีคาแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ               
(P≤0.05) ตั้งแต 2.55 ในน้ํามะขามปอม จนถึง 6.03 ในน้ํามะพราว โดยคาความเปนกรดดางในน้ํา
ผลไม แสดงในตารางที่ 4.1 น้ําเลมอนทายม มีคาความเปนกรดดาง 3.01  น้ําผักผลไมรวม มีคาความ
เปนกรดดาง 3.24  น้ํามะพราว มีคาความเปนกรดดาง 6.03 น้ําฝร่ัง มีคาความเปนกรดดาง 3.25-3.34 
น้ําสม มีคาความเปนกรดดาง 2.75-3.84 ซ่ึงมีคาความเปนกรดดางแตกตางกันมากในแตละยี่หอ          
น้ํามะขาม มีคาความเปนกรดดางคอนขางต่ํา คือ 2.64-2.66 เชนเดียวกับน้ํามะขามปอม ซ่ึงมีคาความ
เปนกรดดางต่ําเชน เดียวกัน คือมีคา 2.55  น้ํามะเกี๋ยงมีคาความเปนกรดดาง 2.72-3.03 และ            
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น้ําสตรอเบอรร่ี A มีคาความเปนกรดดาง 3.04 เมื่อพิจารณาภาพรวมของคาความเปนกรดดางแลว 
พบวาคาความเปนกรดดางในน้ํามะขามปอม  น้ํามะขาม B  น้ํามะขาม A ไมมีความแตกตางกันอยาง
มีนัยสําคัญทางสถิติ (P>0.05) น้ํามะเกี๋ยง C  น้ําสม  B  และน้ําสม I ไมมีความแตกตางกันอยางมี
นยัสําคัญทางสถิติ (P>0.05) ซ่ึงน้ํามะขาม B และน้ํามะขาม A ก็ไมมีความแตกตางกับน้ํามะเกี๋ยง C  
น้ําสม B  และน้ําสม I เชนกัน  น้ํามะเกี๋ยง B และน้ําสม G ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญ
ทางสถิติ (P>0.05) น้ําเลมอนทายม  น้ํามะเกี๋ยง A น้ําสม E และน้ําสตรอเบอรร่ี A ไมมีความ
แตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (P>0.05) และไมแตกตางกับน้ําสม G เชนกัน  น้ําสม D น้ํา
ฝร่ัง B น้ําฝรั่ง A น้ําสม F ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (P>0.05) น้ําผักผลไมรวม 
น้ําฝรั่ง A  น้ําสม C  น้ําสม F ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (P>0.05) สวนน้ํา
มะพราวและน้ําสม H มีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (P≤0.05) กับทุกตัวอยาง   
 คาปริมาณกรดทั้งหมดของเครื่องดื่มน้ําผลไมบรรจุปดสนิทที่ผลิตชวงเดือนพฤศจิกายน
พ.ศ. 2547 ถึง เดือนกุมภาพันธ พ.ศ. 2548 ทั้ง 21 ตัวอยาง มีคาตั้งแต 0.07 ในน้ํามะพราว จนถึง 0.51 
ในน้ํามะขาม B  น้ํามะเกี๋ยง B  น้ํามะเกี๋ยง C โดยปริมาณกรดทั้งหมด แสดงในตารางที่ 4.1 น้ําเล
มอนทายม มีปริมาณกรดทั้งหมด 0.30  น้ําผักผลไมรวม มีปรมิาณกรดทั้งหมด 0.16  น้ําฝร่ัง มี
ปริมาณกรดทั้งหมด 0.12-0.16  น้ําสม มีปริมาณกรดทั้งหมด 0.26-0.40 ซ่ึงมีปริมาณกรดทั้งหมด
แตกตางกันมากในน้ําสมแตละยี่หอ น้ํามะขามและน้ํามะเกี๋ยง มีปริมาณกรดทั้งหมดคอนขางสูง คือ 
0.49-0.51 น้ํามะขามปอม มีปริมาณกรดทั้งหมด 0.44 และน้ําสตรอเบอรร่ี  A มีปริมาณกรดทั้งหมด 
0.35  นอกจากนี้ยังพบวาน้ํามะพราวมีปริมาณกรดทั้งหมดต่ําสุด และน้ํามะขามปอมกับน้ํามะเกี๋ยงมี
ปริมาณกรดทั้งหมดสูงสุด ซ่ึงจะเห็นวาน้ําผลไมที่มีคาความเปนกรดดางต่ํา จะมีปริมาณกรดทั้งหมด
สูง เมื่อพิจารณาปริมาณกรดทั้งหมดในภาพรวมแลว พบวา ปริมาณกรดทั้งหมดในน้ํามะพราว  น้ํา
ฝร่ัง A  น้ําฝร่ัง B น้ําผักผลไม  น้ําสม I ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (P>0.05) 
โดยที่น้ําสม I  น้ําสม H  น้ําเลมอนทายม  น้ําสม D น้ําสม B  น้ําสม E  และน้ําสตรอเบอรร่ี A ไมมี
ความแตกตางกันอยางมนีัยสําคัญทางสถิติ (P>0.05) และน้ําสม A  ไมมีความแตกตางกันอยางมี
นัยสําคัญทางสถิติ (P>0.05)  กับน้ําสม H น้ําเลมอนทายม  น้ําสม D  น้ําสม B  น้ําสม E สวน         
น้ําสตรอเบอรร่ี A  น้ําสม G  น้ําสม C  น้ําสม F และน้ํามะขามปอมไมมีความแตกตางกันอยางมี
นัยสําคัญทางสถิติ (P>0.05) นอกจากนี้ยังพบวาน้ํามะขามปอมมีปริมาณกรดทั้งหมดไมมีความ
แตกตางกับน้ํามะขาม A  น้ํามะขาม  B น้ํามะเกี๋ยง A  น้ํามะเกี๋ยง B  และน้ํามะเกี๋ยง C  
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    คาปริมาณความชื้นและของแข็งทั้งหมดของเครื่องดื่มน้ําผลไมบรรจุปดสนิทที่ผลิตชวง
เดือนพฤศจิกายน พ.ศ. 2547 ถึง เดือนกุมภาพันธ พ.ศ. 2548 ทั้ง 21 ตัวอยาง มีคาปริมาณความชื้น
ตั้งแต 75.64 เปอรเซ็นตในน้ํามะพราว ถึง 90.88 เปอรเซ็นตในน้ํามะขาม A และปริมาณของแข็ง
ทั้งหมดตั้งแต 9.12 เปอรเซ็นตในน้ํามะขาม A ถึง 24.36 เปอรเซ็นตในน้ํามะพราว โดยคาปริมาณ
ความชื้นและของแข็งทั้งหมดแสดงในตารางที่ 4.1 น้ําเลมอนทายม มีปริมาณความชื้น 88.85 
เปอรเซ็นต ปริมาณของแข็งทั้งหมด 11.15 เปอรเซ็นต น้ําผักผลไมรวม มีปริมาณความชื้น 88.61 
เปอรเซ็นต ปริมาณของแข็งทั้งหมด 11.39 เปอรเซ็นต น้ําฝร่ังมีปริมาณความชื้น 88.83-88.85 
เปอรเซ็นต ปริมาณของแข็งทั้งหมด 11.15-11.17 เปอรเซ็นต น้ําสมมีปริมาณความชื้น 87.02-89.17 
เปอรเซ็นต ปริมาณของแข็งทั้งหมด 10.83-12.98 เปอรเซ็นตน้ํามะขามมีปริมาณความชื้นคอนขาง
สูง คือ 90.02-90.88 เปอรเซ็นต ปริมาณของแข็งทั้งหมด 9.12-9.98 เปอรเซ็นต แตในน้ํามะขามปอม
มีปริมาณความชื้นต่ํากวา คือ 80.83  เปอรเซ็นต ปริมาณของแข็งทั้งหมด 19.17 เปอรเซ็นต น้ํา
มะเกี๋ยงมีปริมาณความชื้น 87.64-88.18 เปอรเซ็นต ปริมาณของแข็งทั้งหมด 11.64-12.36 เปอรเซ็นต 
และน้ําสตรอเบอรร่ี A มีปริมาณความชื้น 80.74 เปอรเซ็นต ปริมาณของแข็งทั้งหมด 19.26 
เปอรเซ็นต เมื่อพิจารณาโดยภาพรวมแลวน้ําผลไมสวนใหญ มีปริมาณความชื้นไมแตกตางกันมาก
นักโดยอยูในชวง 87.01-90.01 แตจะมีน้ํามะพราวที่มีปริมาณความชื้นและปริมาณของแขง็ทั้งหมด
ที่แตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (P≤0.05) กับทุกตัวอยาง 
 เมื่อพิจารณาการใชวัตถุกันเสียของเครื่องดื่มน้ําผลไมบรรจุปดสนิทที่ผลิตชวงเดือน
พฤศจิกายน พ.ศ. 2547 ถึง เดือนกุมภาพันธ พ.ศ. 2548 ทั้ง 21 ตัวอยาง พบตัวอยางน้ําผลไมที่มี
ปริมาณวัตถุกันเสียที่เกินมาตรฐาน 4 ตัวอยางไดแก น้ําสม D  น้ําสม G  น้ํามะขาม A และน้ํา             
สตรอเบอรร่ี A โดยมาตรฐานกระทรวงสาธารณสุขกําหนดไว สําหรับกรดเบนโซอิค 200 สวนใน
ลานสวนกรดซอรบิค 200 สวนในลานสวน และการใชกรดเบนโซอิครวมกับกรดซอรบิคปริมาณ
รวมกันแลว 200 สวนในลานสวน (สํานักงานคณะกรรมการอาหารและยา,  2543) พบการใชกรด
ซอรบิค 3 ตัวอยาง ไดแก น้ําสม B  น้ําสม C  น้ําสม G แตไมเกินมาตรฐานกําหนด เมื่อพิจารณาการ
ใชวัตถุกันเสียกับสมบัติทางเคมีในชวงการผลิตเดือนพฤศจิกายน พ.ศ. 2547 ถึง เดือนกุมภาพันธ 
พ.ศ. 2548 สําหรับน้ําผลไมที่มีการเติมวัตถุกันเสียจะมีคาความเปนกรดดางต่ํากวาน้ําผลไมที่มีการ
เติมวัตถุกันเสียในปริมาณนอยกวาหรือน้ําผลไมที่ไมมีการเติมวัตถุกันเสียซ่ึงพิจารณาไดจาก         
น้ํามะขาม A ที่พบปริมาณวัตถุกันเสียที่เกินมาตรฐานกระทรวงสาธารณสุขกําหนดมีคาความเปน
กรดดาง 2.66  น้ําสม G มีคาความเปนกรดดาง 2.92  น้ําสตรอเบอรร่ี A มีคาความเปนกรดดาง 3.04  
น้ําสม D มีคาความเปนกรดดาง 3.16 แสดงใหเห็นวาการใชสภาวะความเปนกรดดางต่ํารวมกับการ
เติมวัตถุกันเสียสงผลใหวัตถุกันเสียมีประสิทธิภาพ เพราะกรดเบนโซอิคจะมีประสิทธิภาพสูงสุดใน
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รูปกรดที่ไมแตกตัว (ศิวาพร,  2546) สําหรับคาปริมาณกรดทั้งหมดน้ําผลไมที่มีการเติมวัตถุกันเสีย
พบวา น้ําผลไมที่มีคาความเปนกรดดางต่ํา ปริมาณกรดทั้งหมดสูง เชนน้ํามะขาม A แตน้ําผลไมบาง
ยี่หอที่ไมมีการเติมวัตถุกันเสีย แตกลับพบวามีคาความเปนกรดดางต่ํา ปริมาณกรดทั้งหมดสูง เชน 
น้ํามะเกี๋ยง ทั้งนี้อาจเนื่องมาจากกรดที่เปนองคประกอบหลัก ทั้งนี้มะเกี๋ยงมีความเปรี้ยวและมี
ปริมาณกรดมาก สวนใหญเปนกรดซิตริกประมาณ 1.69 เปอรเซ็นต และกรดมาลิก 0.17 เปอรเซ็นต 
(ทวีพร,  2530) 
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ตารางที่ 4.1  สมบัติทางเคมีและปริมาณวตัถุกันเสียในเครื่องดื่มน้ําผลไมบรรจุปดสนิทในเขตอําเภอเมือง จังหวดัเชียงใหม 21 ตัวอยาง ที่ผลิตชวงเดือน
พฤศจิกายน พ.ศ. 2547 ถึง เดือนกุมภาพันธ พ.ศ. 2548  

ปริมาณวัตถุกันเสีย(สวนในลานสวน) น้ําผลไม คาความปน   
กรดดาง 

ปริมาณกรดทั้งหมด 
(เปอรเซ็นตกรดซิตริก)    

ความชื้น 
(เปอรเซ็นต) 

ของแข็งทั้งหมด 
(เปอรเซ็นต) กรดซาลิไซลิค กรดเบนโซอิค กรดซอรบิค 

1.เลมอนทายม 3.01d+0.02 0.30cde + 0.08 88.85cdef+0.55 11.15bcd+0.55 0 0 0 
2.น้ําผักผลไมรวม 3.24f+0.04 0.16ab + 0.04 88.61 cdef +1.03 11.39 bcd +1.03 0 0 0 
3.น้ํามะพราว 6.03h+0.02 0.07a + 0.00 75.64a +1.27 24.36f+1.27 0 0 0 
4.น้ําฝรั่งA 3.34ef+0.02 0.12a + 0.04 88.85 cdef +0.55 11.15 bcd +0.55 0 0 0 
5.น้ําฝรั่ง B 3.25e+0.03 0.16ab + 0.04 88.83 cdef +0.59 11.17 bcd +0.59 0 16.77a + 3.68 0 
6.น้ําสม A 3.77g+0.02 0.37def + 0.04 82.37b+0.42 17.63e+0.42 0 0 0 
7.น้ําสม B 2.74b+0.01 0.33cde + 0.04 87.14cd+0.59 12.86cd+0.59 0 0 51.68b + 0.52 
8.น้ําสม C 3.84f+0.01 0.40efg + 0.04 87.02c+1.72 12.98d+1.72 0 66.84b + 2.73 37.18a + 1.37 
9.น้ําสม D 3.16e+0.01 0.30cde + 0.04 87.81cde+1.79 12.19cd+1.79 0 239.56e* + 2.47 0 
10.น้ําสม E 3.03d+0.01 0.35cdef + 0.00 89.17efg+0.31 10.83abc+0.31 0 0 0 
11.น้ําสม F 3.33ef+0.02 0.40efg + 0.04 88.67cdef +1.01 11.33 bcd + 1.01 0 0 0 
12.น้ําสม G 2.92cd+0.03 0.40efg + 0.11 89.09dfg +1.14        10.91abc+ 1.14 0 231.67d* + 9.04 65.90c + 0.16 
13.น้ําสม H 3.58g+0.03 0.28cd + 0.07 88.87cdef +0.76 11.13 bcd + 0.76 0 82.08c + 0.47 0 
หมายเหตุ : -   ขอมูลในตารางแสดงคาเฉลี่ย+คาเบี่ยงเบนมาตรฐาน 

- อักษรภาษาอังกฤษที่แตกตางกันในแตละสดมภแสดงความแตกตางกนัของขอมูลอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (P≤0.05) 
- สัญลักษณ * ที่อยูในตาราง หมายถึงปริมาณวัตถุกันเสยีที่เกินมาตรฐานกาํหนด 
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ตารางที่ 4.1 (ตอ) สมบัติทางเคมีและปริมาณวัตถุกนัเสียในเครื่องดื่มน้าํผลไมบรรจุปดสนิทในเขตอําเภอเมือง จังหวัดเชียงใหม 21   ตัวอยาง ที่ผลิตชวงเดือน
พฤศจิกายน พ.ศ. 2547 ถึง เดือนกุมภาพันธ พ.ศ. 2548  

 
ปริมาณวัตถุกันเสีย(สวนในลานสวน) น้ําผลไม คาความปน   

กรดดาง 
ปริมาณกรดทั้งหมด 

(เปอรเซ็นตกรดซิตริก)    
ความชื้น 

(เปอรเซ็นต) 
ของแข็งทั้งหมด 

(เปอรเซ็นต) กรดซาลิไซลิค กรดเบนโซอิค กรดซอรบิค 
14.น้ําสม I 2.75b+0.18 0.26abc + 0.08 87.31cde+0.56 12.69cd+0.56 0 0 0 
15.น้ํามะขาม A 2.66ab+0.01 0.49gh + 0.07 90.88g+0.67 9.12a+0.67 0 407.35g* + 1.61 0 
16.น้ํามะขาม B 2.64ab+0.01 0.51h + 0.04 90.02fg+1.05 9.98ab+1.05 0 0 0 
17.น้ํามะขามปอม 2.55a+0.01 0.44fgh + 0. 04 80.83b+0.86 19.17e+0.86 0 0 0 
18.น้ํามะเกี๋ยง A 3.03d+0.01 0.49gh + 0.07 88.18cdef+0.53 11.82bcd+0.53 0 0 0 
19.น้ํามะเกี๋ยง B 2.89c+0.02 0.51h + 0.04 87.64cde+1.11 12.36cd+1.11 0 0 0 
20.น้ํามะเกี๋ยง C 2.72b+0.05 0.51h + 0.03 88.36cdef+1.18 11.64bcd+1.18 0 0 0 
21.น้ําสตรอเบอรรี่ A 3.04d+0.03 0.35cde + 0.07 80.74b+1.34 19.26e+1.34 0 371.05f* + 2.42 0 
หมายเหตุ : -   ขอมูลในตารางแสดงคาเฉลี่ย+คาเบี่ยงเบนมาตรฐาน 

- อักษรภาษาอังกฤษที่แตกตางกันในแตละสดมภแสดงความแตกตางกนัของขอมูลอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (P ≤ 0.05) 
-  สัญลักษณ * ที่อยูในตาราง หมายถึงปริมาณวัตถุกนัเสียที่เกินมาตรฐานกําหนด 
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4.1.2   สมบัติทางเคมีและปริมาณวัตถุกันเสียในเคร่ืองดื่มน้ําผลไมบรรจุปดสนิทในเขตอําเภอเมือง            
จังหวัดเชียงใหม 21 ตัวอยางที่ผลิตชวงเดือนมีนาคม ถึง เดือนมิถุนายน พ.ศ. 2548 

                    ผลการวิเคราะหการใชวัตถุกันเสียในเครื่องดื่มน้ําผลไมบรรจุปดสนิทที่ผลิตชวงเดือน
มีนาคม ถึง เดือนมิถุนายน พ.ศ. 2548 ทั้ง 21 ตัวอยาง ดังแสดงในตารางที่ 4.2 พบวาน้ําผลไมสวน
ใหญไมมีการใชวัตถุกันสีย โดยเฉพาะกรดซาลิไซลิคไมพบในตัวอยางน้ําผลไมทั้ง 21 ตัวอยาง 
เชนเดียวกับชวงการผลิตเดือนพฤศจิกายน พ.ศ. 2547 ถึง เดือนกุมภาพันธ พ.ศ. 2548 สําหรับ
ปริมาณกรดเบนโซอิคในตัวอยางน้ําผลไมที่ผลิตชวงเดือนมีนาคม ถึง เดือนมิถุนายน พ.ศ. 2548 
พบวา มีการใชกรดเบนโซอิค 6 ตัวอยาง ไดแก  น้ําสม C  น้ําสม D น้ําสม G  น้ําสม H  น้ํามะขาม A  
และน้ํามะขาม B ซ่ึงพบวาชวงการผลิตเดือนมีนาคม ถึง เดือนมิถุนายน พ.ศ. 2548 ไมพบการใชวัตถุ
กันเสียในน้ําฝรั่ง B  สําหรับน้ําสตรอเบอรร่ี A ในชวงการผลิตเดือนมีนาคม ถึง เดือนมิถุนายน พ.ศ. 
2548 ผูประกอบการไมไดผลิตจึงไมไดนํามาวิเคราะห โดยปริมาณกรดเบนโซอิคในน้ําสม C  
น้ําสม D น้ําสม G  น้ําสม H น้ํามะขาม A  และน้ํามะขาม B มีปริมาณ 128.22,  264.61,  192.23,  
78.07,  349.58 และ 139.10 สวนในลานสวนตามลําดับ ซ่ึงพบกรดเบนโซอิคในน้ํามะขาม A มาก
ที่ สุ ดและพบในน้ํ าสม  H นอยที่ สุ ด  ซ่ึ งมี ความแตกต า งกันอย า งมีนั ย สํ าคัญทางสถิติ                
(P≤0.05) พบการใชกรดซอรบิคในน้ําผลไม 3 ตัวอยางไดแก น้ําสม C และน้ําสม D  น้ําสม H โดย
ปริมาณกรดซอรบิค  39.09,  35.40 และ 55.59 สวนในลานสวนตามลําดับ ซ่ึงในน้ําสม H ใส        
กรดซอรบิคมากที่สุดและน้ําสม D ใสกรดซอรบิคนอยสุด โดยพบการใชกรดเบนโซอิครวมกับกรด
ซอรบิค ไดแก น้ําสม C และน้ําสม D  น้ําสม H ซ่ึงมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ               
(P≤0.05) เมื่อพิจารณาการใชวัตถุกันเสียของเครื่องดื่มน้ําผลไมบรรจุปดสนิทในชวงการผลิต เดือน
มีนาคม ถึง เดือนมิถุนายน พ.ศ. 2548 ทั้ง 21 ตัวอยาง พบปริมาณวัตถุกันเสียเกินมาตรฐานในน้ํา
ผลไม 2 ตัวอยางไดแก น้ําสม D และน้ํามะขาม A โดยวัตถุกันเสียที่พบคือกรดเบนโซอิคและกรด
ซอรบิค แตปริมาณที่พบเกินมาตรฐานคือ กรดเบนโซอิคเพียงชนิดเดียวเทานั้น 
                  คาความเปนกรดดางของเครื่องดื่มน้ําผลไมบรรจุปดสนิทที่ผลิตชวงเดือนมีนาคม ถึง 
เดือนมิถุนายน พ.ศ. 2548 ทั้ง 21 ตัวอยาง มีความแตกตางกันกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (P≤0.05) 
โดยมีคาตั้งแต  2.51 ในน้ําสม B จนถึง 6.43 ในน้ํามะพราว โดยคาความเปนกรดดางในน้ําผลไม 
แสดงในตารางที่ 4.2 น้ําเลมอนทายม มีคาความเปนกรดดาง 3.33  น้ําผักผลไมรวม มีคาความเปน
กรดดาง 3.39 น้ําฝรั่ง มีคาความเปนกรดดาง 3.28-5.11 น้ําสม มีคาความเปนกรดดาง 2.51-3.43 ซ่ึงมี
คาความเปนกรดดางแตกตางกันมากในน้ําสมแตละยี่หอ น้ํามะขามมีคาความเปนกรดดางคอนขาง
ต่ํา คือ 2.63-2.67 เชนเดียวกับน้ํามะขามปอม ซ่ึงมีคาความเปนกรดดางต่ําเชนเดียวกัน คือมีคา 2.53  
น้ํามะเกี๋ยง มีคาความเปนกรดดาง 3.27-3.36 เมื่อพิจารณาภาพรวมของคาความเปนกรดดางแลว 
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พบวาคาความเปนกรดดางในน้ําสม B  น้ําสม F  น้ําสม G  น้ําสม I  น้ํามะขามปอม น้ํามะขาม A 
และน้ํามะขาม B ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (P>0.05) โดยน้ําสม I มีคาความ
เปนกรดดางไมแตกตางกับน้ําสม E และน้ําสม E มีคาความเปนกรดดางไมแตกตางกับน้ําสม A  
และน้ําสม D สวนน้ําสม D  น้ําสม C  น้ํามะเกี๋ยง A  น้ํามะเกี๋ยง B  น้ํามะเกี๋ยง C  น้ําฝรั่ง A                
น้ําเลมอนทายมและน้ําผักผลไมรวมไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิต ิ(P>0.05)  โดย
ที่น้ําผักผลไมรวม  น้ําฝรั่ง A  น้ําสม A  น้ําสม C  น้ํามะเกี๋ยง A  น้ํามะเกี๋ยง B  น้ํามะเกี๋ยง C  ไมมี
ความแตกตางกับน้ําสม H  สวนน้ํามะพราวมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (P≤0.05) 
กับทุกตัวอยาง   
 คาปริมาณกรดทั้งหมดของเครื่องดื่มน้ําผลไมบรรจุปดสนิทที่ผลิตชวงเดือนมีนาคม ถึง 
เดือนมิถุนายน พ.ศ. 2548 ทั้ง 21 ตัวอยาง มีคาตั้งแต 0.06 ในน้ํามะพราว จนถึง 0.60 ในน้ํามะขาม B 
โดยปริมาณกรดทั้งหมด แสดงในตารางที่ 4.2 น้ําเลมอนทายม มีปริมาณกรดทั้งหมด 0.45  น้ําผัก
ผลไมรวม มีปริมาณกรดทั้งหมด 0.22 น้ําฝร่ังมีปริมาณกรดทั้งหมด 0.18 น้ําสม มีปริมาณกรด
ทั้งหมด 0.35-0.53 ซ่ึงมีคาความเปนกรดดางแตกตางกันมากในน้ําสมแตละยี่หอ น้ํามะขาม มี
ปริมาณกรดทั้งหมดคอนขางสูง คือ 0.57-0.60 น้ํามะเกี๋ยง มีปริมาณกรดทั้งหมดขางสูงเชนกัน คือ 
0.49-0.57  น้ํามะขามปอม มีปริมาณกรดทั้งหมด 0.42 จะพบวาน้ํามะพราวมีปริมาณกรดทั้งหมดต่ํา
ที่สุด สวนน้ํามะขาม A น้ํามะขาม B และน้ํามะเกี๋ยง A มีปริมาณกรดทั้งหมดสูงสุด จะเห็นวาน้ํา
ผลไมที่มีคาความเปนกรดดางต่ํา จะมีปริมาณกรดทั้งหมดสูง เมื่อพิจารณาปริมาณกรดทั้งหมดใน
ภาพรวมแลว พบวา ปริมาณกรดทั้งหมดในน้ําฝร่ัง A  น้ําฝร่ัง B น้ําผักผลไมรวม ไมมีความแตกตาง
กันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (P>0.05)  น้ําสม A  น้ําสม D  น้ําสม E  น้ําสม F  น้ําสม H  และน้ําสม 
I ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (P>0.05)โดยที่คาความเปนกรดดางของน้ําสม A  
น้ําสม E  และน้ําสม I ไมแตกตางกับน้ํามะขามปอม แตน้ํามะขามปอม  น้ําสม B  น้ําสม G  น้ําสม I      
น้ําเลมอนทายม  น้ํามะเกี๋ยง B  และน้ํามะเกี๋ยง C ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ            
(P>0.05) อยางไรก็ตามในน้ํามะเกี๋ยง B  น้ํามะเกี๋ยง C และน้ําสม C ไมมีความแตกตางกันอยางมี
นัยสําคัญทางสถิติ (P>0.05)  อีกทั้งน้ําสม C ไมมีความแตกตางกับน้ํามะขาม A  นํ้ามะเกี๋ยง A  ซ่ึง
ในน้ํามะขาม A  และน้ํามะเกี๋ยง A ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (P>0.05) กับน้ํา
มะขาม B   
 คาปริมาณความชื้นและของแข็งทั้งหมดของเครื่องดื่มน้ําผลไมบรรจุปดสนิทที่ผลิตชวง 
เดือนมีนาคม ถึง เดือนมิถุนายน พ.ศ. 2548 ทั้ง 21 ตัวอยาง มีคาปริมาณความชื้นตั้งแต 75.53 
เปอรเซ็นต ในน้ํามะพราว ถึง 91.49 เปอรเซ็นตในน้ํามะขาม B  และปริมาณของแข็งทั้งหมดตั้งแต 
8.51 เปอรเซ็นต ในน้ํามะขาม B ถึง 24.47 เปอรเซ็นต ในน้ํามะพราว โดยคาปริมาณความชื้นและ
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ของแข็งทั้งหมดแสดงในตารางที่ 4.2 น้ําเลมอนทายม มีปริมาณความชื้น 87.42 เปอรเซ็นต ปริมาณ
ของแข็งทั้งหมด 12.58 เปอรเซ็นต  น้ําผักผลไมรวม มีปริมาณความชื้น 88.46 เปอรเซ็นต ปริมาณ
ของแข็งทั้งหมด 11.54 เปอรเซ็นต น้ําฝร่ังมีปริมาณความชื้น 87.41-88.64  เปอรเซ็นต ปริมาณ
ของแข็งทั้งหมด 11.36-12.59 เปอรเซ็นตน้ําสมมีปริมาณความชื้น 85.31-88.82 เปอรเซ็นต ปริมาณ
ของแข็งทั้งหมด 11.18-14.69 เปอรเซ็นต น้ํามะขาม มีปริมาณความชื้นคอนขางสูง คือ 91.46-91.49 
เปอรเซ็นต ปริมาณของแข็งทั้งหมด 8.51-8.54 เปอรเซ็นต แตในน้ํามะขามปอมมีปริมาณความชื้น
ต่ํากวา คือ 80.79เปอรเซ็นต ปริมาณของแข็งทั้งหมด 19.21 น้ํามะเกี๋ยง มีปริมาณความชื้น               
86.12-87.30 เปอรเซ็นต ปริมาณของแข็งทั้งหมด 12.70-14.59 เปอรเซ็นต เมื่อพิจารณนาโดย
ภาพรวมแลวน้ําผลไมสวนใหญ มีปริมาณความชื้นและปริมาณของแข็งทั้งหมดแตกตางกันไมมาก
นักแตจะมีน้ํามะพราวที่มีปริมาณความชื้นและปริมาณของแข็งทั้งหมดแตกตางจากตัวอยางอื่น
คอนขางมาก 

 สมบัติทางเคมีที่ผลิตชวงเดือนมีนาคม ถึง เดือนมิถุนายน พ.ศ. 2548 ของน้ําผลไมที่มีการ
เติมวัตถุกันเสียพบวา น้ํามะขาม A ที่มีปริมาณวัตถุกันเสียมากที่สุด มีคาความเปนกรดดางต่ํา 
ปริมาณกรดทั้งหมดสูงกวาน้ําผลไมยี่หออ่ืน  
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ตารางที่ 4.2  สมบัติทางเคมีและปริมาณวัตถุกันเสียในเครื่องดื่มน้ําผลไมบรรจุปดสนิทในเขตอําเภอเมือง จังหวัดเชียงใหม 21 ตัวอยาง ที่ผลิตชวงเดือนมีนาคม                    
ถึง เดือนมิถุนายน พ.ศ. 2548              

ปริมาณวัตถุกันเสีย(สวนในลานสวน) น้ําผลไม คาความปน   
กรดดาง 

ปริมาณกรดทั้งหมด 
(เปอรเซ็นตกรดซิตริก)    

ความชื้น 
(เปอรเซ็นต) 

ของแข็งทั้งหมด 
(เปอรเซ็นต) กรดซาลิไซลิค กรดเบนโซอิค กรดซอรบิค 

1.เลมอนทายม    3.33de + 0.07 0.45ef + 0.03 87.42cd + 3.51 12.58ab + 3.51 0 0 0 
2.น้ําผักผลไมรวม 3.39de + 0.14 0.22b + 0.05 88.46cd + 1.14 11.54 ab + 1.14 0 0 0 
3.น้ํามะพราว 6.43g+ 0.14 0.06a + 0.01 75.53a + 2.67 24.47d + 2.67 0 0 0 
4.น้ําฝรั่ง A 3.28de + 0.06 0.18b + 0.03 87.41cd + 0.50 12.59 ab + 0.50 0 0 0 
5.น้ําฝรั่ง B 5.11f + 0.05 0.18b + 0.03 88.64cd + 1.42 11.36 ab + 1.42 0 0 0 
6.น้ําสม A 3.15cde + 0.04 0.36cd + 0.03 85.31bc + 1.50 14.69bc + 1.50 0 0 0 
7.น้ําสม B 2.51a + 0.05 0.45ef + 0.05 86.53cd + 7.77 13.47 ab + 7.77 0 0 0 
8.น้ําสม C 3.38de + 0.13 0.53gh + 0.04 87.46cd + 2.15 12.54 ab + 2.15 0 128.22b + 3.79 39.09b + 3.41 
9.น้ําสม D 3.11cd + 0.09 0.41cde + 0.04 87.44cd + 2.20 12.56 ab + 2.20 0 264.61e* + 1.03 35.40a + 1.14 
10.น้ําสม E 3.15bc + 0.04 0.36cd + 0.03 85.31cd + 1.50 14.69 ab + 1.50 0 0 0 
11.น้ําสม F 2.75ab + 0.34 0.39cde + 0.04 87.07cd + 1.29 12.93 ab + 1.29 0 0 0 
12.น้ําสม G 2.75ab + 0.09 0.46ef + 0.06 88.58cd + 4.29 11.42 ab + 4.29 0 192.23d + 2.37 0 
13.น้ําสม H 3.43e + 0.10 0.35c + 0.03 88.82cd + 0.51 11.18 ab + 0.51 0 78.07a + 2.07 55.59c + 2.49 
หมายเหตุ : -   ขอมูลในตารางแสดงคาเฉลี่ย+คาเบี่ยงเบนมาตรฐาน 

- อักษรภาษาอังกฤษที่แตกตางกันในแตละสดมภแสดงความแตกตางกนัของขอมูลอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (P ≤ 0.05) 
- สัญลักษณ * ที่อยูในตาราง หมายถึงปริมาณวัตถุกันเสยีที่เกินมาตรฐานกาํหนด 
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ตารางที่ 4.2 (ตอ) สมบัติทางเคมีและปริมาณวัตถุกันเสียในเครื่องดื่มน้ําผลไมบรรจุปดสนิทในเขตอําเภอเมือง จังหวัดเชียงใหม 21 ตัวอยาง ที่ผลิตชวงเดือน
มีนาคม ถึง เดือนมิถุนายน พ.ศ. 2548  

 
ปริมาณวัตถุกันเสีย(สวนในลานสวน) น้ําผลไม คาความปน   

 กรดดาง 
ปริมาณกรดทั้งหมด 

(เปอรเซ็นตกรดซิตริก)    
ความชื้น 

(เปอรเซ็นต) 
ของแข็งทั้งหมด 

(เปอรเซ็นต) กรดซาลิไซลิค กรดเบนโซอิค กรดซอรบิค 

14.น้ําสม I 2.79 ab + 0.04 0.41cde + 0.02 88.17cd + 2.51 11.83ab + 2.51 0 0 0 
15.น้ํามะขาม A 2.63a +0.06 0.57hi + 0.02 91.46d + 1.56 8.54a + 1.56 0 349.58f* + 1.40 0 
16.น้ํามะขาม B 2.67a +0.09 0.60i + 0.06 91.49d + 1.51 8.51a + 1.51 0 139.10c+ 4.25 0 
17.น้ํามะขามปอม 2.53a + 0.03 0.42de + 0.02 80.79b + 3.88 19.21c + 3.88 0 0 0 
18.น้ํามะเกี๋ยง A 3.36de + 0.10 0.57hi + 0.02 87.30cd + 3.90 12.70ab + 3.90 0 0 0 
19.น้ํามะเกี๋ยง B 3.27de + 0.14 0.50fg + 0.05 86.12cd + 1.30  13.88ab + 1.30 0 0 0 
20.น้ํามะเกี๋ยง C 3.28de + 0.06 0.49fg + 0.01 85.41bc + 2.36 14.59bc+ 2.36 0 0 0 
21.น้ําสตรอเบอรรี่ A - - - - - - - 

หมายเหตุ : -   ขอมูลในตารางแสดงคาเฉลี่ย+ คาเบี่ยงเบนมาตรฐาน 
- อักษรภาษาอังกฤษที่แตกตางกันในแตละสดมภแสดงความแตกตางกนัของขอมูลอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (P≤0.05) 
- สัญลักษณ  - ที่อยูในตาราง หมายถึงไมไดนํามาวิเคราะหหาสมบัติทางเคมีและปริมาณวัตถุกนัเสีย 
- สัญลักษณ * ที่อยูในตาราง หมายถึงปริมาณวัตถุกันเสยีที่เกินมาตรฐานกาํหนด 
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4.1.3  สมบัติทางเคมีและปริมาณวัตถุกันเสียในเครื่องดื่มน้ําผลไมบรรจุปดสนิทในเขตอําเภอเมือง 
จังหวัดเชียงใหม 21 ตัวอยางที่ผลิตชวงเดือนกรกฎาคม ถึง เดือนตุลาคม พ.ศ. 2548  

                  ผลการวิเคราะหการใชวัตถุกันเสียในเครื่องดื่มน้ําผลไมบรรจุปดสนิทที่ผลิตชวงเดือน
กรกฎาคม ถึง เดือนตุลาคม พ.ศ. 2548 ทั้ง 21 ตัวอยาง แสดงในตารางที่ 4.3 น้ําผลไมสวนใหญไมมี
การใชวัตถุกันเสีย โดยเฉพาะกรดซาลิไซลิคไมพบในตัวอยางน้ําผลไมทั้ง 21 ตัวอยาง พบการใช
กรดเบนโซอิค 8 ตัวอยาง ไดแก น้ําสม C น้ําสม D  น้ําสม F  น้ําสม G  น้ําสม H  น้ําฝร่ัง B  น้ํา
มะขาม A  และน้ํามะขาม B โดยปริมาณ กรดเบนโซอิค 95.98,  219.53,  19.80,  210.78,  81.83 , 
31.94,  295.94 และ 91.41  สวนในลานสวนตามลําดับ ซ่ึงใน 8 ตัวอยางพบกรดเบนโซอิคในน้ํา
มะขาม A มากที่สุดและพบในน้ําสม F นอยที่สุด ซ่ึงมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ      
(P≤0.05) นอกจากนี้ยังพบการใชกรดเบนโซอิครวมกับกรดซอรบิค ไดแก น้ําสม C  น้ําสม D 
น้ําสม H  และน้ําฝรั่ง B โดยมีปริมาณกรดซอรบิค 33.73,  34.24 ,  59.69  และ 25.42 สวนในลาน
สวนตามลําดับ ซ่ึงในน้ําสม H มีปริมาณกรดซอรบิคมากที่สุดและน้ําฝร่ัง B มีกรดซอรบิคนอยที่สุด 
ซ่ึงในน้ําสม C และน้ําสม D ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (P>0.05) แตมีความ
แตกตางกับน้ําสม H และน้ําฝร่ัง B สําหรับกับน้ําสม H และน้ําฝร่ัง B มีความแตกตางกันอยางมี
นัยสําคัญทางสถิติ (P≤0.05) นอกจากนี้ยังพบวาปริมาณกรดเบนโซอิคที่ใชเกินมาตรฐาน 3 ตัวอยาง
ไดแก น้ําสม D  น้ําสม G และน้ํามะขาม A   
               คาความเปนกรดดางของเครื่องดื่มน้ําผลไมบรรจุปดสนิทที่ผลิตชวงเดือนกรกฎาคม ถึง 
เดือนตุลาคม พ.ศ. 2548 ทั้ง 21 ตัวอยาง มีคาตั้งแต 2.47 ในน้ํามะขาม A จนถึง 5.98 ในน้ํามะพราว 
โดยคาความเปนกรดดางในน้ําผลไม แสดงในตารางที่ 4.3 น้ําเลมอนทายม มีคาความเปนกรดดาง 
3.03  น้ําผักผลไมรวม มีคาความเปนกรดดาง 3.39  น้ํามะพราว มีคาความเปนกรดดาง 5.98  น้ําฝรั่ง 
มีคาความเปนกรดดาง 3.21-3.28 น้ําสม มีคาความเปนกรดดาง 2.63-3.67 ซ่ึงมีคาความเปนกรดดาง
แตกตางกันมากในน้ําสมแตละยี่หอ น้ํามะขาม มีคาความเปนกรดดางคอนขางต่ํา คือ 2.62-2.47 
เชนเดียวกับน้ํามะขามปอมซึ่งมีคาความเปนกรดดางต่ําเชนเดียวกันคือมีคา 2.62  น้ํามะเกี๋ยงมีคา
ความเปนกรดดาง 2.63-3.15  และในน้ําสตรอเบอรร่ี A ไมไดนํามาวิเคราะหดวยเนื่องจากในชวง
เดือนกรกฎาคม ถึง เดือนตุลาคม พ.ศ. 2548 ผูประกอบการไมไดทําการผลิต เมื่อพิจารณาภาพรวม
ของคาความเปนกรดดางแลว พบวาคาความเปนกรดดางในน้ํามะขาม A  มีความแตกตางกันอยางมี
นัยสําคัญทางสถิติ (P≤0.05) กับทุกตัวอยาง โดยมีคาความเปนกรดดางต่ําที่สุด น้ํามะขาม B                
น้ํามะขามปอม  น้ําสม B  และน้ําสม I ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (P>0.05)           
น้ํามะเกี๋ยง B  น้ําสม G  และน้ําเลมอนทายม ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ               
(P>0.05) น้ําสม E  น้ําสม F  น้ําสม H   และน้ํามะเกี๋ยง A ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญ
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ทางสถิติ (P>0.05) และ ไมแตกตางกับน้ําสม G  และน้ําเลมอนทายมเชนกัน น้ําฝร่ัง B และน้ําสม 
D ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (P>0.05) อีกทั้งยังไมมีความแตกตางกับ น้ําสม E  
น้ําสม F  น้ําสม H  และน้ํามะเกี๋ยง A เชนกันสวน น้ํามะเกี๋ยง C  น้ําผักผลไม  และน้ําสม C ไมมี
ความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (P>0.05) สวนน้ําสม A มีความแตกตางกับน้ํามะพราว
ซ่ึงน้ํามะพราวมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (P≤0.05) กับทุกตัวอยาง   
 คาปริมาณกรดทั้งหมดของเครื่องดื่มน้ําผลไมบรรจุปดสนิทที่ผลิตชวงเดือนกรกฎาคม ถึง
เดือนมิถุนายน พ.ศ. 2548 ทั้ง 21 ตัวอยาง มีคาตั้งแต 0.19 ในน้ําฝร่ัง A จนถึง 0.63 ในน้ํามะขาม B 
โดยปริมาณ กรดทั้งหมด แสดงในตารางที่ 4.3 น้ําเลมอนทายม มีปริมาณกรดทั้งหมด 0.43 
เปอรเซ็นต น้ําผักผลไมรวม มีปริมาณกรดทั้งหมด 0.23 เปอรเซ็นต น้ําฝร่ัง มีปริมาณกรดทั้งหมด 
0.19-0.24  เปอรเซ็นต น้ําสม มีปริมาณกรดทั้งหมด 0.32-0.48 เปอรเซ็นต ซ่ึงมีคาความเปนกรดดาง
แตกตางกันมากในน้ําสมแตละยี่หอเชนเดียวกับชวงการผลิตเดือนพฤศจิกายนพ.ศ. 2547 ถึง เดือน
กุมภาพันธ พ.ศ. 2548 และชวงการผลิตเดือนมีนาคม ถึง เดือนมิถุนายน พ.ศ. 2548 น้ํามะขาม มี
ปริมาณกรดทั้งหมดคอนขางสูง คือ 0.56-0.63 เปอรเซ็นต น้ํามะเกี๋ยงมีปริมาณกรดทั้งหมด 0.47-
0.56 เปอรเซ็นต นํ้ามะขามปอม มีปริมาณกรดทั้งหมด 0.43 เปอรเซ็นต จะพบวาน้ํามะพราวมี
ปริมาณกรดทั้งหมดต่ําที่สุด โดยท่ีน้ํามะขามปอมกับน้ํามะเกี๋ยงมีปริมาณกรดทั้งหมดสูงสุด จะเห็น
วาน้ําผลไมที่มีคาความเปนกรดดางต่ํา จะมีปริมาณกรดทั้งหมดสูง เมื่อพิจารณาปริมาณกรดทั้งหมด
ในภาพรวมแลว พบวา ปริมาณกรดทั้งหมดในน้ําฝร่ัง A  น้ําฝร่ัง B  น้ําผักผลไมรวม  น้ํามะพราว 
และน้ําสม H  ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (P>0.05) โดยที่น้ํามะพราว  น้ําฝรั่ง B    
น้ําผักผลไมรวมและน้ําสม H ไมแตกตางกับน้ําสม A น้ําสม E  น้ําสม F  ซ่ึงน้ําสม A  น้ําสม E  และ
นํ้าสม F  ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (P>0.05)ไมแตกตางกับน้ําสม I  เชนกัน 
สวนน้ํามะขามA  น้ําเลมอนทายม และน้ํามะขามปอมไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทาง
สถิติ (P>0.05)  กับน้ําสม B  น้ําสม G  น้ําสม C  น้ํามะเกี๋ยง B และน้ํามะเกี๋ยง C  และไมมีความ
แตกตางกับน้ํามะขาม A และ น้ํามะเกี๋ยง A  ซ่ึงในน้ํามะขาม A และน้ํามะเกี๋ยง A ไมมีความแตกตาง
กันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (P>0.05) กับน้ํามะขาม B  ซ่ึงน้ํามะขาม B มีความแตกตางกันอยางมี
นัยสําคัญทางสถิติ (P≤0.05) กับน้ําผลไมทุกตัวอยางและมีปริมาณกรดทั้งหมดสูงที่สุด  
 คาปริมาณความชื้นและของแข็งทั้งหมดของเครื่องดื่มน้ําผลไมบรรจุปดสนิทที่ผลิตชวง
เดือนกรกฎาคม ถึง เดือนตุลาคม พ.ศ. 2548 ทั้ง 21 ตัวอยาง มีคาปริมาณความชื้นตั้งแต 83.71  
เปอรเซ็นต ในน้ํามะขามปอม ถึง 89.20 เปอรเซ็นต ในน้ําสม I และปริมาณของแข็งทั้งหมดตั้งแต 
10.80 เปอรเซ็นต ในน้ําสม I  ถึง 16.29 เปอรเซ็นตในน้ํามะขามปอม โดยคาปริมาณความชื้นและ
ของแข็งทั้งหมดแสดงในตารางที่ 4.3 น้ําเลมอนทายม มีปริมาณความชื้น 88.59 เปอรเซ็นต ปริมาณ
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ของแข็งทั้งหมด 11.41 เปอรเซ็นต น้ําผักผลไมรวม มีปริมาณความชื้น 87.12 เปอรเซ็นต ปริมาณ
ของแข็งทั้งหมด 12.88 เปอรเซ็นต น้ํามะพราวมีปริมาณความชื้น 86.08 เปอรเซ็นต ปริมาณของแข็ง
ทั้งหมด 13.92 เปอรเซ็นต น้ําฝรั่งมีปริมาณความชื้น 87.79-88.87 เปอรเซ็นต ปริมาณของแข็ง
ทั้งหมด 11.31-12.21 เปอรเซ็นต น้ําสมมีปริมาณความชื้น 84.50-89.20 เปอรเซ็นต ปริมาณของแข็ง
ทั้งหมด  10.80-15.50 เปอรเซ็นต น้ํามะขาม มีปริมาณความชื้น 88.14-88.77 เปอรเซ็นต ปริมาณ
ของแข็งทั้งหมด 11.23-11.86 เปอรเซ็นต แตในน้ํามะขามปอมมีคาปริมาณความชื้นต่ํากวา คือ 
83.71 เปอรเซ็นต ปริมาณของแข็งทั้งหมด 16.29 เปอรเซ็นต น้ํามะเกี๋ยงมีคาปริมาณความชื้น 87.62-
88.80 เปอรเซ็นต ปริมาณของแข็งทั้งหมด 11.90-12.38 เปอรเซ็นต เมื่อพิจารณาโดยภาพรวมแลวน้ํา
ผลไมสวนใหญ ไมมีความแตกตางกันมากนักคือ ในน้ําผักผลไมรวม  น้ํามะพราว  น้ําสม A             
น้ําสม B  น้ําสม C  น้ําสม D  น้ําสม G  น้ําฝรั่ง A  น้ํามะเกี๋ยง B  น้ํามะขามปอม ไมมีความแตกตาง
อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (P>0.05) สวนน้ํามะเกี๋ยง A  น้ํามะเกี๋ยง B  น้ํามะเกี๋ยง C  น้ํามะขาม A             
น้ํามะขาม B  น้ําฝรั่ง A  น้ําฝรั่ง B  น้ําสม A  น้ําสม B  น้ําสม C  น้ําสม D  น้ําสม E  น้ําสม F  น้ําสม 
G น้ําสม H ไมมีความแตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (P>0.05) แตอยางไรก็ตามในน้ําสม H  
และน้ําสม I ไมมีความแตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (P>0.05)               
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ÅÔ¢ÊÔ·¸Ô ìÁËÒÇÔ·ÂÒÅÑÂàªÕÂ§ãËÁè
Copyright  by Chiang Mai University
A l l  r i g h t s  r e s e r v e d

ÅÔ¢ÊÔ·¸Ô ìÁËÒÇÔ·ÂÒÅÑÂàªÕÂ§ãËÁè
Copyright  by Chiang Mai University
A l l  r i g h t s  r e s e r v e d



 

 

 
63 

ตารางที่ 4.3 สมบัติทางเคมีและปริมาณวัตถุกันเสียในเครื่องดื่มน้ําผลไมบรรจุปดสนิทในเขตอําเภอเมือง จังหวัดเชียงใหม 21 ตัวอยาง ที่ผลิตชวงเดือน
กรกฎาคม ถึง เดือนตุลาคม พ.ศ. 2548 

ปริมาณวัตถุกันเสีย(สวนในลานสวน) น้ําผลไม คาความปน   
กรดดาง 

ปริมาณกรดทั้งหมด 
(เปอรเซ็นตกรดซิตริก)      

ความชื้น 
(เปอรเซ็นต) 

ของแข็งทั้งหมด 
(เปอรเซ็นต) กรดซาลิไซลิค กรดเบนโซอิค กรดซอรบิค 

1.เลมอนทายม    3.03cd + 0.01 0.43defg + 0.02 88.59bc + 2.26 11.41 abc + 2.26 0 0 0 
2.น้ําผักผลไมรวม 3.39g + 0.15 0.23ab + 0.04 87.12abc + 3.30 12.88 ab + 3.30 0 0 0 
3.น้ํามะพราว 5.98i + 0.10 0.26abc + 0.32 86.08abc + 2.79 13.92 abc + 2.79 0 0 0 
4.น้ําฝรั่งA 3.28fg + 0.06 0.19a + 0.02 87.79 abc  + 0.15 12.21 abc + 0.15 0 0 0 
5.น้ําฝรั่ง B 3.21ef + 0.04 0.24ab + 0.01 88.87 bc + 0.31 11.13 ab + 0.31 0 31.94b + 3.44 25.42a + 1.91 
6.น้ําสม A 3.67h + 0.13 0.35bcde + 0.02 84.50 ab + 1.75 15.50 bc + 1.75 0 0 0 
7.น้ําสม B 2.74b + 0.11 0.46efg + 0.01 86.16 abc + 2.72 13.84 abc + 2.72 0 0 0 
8.น้ําสม C 3.40g + 0.03 0.48efg + 0.02  87.32 abc + 3.91 12.68 abc + 3.91 0 95.98e+ 4.76 33.73b + 0.82 
9.น้ําสม D 3.21ef + 0.04 0.43fg + 0.05 86.86 abc + 1.75 13.14 abc + 1.75 0 219.53g* + 3.12 34.24b + 1.89 
10.น้ําสม E 3.09de + 0.05 0.35bcdef + 0.01  88.56 bc + 1.39 11.4 0abc + 1.39 0 0 0 
11.น้ําสม F 3.12de + 0.04 0.37 bcdef + 0.01 88.26 bc + 0.84 11.74 ab + 0.84 0 19.80a + 0.17 0 
12.น้ําสม G 3.01cd + 0.05 0.46efg + 0.01 86.93 abc + 1.14 13.07 abc + 1.14 0 210.78f* + 2.3.55 0 
13.น้ําสม H 3.07de + 0.04 0.32abcd + 0.01 88.16 bc + 3.86 11.84 ab + 3.86 0 81.83c + 2.04 59.69c + 1.22 
หมายเหตุ : -   ขอมูลในตารางแสดงคาเฉลี่ย+คาเบี่ยงเบนมาตรฐาน 

- อักษรภาษาอังกฤษที่แตกตางกันในแตละสดมภแสดงความแตกตางกนัของขอมูลอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ(P≤0.05) 
- สัญลักษณ * ที่อยูในตาราง หมายถึงปริมาณวัตถุกันเสยีที่เกินมาตรฐานกาํหนด 
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ตารางที่ 4.3  (ตอ) สมบัติทางเคมีและปริมาณวัตถุกันเสียในเครื่องดื่มน้ําผลไมบรรจุปดสนิทในเขตอําเภอเมือง จังหวัดเชียงใหม 21 ตัวอยาง ที่ผลิตชวงเดือน
กรกฎาคม ถึง เดือนตุลาคม พ.ศ. 2548 

 
ปริมาณวัตถุกันเสีย(สวนในลานสวน) น้ําผลไม คาความปน   

กรดดาง 
ปริมาณกรดทั้งหมด 

(เปอรเซ็นตกรดซิตริก)    
ความชื้น 

(เปอรเซ็นต) 
ของแข็งทั้งหมด 

(เปอรเซ็นต) กรดซาลิไซลิค กรดเบนโซอิค กรดซอรบิค 
14.น้ําสม I   2.63b + 0.09 0.39cdef + 0.01 89.20c + 1.11 10.80 a + 1.11 0 0 0 
15.น้ํามะขาม A 2.47a + 0.16 0.56defgh + 0.03 88.77bc + 0.52 11.23ab + 0.52 0 295.94h* + 0.42 0 
16.น้ํามะขาม B 2.62b + 0.06 0.63h + 0.01 88.14bc + 2.58 11.86c + 2.58 0 91.41d+ 2.28 0 
17.น้ํามะขามปอม 2.63b + 0.11 0.43defg + 0.01 83.71a + 2.43 16.29ab + 2.43 0 0 0 
18.น้ํามะเกี๋ยง A 3.15def + 0.11 0.56gh + 0.02 88.80 bc + 2.42 11.20ab + 2.42 0 0 0 
19.น้ํามะเกี๋ยง B 2.89c + 0.05 0.47efg + 0.01 87.62 abc+ 2.55 12.38abc + 2.55 0 0 0 
20.น้ํามะเกี๋ยง C 3.39g + 0.05 0.49fg + 0.01 88.10 bc + 2.47 11.90ab + 2.47 0 0 0 
21.น้ําสตรอเบอรรี่ A - - - - - - - 
หมายเหตุ : -   ขอมูลในตารางแสดงคาเฉลี่ย+คาเบี่ยงเบนมาตรฐาน 

- อักษรภาษาอังกฤษที่แตกตางกันในแตละสดมภแสดงความแตกตางกนัของขอมูลอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ(P≤0.05) 
- สัญลักษณ  - ที่อยูในตาราง หมายถึงไมไดนํามาวิเคราะหหาสมบัติทางเคมีและปริมาณวัตถุกนัเสีย 
- สัญลักษณ * ที่อยูในตาราง หมายถึงปริมาณวัตถุกันเสยีที่เกินมาตรฐานกาํหนด 
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4.1.4 สมบัติทางเคมีของเครื่องดื่มน้ําผลไมบรรจุปดสนิทในเขตอําเภอเมือง จังหวัดเชียงใหมท้ัง 3
ชวงการผลิต 

               เมื่อพิจารณาสมบัติทางเคมีของเครื่องดื่มน้ําผลไมบรรจุปดสนิทที่ผลิตในเขตอําเภอเมือง 
จังหวัดเชียงใหมทั้ง 3 ชวงการผลิต 21 ตัวอยาง พบวาในคาความเปนกรดดางมีคาตั้งแต 2.57 ใน           
น้ํามะขามปอม ถึง คาความเปนกรดดาง 6.15 ในน้ํามะพราว  คาความเปนกรดดางของน้ําผลไมทั้ง 
21 ตัวอยางมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (P≤0.05) แสดงในตารางที่ 4.4 จะเห็นวาน้ํา
ผลไมสวนมากมีคาความเปนกรดดางอยูในชวง 2.57-3.86 จึงกลาวไดวาน้ําผลไมดังกลาวเปนชนิด
อาหารที่มีความเปนกรด (high acid food) (วิไล,  2545) และสอดคลองกับรายงานของ ไพโรจน 
(2545) ซ่ึงกลาววา คาความเปนกรดดางของน้ําผลไมควรอยูที่ 2.5-4.0 แสดงใหวาระบบการผลิตใน
เร่ืองการปรับคาความเปนกรดดางของผูประกอบการสวนใหญมีความคงที่ทั้ง 3 ชวงการผลิต เพราะ
คาเบี่ยงเบนมาตรฐานสัมพัทธมีคาต่ํา ยกเวนน้ําฝร่ัง B มีคาเบี่ยงเบนมาตรฐานสัมพัทธสูง                  
เมื่อพิจารณาคาปริมาณกรดทั้งหมด พบวาคาปริมาณกรดทั้งหมดมีคาตั้งแต 0.13 เปอรเซ็นต ในน้ํา
มะพราว ถึง 0.58 เปอรเซ็นตในน้ํามะขาม B ปริมาณกรดทั้งหมดในน้ําผลไมทั้ง 21 ตัวอยางมีความ
แตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (P≤0.05) แสดงในตารางที่ 4.4 จะเห็นวาน้ําผลไมที่มีคาความ
เปนกรดดางต่ําจะมีปริมาณกรดทั้งหมดสูง ดังเชนน้ํามะขามที่มีคาความเปนกรดดางอยูในชวง       
2.59-2.64 มีคาปริมาณกรดทั้งหมด 0.54-0.58 คิดเปนเปอรเซ็นตกรดซิตริกโดยคาความเปนกรดดาง
จะมีความสัมพันธกับปริมาณกรดทั้งหมดแบบแปรผกผัน (Michael,  2006) และเมื่อพิจารณาคา
เบี่ยงเบนมาตรฐานสัมพัทธมีคาต่ํามากแสดงใหเห็นถึงน้ําผลไมของผูประกอบการมีความคงที่ใน
เร่ืองการผลิต สําหรับคาเปอรเซ็นตปริมาณความชื้นและเปอรเซ็นตของแข็งทั้งหมด พบวานํ้าผลไม
สวนมากมีคาเปอรเซ็นตปริมาณความชื้นและเปอรเซ็นตของแข็งทั้งหมดไมมีความแตกตางกันอยาง
มีนัยสําคัญทางสถิติ (P>0.05) ดังแสดงในตารางที่ 4.4 และมีคาเบี่ยงเบนมาตรฐานสัมพัทธต่ําแตใน
น้ํามะพราวมีความแปรปรวนมากที่สุดอาจเนื่องมากจากน้ํามะพราวมีการใสเนื้อมะพราวในแตละ
ตัวอยางไมเทากันจึงมีผลทําใหปริมาณความชื้นและปริมาณของแข็งทั้งหมดมีคาเบี่ยงเบนมาตรฐาน
สัมพัทธสูง เมื่อพิจารณากลุมของน้ํามะขาม A  น้ํามะขาม B  น้ํามะขามปอม  น้ํามะเกี๋ยง B และน้ํา
มะเกี๋ยง C ซ่ึงมีคาเปอรเซ็นตของแข็งทั้งหมดสูงแสดงวามีสวนของเนื้อผลไมมากกวาน้ําผลไมชนิด
อ่ืนและน้ําผลไมดังกลาวมีปริมาณกรดทั้งหมดสูงจงึสงผลใหมีคาความเปนกรดดางต่ํา ทั้งนี้อาจเปน
เพราะวาชนิดของกรดที่มีอยูในน้ําผลไมตามธรรมชาติ ซ่ึงในน้ํามะขามมีกรดทารทาริกซ่ึงเปน
องคประกอบหลัก และในน้ํามะขามปอมและน้ํามะเกี๋ยงมีกรดซิตริกที่เปนองคประกอบหลัก 
(Steven,  2004) 
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ตารางที่ 4.4 สมบัติทางเคมีของเครื่องดื่มน้ําผลไมบรรจุปดสนิทในเขตอําเภอเมือง จังหวัดเชียงใหม
ทั้ง 3 ชวงการผลิต 

 
น้ําผลไม    คาความปน 

     กรดดาง 
ปริมาณกรดทั้งหมด 

(เปอรเซ็นต กรดซิตริก)    
ความชื้น 

(เปอรเซ็นต) 
ของแข็งทั้งหมด 

(เปอรเซ็นต) 

1.เลมอนทายม 3.12abcd + 0.18  0.30cdef + 0.24 88.29de + 0.76 11.71abc + 0.76 
2.น้ําผักผลไม 3.34defg + 0.09 0.20b + 0.04 88.06de + 0.82 11.94 abc + 0.82 
3.น้ํามะพราว 6.15g + 0.25 0.13a + 0.11 79.08a + 6.06 20.92f + 6.06 
4.น้ําฝรั่งA 3.30cdef + 0.03 0.16b+ 0.04 88.02de + 0.75 12.24bc + 0.34 
5.น้ําฝรั่ง B 3.86f + 1.09 0.19b + 0.04 88.78de + 0.12 11.22 abc + 0.12 
6.น้ําสม A 3.53ef + 0.33 0.36cde + 0.01 84.06bc + 1.52 15.85de + 1.37 
7.น้ําสม B 2.70ab + 0.17 0.41def + 0.07 86.61cd + 0.49 13.39cd + 0.49 
8.น้ําสม C 3.54ef + 0.26 0.47fgh + 0.07 87.27de + 0.22 12.73 abc + 0.22 
9.น้ําสม D 3.16 abcde+ 0.05 0.38cde + 0.07 87.37 de + 0.48 12.63 abc + 0.48 
10.น้ําสม E 3.03 abcde+ 0.06 0.35cde + 0.01 88.70 de + 0.42 11.30 abc + 0.42 
11.น้ําสม F 3.07 abcde+ 0.29 0.39cdef + 0.02 88.00 de + 0.83 12.00 abc + 0.83 
12.น้ําสม G 2.93abcd + 0.19 0.44efg + 0.03 88.20 de + 1.13 11.80 abc + 1.13 
13.น้ําสม H 3.36abc + 0.26 0.32c + 0.04 88.62 de + 0.40 11.38 abc + 0.40 
14.น้ําสม I 2.72abc + 0.08 0.35cde + 0.08 88.89 de + 0.40 11.77 abc + 1.13 
15.น้ํามะขาม A 2.59a + 0.10 0.54hi + 0.04 90.37 e + 1.42 9.63a + 1.42 
16.น้ํามะขาม B 2.64ab + 0.03 0.58i + 0.06 89.88 e + 1.68 10.12ab + 1.68 
17.น้ําะขามปอม 2.57a + 0.05 0.43def + 0.01 81.78 ab + 1.67 18.22ef + 1.67 
18.น้ํามะเกี๋ยง A 2.59a + 0.10 0.54hi + 0.04 88.09 de + 0.75 11.91 abc + 0.75 
19.น้ํามะเกี๋ยง B 3.02abcde+ 0.02 0.49gh + 0.02 87.13 de + 0.87 12.87 abc + 0.87 
20.น้ํามะเกี๋ยง C 3.13abcde+ 0.36 0.50gh + 0.01 87.29 de + 1.63 12.71 abc + 1.63 
21.น้ําสตรอเบอรรี่ A  3.04abcde+ 0.03 0.35cde + 0.07 80.74a + 1.34 19.26f + 1.34 
หมายเหตุ :    -  ขอมูลในตารางแสดงคาเฉลี่ย+ คาเบี่ยงเบนมาตรฐาน 

- อักษรภาษาอังกฤษที่แตกตางกันในแตละสดมภแสดงความแตกตางกนัของขอมูล
อยางมีนัยสําคญัทางสถิติ (P≤0.05) 
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4.1.5  ปริมาณวัตถุกันเสียในเครื่องดื่มน้ําผลไมบรรจุปดสนิทในเขตอําเภอเมืองจังหวัดเชียงใหม        
ท้ัง 3 ชวงการผลิต 

              เมื่อพิจารณาปริมาณวัตถุกันเสียในเครื่องดื่มน้ําผลไมบรรจุปดสนิทในเขตอําเภอ
เมือง จังหวัดเชียงใหมทั้ง 3 ชวงการผลิต แสดงในตารางที่ 4.5 พบวา การใชวัตถุกันเสียในน้ําผลไม
บรรจุปดสนิทมี 3 รูปแบบ คือ ใชกรดเบนโซอิคหรือกรดซอรบิคเพียงชนิดเดียว และใชกรดเบน
โซอิครวมกับกรดซอรบิค ซ่ึงสวนมากจะพบวัตถุกันเสียชนิดกรดเบนโซอิคในน้ําสม น้ําผลไมที่
ตรวจพบปริมาณวัตถุกันเสียมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ  นอกจากนี้ยังพบวาใน
น้ําสม D  น้ําสม G  น้ํามะขาม A น้ําสตรอเบอรร่ี A  พบปริมาณวัตถุกันเสียเกินมาตรฐานกระทรวง
สาธาณสุขกําหนด  จากการวิเคราะหขอมูลทางสถิติ พบวาปริมาณวัตถุกันเสียในแตละชวงการผลิต
ในน้ําผลไมยี่หอเดียวกันมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (P≤0.05) โดยพบวาสวนใหญ
จะพบปริมาณวัตถุกันเสียมากท่ีสุดในชวงการผลิตเดือนพฤศจิกายน พ.ศ. 2547 ถึง เดือนกุมภาพันธ 
พ.ศ. 2548 รองลงมาคือชวงเดือนมีนาคม ถึง เดือนมิถุนายน พ.ศ. 2548 และเดือนกรกฎาคม ถึง 
เดือนตุลาคม พ.ศ. 2548 แสดงใหเห็นวาผูประกอบการไมมีความสม่ําเสมอในการเติมวัตถุกันเสียลง
ในน้ําผลไม 
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ตารางที่ 4.5 ปริมาณวัตถุกนัเสียของเครื่องดื่มน้ําผลไมบรรจุปดสนิทในเขตอําเภอเมอืง จังหวดัเชียงใหมทั้ง 3 ชวงการผลิต 
 

ปริมาณวัตถุกันเสีย (สวนในลานสวน) 
กรดเบนโซอิค กรดซอรบิค 

 
ตัวอยาง 

พ.ย.-ก.พ. มี.ค.-มิ.ย. ก.ค.-ต.ค. คาเฉลี่ย พ.ย.-ก.พ. มี.ค.-มิ.ย. ก.ค.-ต.ค. คาเฉลี่ย 
1.เลมอนทายม 0ns 0ns 0ns 0 0ns 0ns 0ns 0 
2.น้ําผักผลไม 0ns 0ns 0ns 0 0ns 0ns 0ns 0 
3.น้ํามะพราว 0ns 0ns 0ns 0 0ns 0ns 0ns 0 
4.น้ําฝรั่งA 0ns 0ns 0ns 0 0ns 0ns 0ns 0 
5.น้ําฝรั่ง B 16.77a+ 3.6 

  150.15+32.9  
0 
0 

31.94b+ 3.3 
286.1+30.1 

16.24 + 16.0 (wet basis) 
145.51 + 143.1 (dry basis) 

0 
0 

0 
0 

25.42+ 1.9 
228.40+ 17.1 

25.42 + 1.9 (wet basis) 
228.40 + 17.1 (dry basis) 

6.น้ําสม A 0ns 0ns 0ns 0 0ns 0ns 0ns 0 
7.น้ําสม B 0ns 0ns 0ns 0 0ns 0ns 0ns 0 
8.น้ําสม C 66.84a+ 2.7 

514.95+ 17.0 
128.22c+3.8 
987.9+ 29.6 

95.98b+ 4.8 
739.33+36.5 

97.01 + 30.7 (wet basis) 
747.38 + 236.6 (drybasis) 

51.68c+ 0.5 

398.15+ 7.8 
39.09b+ 3.4 

301.20+ 6.3 
33.73a+ 0.8 

259.90+ 6.2 
41.50 + 9.2(wet basis) 

319.75 + 71.0 (dry basis) 
หมายเหตุ :    -  ปริมาณกรดซาลิไซลิค ตรวจไมพบในตวัอยางน้ําผลไมน้ําผลไมบรรจุปดสนิททั้ง 21 ตัวอยาง 

- ขอมูลในตารางแสดงคาเฉลี่ย+คาเบี่ยงเบนมาตรฐาน 
- อักษรภาษาอังกฤษที่แตกตางกันในแตละแถวแสดงความแตกตางกนัของขอมูลอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (P≤0.05) 
- สัญลักษณ * ที่อยูในตาราง หมายถึงปริมาณวัตถุกันเสยีที่เกินมาตรฐานกาํหนด 
- สัญลักษณ ns (non significant) ที่อยูในตาราง หมายถึง  ไมมีความแตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (P>0.05) 
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ตารางที่ 4.5(ตอ) ปริมาณวัตถุกันเสียของเครื่องดื่มน้ําผลไมบรรจุปดสนิทในเขตอําเภอเมือง จังหวดัเชียงใหมทั้ง 3 ชวงการผลิต 

ปริมาณวตัถุกันเสีย (สวนในลานสวน) 
กรดเบนโซอิค กรดซอรบิค 

 
ตัวอยาง 

พ.ย.-ก.พ. มี.ค.-มิ.ย. ก.ค.-ต.ค. คาเฉลีย่ พ.ย.-ก.พ. มี.ค.-มิ.ย. ก.ค.-ต.ค. คาเฉลีย่ 
9.น้ําสม D 239.56b+2.4 

1965.53+16.4 
264.61c+1.0 
2170.67+8.5 

219.53a+3.1 

1801.0+25.6 
241.23 + 22.6(wet basis) 
1978.9+ 185.2(dry basis) 

37.18ns+1.3 
305.06+5.3 

35.40ns+1.1 
281.85+7.5 

34.24ns+1.9 
260.59+1.7 

35.61 + 1.5 (wet basis) 
282.50 + 22.2 (dry basis) 

10.น้ําสม E 0ns 0ns 0ns 0 0ns 0ns 0ns 0 
11.น้ําสม F 0 0 19.80+ 0.17 

170.34+ 1.46 
19.80 + 0.1 (wet basis) 
170.34 + 1.4 (dry basis) 

0ns 
0n 

0ns 
0 

0ns 
0 

0 
0 

12.น้ําสม G 
 

231.67c+ 9.0 
2123.26+10.6 

192.23a+ 2.3 

1683.3+ 8.1 
210.78b+ 3.5 

1612.74+8.4 
211.56 + 19.7 (wet basis) 

1806.43 + 276.6  (dry basis) 
0ns 
0 

0ns 
0 

0ns 
0 

0 
0 

13.น้ําสม H 82.08c+ 0.4 

737.54+ 3.5 
78.07a+ 2.0 

698.30+ 7.4 
81.83b+ 2.0 

691.14+ 9.5 
80.66 + 2.3 (wet basis) 

708.99 + 25.0 (dry basis) 
65.90c+ 0.1 

592.10+ 5.4 
55.59a+ 2.5 

497.23+ 5.1 
59.69b+ 1.2 

504.14+6.7 
60.39 + 5.2 (wet basis) 

531.16 + 52.9 (dry basis) 
14.น้ําสม I 0ns 0ns 0ns 0 0ns 0ns 0ns 0 

หมายเหตุ :    -  ปริมาณกรดซาลิไซลิค ตรวจไมพบในตวัอยางน้ําผลไมบรรจุปดสนิททั้ง 21 ตัวอยาง 
- ขอมูลในตารางแสดงคาเฉลี่ย+คาเบี่ยงเบนมาตรฐาน 
- อักษรภาษาอังกฤษที่แตกตางกันในแตละแถวแสดงความแตกตางกนัของขอมูลอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (P≤0.05) 
- สัญลักษณ * ที่อยูในตาราง หมายถึงปริมาณวัตถุกันเสยีที่เกินมาตรฐานกาํหนด 
- สัญลักษณ ns (non significant) ที่อยูในตาราง หมายถึง  ไมมีความแตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (P>0.05) 
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ตารางที่ 4.5(ตอ) ปริมาณวัตถุกันเสียของเครื่องดื่มน้ําผลไมบรรจุปดสนิทในเขตอําเภอเมือง จังหวดัเชียงใหมทั้ง 3 ชวงการผลิต 

ปริมาณวตัถุกันเสีย (สวนในลานสวน) 
กรดเบนโซอิค กรดซอรบิค 

 
ตัวอยาง 

พ.ย.-ก.พ. มี.ค.-มิ.ย. ก.ค.-ต.ค. คาเฉลี่ย พ.ย.-ก.พ. มี.ค.-มิ.ย. ก.ค.-ต.ค. พ.ย.-ก.พ. 
15.น้ํามะขาม A 407.35c+1.6 

4466.56+8.6 
349.58b+1.4 

4093.55+6.6 
295.94a+0.4 

2635.33+2.6 
350.96 + 55.7 (wet basis) 

3731.81 + 967.7 (dry basis) 
0ns 0ns 0ns 0 

0 
16.น้ํามะขาม B 0 

0 
139.10b+4.2 

163.45+11.5 
91.41a+2.3 

778.44+8.4 
76.84 + 70.7 (wet basis) 

313.96 + 410.5 (dry basis) 
0ns 0ns 0ns 0 

0 
17.น้ํามะขามปอม 0ns 0ns 0ns 0 0ns 0ns 0ns 0 
18.น้ํามะเกี๋ยง A 0ns 0ns 0ns 0 0ns 0ns 0ns 0 
19.น้ํามะเกี๋ยง B 0ns 0ns 0ns 0 0ns 0ns 0ns 0 
20.น้ํามะเกี๋ยง C 0ns 0ns 0ns 0 0ns 0ns 0ns 0 
20.น้ํามะเกี๋ยง C 0ns 0ns 0ns 0 0ns 0ns 0ns 0 
21.น้ําสตรอเบอรรี
A 

371.05*+4.0 
1926.53+8.4 

0 
0 

0 
0 

317.05 + 2.4 (wet basis) 
1926.53 + 21.0 (dry basis) 

0ns 0ns 0ns 0 
0 

หมายเหตุ  :   -  ปริมาณกรดซาลิไซลิค ตรวจไมพบในตัวอยางน้ําผลไมบรรจุปดสนิททั้ง 21 ตัวอยาง 
- ขอมูลในตารางแสดงคาเฉลี่ย+คาเบี่ยงเบนมาตรฐาน 
- อักษรภาษาอังกฤษที่แตกตางกันในแตละแถวแสดงความแตกตางกันของขอมูลอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (P≤0.05) 
- สัญลักษณ * ที่อยูในตาราง หมายถึงปริมาณวัตถุกันเสียที่เกินมาตรฐานกําหนด, สัญลักษณ ns หมายถึงไมแตกตางกันของขอมูลอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (P>0.05) 
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4.2  สมบัติทางเคมีและปริมาณวัตถุกันเสียในเครื่องดื่มน้ําผลไมบรรจุปดสนิทนอกเขตอําเภอเมือง 
จังหวัดเชียงใหม 10 ตัวอยาง 
4.2.1 สมบัติทางเคมีและปรมิาณวัตถุกันเสียในเครื่องดืม่น้ําผลไมบรรจุปดสนิท 10 ตัวอยาง  

   ท่ีผลิตชวงเดอืนพฤศจิกายน พ.ศ. 2547 ถึง เดือน กุมภาพันธ พ.ศ. 2548 
    ผลการวิเคราะหการใชวัตถุกันเสียในเครื่องดื่มน้ําผลไมบรรจุปดสนิทที่ผลิตชวง

เดือนพฤศจิกายน พ.ศ. 2547 ถึง เดือนกุมภาพันธ พ.ศ. 2548 ทั้ง 10 ตัวอยาง แสดงในตารางที่ 4.6 
พบวาน้ําผลไมสวนใหญมีการใชวัตถุกันสีย ยกเวนน้ําเสาวรสเพียงตัวอยางเดียวเทานั้นไมพบวัตถุ
กันเสีย ซ่ึงวัตถุกันเสียที่พบในน้ําผลไมสวนใหญ คือ กรดเบนโซอิคโดยพบ 9 ตัวอยาง ไดแก น้ําสม 
J น้ําสม K  น้ําสม L  น้ําสม M น้ําสับปะรด A  น้ําสับปะรด B น้ําสตรอเบอรร่ี B นํ้าสตรอเบอรร่ี C 
และน้ําล้ินจี่ โดยมีปริมาณ คือ 325.55,  23.70  164.30, 139.83,  173.83,  142.35, 157.60,  140.02,  
166.94  สวนในลานสวนตามลําดับ ซ่ึงน้ําผลไม 9 ตัวอยางที่พบกรดเบนโซอิคพบวาน้ําสม J  มี
ปริมาณกรดดังกลาวมากที่สุดและพบในน้ําสม K นอยที่สุด นอกจากนี้ยังพบวามีการใชกรดเบน
โซอิครวมกับกรดซอรบิคเพียงยี่หอเดียว คือ น้ําสม J และจากการวิเคราะหปริมาณกรดซาลิไซลิค
ในน้ําผลไมตัวอยางพบวา น้ําผลไมทุกตัวอยางไมพบกรดดังกลาว 
                 คาความเปนกรดดางของเครื่องดื่มน้ําผลไมบรรจุปดสนิทที่ผลิตชวงเดือน
พฤศจิกายน พ.ศ. 2547 ถึง เดือน กมุภาพันธ พ.ศ. 2548 ทั้ง 10 ตัวอยาง มีคาแตกตางกันตั้งแต 2.87 
ในน้ําเสาวรส จนถึง 3.63 ในน้ําสม J โดยคาความเปนกรดดางในน้ําผลไม แสดงในตารางที่ 4.6 จะ
เห็นไดวาน้ําสมมีคาความเปนกรดดางอยูในชวง 3.15-3.63 น้ําสับปะรด มีคาความเปนกรดดาง 
2.95-3.18 น้ําสตรอเบอรร่ี มีคาความเปนกรดดาง 3.12-3.33 และน้ําล้ินจี่ มีคาความเปนกรดดาง 3.04 
เมื่อพิจารณาภาพรวมของคาความเปนกรดดางแลว พบวาคาความเปนกรดดางในน้ําเสาวรสและน้ํา
สับปะรด A ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (P>0.05) โดยที่น้ําสับปะรด A ไม
แตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิตกิับน้ําล้ินจี่ และน้ําล้ินจี่ ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทาง
สถิติ (P>0.05) กับน้ําสตรอเบอรร่ี B นอกจากนี้ยังพบวาน้ําสตรอเบอรร่ี B  น้ําสม K และน้ํา
สับปะรด B ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (P>0.05)  
    คาปริมาณกรดทั้งหมดของเครื่องดื่มน้ําผลไมบรรจุปดสนิทที่ผลิตชวงเดือน
พฤศจิกายน พ.ศ. 2547 ถึง เดือนกุมภาพันธ พ.ศ. 2548 ทั้ง 10 ตัวอยาง มีคาตั้งแต 0.21 ในน้ําสตรอ
เบอรร่ี B จนถึง 0.58 ในน้ําเสาวรส โดยปริมาณกรดทั้งหมด แสดงในตารางที่ 4.6 จากตารางแสดง
ใหเห็นวา น้ําสมมีปริมาณกรดทั้งหมดอยูในชวง 0.23-0.40 เปอรเซ็นต  น้ําสับปะรด มีปริมาณกรด
ทั้งหมดในชวง 2.95-3.18 เปอรเซ็นต น้ําสตรอเบอรร่ี มีปริมาณกรดทั้งหมด 3.12-3.37 เปอรเซ็นต 
สวนน้ําล้ินจี่  มีคาปริมาณกรดทั้งหมด 3.04 เปอรเซ็นต เมื่อพิจารณาปริมาณกรดทั้งหมดในภาพรวม
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แลว พบวา ปริมาณกรดทั้งหมดในน้ําสตรอเบอรร่ี B  น้ําสตรอเบอรร่ี C น้ําสม K  และน้ําสับปะรด 
A ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (P>0.05) โดยที่น้ําสม K  และน้ําสับปะรด A ไม
แตกตางกับน้ําสม M และน้ําสม M  ไมมคีวามแตกตางอยางมีนัยสําคัญกับน้ําล้ินจี่  สวนน้ําสม J  
น้ําสม L น้ําสับปะรด B  และน้ําล้ินจี่ ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (P>0.05) 
สวนน้ําเสาวรสเปนน้ําผลไมที่มีปริมาณกรดสูงสุด 
 คาปริมาณความชื้นและของแข็งทั้งหมดของเครื่องดื่มนํ้าผลไมบรรจุปดสนิทที่ผลิตชวง
เดือนพฤศจิกายน พ.ศ. 2547 ถึง เดือนกุมภาพันธ พ.ศ. 2548 ทั้ง 10 ตัวอยาง พบวาน้ําผลไมมีปริมาณ
ความชื้นตั้งแต 82.79 เปอรเซ็นต ในน้ําเสาวรส ถึง 89.10 เปอรเซ็นต ในน้ําสับปะรด A และปริมาณ
ของแข็งทั้งหมดตั้งแต 10.90 เปอรเซ็นต ในนํ้าสับปะรด A ถึง 17.21 เปอรเซ็นต ในน้ําเสาวรส โดย
คาปริมาณความชื้นและของแข็งทั้งหมดแสดงในตารางที่ 4.6 จากตารางพบวาน้ําสมมีปริมาณ
ความชื้น 86.85-88.79 เปอรเซ็นต ปริมาณของแข็งทั้งหมด 11.21-13.15 เปอรเซ็นต น้ําสับปะรด B  
มีปริมาณความชื้น 88.23 เปอรเซ็นต ปริมาณของแข็งทั้งหมด 11.77 เปอรเซ็นต น้ําสตรอเบอรร่ี มี
ปริมาณความชื้น 85.31-88.40 เปอรเซ็นต ปริมาณของแข็งทั้งหมด 11.60-14.69 เปอรเซ็นต และน้ํา
ล้ินจี่ มีปริมาณความชื้น 88.78 เปอรเซ็นต ปริมาณของแข็งทั้งหมด 11.22 เปอรเซ็นต เมื่อพิจารณา
โดยภาพรวมแลวน้ําผลไมสวนใหญ ไมคอยมีความแตกตางกันมากนักในดานปริมาณความชื้นและ
ปริมาณของแข็งทั้งหมด โดยพบวา น้ําสม J  น้ําสม K  น้ําสม L  น้ําสม M  น้ําสับปะรด A             
น้ําสับปะรด B  น้ําสตรอเบอรร่ี C และน้ําล้ินจี่  จะมีปริมาณความชื้นตั้งแต 86.85-89.10  เปอรเซ็นต 
และปริมาณของแข็งทั้งหมด 10.90-13.15 เปอรเซ็นต  ซ่ึงไมมีแตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ       
(P>0.05) สวนน้ําสตรอเบอรร่ี B มีปริมาณความชื้นต่ํากวาและน้ําเสาวรสมีปริมาณความชื้นต่ําที่สุด 
 เมื่อพิจารณาการใชวัตถุกันเสียของเครื่องดื่มน้ําผลไมบรรจุปดสนิทที่ผลิตชวงเดือน
พฤศจิกายน พ.ศ. 2547 ถึง เดือนกุมภาพันธ พ.ศ. 2548 ทั้ง 10 ตัวอยาง พบวามีปริมาณวัตถุกันเสียที่
เกินมาตรฐาน 1 ตัวอยางไดแก น้ําสม J ซ่ึงมีปริมาณกรดเบนโซอิครวมกับกรดซอรบิคเกินมาตรฐาน
กระทรวงสาธารณสุข เมื่อพิจารณาการใชวัตถุกันเสียรวมกับสมบัติทางเคมีพบวา ในน้ําสม J ซ่ึงมี
การเติมเบนโซอิครวมกับกรดซอรบิค พบวามีคาความเปนกรดดางสูงสุด และมีคาปริมาณกรด
ทั้งหมดสูงเชนเดียวกัน ในขณะที่น้ําผลไมชนิดอื่นซึ่งมีการเติมกรดเบนโซอิคเพียงอยางเดียวจะมีคา
ความปน กรดดางต่ํากวาแมจะมีปริมาณกรดทั้งหมดต่ํากวา ทั้งนี้อาจเนื่องมาจาก กรดซอรบิคอาจมี
ผลใหปริมาณ ไฮโดรเนียมอิออนในน้ําผลไมลดลง จึงทําใหน้ําสม J มีคาความเปนกรดดางสูงที่สุด  
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ตารางที่ 4.6 สมบัติทางเคมีและปริมาณวัตถุกันเสียในเครื่องดื่มน้ําผลไมบรรจุปดนอกเขตอําเภอเมือง จังหวัดเชียงใหม 10 ตัวอยาง ที่ผลิตชวงเดือนพฤศจิกายน         
พ.ศ. 2547 ถึง เดือน กุมภาพันธ พ.ศ. 2548 

 
ปริมาณวัตถุกันเสีย(สวนในลานสวน) น้ําผลไม คาความปน   

กรดดาง 
ปริมาณกรดทั้งหมด 

(เปอรเซ็นตกรดซิตริก)    
ความชื้น 

(เปอรเซ็นต) 
ของแข็งทั้งหมด 

(เปอรเซ็นต) กรดซาลิไซลิค กรดเบนโซอิค กรดซอรบิค 
1.น้ําสม J 3.63g+ 0.06 0.40d + 0.04 88.25c + 0.60 11.75a + 0.60 0 325.55h* + 2.59 82.51 + 0.73 
2.น้ําสม K 3.15de+0.01 0.23ab + 0.04 87.82c + 1.51 12.18a + 1.51 0 23.70a + 1.22 0 
3.น้ําสม L 3.25ef+ 0.01 0.40d + 0.04 88.79c + 0.30 11.21a + 0.30 0 164.30f + 0.79 0 
4.น้ําสม M 3.22e+ 0.01 0.30be + 0.04 86.85bc+1.09 13.15ab + 1.09 0 139.83b + 0.76        0 
5.น้ําเสาวรส    2.87a+ 0.01 0.58c + 0.04 82.79a + 0.32 17.21c + 0.32 0 0 0 
6.น้ําสัปปะรด A  2.95ab+0.01 0.26ab + 0.04 89.10c + 1.84 10.90a + 1.84 0 173.83g + 0.76 0 
7.น้ําสัปปะรด B  3.18de+0.16 0.42d + 0.07 88.23c + 0.92 11.77a + 0.92 0     142.35b + 2.54  0 
8.น้ําสตรอเบอรรี่ B 3.12cd+0.02 0.21a + 0.07 85.31b+ 2.88 14.69 b + 2.88 0     157.60d + 4.66  0 
9.น้ําสตรอเบอรรี่ C 3.33f + 0.01 0.28abc + 0.00 88.40c + 1.21 11.60 a + 1.21 0 140.02b + 1.27 0 
10.น้ําลิ้นจี่  3.04bc+0.01 0.35cd + 0.07 88.78c + 1.04  11.22 a + 1.04 0 166.94f + 2.41 0 
หมายเหตุ :    -  ขอมูลในตารางแสดงคาเฉลี่ย+ คาเบี่ยงเบนมาตรฐาน 

- อักษรภาษาอังกฤษที่แตกตางกันในแตละสดมภแสดงความแตกตางกนัของขอมูลอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (P≤0.05) 
- สัญลักษณ * ที่อยูในตาราง หมายถึงปริมาณวัตถุกันเสยีที่เกินมาตรฐานกาํหนด 
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4.2.2  สมบัติทางเคมีและปริมาณวัตถุกันเสียในเครื่องดื่มน้ําผลไม 10 ตัวอยางที่ผลิตชวงเดือน
มีนาคม ถึง เดือนมิถุนายน พ.ศ. 2548 

                       ผลการวิเคราะหปริมาณวัตถุกันเสียในเครื่องดื่มน้ําผลไมบรรจุปดสนิทที่ผลิตชวง 
เดือนมีนาคม ถึง เดือนมิถุนายน พ.ศ. 2548 ทั้ง 10  ตัวอยาง ดังแสดงในตารางที่ 4.7 พบวาน้ําผลไม
สวนใหญมีการใชวัตถุกันสีย สําหรับกรดซาลิไซลิคไมพบในตัวอยางน้ําผลไมทั้ง 10 ตัวอยาง แต
พบใชกรดเบนโซอิค 9 ตัวอยาง ไดแก น้ําสม J  น้ําสม K  น้ําสม L  น้ําสม M   น้ําสับปะรด A         
น้ําสับปะรด B  น้ําสตรอเบอรร่ี B  น้ําสตรอเบอรร่ี C และน้ําล้ินจี่ ยกเวนน้ําเสาวรสซึ่งไมพบการใช
วัตถุกันเสียเลย โดยปริมาณกรดเบนโซอิค คือ 249.95  15.61,  164.05,  162.66,  154.25,  135.73,  
148.11,  137.38,  153.41 สวนในลานสวนตามลําดับ ใน 9 ตัวอยางพบกรดเบนโซอิคในน้ําสม J  
มากที่สุดโดยพบในน้ําสม K นอยที่สุด นอกจากนี้ยังพบวาปริมาณวัตถุกันเสีย ในน้ําสม L และ
น้ําสม M ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (P>0.05) เชนเดียวกันกับ น้ําสับปะรด A 
และน้ําล้ินจี่ ในขณะเดียวกันใน น้ําสับปะรด B  และน้ําสตรอเบอรร่ี C ก็ไมมีความแตกตางกัน      
(P>0.05) และพบการใชกรดเบนโซอิครวมกับกรดซอรบิคเพียงยี่หอเดียว คือ น้ําสม J  เชนเดียวกัน
กับผลวิเคราะหในชวงผลิตเดือนพฤศจิกายน พ.ศ. 2547 ถึง เดือนกุมภาพันธ พ.ศ. 2548 
               คาความเปนกรดดางของเครื่องดื่มน้ําผลไมบรรจุปดสนิทที่ผลิตชวง เดือนมีนาคม ถึง 
เดือนมิถุนายน พ.ศ. 2548 ทั้ง 10 ตัวอยาง พบวามีคาแตกตางกันตั้งแต 2.49 ในน้ําเสาวรส จนถึง 
3.37 ในน้ําสตรอเบอรร่ี C โดยคาความเปนกรดดางในน้ําผลไม แสดงในตารางที่ 4.7 ซ่ึงแสดงให
เห็นวา น้ําสมมีคาความเปนกรดดาง ในชวง 2.82-3.29 น้ําสับปะรด มีความเปนกรดดาง 2.87-3.19 
น้ําสตรอเบอรร่ี มีคาความเปนกรดดาง 3.33-3.37  และน้ําล้ินจี่ มีคาความเปนกรดดาง 3.08 เมื่อ
พิจารณาภาพรวมของคาความเปนกรดดางแลว พบวาคาความเปนกรดดางในน้ําเสาวรส มีคาต่ําสุด 
ซ่ึงมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (P≤0.05) กับน้ําผลไมทุกตัวอยาง สวนน้ําสม J และ 
น้ําสับปะรด A ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ  (P>0.05) น้ําล้ินจี่  น้ําสม K และน้ํา
สับปะรด B ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (P>0.05) โดยที่น้ําสม K และน้ํา
สับปะรด B ไมแตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติกับน้ําสม L และน้ําสม M แตน้ําสม L และ               
น้ําสม M ไมมีความแตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (P>0.05) กับน้ําสตรอเบอรร่ี B และ                  
น้ําสตรอเบอรร่ี C  
    คาปริมาณกรดทั้งหมดของเครื่องดื่มน้ําผลไมบรรจุปดสนิทที่ผลิตชวง เดือนมีนาคม ถึง 
เดือนมิถุนายน พ.ศ. 2548 ทั้ง 10 ตัวอยาง มีคาตั้งแต 0.23 เปอรเซ็นต ในน้ําสตรอเบอรร่ี B  จนถึง 
0.62 เปอรเซ็นตในน้ําเสาวรส โดยปริมาณกรดทั้งหมด แสดงในตารางที่ 4.7 พบวาน้ําสมมีปริมาณ
กรดทั้งหมดอยูในชวง 0.24-0.43 เปอรเซ็นต น้ําสับปะรด มีปริมาณกรดทั้งหมด 0.29-0.43 
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เปอรเซ็นต น้ําสตรอเบอรร่ี มีปริมาณกรดทั้งหมด 0.23-0.43 เปอรเซ็นต และน้ําล้ินจี่ มีคาปริมาณ
กรดท้ังหมด 0.49 เปอรเซ็นต เมื่อพิจารณาปริมาณกรดทั้งหมดในภาพรวมแลว พบวา ปริมาณกรด
ทั้งหมดในน้ําสม K  น้ําสม M  น้ําสับปะรด A และน้ําสตรอเบอรร่ี B ไมมีความแตกตางกันอยางมี
นัยสําคัญทางสถิติ (P>0.05) ในขณะที่น้ําสม M ไมแตกตางกับน้ําสตรอเบอรร่ี C โดยที่น้ําสตรอ
เบอรร่ี C  น้ําสม J  น้ําสม L  น้ําสับปะรด B และน้ําล้ินจี่ไมมีความแตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ               
(P>0.05) 
 คาปริมาณความชื้นและของแข็งทั้งหมดของเครื่องดื่มน้ําผลไมบรรจุปดสนิทที่ผลิตชวง 
เดือนมีนาคม ถึง เดือนมิถุนายน พ.ศ. 2548 ทั้ง 10  ตัวอยาง แสดงดังตารางที่ 4.7 พบวาปริมาณ
ความชื้นของน้ําผลไมมีคาอยูในชวง 83.85 เปอรเซ็นต ในน้ําเสาวรส ถึง 88.49 เปอรเซ็นต ใน  
น้ําสม J และปริมาณของแข็งทั้งหมดมีคาตั้งแต 11.51 เปอรเซ็นต ในน้ําสม J ถึง 16.15 เปอรเซ็นต 
ในน้ําเสาวรส นอกจากนี้ยังพบวาน้ําสมมีปริมาณความชื้น 87.18-88.49 เปอรเซ็นต ปริมาณของแข็ง
ทั้งหมด 11.51-12.82 เปอรเซ็นต น้ําสับปะรดมีปริมาณความชื้น 88.14-88.32 เปอรเซ็นต ปริมาณ
ของแข็งทั้งหมด11.68-11.86 เปอรเซ็นต น้ําสตรอเบอรร่ี มีปริมาณความชื้น 84.92-87.21 เปอรเซ็นต 
ปริมาณของแข็งทั้งหมด 12.79-15.08 เปอรเซ็นต และน้ําล้ินจี่ มีปริมาณความชื้น 87.28 เปอรเซ็นต 
ปริมาณของแข็งทั้งหมด 12.72 เปอรเซ็นต เมื่อพิจารณาโดยภาพรวมแลวน้ําผลไมทุกตัวอยางไมมี
ความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (P>0.05)  
 เมื่อพิจารณาการใชวัตถุกันเสียของเครื่องดื่มน้ําผลไมบรรจุปดสนิทที่ผลิตชวง เดือน
มีนาคม ถึง เดือนมิถุนายน พ.ศ. 2548 ทั้ง 10 ตัวอยาง พบปริมาณกรดเบนโซอิครวมกับกรดซอรบิค
ในนํ้าผลไมเกินมาตรฐานกระทรวงสาธารณสุข 1 ตัวอยางไดแก น้ําสม J เมื่อพิจารณาน้ําผลไมที่มี
การเติมวัตถุกันเสียกับสมบัติทางเคมีพบวา ในน้ําสม J  น้ําสม L  น้ําสับปะรด B  น้ําสตรอเบอรร่ี C 
และน้ําล้ินจี่ ซ่ึงมีปริมาณกรดทั้งหมดไมแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (P>0.05) แตกลับ
พบวามีคาความเปนกรดดางแตกตางกัน อาจเปนเพราะวา ในน้ําผลไมดังกลาว เปนน้ําผลไมชนิด
ปรุงรส และเจือสีสังเคราะห ไมมีสวนประกอบเนื้อผลไมมาก และมีการเติมกรด ซิตริกเพิ่มเขาไป 
จึงสงผลใหคาความเปนกรดดางสูง และปริมาณกรดทั้งหมดสูง เมื่อพิจารณาน้ําเสาวรสมีแนวโนม
เชนเดียวกับเดือนพฤศจิกายน พ.ศ. 2547 ถึง เดือนกุมภาพันธ พ.ศ. 2548 คือ มีคาความเปนกรดดาง
ต่ํา และปริมาณกรดทั้งหมดสูง เพราะเปนน้ําผลไมที่ไมมีการปรุงแตงรส มีองคประกอบในน้ําผลไม
มากกวา เมื่อพิจารณาจากคาปริมาณของแข็งทั้งหมดสูงกวาน้ําผลไมทุกยี่หอ ถึงแมไมมีการเติมวัตถุ
กันเสียก็ตาม 
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ตารางที่ 4.7  สมบัติทางเคมีและปริมาณวัตถุกันเสียในเครื่องดื่มน้ําผลไมบรรจุปดสนิทนอกเขตจังหวัดเชียงใหม 10 ตัวอยาง ที่ผลิตชวงเดือนมีนาคม ถึง เดือน
มิถุนายน พ.ศ. 2548 

 
ปริมาณวัตถุกันเสีย(สวนในลานสวน) น้ําผลไม คาความปน   

กรดดาง 
ปริมาณกรดทั้งหมด 

(เปอรเซ็นตกรดซิตริก)     
ความชื้น 

(เปอรเซ็นต) 
ของแข็งทั้งหมด 

(เปอรเซ็นต) กรดซาลิไซลิค กรดเบนโซอิค กรดซอรบิค 
1.น้ําสม J 2.82b+ 0.05 0.43c + 0.02 88.49 ns + 2.24 11.51 ns + 2.24 0 249.95f* + 3.68 35.85 + 2.89 
2.น้ําสม K 3.12cd+0.03 0.24a + 0.06 88.05 ns + 4.13 11.95 ns + 4.13 0 15.61a+ 2.17 0 
3.น้ําสม L 3.28def+0.06 0.41c + 0.04 88.45 ns + 1.07 11.55 ns + 1.07 0 164.05e + 3.15 0 
4.น้ําสม M 3.29 def + 0.06 0.32ab + 0.05 87.18 ns + 2.69 12.82 ns + 2.69 0 162.66e + 3.53 0 
5.น้ําเสาวรส   2.49a + 0.05 0.62d + 0.03 83.85 ns + 3.48 16.15 ns + 3.48 0 0 0 
6.น้ําสัปปะรด A 2.87b + 0.11 0.29a + 0.05 88.32 ns + 1.34 11.68 ns + 1.34 0 154.25d + 1.03 0 
7.น้ําสัปปะรด B 3.19cde + 0.21 0.43c + 0.05 88.14 ns + 1.49  11.86 ns + 1.49 0 135.73b + 2.61 0 
8.น้ําสตรอเบอรรี่ B 3.33ef + 0.09 0.23a + 0.06 84.92 ns + 2.67 15.08 ns + 2.67 0 148.11c+ 3.36 0 
9.น้ําสตรอเบอรรี่ C 3.37f + 0.12 0.40bc + 0.03 87.21 ns + 1.34 12.79 ns + 1.34 0 137.38b + 4.52 0 
10.น้ําลิ้นจี่  3.08c + 0.06 0.49c + 0.08 87.28 ns + 2.83 12.72 ns + 2.83 0 153.41d + 3.89 0 
หมายเหตุ :    -  ขอมูลในตารางแสดงคาเฉลี่ย+ คาเบี่ยงเบนมาตรฐาน 

- อักษรภาษาอังกฤษที่แตกตางกันในแตละสดมภแสดงความแตกตางกนัของขอมูลอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (P≤0.05) 
- สัญลักษณ * ที่อยูในตาราง หมายถึงปริมาณวัตถุกันเสยีที่เกินมาตรฐานกาํหนด 
- สัญลักษณ ns (non significant) ที่อยูในตาราง หมายถึงไมมีความแตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (P>0.05) 
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4.2.3  สมบัติทางเคมีและปริมาณวัตถุกันเสียในเครื่องดื่มน้ําผลไมบรรจุปดสนิท 10 ตัวอยางที่ผลิต
ชวงเดือนกรกฎาคม ถึง เดือนตุลาคม พ.ศ. 2548 

                     ผลการวิเคราะหการใชวัตถุกันเสียในเครื่องดื่มน้ําผลไมบรรจุปดสนิทที่ผลิตชวงเดือน
กรกฎาคม ถึง เดือนตุลาคม พ.ศ. 2548 ทั้ง 10 ตัวอยาง ดังแสดงในตารางที่ 4.8 น้ําผลไมสวนใหญมี
การใชวัตถุกันสีย สําหรับกรดซาลิไซลิคไมพบในน้ําผลไมทั้ง 10 ตัวอยางเชนเดียวกับชวงการผลิต
เดือนพฤศจิกายน พ.ศ. 2547 ถึง เดือนกุมภาพันธ พ.ศ. 2548และชวงการผลิต เดือนมีนาคม ถึง เดือน
มิถุนายน พ.ศ. 2548 พบกรดเบนโซอิค 9 ตัวอยาง ไดแก น้ําสม J น้ําสม K น้ําสม L น้ําสม M  น้ํา
สับปะรด A  น้ําสับปะรด B น้ําสตรอเบอรร่ี B น้ําสตรอเบอรร่ี C และน้ําล้ินจี่ ยกเวนน้ําเสาวรสซึ่ง
ไมพบการใชวัตถุกันเสียเชนเดียวกับ ชวงการผลิตเดือนพฤศจิกายนพ.ศ. 2547 ถึง เดือนกุมภาพันธ 
พ.ศ. 2548 และชวงการผลิตเดือนมีนาคม ถึง เดือนมิถุนายน พ.ศ. 2548 โดยปริมาณกรดเบนโซอิค 
คือ 371.05,  11.07,  135.46, 158.58,  172.78,  141.65,  161.00,  149.53,  156.36  สวนในลานสวน
ตามลําดบั โดยน้ําผลไมที่พบกรดเบนโซอิคมากที่สุดคือ น้ําสม J  และพบในน้ําสม K นอยที่สุด ซ่ึง
ปริมาณวัตถุกันเสียในน้ําสม M  น้ําสตรอเบอรร่ี B และน้ําล้ินจี่ ไมมีความแตกตางกันอยางมี
นัยสําคัญทางสถิติ (P>0.05) นอกจากนี้ยังพบการใชกรดเบนโซอิครวมกับกรดซอรบิคในน้ําผลไม
เพียง 1 ตัวอยาง คือ  น้ําสม J   
                   คาความเปนกรดดางของเครื่องดื่มน้ําผลไมบรรจุปดสนิท 10 ตัวอยางที่ผลิตชวงเดือน
กรกฎาคม ถึง เดือนตุลาคม พ.ศ. 2548 มีคาแตกตางกันตั้งแต 2.81 ในน้ําเสาวรส จนถึง 3.56 ใน
น้ําสม J โดยคาความเปนกรดดางในน้ําผลไม แสดงในตารางที่ 4.8 ซ่ึงจะเห็นไดวาน้ําสม มีคาความ
เปนกรดดางอยูในชวง 3.15-3.56  น้ําสับปะรด มีคาความเปนกรดดาง  2.85-3.21  น้ําสตรอเบอรร่ี   
มีคาความเปนกรดดาง 3.16-3.34  และน้ําล้ินจี่ มีคาความเปนกรดดาง 3.09 เมื่อพิจารณาภาพรวมของ
คาความเปนกรดดางแลว พบวาคาความเปนกรดดางในน้ําเสาวรสและน้ําสับปะรด A มีคาความเปน
กรดดางต่ําสุด และไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (P>0.05) น้ําล้ินจี่  น้ําสม K และ
น้ําสตรอเบอรร่ี B ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (P> 0.05) โดยที่น้ําสม K และน้ํา
สตรอเบอรร่ี B ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (P>0.05) กับน้ําสม J  น้ําสม L  
น้ําสม M และน้ําสับปะรด B และน้ําสตรอเบอรร่ี C  
        ปริมาณกรดทั้งหมดของเครื่องดื่มน้ําผลไมบรรจุปดสนิทที่ผลิตชวงเดือนกรกฎาคม ถึง 
เดือนตุลาคม พ.ศ. 2548 ทั้ง 10 ตัวอยาง มีคาตั้งแต 0.21 เปอรเซ็นต ในน้ําสม K จนถึง 0.59 
เปอรเซ็นต ในน้ําเสาวรส โดยปริมาณกรดทั้งหมด แสดงในตารางที่ 4.8 พบวาน้ําสมมีปริมาณกรด
ทั้งหมด  0.22-0.42 เปอรเซ็นต  น้ําสับปะรด มีปริมาณกรดทั้งหมด  0.30-0.38 เปอรเซ็นต น้ําสตรอ
เบอรร่ี มีปริมาณกรดทั้งหมด 0.22-0.39 เปอรเซ็นต และน้ําล้ินจี่ มีปริมาณกรดทั้งหมด 0.46  
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เปอรเซ็นต เมื่อพิจารณาปริมาณกรดทั้งหมดในภาพรวมแลว พบวา ปริมาณกรดทั้งหมดใน           
น้ําสตรอเบอรร่ี B และน้ําสม K ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (P>0.05) น้ําสม M 
และน้ําสับปะรด A ไมมีความแตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (P>0.05) น้ําสม L  น้ําสับปะรด B 
และน้ําสตรอเบอรร่ี C ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (P>0.05) โดยที่น้ําสม L และ
น้ําสตรอเบอรร่ี C ไมแตกตางกับน้ําสม J  
 ปริมาณความชื้นและของแข็งทั้งหมดของเครื่องดื่มน้ําผลไมบรรจุปดสนิทที่ผลิตเดือน
กรกฎาคม ถึง เดือนตุลาคม พ.ศ. 2548 ทั้ง 10 ตัวอยาง มีปริมาณความชื้นตั้งแต 84.26 เปอรเซ็นตใน
น้ําสตรอเบอรร่ี B ถึง 88.55 เปอรเซ็นต ในน้ําสับปะรด B และปริมาณของแข็งทั้งหมดมีคาตั้งแต 
11.45 เปอรเซ็นตในน้ําสับปะรด B ถึง 15.74 เปอรเซ็นต ในน้ําสตรอเบอรร่ี B โดยปริมาณความชื้น
และของแข็งทั้งหมดแสดงในตารางที่ 4.8 โดยพบวา น้ําสม มีปริมาณความชื้น 85.98-88.33 
เปอรเซ็นต ปริมาณของแข็งทั้งหมด 11.67-14.02 เปอรเซ็นต น้ําเสาวรส มีปริมาณความชื้น 85.61 
เปอรเซ็นต ปริมาณของแข็งทั้งหมด 14.39 เปอรเซ็นต น้ําสับปะรด มีปริมาณความชื้น 86.66-88.55 
เปอรเซ็นต ปริมาณของแข็งทั้งหมด 11.45-13.34 เปอรเซ็นต  น้ําสตรอเบอรร่ี มีปริมาณความชื้น 
84.26-87.33 เปอรเซ็นต ปริมาณของแข็งทั้งหมด 12.67 เปอรเซ็นต และน้ําล้ินจี่ มีปริมาณความชื้น 
87.56 เปอรเซ็นต ปริมาณของแข็งทั้งหมด 12.44 เปอรเซ็นต  

เมื่อพิจารณาการใชวัตถุกันเสียของเครื่องดื่มน้ําผลไมบรรจุปดสนิทที่ผลิตชวงเดือน
กรกฎาคม ถึง เดือนตุลาคม พ.ศ. 2548 ทั้ง 10 ตัวอยาง พบปริมาณวัตถุกันเสียในน้ําผลไมเกิน
มาตรฐานเพียง 1 ตัวอยางเชนเดียวกับชวงการผลิตเดือนพฤศจิกายน พ.ศ. 2547 ถึง เดือนกุมภาพันธ                    
พ.ศ. 2548 และชวงการผลิตเดือนมีนาคม ถึง เดือนมิถุนายน พ.ศ. 2548 คือ น้ําสม J มีกรดเบนโซอิค 
371.05 สวนในลานสวน โดยใชรวมกับกรดซอรบิค 44.85 สวนในลานสวน ซ่ึงเกินมาตรฐาน
กระทรวงสาธารณสุข เมื่อพิจาณาการใชวัตถุกันเสียกับสมบัติทางเคมี พบวา น้ําสม J  น้ําสม L  น้ํา
สับปะรด A  น้ําสตรอเบอรร่ี C  และน้ําล้ินจี่  มีการใชวัตถุกันเสียและคาปริมาณกรดทั้งหมดไมมี
ความแตกตางกัน (P>0.05) แตกลับพบวาคาความเปนกรดดาง ของน้ําผลไมดังกลาวมีความ
แตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (P≤0.05) เชนเดียวกับชวงผลิตเดือนพฤศจิกายน พ.ศ. 2547 
ถึง เดือนกุมภาพันธ พ.ศ. 2548 ทั้งนี้เพราะปริมาณกรดทั้งหมดเปนผลเนื่องมาจากผลของการเติม
กรดเบนโซอิคในปริมาณที่แตกตางกันประกอบกับชนิดกรดที่เปนองคประกอบหลักในผลไม ซ่ึงมี
ผลตอปริมาณไฮโดรเนียมอิสระในน้ําผลไมที่สงผลตอเปน  กรดดาง 
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ตารางที่ 4.8  สมบัติทางเคมีและปริมาณวตัถุกันเสียในเครื่องดื่มน้ําผลไมบรรจุปดสนิทนอกเขตจังหวัดเชียงใหม 10 ตัวอยาง ทีผ่ลิตชวงเดือนกรกฎาคม ถึง 
เดือนตุลาคม พ.ศ. 2548 

 
ปริมาณวัตถุกันเสีย(สวนในลานสวน) น้ําผลไม คาความปน   

กรดดาง 
ปริมาณกรดทั้งหมด 

(เปอรเซ็นตกรดซิตริก)     
ความชื้น 

(เปอรเซ็นต) 
ของแข็งทั้งหมด 

(เปอรเซ็นต) กรดซาลิไซลิค กรดเบนโซอิค กรดซอรบิค 
1.น้ําสม J 3.56e + 0.11 0.42d + 0.01 85.98ab + 0.86 14.02ab + 0.86 0 371.05e* + 2.42 44.85 + 3.85 
2.น้ําสม K 3.15be + 0.06 0.22 a+ 0.03 88.18b + 3.35 11.82 a+ 3.35 0 11.07a+ 0.39 0 
3.น้ําสม L 3.24cd + 0.05 0.39cd + 0.03 88.33b + 1.03 11.67a + 1.03 0  135.46b + 1.96 0 
4.น้ําสม M 3.25cd+ 0.05 0.30b + 0.01 86.44ab + 0.58 13.56ab + 0.58 0 158.58c + 4.01        0 
5.น้ําสาวรส    2.81a + 0.04 0.59f + 0.03 85.61ab + 0.64 14.39ab + 0.64 0 0 0 
6.น้ําสัปปะรด A  2.85a + 0.09 0.30b + 0.01 86.66ab + 3.04 13.34bc + 3.04 0 172.78d + 2.58 0 
7.น้ําสัปปะรด B  3.21c + 0.06 0.38c + 0.01 88.55b + 2.11 11.45a + 2.11 0       141.65c + 2.80 0 
8.น้ําสตรอเบอรรี่ B 3.16bc + 0.04 0.22a + 0.01 84.26a + 0.76 15.74b + 0.76 0       161.00c + 4.25 0 
9.น้ําสตรอเบอรรี่ C 3.34cd + 0.07 0.39cd + 0.03 87.33ab + 0.77  12.67ab + 0.77 0    149.53d + 4.24  0 
10.น้ําลิ้นจี่  3.09b + 0.04 0.46c + 0.01 87.56ab + 2.59 12.44ab + 2.59 0      156.36c + 2.47       0 
หมายเหตุ :    -  ขอมูลในตารางแสดงคาเฉลี่ย+ คาเบี่ยงเบนมาตรฐาน 

- อักษรภาษาอังกฤษที่แตกตางกันในแตละสดมภแสดงความแตกตางกนัของขอมูลอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (P≤0.05) 
- สัญลักษณ * ที่อยูในตาราง หมายถึงปริมาณวัตถุกันเสยีที่เกินมาตรฐานกาํหนด 
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4.2.4  สมบัติทางเคมีของเคร่ืองดื่มน้ําผลไมบรรจุปดสนิทนอกเขตอําเภอเมือง จังหวัดเชียงใหมท้ัง 
3 ชวงการผลิต 

             เมื่อพิจารณาสมบัติทางเคมีของเครื่องดื่มน้ําผลไมบรรจุปดสนิทนอกเขตอําเภอเมือง 
จังหวัดเชียงใหมทั้ง 3 ชวงการผลิต ในตารางที่ 4.9 พบวาคาความเปนกรดดางมีคาตั้งแต 2.72 ในน้ํา
เสาวรส ถึง 3.35 ในน้ําสตรอเบอรร่ี  C และมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (P≤0.05) 
และคาความเปนกรดดางของน้ําสมอยูในชวง 3.14-3.34 นอกจากนี้ยังพบวาความเปนกรดดางของ
น้ําสมแตละยี่หอ ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (P>0.05) และเมื่อพิจารณาใน
ภาพรวม พบวา น้ําเสาวรสมีคาความเปนกรดดางต่ําที่สุด เนื่องจากมีปริมาณกรดทั้งหมดสูงที่สุด 
ในขณะที่น้ําสตรอเบอรร่ี มีคาความเปนกรดดางสูง เนื่องจากมีปริมาณกรดทั้งหมดต่ําสําหรับ
ปริมาณความชื้นและปริมาณของแข็งทั้งหมดของน้ําผลไม มีคาตั้งแต 84.08 เปอรเซ็นต ในน้ํา
เสาวรส ถึง 88.52 ในน้ําสม L สําหรับคาเบี่ยงเบนมาตรฐานสัมพัทธของสมบัติทางเคมีของน้ําผลไม
บรรจุปดสนิทที่ผลิตนอกเขตอําเภอเมือง จังหวัดเชียงใหมทุกชวงการผลิตมีคานอย แสดงใหเห็นวา
แบบการผลิตของผูประกอบการมีความสม่ําเสมอ 
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ตารางที่ 4.9 สมบัติทางเคมีของเครื่องดื่มน้ําผลไมบรรจุปดสนิทนอกเขตอําเภอเมืองจังหวัด  
เชียงใหมทั้ง 3 ชวงการผลิต 

 
น้ําผลไม   คาความปน 

      กรดดาง 
ปริมาณกรดทัง้หมด 
(เปอรเซ็นตกรดซิตริก)   

ความชื้น 
(เปอรเซ็นต) 

ของแข็งท้ังหมด 
(เปอรเซ็นต) 

1.น้ําสม J 3.34c + 0.45 0.42ef + 0.02 87.57bc + 1.39 12.43ab + 1.39 
2.น้ําสม K 3.14bc + 0.02 0.23ab + 0.01 88.20bc + 0.18 11.98ab + 0.18 
3.น้ําสม L 3.26c + 0.02 0.40ef + 0.01 88.52c + 0.24 11.48a + 0.24 
4.น้ําสม M 3.25c + 0.04 0.31cd + 0.01 86.82b + 0.37 13.18 b + 0.37 
5.น้ําสาวรส   2.72a + 0.20 0.60g + 0.02 84.08a + 1.42 15.92c + 1.42 
6.น้ําสัปปะรด A 2.89ab + 0.05 0.28bc + 0.02 88.03bc + 1.25 11.97 ab + 1.25 
7.น้ําสัปปะรด B 3.19c + 0.02 0.41ef + 0.03 88.31bc + 0.22 11.69 ab + 0.22  
8.น้ําสตรอเบอรรี่ B 3.20c + 0.11 0.22a + 0.01 84.83a + 0.53 15.17c + 0.53  
9.น้ําสตรอเบอรรี่ C 3.35c + 0.02 0.36de + 0.07 87.65bc + 0.66 12.35 ab + 0.66 
10.น้ําลิ้นจี่  3.07bc + 0.03 0.43f + 0.07 87.87bc + 0.80 12.13 ab + 0.80 
หมายเหตุ :    -  ขอมูลในตารางแสดงคาเฉลี่ย+ คาเบี่ยงเบนมาตรฐาน 

- อักษรภาษาอังกฤษที่แตกตางกันในแตละสดมภแสดงความแตกตางกนัของขอมูล
อยางมีนัยสําคญัทางสถิติ(P≤0.05) 
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4.2.5 ปริมาณวัตถุกันเสียของเคร่ืองดื่มน้ําผลไมบรรจุปดสนิทนอกเขตอําเภอเมือง จังหวัดเชียงใหม 
ท้ัง 3 ชวงการผลิต 

           เมื่อพิจารณาปริมาณวัตถุกันเสียของเครื่องดื่มน้ําผลไมบรรจุปดสนิทนอกเขตอําเภอ
เมือง จังหวัดเชียงใหม 3 ชวงการผลิต แสดงในตารางที่ 4.10 จะเห็นวามีการใชวัตถุกันเสีย 2 
รูปแบบ คือ ใชกรดเบนโซอิคเพียงชนิดเดียว และใชกรดเบนโซอิครวมกับกรดซอรบิค ซ่ึงโดยสวน
ใหญพบการใชกรดเบนโซอิคเพียงชนิดเดียว คือ พบ 8 ตัวอยาง พบการใชกรดเบนโซอิครวมกับ
กรดซอรบิค 1 ตัวอยาง คือ น้ําสม J สวนน้ําเสาวรส ไมพบวัตถุกันเสีย และพบวา มีปริมาณกรดเบน
โซอิคเกินมาตรฐานกระทรวงสาธารณสุข ในตัวอยาง น้ําสม J ทุกชวงการผลิต โดยมีกรดเบนโซอิค
เฉลี่ยจาก ทุกชวงการผลิต 315.22 สวนในลานสวนโดยมีปริมาณกรดซอรบิค 54.65 สวนในลาน
สวน และตัวอยางในน้ําสม J มีการใชกรดเบนโซอิครวมกับกรดซอรบิคเกินมาตรฐานกระทรวง
สาธารณสุข และเมื่อเปรียบเทียบปริมาณวัตถุกันเสียแตละชวงการผลิตในผลไมยี่หอเดียวกันมีความ
แตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (P≤0.05) แสดงวาผูประกอบการไมมีการควบคุมปริมาณการ
ใชวัตถุกันเสีย โดยน้ําสม J มีปริมาณกรดเบนโซอิคมากที่สุดในชวงเดือนกรกฎาคม ถึง เดือน
ตุลาคม พ.ศ. 2548 เดือนพฤศจิกายน พ.ศ. 2547 ถึง เดือนกุมภาพันธ พ.ศ. 2548 และ เดือนมีนาคม 
ถึง เดือนมิถุนายน พ.ศ. 2548 ตามลําดับ มีปริมาณกรดซอรบิคมากที่สุดในเดือนพฤศจิกายน พ.ศ. 
2547 ถึง เดือนกุมภาพันธ พ.ศ. 2548 รองลงมาคือชวงเดือนกรกฎาคม ถึง เดือนตุลาคม พ.ศ. 2548  
และ เดือนมีนาคม ถึง เดือนมิถุนายน พ.ศ. 2548 ตามลําดับ ในน้ําสม L พบวามีการใชกรดเบนโซอิค
เพียงชนิดเดียวทั้ง 3 ชวงการผลิต ปริมาณวัตถุกันเสียในน้ําผลไมที่ผลิตในชวงเดือนพฤศจิกายน 
พ.ศ. 2547 ถึง เดือนกุมภาพันธ พ.ศ. 2548 และ เดือนมีนาคม ถึง เดือนมิถุนายน พ.ศ. 2548 สูงกวา
เดือนกรกฎาคม ถึง เดือนตุลาคม พ.ศ. 2548 ในทางตรงกันขามในน้ําสม M และน้ําล้ินจี่ พบปริมาณ
การใชกรดเบนโซอิคชวงการผลิต เดือนมีนาคม ถึง เดือนมิถุนายน พ.ศ. 2548 และเดือนกรกฎาคม 
ถึง เดือนตุลาคม พ.ศ. 2548ไมมีความแตกตางกัน แตมีความแตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
(P≤0.05) กับชวงการผลิตเดือนพฤศจิกายน พ.ศ. 2547 ถึง เดือนกุมภาพันธ พ.ศ. 2548  สวนน้ํา
สับปะรด A  น้ําสับปะรด B  และน้ําสตรอเบอรร่ี B พบการใชกรดเบนโซอิคเพียงชนิดเดียว ซ่ึง
ในชวงการผลิตเดือนพฤศจิกายน พ.ศ. 2547 ถึง เดือนกุมภาพันธ พ.ศ. 2548 และเดือนกรกฎาคม ถึง 
เดือนตุลาคม พ.ศ. 2548มีปริมาณกรดเบนโซอิคสูงกวาเดือนมีนาคม ถึง เดือนมิถุนายน พ.ศ. 2548 
จะเห็นไดวาการใชวัตถุกันเสียของผูประกอบการสวนใหญ มักจะใสในชวงการผลิตเดือน
พฤศจิกายน พ.ศ. 2547 ถึง เดือนกุมภาพันธ พ.ศ. 2548 มากกวาชวงการผลิตอื่นเชนเดียวกับ
ผูประกอบการในเขตอําเภอเมืองจังหวัดเชียงใหม  อาจเปนเพราะวาระบบการผลิตของ
ผูประกอบการไมมีความสม่ําเสมอในดานการควบคุมปริมาณวัตถุกันเสีย หรืออาจมีผลมาจาก
คุณภาพวัตถุดิบไมมีความสม่ําเสมอ  
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ตารางที่ 4.10 ปริมาณวัตถุกนัเสียของเครื่องดื่มน้ําผลไมบรรจุปดสนิทนอกเขตอําเภอเมือง จังหวัดเชียงใหมทั้ง  3 ชวงการผลิต 
 

ปริมาณวัตถุกันเสีย (สวนในลานสวน) 
กรดเบนโซอิค กรดซอรบิค 

 
ตัวอยาง 

พ.ย.-ก.พ. มี.ค.-มิ.ย. ก.ค.-ต.ค. คาเฉลี่ย พ.ย.-ก.พ. มี.ค.-มิ.ย. ก.ค.-ต.ค. คาเฉลี่ย 
1.น้ําสม J 325.55b*+2.6 

2769.62+5.6 
249.95a*+3.6 
2171.77+9.6 

371.05c*+2.4 
2646.64+5.7 

315.52* + 61.1 (wet basis) 
2529.34 + 315.7 (dry basis) 

83.51c+ 0.7 

702.29+ 5.7 
35.58a+2.8 

309.21+ 7.5 
44.85b+3.8 
319.94+ 9.8 

54.65 + 25.42 (wet basis) 
443.81 + 223.91 (dry basis) 

2.น้ําสม K 23.70c+ 1.2 

194.39+ 2.3 
15.81b+ 2.1 

130.63+ 5.8 
11.07a+ 0.4 

93.66+ 7.2 
16.86 + 6.4 (wet basis) 
139.56 + 51.0 (dry basis) 

0  
0 

0  
0 

0  
0 

0 
0 

3. น้ําสม L 164.30b+ 0.8 

1474.61+ 5.1 
164.05b+ 3.1 

1420.36+ 8.4 
135.46a+ 1.9 
1160.81+ 7.7 

154.60 + 17.0 (wet basis) 
1351.93 + 167.7 (dry basis) 

0  
0 

0  
0 

0  
0 

0 
0 

4.น้ําสม M 140.03a+ 0.7 

1064.89+ 1.7 
162.66 b+ 3.5 
1268.85+ 8.8 

158.58 b+ 4.0 
1169.49+ 9.8 

153.76 + 12.0 (wet basis) 
1167.74 + 102.0 (dry basis) 

0  
0 

0  
0 

0  
0 

0 
0 

5. น้ํา
เสาวรส 

0 0 0 0 0  0  0  0 

หมายเหตุ :    -  ขอมูลในตารางแสดงคาเฉลี่ย+ คาเบี่ยงเบนมาตรฐาน 
- อักษรภาษาอังกฤษที่แตกตางกันในแตละแถวแสดงความแตกตางกนัของขอมูลอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (P≤0.05) 
- สัญลักษณ * ที่อยูในตาราง หมายถึงปริมาณวัตถุกันเสยีที่เกินมาตรฐานกาํหนด 
- สัญลักษณ ns (non significant) ที่อยูในตาราง หมายถึงไมมีความแตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (P>0.05) 
-  
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ตารางที่ 4.10 (ตอ) ปริมาณวตัถุกันเสียของเครื่องดื่มน้ําผลไมบรรจุปดสนิทนอกเขตอําเภอเมือง จังหวัดเชียงใหมทั้ง 3 ชวงการผลิต 
 

ปริมาณวัตถุกันเสีย (สวนในลานสวน) 
กรดเบนโซอิค กรดซอรบิค 

 
ตัวอยาง 

พ.ย.-ก.พ. มี.ค.-มิ.ย. ก.ค.-ต.ค. คาเฉลี่ย พ.ย.-ก.พ. มี.ค.-มิ.ย. ก.ค.-ต.ค. คาเฉลี่ย 
6. น้ําสับปะรด A  173.84b+ 1.6 

1594.89+11.3 
154.25a+ 1.0 

1320.67+ 8.1 
172.78b+ 3.5 
1295.22+ 7.6 

166.96 + 11.0 (wet basis) 
1403.59 + 166.2 (dry basis) 

0 
0 

0 
0 

0 
0 

0 
0 

7. น้ําสับปะรด B 142.35 b+ 2.5 
1029.51+ 7.4 

135.73a+ 2.6 

1144.49+ 7.9 
141.65b+ 2.8 
1237.19+ 8.6 

139.91 + 3.6 (wet basis) 
1137.06 + 104.0 (dry basis) 

0 
0 

0 
0 

0 
0 

0 
0 

8. น้ําสตรอเบอรรี่  B 157.60 b+ 4.6 
1066.05+ 8.8 

148.11a+ 3.6 

1074.15+ 11.0 
161.00b+ 4.2 

1180.26+ 10.3 
155.57 + 6.7 (wet basis) 
1106.82 + 63.7 (dry basis) 

0 
0 

0 
0 

0 
0 

0 
0 

9. น้ําสตรอเบอรรี่ C 140.02 a+ 1.2 
1207.07+ 14.2 

137.38 a+ 4.5 
1074.15+ 9.5 

149.53b+ 4.2 

1180.26+ 15.2 
142.31 + 6.4 (wet basis) 
1153.83 + 70.3 (dry basis) 

0 
0 

0 
0 

0 
0 

0 
0 

10. น้ําลิ้นจี่ 166.94b+ 2.41 
1490.58+ 8.1 

153.41a+ 3.9 

1206.06+ 11.4 
156.36a+ 2.5 

1256.96+ 14.2 
158.90 + 7.1 (wet basis) 
1317.87 +  151.72(dry basis) 

0 
0 

0 
0 

0 
0 

0 
0 

หมายเหตุ :    -  ขอมูลในตารางแสดงคาเฉลี่ย+ คาเบี่ยงเบนมาตรฐาน 
- อักษรภาษาอังกฤษที่แตกตางกันในแตละแถวแสดงความแตกตางกนัของขอมูลอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (P≤0.05) 
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4.3  การเปรียบสมบัติทางเคมี และปริมาณวัตถุกันเสียในเครื่องดื่มน้ําผลไมบรรจุปดสนิทท่ีผลิต
ภายในและภายนอกเขตอําเภอเมือง จังหวัดเชียงใหม  

 4.3.1 สมบัติทางเคมี 
                           สําหรับคาความเปนกรดดางของตัวอยางเครื่องดื่มน้ําผลไมทั้งภายในและภายนอก
เขตอําเภอเมืองอําเภอเมือง จังหวัดเชียงใหมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (P≤0.05) 
โดยมีคาอยูในชวง 2.48-3.84 ยกเวนน้ํามะพราว ซ่ึงมีคาความเปนกรดดาง 5.98-6.43 โดยน้ํามะขาม
มีคาความเปนกรดดางคอนขางต่ํา คือ 2.47-2.67 เชนเดียวกันกับน้ํามะขามปอมซึ่งมีคาความเปนกรด
ดางคอนขางต่ําเชนกัน คือ 2.53-2.63 และน้ํามะเกี๋ยง 2.72-3.36 Steven (2004) ไดรายงาน
องคประกอบหลักของคาความเปนกรดดางสําหรับผลไม สําหรับน้ํามะขามคาความเปนกรดดาง 
2.0-4.0 มีกรดทารทาริกเปนองคประกอบหลัก  น้ํามะขามปอมมีคาความเปนกรดดาง 2.5-2.7 มีกรด
ซิตริกเปนองคประกอบหลัก น้ําสมมีคาความเปนกรดดาง 3.0-4.0 มีกรดซิตริกเปนองคประกอบ
หลัก และน้ํามะเกี๋ยงมีคาความเปนกรดดาง 2.7-3.3 มีกรดซิตริกเปนองคประกอบหลัก (ทวีพร,  
2530) เมื่อพิจารณาคาความเปนกรดดางรวมกับปริมาณกรดทั้งหมด พบตัวอยางน้ําผลไมที่มีคา
ความเปนกรดดางต่ําจะมีปริมาณกรดสูง แตอยางไรก็ตามพบวาน้ําผลไมบางชนิดมีคาความเปนกรด
ดางต่ํากวาแตกลับมีปริมาณกรดทั้งหมดต่ํา เชนน้ํามะขาม มีคาความเปนกรดดาง 2.59-2.64 มี
ปริมาณกรดทั้งหมด 0.54-0.58 อาจเนื่องมาจากปริมาณกรดทั้งหมดที่คํานวณได เปนคาที่คํานวณใน
รูปกรดซิตริก แตในความเปนจริงแลวองคประกอบสวนใหญในผลไมแตละชนิด อาจไมใชกรดซิ
ตริก และความแรงของกรด หรือปริมาณการแตกตัวในน้ําและใหไฮโดรเนียมไอออนที่สงผลถึงคา
ความเปนกรดดางไมเทากัน เชน กรดที่เปนองคประกอบหลักในน้ํามะขาม คือ กรดทารทาริก สวน
กรดที่เปนองคประกอบหลักในน้ํามะเกี๋ยง คือ กรดซิตริก ซ่ึงมีความแรงนอยกวากรดทารทาริก                        
( ศิวาพร,  2546) แตเปนที่นาสังเกตวาน้ําสมบางตัวอยางมีคาความเปนกรดดางต่ํากวา กลับมีปริมาณ
กรดท้ังหมดต่ําเชนกัน ทั้งนี้เนื่องมาจากสารประกอบบางชนิดที่มีผลตอคาความเปนกรดดาง โดย
อาจจะมีสมบัติการเปนบัพเฟอรทําใหความเปนกรดดางเปลี่ยนแปลงนอย แมจะมีปริมาณกรดอยู
มากก็ตาม เพราะตัวอยางน้ําสมที่มีลักษณะดังกลาวจะมีปริมาณของแข็งสูง สําหรับปริมาณกรดที่
ไทเทรตไดในรูปกรดซิตริกซึ่งเปนกรดอินทรียที่มากที่สุดในผลไมพบวาทั้งตัวอยางน้ําผลไมที่ผลิต
ในเขตอําเภอเมืองและนอกเขตจังหวัดเชียงใหม มีปริมาณกรดทั้งหมดในชวง 0.30-0.49 มีความ
แตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (P≤0.05) เพราะปริมาณกรดทั้งหมดไดรวมถึงกรดที่เปน
องคประกอบหลักและกรดซิตริกที่เติมลงไปเพื่อเพิ่มคุณคาทางอาหาร หรือชวยใหสารอาหารที่มีใน
น้ําผลไมมีความคงตัว เนื่องจากการควบคุมความเปนกรดดางในผลิตภัณฑอาหารใหเหมาะสมมี
ความสําคัญมากโดยทั่วไปการเพิ่มความเปนกรด หรือการปรับคาความเปนกรดดางใหต่ํากวา 4.5  
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จะทําลายจุลินทรียชนิดตาง ๆไดในอาหารที่มีความเปนกรดสูงในอุตสาหกรรมอาหารโดยเฉพาะ
อุตสาหกรรมเครื่องดื่ม ไมวาจะมีเปนน้ําผลไมหรือน้ําหวานชนิดตางๆจะมีการใชกรดซิตริกและ
เกลือของกรดซิตริกชวยปรับใหกล่ินรสและความเปนกรดดางที่พอเหมาะเปนวัตถุกันเสีย
โดยเฉพาะโซเดียมเบนโซเอตมีประสิทธิภาพมากที่สุดที่ความเปนกรดดาง 3.2-4.7 (Chikthimmah 
และ Beelmen ,  2003) ซ่ึงจากการวัดคาความเปนกรดดางในน้ําผลไมบรรจุปดสนิททั้งภายในและ
ภายนอกเขตอําเภอเมืองจังหวัดเชียงใหม พบวามีคาความเปนกรดดางอยูในชวงดังกลาว จึงเปนไป
ไดที่ผูประกอบการมีวัตถุประสงคในการปรับคาความเปนกรดดางของน้ําผลไมเพื่อใหเกิดการเสริม
ประสิทธิภาพของวัตถุกันเสียและชวยยืดอายุการเก็บของผลิตภัณฑ ชวยทําใหกล่ินรสเครื่องดื่มมี
ความคงตัวดีขึ้น เนื่องจากกรดซิตริกและเกลือของกรดซิตริกจะชวยทําปฏิกิริยาที่อาจปนเปอนมาใน
วัตถุดิบเกิดเปนสารประกอบเชิงซอน ทําใหปฏิกิริยาที่เกิดขึ้นเนื่องจากโลหะดังกลาวหยุดชะงัก กรด
ซิตริกยังชวยทําใหกรดแอสคอรบิคที่มีอยูตามธรรมชาติในผักหรือผลไมนั้นคงตัวดีขึ้น ซ่ึงจะมีผล
ตอเนื่องไปถึงความคงตัวดีขึ้นในเรื่องของสีและกลิ่น รส ผลิตภัณฑ ฉะนั้นการใชกรดซิตริกชวย
ปรับความเปนกรดดางของอาหารใหต่ําลงจึงเปนวิธีหนึ่งที่ชวยลดเวลาท่ีใชในการทําลาย
เชื้อจุลินทรีย ในอาหารลงโดยเฉพาะอยางยิ่งในกรณีที่มีความจําเปนที่จะตองใชอุณหภูมิต่ํา ในการ
ทําลายเชื้อจุลินทรียที่มีอยูในอาหาร (ศิวาพร,  2546) สําหรับน้ํามะพราวที่มีความเปนกรดดางสูงถึง 
6.0 เนื่องจากวาตวัอยางน้ํามะพราวนี้เปนน้ํามะพราวสดจะผลิตขายในวันตอวันซึ่งไมไดเก็บไวเปน
จึงไมมีการปรับคาความเปนกรดดาง  
 
          4.3.2  ปริมาณวัตถุกันเสีย  
               จากการวิเคราะหปริมาณวัตถุกันเสียในน้ําผลไมบรรจุปดสนิทที่ผลิตในเขตอําเภอ
เมืองและนอกเขตอําเภอเมือง จังหวัดเชียงใหม ดังแสดงในภาพที่ 4.1 และ ภาพที่ 4.2 พบวาตัวอยาง
น้ําผลไมที่ผลิตภายในเขตอําเภอเมือง จังหวัดเชียงใหมมีจํานวนตัวอยางที่พบวัตถุกันเสียนอยกวา
ตัวอยางน้ําผลไมที่ผลิตภายนอกเขตอําเภอเมือง จังหวัดเชียงใหมโดยผูประกอบการภายในเขต
อําเภอเมือง จังหวัดเชียงใหม มีการใชวัตถุกันเสีย 3 รูปแบบ คือ การใชกรดเบนโซอิคเพียงชนิดเดียว 
การใชกรดซอรบิคเพียงชนิดเดียว และการใชกรดเบนโซอิครวมกับกรดซอรบิค สวนผูประกอบการ
ภายนอกเขตอําเภอเมือง จังหวัดเชียงใหม มีการใชวัตถุกันเสีย 2 รูปแบบ คือ การใชกรดเบนโซอิค
เพียงชนิดเดียว และการใชกรดเบนโซอิครวมกับกรดซอรบิค ซ่ึงจํานวนตัวอยางน้ําผลไมที่ผลิต
ภายในเขตอําเภอเมือง จังหวัดเชียงใหม ที่มีการตรวจพบวัตถุกันเสีย คิดเปน 42.86 เปอรเซ็นต ซ่ึง
แบงเปนตัวอยางที่พบ กรดเบนโซอิคเพียงชนิดเดียว 19.05 เปอรเซ็นต พบกรดซอรบิคเพียงชนิด
เดียว 4.76 เปอรเซ็นต และพบกรดเบนโซอิครวมกับกรดซอรบิค 19.05 เปอรเซ็นต นอกจากนี้ยัง
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พบวามีตัวอยางน้ําผลไมซ่ึงมีกรดเบนโซอิคในปริมาณที่เกินมาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรม
อาหารเปน 19.05 เปอรเซ็นต ของจํานวนตัวอยางทั้งหมดที่ผลิตภายในเขตอําเภอเมือง จังหวัด
เชียงใหม สวนจํานวนตัวอยางน้ําผลไมที่ผลิตนอกเขตอําเภอเมือง จังหวัดเชียงใหม ที่ตรวจพบวัตถุ
กันเสีย คิดเปน 90 เปอรเซ็นต โดยแบงเปนตัวอยางที่พบกรดเบนโซอิคเพียงชนิดเดียว 80 
เปอรเซ็นตและตัวอยางที่พบกรดเบนโซอิครวมกับกรดซอรบิค 10 เปอรเซ็นต นอกจากนี้พบวามี
จํานวนตัวอยางที่ตรวจพบกรดเบนโซอิคในปริมาณที่เกนิมาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรมคิดเปน 
10 เปอรเซ็นต ของจํานวนตัวอยางทั้งหมดที่ผลิตนอกเขตจังหวัดเชียงใหมจึงไดกลาววาน้ําผลไมที่
ผลิตภายในเขตอําเภอเมือง จังหวัดเชียงใหมมีจํานวนตัวอยางที่พบวัตถุกันเสียนอยกวา แตจํานวน
ตัวอยางน้ําผลไมที่พบปริมาณวัตถุกันเสียที่เกินมาตรฐานมีมากกวาตัวอยางน้ําผลไมที่ผลิตภายนอก
เขตอําเภอเมืองจังหวัดเชียงใหม 
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ภาพที่ 4.1 ปริมาณวัตถุกนัเสียในเครื่องดืม่ผลไมบรรจุปดสนิทที่ผลิตใน   
                 เขตอําเภอเมือง จังหวัดเชียงใหมทั้ง 3 ชวงการผลิต 

วัตถุกันเสีย

154.6 153.76 166.96
139.91 155.57 142.31

158.9

16.86

315.52

54.65

0

50

100

150

200

250

300

350

400

นํ้าส
ม J

นํ้าส
ม K

นํ้าส
ม L

นํ้าส
ม M

นํ้าส
ับปะ

รด A

นํ้าส
ับปะ

รด B

นํ้าส
ตรอ

เบอร
 ร่ี B

นํ้าส
ตรอ

เบอร
 ร่ี C นํ้าล

ิ้นจี่

ตัวอยาง

ปร
ิมา

ณว
ัตถ

ุกัน
เสีย

 (ส
วน

ในล
าน

สว
น)

กรดเบนโซอิค
กรดซอรบิค

 
ภาพที่ 4.1 ปริมาณวัตถุกนัเสียในเครื่องดืม่ผลไมบรรจุปดสนิทที่ผลิต                
                 นอกเขตอําเภอเมอืง จังหวดัเชียงใหมทั้ง 3 ชวงการผลิต 
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