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 ลําไยเปนไมผลตระกูล Sapindaceae  ลําไยตนสายพันธุ Euphoria longan Lour. 
(Subhadrabundhu, 1990)  เปนที่นิยมปลูกในภาคเหนือของประเทศไทยเปนผลไมชนิดที่ตองเก็บ
เกี่ยวเมื่อสุกพรอมบริโภค (non-climacteric fruit) มีรสหวาน ไมมีรสเปร้ียวเลย มีกลิ่นหอมออนๆ  
มีปริมาณของแข็งที่ละลายน้ําได 16 – 20% คาพีเอช 6.7 – 6.9 เนื้อลําไยสดประกอบดวยน้ําตาล
หลักๆ  3 ชนิด  คือ กลูโคส  ฟรักโทส และซูโครส ลําไยจัดเปนพืชเศรษฐกิจที่นํารายไดเขาสูประเทศ
ปละหลายหมื่นลานบาท ผลผลิตลําไยนอกจากจะจําหนายในรูปผลสดแลว ยังนํามาแปรรูปเปน
ลําไยอบแหงทั้งเปลือกและเนื้อลําไยอบแหงที่ไดรับความสนใจทั้งจากผูประกอบการ เกษตรกร     
ผูปลูก และกลุมแมบานเกษตรกรจนการแปรรูปผลลําไยอบแหงถูกจัดเปนยุทธศาสตรหนึ่งที่รัฐบาล
ไดใหการสนับสนุนผลักดันและใชเปนมาตรการในการแกปญหาลําไยลนตลาด  ปญหาราคาลําไย
ตกต่ําตั้งแตป  พ.ศ.  2532  เปนตนมาจนถึงปจจุบัน ในรูปแบบการจัดการฝกอบรมการแปรรูป
ลําไยอบแหง โครงการเงินกูยืมปลอดดอกเบี้ยสนับสนุนการซื้อเตาอบลําไย โครงการรับจํานําลําไย
อบแหง  และโครงการรับซื้อลําไยสดเพื่ออบแหง เปนตน จนทําใหปจจุบันผลลําไยอบแหงทั้ง
เปลือกกลายเปนสินคาสงออกทํารายไดเขาสูประเทศอยางมาก ตลาดที่สําคัญ คือ ประเทศจีน 
ไตหวัน เกาหลี ญี่ปุน และสหรัฐอเมริกา ถึงแมมีการสงออกลําไยอบแหงและมีการขยายปริมาณ
การสงออกเพิ่มข้ึน อยางไรก็ตาม ประเทศไทยยังไมมีมาตรฐานผลิตภัณฑลําไยอบแหงที่ใชเปน
มาตรฐานกลางของประเทศที่สามารถใชอางอิงเหมือนผลิตภัณฑอ่ืน มาตรฐานลําไยอบแหงทั้ง
ลําไยอบแหงทั้งเปลือกที่ใชกันอยูนั้น เปนมาตรฐานที่ถูกกําหนดขึ้นโดยผูสงออกหรือลูกคาโดย
อาศัยขอมูลจากผลงานวิจัยมาปรับใช ซึ่งทําใหเกิดความหลากหลายในขอกําหนดมาตรฐานที่
สงผลกระทบตอคุณภาพของผลลําไยอบแหงทั้งเปลือก ทําใหเกิดปญหาเรื่องความไมสม่ําเสมอ
ดานคุณภาพของผลลําไยอบแหงในตลาดสงออกที่ดีบางไมดีบางอยูเสมอ ประกอบกับมีการ
เปลี่ยนแปลงดานกฎหมายในดานการคาเสรี ผูนําเขาบางประเทศมีการใชมาตรการดานมาตรฐาน
สินคาและสุขอนามัยที่เขมงวดในการนําเขาสินคาเกษตรมากยิ่งขึ้น หากประเทศไทยยังไมมี
การศึกษากระบวนการผลิตและคุณภาพอยางเปนระบบและจัดทํามาตรฐานผลลําไยอบแหงของ
ประเทศขึ้นยอมสงผลกระทบตอการสงออกของไทยอยางรุนแรงได  เนื่องจากประเทศไทยยังขาด
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มาตรฐาน ที่สามารถใชอางอิงในการประกันคุณภาพสินคา และเปนเครื่องมือในการปกปอง
คุมครองสินคาสงออกจากการกีดกันทางการคาได  นอกจากนั้นการกําหนดมาตรฐานผลิตภัณฑ
ยังสงผลใหผูประกอบการผลิตตองคํานึงถึงการควบคุมกระบวนการผลิตใหถูกสุขลักษณะและมี
คุณภาพสม่ําเสมอ ซึ่งเทากับเปนการยกระดับคุณภาพกระบวนการผลิตผลลําไยอบแหงทั้งเปลือก
ทั้งระบบดวย 
 
วัตถุประสงคของการวิจยั 
 1.  เพื่อศึกษากระบวนผลิตโดยการสํารวจกระบวนการผลิตของผูประกอบการลําไย
อบแหงทั้งเปลอืกในจังหวัดเชียงใหมและลําพนู 

2.  เพื่อศึกษาสมบัติทางกายภาพ ทางเคมี และจุลินทรยีของผลลําไยอบแหงทั้งเปลอืก                       
 
แผนการดําเนินการขอบเขตและวธิีการวิจัย  

1. สํารวจภาคสนามดวยการสัมภาษณเพื่อรวบรวมขอมูลเกี่ยวกับกระบวนการผลติ การ
ควบคุมคุณภาพของผูประกอบการลําไยอบแหง จาํนวน 10 แหง ในเขตจังหวัดเชียงใหมและลําพูน 
โดยแบงเปน 2 กลุม คือกลุมแรกเปนตัวแทนของผูประกอบการบริษทัเอกชน และกลุมที่สองเปน
ตัวแทนของกลุมเกษตรกร 

2. ทําการเก็บตัวอยางลําไยอบแหงทั้งเปลอืกมาวิเคราะหสมบัติทางกายภาพ ทางเคมีและ
จุลินทรีย 
  
ประโยชนที่คาดวาจะไดรบั 

1. ทําใหทราบขอมูลเกี่ยวกับคุณภาพของผลลําไยอบแหงทัง้เปลือกทางดานกายภาพ
ทางเคมี และจุลินทรีย 

2. ไดขอมูลเกี่ยวกับกระบวนการผลิตและปจจัยตางๆ ที่มีผลตอคุณภาพของผลลําไย
อบแหงทั้งเปลอืกที่ตองควบคุม  

3. ไดกระบวนการผลิตที่มีประสิทธิภาพ และไดผลิตภัณฑลําไยอบแหงทั้งเปลอืกที่มี   
คุณภาพสม่ําเสมอ  
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