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ABSTRACT 

 

Pig slaughterhouses possess potential risks of microbial cross-contamination 

between living animals, as well as between carcasses via slaughter areas and 

equipment. A comparative survey on Enterobacteriaceae counts reflecting hygienic 

practices before and after sanitation was conducted in 10 licensed pig slaughterhouses 

in Hanoi, Vietnam.  Totally, 508 samples collected by the wet-dry double swab 

technique during the slaughter process and after cleaning and sanitation in pig pens, 

eviscerating, carcass splitting, meat cutting or trimming, carcass weighing areas and 

slaughter equipment (knives, hooks, saw) were examined following ISO 21528-

2:2004. Statistical differences of the colony counts were tested by the Student’s t-test 

or ANOVA. 

 

During the work shift in a hoisting slaughterhouse, Enterobacteriaceae counts 

were 3.50 log10 cfu/cm2 and 2.96, 2.91, 2.31, 2.01 log10 cfu/ml in the pig pen, on the 

knife for evisceration, on the knife for trimming, on the hooks for carcass hoisting and 

on the saw for carcass splitting, respectively. In 9 floor-dressing slaughterhouses, 

Enterobacteriaceae were 4.20, 3.49, 4.32, 3.22, 1.99, 2.99 log10 cfu/cm2 and 4.43, 

2.74, 3.33, 4.27 log10 cfu/ml in pig pens, on floors for evisceration, on floors for 

carcass splitting, on wooden boards for offal separating, on the table for meat cutting, 
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on carcass-weighing scales, knives for evisceration, knives for carcass-splitting, 

knives for offal-separating and hooks for hoisting, respectively. 

 

 After cleaning and sanitation in a hoisting slaughterhouse, Enterobacteriaceae 

counts were 2.16 log10 cfu/cm2 and 1.84, 2.15, 1.44, 0.70 log10 cfu/ml in the pig pen, 

on the knife for evisceration, trimming knife, hooks and a saw, respectively. In 9 

floor-dressing slaughterhouses, respective values were 3.29, 2.99, 3.92, 3.13, 0.53, 

2.43 log10 cfu/cm2 and 4.02, 2.66, 2.31, 3.65 log10 cfu/ml in pig pens, on floors for 

evisceration, floors for carcass splitting, wooden boards, table, scales, eviscerating 

knives, splitting knives, offal separating knives and hooks. 

 

After cleaning and sanitation, in a hoisting slaughterhouse, Enterobacteriaceae 

decreased significantly (p<0.05) except on the knife for trimming (p=0.1725), 

whereas in 9 floor-dressing slaughterhouses, Enterobacteriaceae counts before and 

after cleaning and sanitation were not significantly different (p>0.05).  

 

In floor-dressing slaughterhouses, the type of the surface of the floor for 

evisceration, either smooth or rough, did not lead to differences in Enterobacteriaceae 

counts. However, pouring hot water on carcasses for scalding, or high-pressure water 

used for cleaning and sanitation did reduce Enterobacteriaceae significantly. 

Enterobacteriaceae counts in the winter were significantly lower than in spring, except 

on the floor for evisceration during the slaughter process. Every surface coming into 

contact with live animals or/and carcasses as well as every piece of equipment 

touching carcasses or/and meat have to be considered as risk factors for 

Enterobacteriaceae contamination because of their high load of Enterobacteriaceae. 

 

Disinfection of floors and equipment during and after the slaughter shift is 

recommended to reduce Enterobacteriaceae in pig slaughterhouses in Hanoi, Vietnam. 
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บทคัดยอ 

ในโรงฆาสุกรมีโอกาสเกิดความเส่ียงของจุลชีพปนเปอนขามระหวางสัตวกอนฆา และ
ระหวางซากสัตวผานทางพ้ืนท่ีในโรงฆาและเครื่องมืออุปกรณ  ไดทําการศึกษาโดยเปรียบเทียบ
จํานวนนับของเอนเทอโรแบคทีริเอซีอี ท่ีใชสะทอนผลการปฏิบัติดานสุขาภิบาลกอนและหลังทํา
ความสะอาดในโรงฆาสุกรท่ีไดรับอนุญาต ๑๐ แหง ในกรุงฮานอย สาธารณรัฐเวียดนาม  ไดเก็บ
ตัวอยางท้ังส้ิน ๕๐๘ ตัวอยางโดยเทคนิคเวท-ดรายสวอบ  ระหวางกระบวนการฆาชําแหละ และ
ภายหลังจากการทําความสะอาด ในบริเวณ คอกสุกร บริเวณควักเคร่ืองในออก บริเวณผาคร่ึงซาก 
บริเวณตัดแตง และ บริเวณช่ังน้ําหนักซาก และทําการปายเช้ือจากอุปกรณท่ีใชในการฆาชําแหละ 
(มีด ตะขอ เล่ือย) เพื่อนํามาตรวจตามวิธี ไอเอสโอ ๒๑๕๒๘-๒ : ๒๐๐๔  การทดสอบความ
แตกตางทางสถิติของจํานวนโคโลนีท่ีนับได ทําโดยใช สติวเดนททีเทสท หรือ อโนวา 

 
ในระหวางกระบวนการฆาชําแหละในโรงฆาแบบมีราวแขวนซาก จํานวนนับของเอนเทอ

โรแบคทีริเอซีอี เปนดังนี้คือ ๓.๕๐  ๒.๙๖  ๒.๙๑  ๒.๓๑  ๒.๐๑  ล็อกสิบโคโลนีฟอรมม่ิงยูนิต ตอ 
ตารางเซนติเมตร บนพื้นคอกพักสัตว ในมีดท่ีใชควักเคร่ืองใน  ในมีดท่ีใชตกแตงซาก บนผิวตาขอ
แขวนซาก และใบเล่ือยท่ีใชผาคร่ึงซากตามลําดับ  ในโรงฆาอีก ๙ แหง ท่ีดําเนินกระบวนการฆา
ชําแหละแบบดั้งเดิม (บนพื้น) พบวา มีจํานวนนับของเอนเทอโรแบคทีริเอซีอี เปนดังนี้คือ ๔.๒๐  
๓.๔๙  ๔.๓๒  ๓.๒๒  ๑.๙๙  ๒.๙๙  ๔.๔๓  ๒.๗๔  ๓.๓๓  ๔.๒๗ ล็อกสิบโคโลนีฟอรมม่ิงยูนิต 
ตอ ตารางเซนติเมตร ในคอกพักสัตว บนพื้นท่ีทําการควักเคร่ืองใน บนพื้นบริเวณผาคร่ึงซาก บน



  viii

เขียงไมใชตัดแตง บนพื้นโตะสําหรับตัดแตง บนตาช่ังสําหรับช่ังน้ําหนักซาก บนมีดท่ีใชควักเคร่ือง
ใน บนมีดท่ีใชผาช้ินซาก บนมีดท่ีใชตัดแตง และบนผิวตะขอ ตามลําดับ 

 
ภายหลังการลางทําความสะอาดในโรงฆาแบบมีราวแขวนซาก จํานวนนับของเอนเทอ

โรแบคทีริเอซีอี เปนดังนี้คือ ๒.๑๖  ๑.๘๔  ๒.๑๕  ๑.๔๔  ๐.๗๐  ล็อกสิบโคโลนีฟอรมม่ิงยูนิต ตอ 
ตารางเซนติเมตร บนพื้นคอกพักสัตว บนมีดท่ีใชควักเคร่ืองใน  บนมีดท่ีใชตกแตงซาก บนตาขอ
แขวนซาก และบนเล่ือยท่ีใชผาคร่ึงซากตามลําดับ   

  
ภายหลังการลางทําความสะอาดในโรงฆาอีก ๙ แหง ท่ีดําเนินกระบวนการฆาชําแหละแบบ

ดั้งเดิม(บนพื้น) พบวามีจํานวนนับของเอนเทอโรแบคทีริเอซีอี เปนดังนี้คือ ๓.๒๙  ๒.๙๙  ๓.๙๒  
๓.๑๓  ๐.๕๓  ๒.๔๓  ๔.๐๒  ๒.๖๖  ๒.๓๑  ๓.๖๕ ล็อกสิบโคโลนีฟอรมม่ิงยูนิต ตอ ตาราง
เซนติเมตร ในคอกพักสัตว บนพื้นท่ีทําการควักเคร่ืองใน บนพื้นบริเวณผาช้ินซาก บนเขียงไมใชตัด
แตง บนพื้นโตะสําหรับตัดแตง บนตาช่ังสําหรับช่ังน้ําหนักซาก บนมีดท่ีใชควักเครื่องใน บนมีดท่ี
ใชผาช้ินซาก บนมีดท่ีใชตัดแตง และบนผิวตะขอ ตามลําดับ 

 
ภายหลังการลางทําความสะอาด ในโรงฆาแบบแขวนจํานวนเอนเทอโรแบคทีริเอซีอีลดลง

อยางมีนัยยะสําคัญ (p<0.05) ยกเวนบนผิวมีดสําหรับตัดแตง (p=0.1725)  ขณะท่ีในโรงฆาแบบ
ดั้งเดิมอีก ๙ แหงจํานวนเอนเทอโรแบคทีริเอซีอี กอนและภายหลังการลางทําความสะอาด ไมมี
ความแตกตางกัน (p>0.05). 

 
ในโรงฆาท่ีทําการชําแหละซากบนพื้น  ชนิดของผิวพื้นบริเวณควักเคร่ืองในไมวาจะเปน

แบบเรียบหรือหยาบ ไมไดนําไปสูความแตกตางของจํานวนนับของเอนเทอโรแบคทีเรียซีอี  
อยางไรก็ตาม ท้ังการลวกซากดวยน้ํารอนสําหรับการขูดขน และการลางทําความสะอาดดวยการฉีด
น้ําอัดแรงดันทําใหลดจํานวนเอนเทอโรแบคทีเรียซีอี  ลงไดอยางมีนัยยะสําคัญ  จํานวนนับเอนเทอ
โรแบคทีเรียซีอีในชวงฤดูหนาวตํ่ากวาชวงฤดูใบไมผลิอยางมีนัยยะสําคัญยกเวนบนบริเวณพื้น
สําหรับควักเครื่องใน    ควรถือวาทุกบริเวณผิวพื้นและเคร่ืองมืออุปกรณท่ีศึกษาทุกชนิดเปนปจจัย
เส่ียงของการปนเปอนเอนเทอโรแบคทีเรียซีอี  เพราะพบวามีจํานวนเช้ืออยูสูงมาก ควรพิจารณาทํา
การฆาเช้ือบนพื้นโรงฆาและอุปกรณระหวางและเม่ือส้ินสุดการดําเนินงาน เพื่อลดจํานวนเอนเทอ
โรแบคทีเรียซีอี  ในโรงฆาสุกรท่ีกรุงฮานอย ประเทศเวียดนาม 

 


