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บทคัดย่อ 
 

การหาสภาวะท่ีเหมาะสมในการท าแห้งแบบพ่นฝอยเช้ือแบคทีเรียโปรไบโอติก 1% (w/v) 
ของเช้ือ Lactobacillus casei sub.sp. paracasei F-19, L. plantarum V299 และ L. fermentum 
2311M ใน 15% (w/v) สารละลายนมผงพร่องมนัเนย โดยสภาวะในการท าแห้งแบบพ่นฝอยใน
การศึกษาน้ีไดแ้ก่ อตัราการป้อนสารละลาย 25 ml/min, แรงลมท่ีหัวพ่นฝอย 15 kg/cm2 และ
อุณหภูมิลมออกท่ี 65°C, 75°C และ 85°C พบวา่การท าแห้งแบบพ่นฝอยของเช้ือ L. casei sub.sp. 
paracasei F-19 มีอตัราการรอดชีวิตสูงสุดเป็น 72%, 47% และ 35% ตามล าดบั, L. plantarum V299 
มีอตัราการรอดเป็น 55%, 49% และ 18% ตามล าดบั และ L. fermentum 2311M มีอตัราการรอดชีวิต
ต ่าสุดคือ  24%, 20% และ 10% ตามล าดบั อุณหภูมิลมออกยงัส่งผลต่อความช้ืนเช่นกนัโดยความช้ืน
ของผลิตภณัฑ์ท่ีอุณหภูมิลมออก 85°C มีค่านอ้ยท่ีสุดคือ 3.2% ถึง 3.8% ความช้ืนท่ีอุณหภูมิลมออก 
75°C คือ 5.2% ถึง 5.6% และท่ีอุณหภูมิลมออก 65°C มีความช้ืนมากท่ีสุด 7.9% ถึง 8.4%  เม่ือน า
ผลิตภณัฑ์ท่ีไดจ้ากการท าแห้งแบบพ่นฝอยท่ีอุณหภูมิลมออกเท่ากบั 75°C ของจุลินทรียโ์ปรไบโอ
ติกทั้ง 3 สายพนัธ์ุมาเก็บรักษาไวท่ี้อุณหภูมิ 4°C และอุณหภูมิห้องในถุงอะลูมิเนียม เป็นเวลา 30 วนั 
พบวา่เม่ือเก็บไวท่ี้อุณหภูมิ 4°C ปริมาณเซลลท่ี์มีชีวติลดลงประมาณ 2 log cycle และลดลงประมาณ 
4 log cycle เม่ือเก็บไวท่ี้อุณหภูมิห้อง และจากการศึกษาการท าแห้งแบบพ่นฝอยโดยใช้เช้ือ         
โปรไบโอติกผสมกบัวิปป้ิงครีม โดยใชอุ้ณหภูมิลมออกท่ี 75°C พบวา่ L. casei sub.sp. paracasei  
F-19,  L. plantarum V299  และ L. fermentum 2311M มีอตัราการรอดเป็น 22%, 21% และ 8%  
ตามล าดบั มีความช้ืนเท่ากบั 5.5%, 5.0% และ 4.8% ตามล าดบัและผงผลิตภณัฑ์ท่ีไดมี้ความละเอียด
ดี ไม่จบักนัเป็นกอ้น  
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ABSTRACT 

 

Evaluation of optimum condition for spray drying of probiotic bacteria, 

Lactobacillus casei sub.sp. paracasei F-19, L. plantarum V299 and L. fermentum 

2311M  in 15% (w/v)   skim milk solution. Conditions of spray drying were done with 

25 ml/min of feed rate, 15 kg/cm
2
 of air atomization and the air outlet temperature at 

65°C, 75°C and 85 °C. Spray dry of L. casei sub.sp. paracasei F-19 had highest 

survival rate 72%, 47% and 35% respectively, L. plantarum V299 had survival rate at 

55%, 49% and 18%, respectively and L. fermentum 2311M had lowest survival rate 

24%, 20% and 10%, respectively. Moisture content of product was related with air 

outlet temperature too. At 85°C of air outlet temperature yielded lowest moisture 

content from 3.2% to 3.8%, at 75°C of air outlet temperature were 5.2% to 5.6%, 

moisture content is nearly standard of milk powder and the highest moisture content 

obtained from air outlet temperature at 65°C were 7.9% to  8.1%. The sample of 

probiotic with skim milk powder were stored at 4°C and at room temperature in 

aluminum bags for 30 days. The viable cells decreased 2 log cycle after stored at 4°C 

and decreased approximately 4 log cycle after stored at room temperature. Another 

experiment of spray drying probiotic in whipping cream at 75°C of air outlet 

temperature the survival rate viable of L. casei sub.sp. paracasei F-19, L. plantarum 

V299 and  L. fermentum 2311M were 22%, 21% and 8%,respectively. Which had 

moisture content at 5.5%, 5.0% and 4.8%, respectively and the product particle were 

very fine and non-caking. 

 


