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ABSTRACT 

 

 The effect of high carbon dioxide pressure (HCP) on longan post harvest 

quality was studied. were by storage the fruit at 10 °C after treated with high carbon 

dioxide pressure (HCP) at 1.0, 1.5 and 2.0 kg.cm-2 for 1, 2 and 3 hours. It was found 

that HCP treatments could extend the storage life of the fruit. The HCP treatments 

could reduce pericarp browning, weight loss percentage, respiration rate, ethylene 

production and fruit decay. The fruit under HCP treatments could stored for 18 days 

while the storage life of HCP untreated fruit was only 12 days.  The HCP treatments 

at 2.0 kg·cm-2 for 1 hour and 2 hours gave the best consumer acceptation scores.  

 Study of the effect of storage temperatures (5 and 10 °C) with HCP at 2.0 

kg·cm-2 for 1 hour and 2 hours compared with the HCP untreated treatment on the 

some biochemical changes and storage life of the longan fruit. It was found that 

HCP did not affect pH, TA of the aril and pericarp of the fruit. However, reducing 

sugars, phosphofructokinase, phosphofructokinase pyrophosphate: fru-6-p 

phosphotransferase, pyruvate kinase, 1- aminocyclopropane-1-carboxylic acid 
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(ACC) synthase, ACC oxidase, polygalacturonase and polyphenoloxidase activities 

of HCP treating fruit were lower than the HCP untreating fruit. The storage lives of 

HCP treatments at 1 and 2 hours were 30 and 27 days respectively while the HCP 

untreating fruit was only 21 days at 5°C. The storage lives of HCP treatments at 1 

and 2 hours were 18 and 15 days respectively while the HCP untreating fruit was 

only 12 days at 5°C. 

 The effect of HCP on Pestalotiopsis sp. fruit decay was studied by using the 

mycelium inoculation for 12 hours at room temperature. The inoculated fruit were 

treated with HCP at 2 kg·cm-2 for 1 hour and 2 hours before stored at room 

temperature. It was found that HCP treatments could not reduce Pestalotiopsis sp. 

fruit decay. All of the inoculated fruit were completely decayed within 72 hours. 

However the HCP treatments could reduce Pestalotiopsis sp. mycelium growth in 

culture media but HCP induced the spore formation of the fungi.  
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บทคัดยอ 

 การศึกษาผลของคารบอนไดออกไซดความดันสูง (high carbon dioxide pressure; HCP) 
ตอคุณภาพหลังการเก็บเกี่ยวของลําไย ดวยความดันของคารบอนไดออกไซด 1.0, 1.5 และ  2.0 
กิโลกรัมตอตารางเซนติเมตร เปนเวลา 1, 2 และ 3 ท่ี อุณหภูมิหองกอนนําไปเก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิ 
10 องศาเซลเซียส พบวา HCP สามารถยืดอายุการเก็บรักษาของผลลําไย โดยสามารถชะลอการเกิด
สีน้ําตาลของเปลือก ชะลอการสูญเสียน้ําหนัก ลดอัตราการหายใจและการสรางเอทธิลีน ลดการเนา
เสีย และมีคุณภาพเปนท่ียอมรับของผูบริโภคและมีอายุการเก็บรักษาไดนาน 18 วันในขณะท่ีผล
ลําไยท่ีไมไดรับ HCP มีอายุการเก็บรักษาไดเพียง 12 วัน ซ่ึงผลลําไยในกรรมวิธี HCP 2.0 กิโลกรัม
ตอตารางเซนติเมตร เปนเวลา 1 และ 2 ช่ัวโมง มีคุณภาพผลดีกวาผลลําไยในกรรมวิธีอ่ืน ๆ 
 ศึกษาผลของอุณหภูมิ 2 ระดับคือ 5 และ 10 องศาเซลเซียส ท่ีใชในการเก็บรักษารวมกับ
การที่ผลลําไยไดรับ HCP 2.0 กิโลกรัมตอตารางเซ็นติเมตร นาน 1 และ 2 ช่ัวโมง เปรียบเทียบกับผล
ท่ีไมไดรับ HCP พบวา HCP ไมมีผลตอ pH และปริมาณกรดท่ีสามารถไตเตรทของเนื้อและเปลือก 
แตมีผลทําใหน้ําตาลรีดิวซตํ่ากวาชุดไมไดรับ HCP และสามารถลดการหายใจดวยลดกิจกรรมของ
เอ็นไซมฟอสโฟฟรุคโตไคเนส (posphofructokinase) ไพโรฟอสโฟทรานสเฟอเรส 
(pyrophosphate: fru-6-p phosphotransferase) และไพรูเวทไคเนส(pyruvate kinase) ตํ่ากวา อีก
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ท้ังลดการสรางเอทธิลีนและลดกิจกรรมของเอ็นไซมเอซีซีซินเทส(ACC synthase) และเอซีซีออกซิ
เดส(ACC oxidase) นอกจากนี้คารบอนไดออกไซดความดันสูงสามารถลดกิจกรรมของเอ็นไซมโพ
ลิ ก า แ ล ค ตู โ ร เ น ส (polygalacturonase) แ ล ะ  โ พ ลิ ฟ น อ ล อ อ ก ซิ เ ด ส                           
(polyphenoloxidase) โดยกรรมวิธีท่ีให HCP นาน 1และ2 ช่ัวโมงแลวนําไปเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5 
องศาเซลเซียส มีประสิทธิภาพสูงท่ีสุด โดยผลลําไยมีอายุการเก็บรักษาไดนาน 30 และ 27 วัน 
ขณะท่ีผลลําไยท่ีไมไดรับ HCP มีอายุการเก็บรักษาไดเพียง 21 วัน ท่ี 5 องศาเซลเซียส  สวนท่ี 10 
องศาเซลเซียส ผลลําไยมีอายุการเก็บรักษาไดนาน 18 และ 15 วัน ขณะท่ีผลลําไยท่ีไมไดรับ HCP มี
อายุการเก็บรักษาไดเพียง 12 วัน 
 การศึกษาผลของ HCP ตอการเนาเสียของผลลําไยท่ีเกิดจากเช้ือรา Pestalotiopsis  sp. โดย
นําผลลําไยท่ีปลูกเช้ือ Pestalotiopsis  sp. โดยใชเสนใยแลว 12 ช่ัวโมง จากน้ันจึงให HCP 2.0 
กิโลกรัมตอตารางเซนติเมตร เปนเวลา 1 และ 2 ช่ัวโมงเปรียบเทียบกับผลลําไยท่ีไมไดรับ HCP 
กอนนําไปเก็บรักษาไวอุณภูมิหอง พบวา การเกิดโรคของผลลําไยท่ีไดรับและไมไดรับ HCP ไมมี
ความแตกตางอยางมีนัยสําคัญ โดยผลลําไยเกิดอาการเนาท่ีข้ัวผลอยางรวดเร็วภายใน 72 ช่ัวโมง 
สวนการเจริญของเสนใยและสปอรของเช้ือรา Pestalotiopsis  sp. ในอาหารเล้ียงเช้ือ พบ HCP ทํา
ใหการเจริญของเสนใยลดลงแต HCP กลับชักนําใหมีการสรางสปอรเร็วข้ึน 
 
  
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 


