
บทท่ี 6 
สรุปผลการทดลอง 

 
 

1. น้ํา EO ที่ผลิตโดยใชความเขมขนของสารละลายเกลืออ่ิมตัวและกระแสไฟฟา 8 แอมแปร, 
8 โวลต  เปนเวลา 60 นาที  มีประสิทธิภาพในการยับยั้งการเจริญเติบโตของเชื้อรา 
Penicillium  digitatum บนอาหารเลี้ยงเชื้อไดดีที่สุด 

 
2. ผลสมพันธุสายน้ําผ้ึงที่แชน้ํา EO นาน 8 นาทีและเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 5°C  เปนเวลา 21 วัน

จะพบเปอรเซ็นตการเกิดโรคนอยที่สุด 
 
3. น้ํา EO ไมมีผลตอการเปลี่ยนคุณภาพของผลสมพันธุสายน้ําผ้ึง เชน เปอรเซ็นตการสูญเสีย

น้ําหนกั, ปริมาณของแข็งทั้งหมดที่ละลายน้ําได (TSS), ปริมาณกรดทีไ่ทเทรตได (TA)       
              และการเปลี่ยนแปลงสีเปลือกดานนอก (L*  value) 

 
4. การรมดวยกาซโอโซนเปนเวลา 2 ช่ัวโมง มีผลในการยับยั้งการเจริญเติบโตของเชื้อ            

P. digitatum ที่เจริญในอาหารเลี้ยงเชื้อและทําใหเปอรเซ็นตการเกิดโรคในผลสมต่ําที่สุด 
โดยเฉพาะเมื่อเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 5°C   เปนเวลา 21 วัน 

 
5. การใหโอโซนทุกกรรมวิธีไมมีผลตอการเปลี่ยนแปลงปริมาณของแข็งทั้งหมดที่ละลายน้ํา

ได ปริมาณกรดที่ไทเทรตไดและเปอรเซ็นตการสูญเสียน้าํหนัก แตมีผลตอการเปลี่ยนแปลง
สีเปลือกดานนอกของผลสมโดยการใหโอโซนมีสวนชวยในการชะลอการเปลี่ยนแปลง
ของสีผิวผลสม  
 

6. การแชผลสมดวยน้ํา EO เปนเวลา 8 และ 16 นาทีรวมกับการรมโอโซนแบบตอเนื่องเปน
เวลา 2 ช่ัวโมง ทุกวนั ตลอดระยะเวลาการเก็บรักษาใหผลดีที่สุดในการควบคุมโรคของสม
พันธุสายน้ําผ้ึงและยดือายุการเก็บรักษาโดยไมมีผลตอการเปลี่ยนแปลงคุณภาพ 

 



 85 

7. จากผลการทดลองของน้ํา EO และโอโซนสามารถใชเปนขอมูลพื้นฐานในการประยุกตใช
เพื่อผลิตอาหารปลอดภัย (food  safety) ชนิดอื่นๆซึ่งสอดคลองกับนโยบายของรัฐในเรื่อง
การเพิ่มผลิตภาพที่มุงเนนเพิม่ปริมาณและคุณภาพของผลผลิตทางการเกษตร 


