
 

บทท่ี 1 

บทนํา 

 
 ลําไย (Dimocarpus longan Lour.) จัดเปนไมผลท่ีมีความสําคัญทางเศรษฐกิจของ
ประเทศไทย ปจจุบันมีพื้นท่ีเพาะปลูกในประเทศประมาณ 825,538 ไร (สํานักงานเศรษฐกิจ
การเกษตร, 2549) ลําไยเปนผลไมท่ีมีรสหวาน แตไมสามารถเก็บรักษาไดนาน เนื่องจากลําไยมัก
เกิดโรค โดยเฉพาะโรคท่ีเกิดจากเช้ือรา เชน โรคผลเนา เช้ือราทําใหเปลือกลําไยมีสีน้ําตาลคลํ้า ข้ัว
ผลเนาเปนสีน้ําตาล เนื้อลําไยมีสีขาวขุน หรือเช้ืออาจปนเปอนอยูตามเปลือกผล และอาจเขาทําลาย
ไดในระหวางการจัดการหลังการเก็บเกี่ยว ซ่ึงสงผลกระทบตอคุณภาพของผลผลิตและการสงออก
ไปจําหนายยังตางประเทศ 

 สําหรับการผลิตและสงออกลําไยพันธุดอในลักษณะของผลไมสดไปยังตางประเทศนั้น 
ตองใชเวลาในการขนสงนาน สงผลตอคุณภาพของลําไย การจัดการหลังการเก็บเกี่ยวท่ีไมถูกวิธีจะ
ทําใหเกิดรอยแผล เปนการเปดโอกาสใหเช้ือราเขาทําลายไดงายข้ึน ปจจุบันการควบคุมหรือปองกัน
การเนาเสียของผลลําไยสดหลังการเก็บเกี่ยว มักจะใชสารปองกันกําจัดเช้ือราหรือซัลเฟอรได
ออกไซด อาจทําใหเกิดปญหาสารพิษตกคาง เปนอันตรายตอผูบริโภค อีกท้ังการเกิดสารตกคางเกิน
ระดับมาตรฐาน ทําใหไมสามารถสงออกลําไยได  
 การใชไคโตซานเปนสารทดแทน ซ่ึงเปนสารท่ีปลอดภัยและไมเปนอันตรายตอผูบริโภค
โดยใชเปนตัวกระตุนระบบการปองกันตนเองของลําไย อาจจะสามารถทําใหลําไยลดการเกิดโรค
หลังการเก็บเกี่ยวได 

วัตถุประสงคของการศึกษา 

1. เพื่อศึกษาผลของไคโตซานตอการสรางสารตานเช้ือรา Lasiodiplodia sp. ของลําไย 

พันธุดอหลังการเก็บเกี่ยว 

2. เพื่อศึกษาผลของไคโตซานตอการผลิตเอนไซมไคติเนสของลําไยพันธุดอหลังการเก็บเกี่ยว 

3. เพื่อศึกษาผลการเปล่ียนแปลงคุณภาพดานประสาทสัมผัสและการเก็บรักษาของลําไยหลัง 
การเก็บเกี่ยว 
 

 


