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สรุปผลการทดลอง 
 

จากการศึกษาผลของการใชความดันบรรยากาศและแกสคารบอนไดออกไซดกับผลสตรอเบอรี
พันธุพระราชทาน 72 ที่ระดับความดันตางๆ กัน พบวา ผลสตรอเบอรีที่ไดรับความดันบรรยากาศสูงและ
แกสคารบอนไดออกไซดท่ีระดับ 2.0 kg.cm-2  มีความแนนเนื้อ  ปริมาณกรดทั้งหมดที่ไตเตรตได  
ปริมาณของแข็งทั้งหมดที่ละลายน้ําได  นํ้าตาลรีดิวซ  และปริมาณวิตามินซีสูงท่ีสุด  รวมทั้งชะลอการ
เปลี ่ยนแปลงของสีผิวและการสังเคราะหแอนโทไซยานิน  แตไมสามารถลดอัตราการสูญเสีย
นํ้าหนักสดได   นอกจากนี้ยังเปนท่ียอมรบัของผูบริโภค  และสามารถเก็บรักษาได 12 วัน ซึ่งมากกวา
ชุดควบคุมท่ีมีอายุการเก็บรักษาได 9 วัน   
 และผลของการใชความดันบรรยากาศและแกสคารบอนไดออกไซดกับผลสตรอเบอรีท่ีระดับ 
2.0 kg.cm-2  เปนระยะเวลาตางๆ กัน พบวา   ผลสตรอเบอรีที่ไดรับความดันบรรยากาศสูงและแกส
คารบอนไดออกไซดเปนเวลา 1, 2  และ 4 ช่ัวโมง มีความแนนเนื้อ  ปริมาณกรดทั้งหมดที่ไตเตรตได  
ความเปนกรด-ดาง  และปริมาณน้ําตาลทั้งหมด   ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
(α=0.05)   ในขณะที่ผลสตรอเบอรีที่ไดรับความดันบรรยากาศเปนเวลา 2 ช่ัวโมง มีปริมาณของแข็ง
ท้ังหมดที่ละลายน้ําไดสูงที่สุด แตมีการสูญเสียน้ําหนักสดต่ํากวากรรมวิธีอ่ืนๆ อยางไรก็ตามผลสตรอ
เบอรีที่ไดรับความดันบรรยากาศที่ระยะเวลาตางๆ กัน มีอายุการเก็บรักษาได 12 วัน ซึ่งมากกวาชุด
ควบคุมท่ีมีอายุการเก็บรักษาได 8 วัน    
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