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ขาวเปนพืชเศรษฐกิจที่มีความสําคัญเปนอันดับหนึ่งของประเทศ    นํารายไดเขาสูประเทศ

ปละนับพันลานบาท  ประเทศไทยผลิตขาวไดปละประมาณ  26  ลานตันขาวเปลือก  ผลผลิต
ประมาณรอยละ  40  ใชในการสงออก  ปจจุบันขาวไทยมีสวนแบงในตลาดโลกอยูประมาณรอยละ  
35-40  ประเทศไทยผลิตขาวไดเปนอันดับ 4 ของโลกรองจาก จีน  อินเดีย  และเวียดนาม และสงออก
ขาวเปนอันดับ 1 ของโลก โดยในป พ.ศ. 2547 ประเทศไทยสงออกขาวรวมทั้งหมดเปนปริมาณ  
9,989,730  ตัน  คิดเปนมูลคาทั้งสิ้น  108,393.25  ลานบาท (สํานักงานเศรษฐกิจการเกษตร, 2548)  
ระบบการผลิตขาวในปจจุบันนอกจากจะมุงเนนที่จะเพิ่มผลผลิตตอไรใหสูงขึ้นแลวนั้น  ยังตอง
คํานึงถึงคุณภาพของขาวดวย  ซ่ึงขาวคุณภาพดีสวนใหญจะหมายถึงคุณภาพทางกายภาพเปนสําคัญ   
คุณภาพขาวทางกายภาพ หมายถึง  คุณสมบัติตาง ๆ ของเมล็ดขาวที่สามารถมองเห็นไดดวยตาเปลา
หรือสามารถชั่ง ตวง วัดได  เชน  สีของขาว ขนาด  รูปรางของเมล็ด และคุณภาพการสี  ซ่ึงจะนํามา
ใชประเมินราคาขาวที่ซ้ือขายกันในทองตลาด  โดยเฉพาะคุณภาพการสีเปนคุณภาพทางกายภายที่
สําคัญ เนื่องจากผูบริโภคนิยมขาวที่ผานการสีเปนขาวสารที่มีการหักนอย  คุณภาพการสีเปนองค
ประกอบที่มีบทบาทสําคัญอยางมากในการกําหนดราคาผลผลิตในตลาดสากล ซ่ึงการเพิ่มคุณภาพ
การสีสามารถเพิ่มมูลคาขาวใหสูงขึ้นได (Efferson, 1985)   

คุณภาพการสีของขาว (rice  milling  quality) หมายถึง  คุณภาพทางกายภาพที่เปนผลมา
จากกระบวนการสีขาว  ซ่ึงเปนการแยกขาวเปลือกออกจากขาวสาร โดยทั่วไปคุณภาพการสี
ประกอบดวยเปอรเซ็นตขาวสาร (milled  rice  recovery) ซ่ึงหมายถึงอัตราสวนโดยน้ําหนักของ
ขาวสารตอขาวเปลือกที่นําไปสี  และเปอรเซ็นตตนขาว (head  rice  recovery) ซ่ึงเปนสัดสวน
โดยน้ําหนักของตนขาว ตอขาวเปลือกที่นําไปสี โดย IRRI (1992) ไดกําหนดมาตรฐานตนขาวไววา  
เปนเมล็ดขาวสารที่เหลือความยาวอยางนอย  8/10  ของขาวสารเต็มเมล็ด   ขาวคุณภาพดีจะมี
เปอรเซ็นตขาวเต็มเมล็ดและเปอรเซ็นตตนขาวสูง   มีการแตกหักและสิ่งเจือปนนอย      เปอรเซ็นต
ตนขาวจะบอกถึงระดับการแตกหักของขาวสารเต็มเมล็ดเมื่อผานการขัดขาว  ซ่ึงมีคาความแปร 
ปรวนมากกวาเปอรเซ็นตขาวสาร โดยเปอรเซ็นตตนขาวสวนใหญอยูในชวงรอยละ 25-55  
(IRRI, 1992)   เปอรเซ็นตตนขาวจึงมีบทบาทในการกําหนดคุณภาพการสีมาก     
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ขาวหักนั้นไมเปนที่นิยมในการบริโภคและมีมูลคาต่ํา   ขายไมไดราคา  ซ่ึงราคาขาวที่มีการแตกหัก
นอย จะมีราคาสูงกวากวาขาวที่มีการแตกหักมาก  โดยขาวหักจะมีราคาเพียงครึ่งหนึ่งของขาวเต็ม
เมล็ดหรือตนขาว (Siebenmorgen, 1994) 

สาเหตุของการการแตกหักของเมล็ดขาวในกระบวนการสีขาวนั้นจะขึ้นอยูกับลักษณะของ
พันธุ  สภาพแวดลอม และการดูแลรักษาทั้งกอนและหลังการเก็บเกี่ยว  รวมไปถึงเทคโนโลยีที่ใช
รวมในระหวางการสี  เชนการใชเครื่องขัดขาว  การแยกเมล็ดขาวหัก  เปนตน การแตกหักของขาว
จากกระบวนการสีขาว  มีอัตราตั้งแตรอยละ  16  ในโรงสีขนาดใหญทั่วไป  และมีอัตราการแตกหัก
ของขาวสูงถึงรอยละ  43  ในโรงสีขนาดเล็ก (สัมพันธ, 2541)  คาดวาถาเทคโนโลยีการสีขาวของ
ไทยไดรับการพัฒนาใหมีประสิทธิภาพมากยิ่งขึ้นแลว  ก็จะสามารถผลิตขาวเมล็ดเต็มเพิ่มขึ้นอีกถึง
ปละประมาณ  1  ลานตัน  ซ่ึงจะมีมูลคาเพิ่มขึ้นหลายพันลานบาทตอป 

จากสถานการณดังกลาว  จะเห็นไดวาการลดการแตกหักของขาวเพียง  1  %   จะชวยเพิ่ม
มูลคาไดมหาศาลใหแกผูประกอบการและประเทศไทยในการสงออก  ซ่ึงการศึกษาเรื่องอุณหภูมิ
ระหวางการสีที่มีผลตอคุณภาพหลังการสีของขาวนั้น  จะชวยใหผูประกอบการมีรายไดมากกวาใน
ปจจุบัน  เนื่องจากการชวยลดการสูญเสียของขาวจากการแตกหักได 

 
หลักการและสมมติฐานที่เก่ียวของ 

สาเหตุหนึ่งที่ทําใหเมล็ดขาวเกิดการแตกหักในกระบวนการสี คือ  อุณหภูมิขณะสี  ถา
สามารถลดอุณหภูมิที่เกิดขึ้นขณะสีไดก็จะสามารถทําใหลดการแตกหักของขาวได  ซ่ึงการลด
อุณหภูมิทําได  2  วิธี  คือการลดอุณหภูมิขาวกลองกอนการนําไปสี  และการลดอุณหภูมิเครื่อง
ระหวางการสี    ในการศึกษาครั้งนี้มุงการศึกษาตามแนวทางแรก  โดยมีสมมติฐานวา  ถาขาวกลอง
มีอุณหภูมิต่ําจะทําใหการแตกหักของขาวลดลง 
 
วัตถุประสงคของการศึกษา 

1. เพื่อหาอุณหภูมิของเครื่องสีที่มีผลตอคุณภาพการสีของขาวพันธุชัยนาท  1 
2. เพื่อหาผลกระทบตอการแตกหักของขาวพันธุชัยนาท  1  โดยการลดอุณหภูมิขาวกลอง

กอนการสี 
3. เพื่อศึกษาผลของระยะเก็บรักษา (ขาวเกา – ขาวใหม)  ตอคุณภาพการสีของขาวพันธุ

ชัยนาท  1 
4. เพื่อหาความสัมพันธระหวางเมล็ดขาวราวกอนการสีกับคุณภาพการสีของขาวพันธุชัยนาท  1 
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