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บทนํา 

 
มะมวงพันธุมหาชนกมีคุณลักษณะเดน คือ สีสันสวยงาม ผลมีขนาดและรูปทรงดี เมล็ด  

ลีบบาง รสชาติหวานอมเปรี้ยวเล็กนอย เมื่อสุกงอมหวานจัด  เนื้อไมเละ มีกล่ินหอมเฉพาะตัว ซ่ึงทาํให
มะมวงพันธุมหาชนกเปนมะมวงที่เหมาะสําหรับการสงออกอยางยิ่งอีกพันธุหนึ่ง (มนตรี, 2542) 

การเปลี ่ยนแปลงภายหลังการเก ็บเกี ่ยวของมะมวงที ่สําคัญคือ การสูญเสียน้ําหนัก         
การเกิดโรค และการสุก ดังนั้นมะมวงซึ่งจัดเปนผลไมประเภท climacteric จะเกิดการเปลี่ยนแปลง
อยางรวดเร็ว โดยมีอัตราการหายใจสูงและผลิตเอทิลีนมากในระหวางที่มีการสุก  ทําใหอายุการ  
เก็บรักษาสั้นลง การปฏิบัติตอผลิตผลหลังการเก็บเกี่ยวอยางเหมาะสมจะสามารถรักษาคุณภาพและ
ยืดอายุการเก็บรักษาไดนานขึ้น การใชสารเคลือบผิวเปนวิธีหนึ่งซึ่งสามารถลดการสูญเสียน้ําและ
ลดอัตราการหายใจได โดยจะลดการแลกเปลี่ยนกาซทําใหออกซิเจนภายในผลลดต่ําลงและ            
มีการสะสมของกาซคารบอนไดออกไซดเพิ่มขึ้นเนื่องจากการหายใจของผลิตผล นอกจากนี้ยังมีผล
ยับยั้งการผลิตและการทํางานเอทิลีนดวย (ดนัย, 2540) อยางไรก็ตามสารเคลือบผิวแตละชนิดมี
คุณสมบัติในการปองกันการสูญเสียน้ําและควบคุมการผานเขาออกของกาซไดไมเทากัน            
การเลือกใชตองคํานึงถึงความเขมขน หากใชความเขมขนสูงหรือเคลือบหนาเกินไปอาจทําใหเกิด
การหายใจแบบไมใชออกซิเจนสงผลใหเกิดการสะสมแอลกอฮอลและอะเซทัลดีไฮดทําใหผลิตผล
มีกล่ินและรสชาติผิดปกติ (จริงแท, 2542) 
 
วัตถุประสงคของการศึกษา 
 ศึกษาผลของสารเคลือบผิวตออายุการเก็บรักษาและการเปลี่ยนแปลงคุณภาพของผลมะมวง
พันธุมหาชนกภายหลังการเก็บเกี่ยว  
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