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บทคัดยอ 
 
 

เก็บรักษาขาวเปลือกในถังเก็บ 4 แบบ ไดแกถังที่มีการระบายอากาศและหุมฉนวน, ถังที่
ระบายอากาศไมหุมฉนวน, ถังที่ไมระบายอากาศหุมฉนวน และถังที่ไมระบายอากาศไมหุมฉนวน 
เปนเวลา 6 เดือน พบวาอุณหภูมิแวดลอมภายนอกมีผลตอการเปลี่ยนแปลงอุณหภูมิภายในถังเก็บ 
โดยถังที่ไมระบายอากาศและไมหุมฉนวนมีอุณหภูมิสูงสุดแตละวันเฉลี่ยถึง 36.22 องศาเซลเซียส 
รองลงมาไดแกถังที่ระบายอากาศแตไมหุมฉนวน, ถังที่ระบายอากาศรวมกับหุมฉนวน และถังที่ไม
มีการระบายอากาศแตหุมฉนวน มีคาเทากับ 34.02, 31.52 และ 31.2 องศาเซลเซียสตามลําดับ โดย
อุณหภูมิบริเวณริมผนังในถังเก็บที่ไมระบายอากาศและไมหุมฉนวนมีอุณหภูมิสูงถึง 54.90 องศา
เซลเซียส ขณะที่อุณหภูมิผนังเทากับ  65.01 องศาเซลเซียส และในวันที่อุณหภูมิอากาศแวดลอมสูง
ที่สุด อุณหภูมิสูงสุดในถังเก็บแตละตําแหนงมีความแตกตางกันถึง 19.35 องศาเซลเซียส ซ่ึงเปน
สาเหตุของการเคลื่อนที่ความชื้นและการควบแนนเปนหยดน้ําภายในถัง ความชื้นสัมพัทธของ
อากาศภายในถังเก็บที่ไมระบายอากาศคอนขางมีความคงที่ แตถังเก็บที่ระบายอากาศจะแปรเปลี่ยน
ตามความชื้นสัมพัทธภายนอกคอนขางมาก พบวาหลังจากเก็บรักษา 3 เดือนคา water activity ของ
ขาวเปลือกสูงขึ้นตามความชื้นสัมพัทธของอากาศ โดยขาวเปลือกในถังเก็บทุกถังมีคา water activity
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ระหวาง 0.65 - 0.71 สําหรับความชื้นเมล็ดขาวเปลือกแตละถังมีการเปลี่ยนแปลงอยูในชวง         
6.45 – 12.86 เปอรเซ็นต โดยถังที่มีการระบายอากาศมีความชื้นเมล็ดต่ําที่สุด 

อุณหภูมิที่สูงในถังเก็บที่ไมระบายอากาศและไมหุมฉนวนทําใหคาความเปนสีเหลือง (b*) 
ของขาวเปลือก ขาวกลอง และขาวสารเพิ่มขึ้น คา b* ของขาวสารเพิ่มจาก 6.58 เปน 13.44 ความ
หนืดของแปงขาวมีคาสูงขึ้นและแสดงคุณสมบัติการเปนขาวเกาอยางรวดเร็วเมื่อเก็บรักษาเปนเวลา 
3 เดือน และสูงขึ้นเมื่ออายุเก็บรักษาเพิ่มขึ้น สวนปริมาณตนขาวมีแนวโนมลดลง 
 ผลการทํานายอุณหภูมิของขาวเปลือกภายในถังเก็บรูปทรงกระบอกโดยใชระเบียบวิธี 
finite difference  ในสองมิติ มีความคลาดเคลื่อน (Root Mean Square Error) อยูในชวง 2.11 – 8.98 
องศาเซลเซียส 
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ABSTRACT 
 
 

Paddy was stored for 6 month in 4 storage systems namely; the aeration with insulator 
bin, the aeration with non-insulator bin, the non-aeration with insulator bin and the non-aeration 
with non-insulator bin. The outside temperature was found to affect the temperature inside the 
bins. The average highest temperature found in the non-aeration with non-insulator bin was as 
high as 36.22 oC. The lower temperatures were found in the aeration with insulator bin, the 
aeration with insulator bin, and. the non-aeration with insulator bin. The temperature values were 
34.02 oC, 31.52 oC, and 31.20 oC respectively. The highest temperature inside the non-aeration 
with non-insulator bin near the bin wall was noted to be 54.90 oC. The temperature of the wall 
was 65.01 oC. On the day that the ambient temperature was the highest, the highest temperature 
difference inside the bin at various locations was as high as 19.50 oC. This was the cause of 
moisture migration and condensation in the bin. The humidity inside the bins with non-aeration 
was consistent, but the humidity inside the bins with aeration varied with the outside air humidity. 
After 3 months of storage water activity values of paddy in each bin increased with the humidity 
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of the ambient air. The values were in the range 0.65 – 0.71. Moisture content of the paddy in the 
bin varied between 6.45 – 12.86 %. The lowest moisture was noted in the bins with aeration. 
 The high temperature inside the non-aeration with non-insulator bin caused increasing of 
yellowness (b* value) in paddy, brown rice, and milled rice. The b* value of milled rice rose from 
6.58 to 13.44. The viscosity of the cooked rice was also higher and the paddy showed rapid aging 
after it was stored for 3 months. These effects were increased when the storage duration was 
longer. The percentage of head rice was inversely decreased with the storage length.  

The prediction of paddy temperature using finite difference model with 2 – dimensional 
cylindrical bin gave the root mean square error in the range of 2.11 – 8.98 oC. 
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