
 
บทท่ี 1 

 
     บทนํา 

  
ขาวหอมมะลิเปนสินคาเกษตรที่สงออกที่สําคัญ นํารายไดเขาสูประเทศไทยปละหลายหมื่น

ลานบาท  การเก็บเกี่ยวขาวทํากันมากสุดในชวงเดือนพฤศจิกายน – ธันวาคม (นลินรัตน และสิริ
ลักษณ, 2545)  การเก็บเก่ียวขาวในปลายฤดูนาป เกษตรกรมักประสบกับปญหาเรื่องขาดแคลน
แรงงานในการเก็บเกี่ยว ทางออกของปญหาดังกลาว คือการนําเคร่ืองจักรมาใชทดแทนแรงงานคน
จากประสิทธิภาพของเครื่องจักรที่สามารถเก็บเก่ียวขาวไดมากกวาแรงงานคนหลายเทาตัวตอวัน   
จึงทําใหไดขาวเปลือกเพ่ิมขึ้นตามไปดวย อยางไรก็ตามถึงแมการนําเครื่องจักรมาใชจะชวย
แกปญหาการขาดแคลนแรงงานคนได แตปญหาที่ตามมาคือขาวเปลือกที่ไดมีความช้ืนสูง ทั้งน้ี
เพราะการเก็บเกี่ยวโดยใชเครื่องจักรจะใหประสิทธิภาพสูงสุด และลดการสูญเสียผลผลิตใหนอยลง 
จําเปนตองเก็บเกี่ยวขาวในขณะที่ขาวมีความชื้นสูง ประมาณ 23 %ฐานเปยก (วินิต และคณะ, 2540)   

ขาวเปลือกที่ไดจากการเก็บเกี่ยวดวยเครื่องจักรมีความชื้นสูง การลดความชื้นโดยการตาก
หรืออบในเครื่องอบลดความชื้นจะตองรีบดําเนิน การโดยเร็ว  การลดความชื้นโดยใชลานตากซึ่ง
ตองอาศัยธรรมชาติ กอปรกับขาวเปลือกที่มีปริมาณมากไมสามารถทําไดทันการณ ทําใหขาวเปลือก
เส่ือมสภาพภายใน 1-2 วัน  (กรมสงเสริมการเกษตร, 2542) การลดความชื้นขาวเปลือกในลานตาก
ทําไดชาทั้งปญหาเรื่องแรงงานที่ขาดแคลนและพื้นที่ลานตากไมเพียงพอ การนําเครื่องอบลด
ความชื้นของพืชมาใชลดความชื้นขาวเปลือกแทนวิธีการตากในลาน จึงเปนทางออกของปญหา
ดังกลาว แตการอบลดความชื้นขาวเปลือกโดยใชเคร่ืองอบยังมีขอจํากัด เชน อุณหภูมิที่ใชในการลด
ความชื้น ใจทิพย (2533) ไดศึกษาวิธีการลดความชื้นขาวเปลือกตอคุณภาพการสี  พบวาการลด
ความชื้นโดยใชอุณหภูมิสูง จะใชเวลาในการลดความชื้นนอยกวาการลดความชื้นโดยใชอุณหภูมิต่ํา
อยางไรก็ตาม  ถาใชอุณหภูมิที่สูงเกินไปในระหวางการอบทําใหเมล็ดขาวเปลี่ยนเปนสีนํ้าตาล     
(รัชนี, 2532)  ดังน้ันอุณหภูมิที่ใชในการลดความชื้นจึงเปนส่ิงที่ตองคํานึงในขั้นตอนของการลด
ความชื้น   การลดชื้นของขาวเปลือกในปจจุบันจะตกเปนภาระของโรงสี ทั้งน้ีเพราะเกษตรกรไมมี
เคร่ืองลดความชื้น อีกทั้งเกิดความยุงยากในขั้นตอนการดําเนินการ ทําใหเกษตรกรขายขาวเปลือกที่
มีความชื้นสูงใหกับโรงสีขาว โรงสีขาวที่รับซ้ือขาวจากเกษตรมีเกณฑในการตั้งราคาขาวเปลือก 2 
อยางไดแก ความช้ืนของขาวเปลือกและคุณภาพการขัดสี ไดแกเปอรเซ็นตขาวสารโดยรวม และ
เปอรเซ็นตขาวตน (อรรถพล และจรัญ, 2538) นอกจากความสําคัญของเปอรเซ็นตการขัดสี และ
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เปอรเซ็นตขาวตนที่มีผลโดยตรงตอราคาซื้อแลว ระยะเวลาของการเก็บรักษาขาวเปลือกหลังจาก
การลดความชื้นมีความสําคัญไมนอยไปกวาการลดความชื้นเชนกันเพราะจะสงผลกระทบตอ
คุณภาพการขัดสี และเปอรเซ็นตขาวตน เพราะขาวเปลือกที่ลดความช้ืนแลวเม่ือนําไปขัดสีทันทีทํา
ขาวแตกหักมากใหไดเปอรเซ็นตขาวตนตํ่า   กิติยาและคณะ (2544) รายงานวา หลังจากลดความชื้น
ขาวเปลือกจนถึงระดับที่ตองการแลวไมควรนําขาวออกมาขัดสีในทันทีเพราะทําใหขาวแตกหัก  
การเก็บรักษาขาวเปลือกที่ลดความชื้นเหลือ 14 เปอรเซ็นต ไวนาน 16 สัปดาห เมื่อนํามาขัดสีทําให
ไดคุณภาพการสีเพ่ิมขึ้น 4 – 10 %  

จากประเด็นปญหาของขาวเปลือกที่ไดจากการเก็บเกี่ยวดวยเครื่องเกี่ยวนวดมีปริมาณมาก
และขาวเปลือกเหลาน้ันยังมีความชื้นสูงส่ิงที่ตองรีบดําเนินการโดยเร็วเพ่ือชะลอการเสื่อมสภาพคือ
ตองรีบลดความชื้น แตการลดความชื้นดวยการตากในลานตากยังมีขอจํากัดหลายประการ                
และระยะเวลาในการเก็บรักษาขาวเปลือกหลังจากการลดความชื้นก็มีความสําคัญเชนกัน                  
ดังน้ันการศึกษาถึงวิธีการลดความชื้นที่มีผลตอการเปลี่ยนแปลงคุณสมบัติทางเคมี และกายภาพขาว
พันธุขาวดอกมะลิ 105 เปนส่ิงสําคัญที่จะนําไปใชประโยชนในการวางแผนในการจัดการกับ
ผลผลิตขาวเปลือกที่มีความชื้นสูงในตนฤดูการเก็บเกี่ยว รวมทั้งการศึกษาถึงผลของระยะเวลาเก็บ
รักษาตอการเปลี่ยนแปลงคุณสมบัติทางเคมีและกายภาพของเปลือกขาวพันธขาวดอกมะลิ 105 
เพราะขอมูลทั้งสองอยางดังกลาว มีความสําคัญตอการจัดการกับคุณภาพของขาวเปลือกที่เก็บรักษา
ไว นอกจากนี้การคาดการณถึงส่ิงที่จะเกิดข้ึนในอนาคตกับผลผลิต เปนสิ่งที่อยูในความสนใจของ
เกษตรกรหลายคน เพราะถารูลวงหนาวาอะไรจะเกิดขึ้น   การหาทางปองกันความสูญเสียหรือ
แนวทางในการจัดการกับผลผลิตจะทําไดงายขึ้น ความสัมพันธของขอมูลตางๆที่ไดจากการศึกษานี้
เปนองคประกอบสําคัญในการพัฒนาแบบจําลองทางคณิตศาสตรที่จะนําไปใชพยากรณการ
เปลี่ยนแปลงภายในกองขาวเปลือกเพ่ือที่จะหาแนวทางในการจัดการกับขาวเปลือกที่เก็บรักษาไว
นานใหชะลอการเสื่อมคุณภาพ 

 
วัตถุประสงคของการวิจัย 

ศึกษาวิธีการลดความชื้นและระยะเวลาการเก็บรักษาที่มีความสัมพันธตอการเปล่ียนแปลง
คุณสมบัติทางกายภาพและเคมีของขาวเปลือก  
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