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        การปลูกสมเพื่อการคาในประเทศไทยสวนใหญเนนไปที่กลุมของสมเขียวหวานและสมโอ
เนื่องจากเปนกลุมที่ตลาดทั้งในประเทศและตางประเทศมีความตองการสูง สมโชกุนหรือเพชรยะลา
ซ่ึงคนรูจักกันในนามของสมสายน้ําผ้ึง เปนพันธุที่ไดรับความนิยมและเปนที่รูจักกันมากในปจจุบัน
สมพันธุนี้สามารถเจริญเติบโตไดดีใกลเคียงกับสมเขียวหวาน ลักษณะของผลสมสายน้ําผ้ึงจะมี
ขนาดและสีผิวใกลเคียงกับสมเขียวหวานแตกนผลจะมีสะดืออันเปนสัญลักษณพิเศษ เมื่อผลแกจะ
เปลี่ยนเปนสีเหลืองยกเวนสมที่ปลูกภาคใตจะมีผิวออกเขียวมาก สมสายน้ําผ้ึงจะมีเนื้อแนนกวาสม
เขียวหวาน และใหน้ําสมในปริมาณมาก รสชาติหวานแหลมอมเปรี้ยวเล็กนอย คุณสมบัติตางๆ 
เหลานี้ถือเปนจุดเดนที่ทําใหสมพันธุนี้ไดรับความนิยมในการบริโภคมากขึ้นอยางรวดเร็ว (เปรมปรี, 
2544) สมเขียวหวานเจริญไดดีในโซนรอนซึ่งประเทศไทยเปนประเทศหนึ่งที่มีดินฟาอากาศเหมาะ
สมกับการปลูกสม ทําใหมีการผลิตสมขึ้นมาจํานวนมาก สามารถบริโภคไดตลอดทั้งป และสามารถ
ผลิตไดมากกวา 3 แสนตันตอป (พาณิชย, 2542) สมเขียวหวานนิยมปลูกกันมากในอดีตและพบการ
เนาเสียของผลสมที่เกิดจากราเขียวมาก ปจจุบันสมสายน้ําผ้ึงไดรับความนิยมมากขึ้นปญหาของสม
สายน้ําผ้ึงเมื่อถึงฤดูกาลเก็บเกี่ยวคือการเนาเสีย ซ่ึงมีผลทําใหโรคเขาทําลายและเกิดความเสียหาย 
ปจจุบันสวนใหญมีการใชสารเคมีในการปองกันและกําจัดโรคในปริมาณสูงซึ่งกอใหเกิดมลภาวะ
ในสิ่งแวดลอม และการตกคางของสารเคมีในผลผลิตที่ออกไปสูผูบริโภคทั้งในประเทศและตาง
ประเทศ
        สารเคลือบผิวสามารถชวยชะลอการเสื่อมคุณภาพได โดยมีคุณสมบัติในการปองกันการ     
สูญเสียน้ํา และควบคุมการผานเขาออกของแกสเนื่องจากสารเคลือบผิวไปปกคลุม หรือทดแทนไข
ที่เคยมีอยูและปดชองเปดตางๆ ในธรรมชาติ ทําใหการสูญเสียน้ําและการแลกเปลี่ยนแกสนอยลง 
สารเคลือบผิวสําหรับผักและผลไมมีอยูดวยกันหลายชนิดหลายสูตร แตละชนิดมีองคประกอบแตก
ตางกันไปซึ่งองคประกอบเหลานี้มักจะเปนความลับทางการคา เพื่อจะใหการใชสารเคลือบผิวนั้นมี
ประสิทธิภาพตองเลือกชนิดและ ความเขมขนใหเหมาะสมกับผลิตผลดวย (จริงแท, 2544)
        ดังนั้นจึงควรจะมีการศึกษาหาสารที่ไมเปนอันตรายตอผูบริโภคมาใชในการควบคุมโรคหลัง
การเก็บเกี่ยวของผลสมสายน้ําผ้ึง โดยใชรวมกับสารเคลือบผิวซ่ึงอาจจะเปนทางเลือกหนึ่งในการ
ควบคุมการเกิดโรค และชะลอการเสื่อมคุณภาพอยางมีประสิทธิภาพ
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วัตถุประสงคในการวิจัย
1. เพื่อคัดเลือกชนิดและความเขมขนของกรดอินทรีย และสารเคลือบผิวที่สามารถยับยั้งการ

เกิดโรคเนาราเขียวของผลสมสายน้ําผ้ึงหลังการเก็บเกี่ยวได
2. เพื่อศึกษาผลของกรดอินทรียรวมกับสารเคลือบผิวตอการควบคุมโรคและ คุณภาพของผล

สมสายน้ําผ้ึงหลังการเก็บเกี่ยว
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