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ลําไย (Dimorcarpus longan Lour. ) จัดเปนไมผลที่มีความสําคัญทางเศรษฐกิจของประเทศ

ไทย และจัดเปนไมผลที่มีความสําคัญทางเศรษฐกิจเปนอันดับหนึ่งของภาคเหนือตอนบนโดย
เฉพาะในจังหวัดเชียงใหมและจังหวัดลําพูน เพราะทํารายไดใหกับประเทศปละหลายพันลานบาท 
ผลผลิตลําไยสามารถสงไปจําหนายยังตางประเทศในรูปของผลลําไยสด ลําไยอบแหง ลําไย
กระปอง และลําไยแชแข็งอีกเล็กนอย และมีแนวโนมในการสงออกเพิ่มขึ้น ตลาดสงออกลําไยสดที่
สําคัญ ไดแก ฮองกง รองลงมาคือมาเลเซีย แคนาดา สิงคโปร และจีน (สุภัค, 2542) ในการขนสงผล
ลําไยสดไปยังตางประเทศนั้นตองใชเวลาในการขนสงนาน ทําใหเกิดปญหาในดานคุณภาพของผล
ลําไย เกิดการเนาเสียและการเปลี่ยนสีผิวของผลเปนสีน้ําตาลเขมซึ่งไมเปนที่ตองการของผูบริโภค 

ลําไยเปนผลไมที่มีเปลือกบาง มีปริมาณน้ําตาลสูง มีอายุการเก็บรักษาสั้น เปนผลไมที่เนา
เสียไดงายและรวดเร็ว ซ่ึงการเนาเสียอาจจะถูกจุลินทรียเขาทําลายตั้งแตกอนการเก็บเกี่ยว จนถึง
ระยะหลังการเก็บเกี่ยว โรคเนาจึงเปนสาเหตุสําคัญที่ทําใหเกิดความเสียหายแกผลผลิตลําไยหลังการ
เก็บเกี่ยว ดังนั้นในการรักษาคุณภาพของผลลําไยสด จึงจําเปนตองมีการศึกษาถึงวิธีการตางๆ ที่จะ
สามารถยืดอายุการเก็บรักษา ตลอดจนการปองกันการเนาเสียที่จะเกิดขึ้น 

 วิธีการที่นิยมใชในการยืดอายุการเก็บรักษาผลลําไยหลังการเก็บเกี่ยว ไดแกการรมผลลําไย
ดวยกาซซัลเฟอรไดออกไซดและการเก็บรักษาไวที่อุณหภูมิต่ํา แตในการใชซัลเฟอรไดออกไซดก็
ยังมีขอ พึงระวัง ทั้งนี้เนื่องจากกาซซัลเฟอรไดออกไซดเปนกาซที่เปนพิษตอระบบทางเดินหายใจ
ของมนุษย โดยทําใหเกิดการระคายเคืองตอระบบทางเดินหายใจ ที่ความเขมขนตั้งแต 8 ppm ขึ้นไป 
ลักษณะการเปนพิษรุนแรงมากขึ้นโดยเฉพาะผูเปนโรคภูมิแพตอสารนี้ (พงษศักดิ์ และคณะ, 2542) 
ดังนั้นการใชซัลเฟอรไดออกไซดในการรมลําไยจึงตองระมัดระวังเปนอยางยิ่ง หากมีการรมกาซซัล
เฟอรไดออกไซดอยางไมถูกตองและเหมาะสมแลว ก็จะทําใหเกิดปญหาเรื่องปริมาณกาซซัลเฟอร
ไดออกไซดตกคางเกินกวาขอกําหนดของประเทศผูนําเขา นอก จากนั้นในกระบวนการรมกาซซัล
เฟอรไดออกไซด หากผูประกอบการละเลยเรื่องการกําจัดกาซซัลเฟอรไดออกไซดที่เหลือจากการ
รมผลลําไยแลวกาซซัลเฟอรไดออกไซดที่เหลือนี้ยังกอใหเกิดปญหามลภาวะของสิ่งแวดลอมอีก
ดวย ดังนั้นหากมีการศึกษาวิจัยเพื่อหาสารเคมีชนิดอื่นที่ไดรับอนุญาตใหใชไดในทางอุตสาหกรรม
มาใชทดแทนการใชซัลเฟอรไดออกไซด ก็อาจจะเปนแนวทางหนึ่งในการยืดอายุการเก็บรักษาผล
ลําไยสดและลดปญหาในการสงออกผลลําไยไปยังตางประเทศ 

 

ÅÔ¢ÊÔ·¸Ô ìÁËÒÇÔ·ÂÒÅÑÂàªÕÂ§ãËÁè
Copyright  by Chiang Mai University
A l l  r i g h t s  r e s e r v e d

ÅÔ¢ÊÔ·¸Ô ìÁËÒÇÔ·ÂÒÅÑÂàªÕÂ§ãËÁè
Copyright  by Chiang Mai University
A l l  r i g h t s  r e s e r v e d



 2

วัตถุประสงคของการวิจัย 
 เพื่อทดสอบประสิทธิภาพของกรด เกลือเคมี และสารถนอมอาหารบางชนิด ที่มีผลในการ
ควบคุมการเจริญของเชื้อราบนผลลําไยหลังการเก็บเกี่ยว 
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