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มะมวง (Mangifera indica L.) จัดเปนผลไมเขตรอนชนิดหนึ่งที่มีความสําคัญมากทาง
เศรษฐกิจของประเทศไทย เปนที่รูจักและปลูกกันอยางกวางขวางในทุกภาคของประเทศไทย 
(วิจิตร, 2529) ทั้งนี้อาจเนื่องมาจากการที่เปนพืชที่ปลูกงาย เจริญเติบโตดี มีโรคและแมลงรบกวน
นอย (สนั่น, 2536) มะมวงพันธุโชคอนันตเปนมะมวงที่บริโภคผลสุก สามารถใหผลผลิตไดตลอด
ทั้งป อีกทั้งผลดิบยังสามารถนํามาประกอบอาหารและแปรรูป ทําใหปจจุบันมะมวงพันธุโชคอนันต
เปนที่นิยมเพิ่มขึ้นทั้งในประเทศและเริ่มไดรับความนิยมจากตลาดตางประเทศ

มะมวงที่เก็บเกี่ยวแลวในบางครั้งมีประมาณมากเกินไป ทําใหจําหนายไมหมดหรือ
จาํหนายไดในราคาถกู หรืออาจเกดิการเนาเสยีได ซ่ึงการเนาเสยีเกดิจากสาเหตหุลักทีสํ่าคญั 2 ประการ
คือเกิดจากการทําลายของเชื้อจุลินทรียและเกิดจากปฏิกิริยาทางชีวเคมีที่เรงดวยเอนไซม ดังนั้นวิธี
การยืดอายุการเก็บรักษาผลไมสดใหนานขึ้นนั้น จึงนิยมนําไปเก็บรักษาไวที่อุณหภูมิต่ํา เพราะ
อุณหภูมิต่ําจะชวยชะลอการเจริญของเชื้อจุลินทรียและลดกิจกรรมของเอนไซมตางๆ ใหชาลงได 
ทําใหปฏิกิริยาทางชีวเคมีที่เกิดขึ้นในกระบวนการหายใจ กระบวนการสุก และการสังเคราะห 
เอทธิลีนของผลไมสดที่เกิดขึ้นชาลงดวย (จริงแท, 2544) อยางไรก็ตามการเก็บรักษาผักและ 
ผลไมสดบางชนิดโดยการแชเย็นไวที่อุณหภูมิต่ําจะมีขีดจํากัด โดยเฉพาะผลไมในเขตรอนไม
สามารถเก็บไวที่อุณหภูมิต่ํากวา 10-13 องศาเซลเซียส ได เพราะจะทําใหเกิดอาการสะทานหนาว 
(chilling injury) ได (สายชล, 2528) ดังนั้นจึงจําเปนตองมีการเก็บรักษาผลมะมวงไวที่อุณหภูมิที่
เหมาะสม เพราะเปนปจจัยสําคัญในการยืดอายุภายหลังการเก็บเกี่ยวและรักษาใหมีคุณภาพดี

วัตถุประสงคของการวิจัย
1.  เพื่อหาวิธียืดอายุการเก็บรักษาของมะมวงพันธุโชคอนันต โดยใชวิธีทางกายภาพ
2.  เพือ่ลดการเกดิอาการสะทานหนาวของมะมวงพนัธุโชคอนนัต เมือ่เกบ็รักษาทีอุ่ณหภมูติ่าํ
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