
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ภาคผนวก 
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ภาคผนวก ก 
 

รูปภาพประกอบการวิจัย 
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 ภาพ ก-1 ผลสมและเนื้อสมสายน้ําผ้ึงท่ีใชในงานวิจัย 
 
 
 
 
 

  
 
 ภาพ ก-2 ถังหมักสมและถังกล่ันที่ใชผลิตสุรากล่ันจากสมสายน้ําผ้ึง      
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ก. ผิวสมสดที่ไดจากสมเคลือบผิว                ข. ผิวสมสดท่ีไดจากสมไมเคลือบผิว   
ค. ผิวสมแชแข็งท่ีไดจากสมเคลือบผิว    ง. ผิวสมท่ีไมผานการเคลือบผิวและแชแข็ง 
 
 ภาพ ก-3 การแตงกล่ินสุราสมสายน้ําผ้ึงดวยการแชผิวสมรูปแบบตางๆ 
 
    

       
              
 ภาพ ก-4 น้ํามันหอมระเหยที่สกัดไดจากผิวสมสายน้ําผ้ึง โดยวิธี solvent extraction  
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ภาคผนวก ข 
 

แบบประเมินคุณภาพทางประสาทสัมผัส 
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ตัวอยางแบบทดสอบทางประสาทสัมผัส ผลิตภัณฑสุรากลั่นจากสมสายน้ําผึ้ง 
 

Hedonic scaling test 1-9 
 

ช่ือ...........................................................................................วันที่.............................................. 

 

คําแนะนํา กรุณาทดสอบผลิตภัณฑและใหคะแนนในแตละคุณลักษณะตามความรูสึกของทานมาก

ท่ีสุด โดยมีระดับคะแนน 1-9 ดังนี ้

 9 = ชอบมากที่สุด 6 = ชอบเล็กนอย   3 = ไมชอบปานกลาง 

 8 = ชอบมาก  5 = บอกไมไดวาชอบหรือไม 2 = ไมชอบมาก 

 7 = ชอบปานกลาง  4 = ไมชอบเล็กนอย  1 = ไมชอบมากที่สุด 

 

รหัส   ..........          ..........          ..........          .........          ..........          ..........          .......... 

 

กล่ิน   ..........          ..........          ..........          .........          ..........          ..........          .......... 

 

รสชาต ิ   ..........          ..........          ..........          .........          ..........          ..........          .......... 

 

ความชอบรวม  ..........          ..........          ..........          .........          ..........          ..........          .......... 

 

 

ขอเสนอแนะ

.............................................................................................................................................................

.............................................................................................................................................................

.............................................................................................................................................................

   

ขอขอบคุณทุกทานที่กรุณาใหความรวมมือเปนอยางด ี
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ตัวอยางแบบทดสอบทางประสาทสัมผัส ผลิตภัณฑสุรากลั่นจากสมสายน้ําผึ้ง 
 

Ranking Test 
 

 
ช่ือ.................................................................................................................   วันที่............................ 
 
 
คําชี้แจง โปรดทําการดมตัวอยางผลิตภัณฑทีละตัวอยางและใหคะแนนตามความชอบของทาน โดย
ตัวอยางที่ชอบมากที่สุดจัดเปนลําดับแรก และความชอบนอยท่ีสุดเปนลําดับสุดทาย 
 
 
 
ลําดับความชอบ 
ลําดับที่ 1............... 
ลําดับที่ 2............... 
ลําดับที่ 3............... 
ลําดับที่ 4............... 
 
 
ขอเสนอแนะ
.............................................................................................................................................................

.............................................................................................................................................................

.............................................................................................................................................................

............................................... 

 

 
ขอขอบคุณทุกทานที่กรุณาใหความรวมมือเปนอยางด ี
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ภาคผนวก ค 
 

การวิเคราะหคุณภาพทางเคมขีองสุรา 
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1. การวิเคราะหปริมาณของแข็งที่ละลายได (Total soluble solid) (AOAC, 2000) 

 นําของเหลวจากตัวอยางน้ําสาวัดดวยเครื่อง hand refractometer (ATAGO Model N-1F) 

คาท่ีอานไดมีหนวยเปน oBrix ซ่ึงแตละตัวอยางจะทําการวัด 3 ซํ้า ทําการ standardized ดวยน้ํากล่ัน 

 

2. การวิเคราะหปริมาณแอลกอฮอลโดย Ebulliometer 

 การ calibration เคร่ือง Ebulliometer 

 1. ลางทําความสะอาดดานในของเครื่องดวยน้ํากล่ัน 

 2. เติมน้ํากล่ันปริมาตร 50 มิลลิลิตร ลงใน boiling chamber 

 3. ทําการประกอบเครื่อง และไมตองเติมน้ําเย็นในคอนเดนเซอร 

 4. ใหความรอนดวยตะเกียงแอลกอฮอล เมื่อน้ําเดือด สังเกตปรอทจะเริ่มวิ่ง และเมื่อปรอท

คงที่ใหปรับสเกลอยูท่ี 0 

 การวิเคราะหตัวอยาง 

 1. เติมตัวอยางปริมาตร 20 มิลลิลิตร ลงใน boiling chamber และทําการเติมน้ําเย็นใน

คอนเดนเซอร 

 2. ใหความรอนดวยตะเกียงแอลกอฮอล สังเกตปรอทจะเริ่มวิ่ง และเมื่อปรอทคงที่ใหทํา

การอานคา ซ่ึงคาท่ีไดจะเปนปริมาณแอลกอฮอลของตัวอยางที่ทําการวิเคราะห 

 

3. การวิเคราะหปริมาณกรดทั้งหมดโดยวิธีการไตเตรท 

 การเตรียมตัวอยาง 

 ทําการไลอากาศออกจากตัวอยาง 100 มิลลิลิตร โดยใชวิธีสุญญากาศจากบุชเนอรฟลาสก 

โดยขณะทําสุญญากาศจะตองทําการเขยาฟลาสกไปดวยเปนเวลา 3 นาที 

 1. ตวงน้ํากล่ันโดยประมาณ 100 มิลลิลิตร ลงในฟลาสก 

 2. หยดฟนอลฟทาลีน 3-5 หยด (อินดิเคเตอร) ลงในฟลาสก 

 3. หยดสารละลายดางโซเดียมไฮดรอกไซด 0.01 โมลาร จากบิวเรท จนกระทั่งสารละลาย

เปล่ียนเปนสีชมพูออนคงที่เปนเวลา 30 วินาที 

 4. ปเปตตัวอยางที่ผานการไลอากาศออกแลวปริมาตร 10 มิลลิลิตร ลงในฟลาสก (สีชมพูจะ

เปล่ียนเปนสีใสเหมือนเดิม) 

 5. ทําการไตเตรทดวยสารละลายโซเดียมไฮดรอกไซด 0.01 โมลาร จนกระทั่งสีของ

สารละลายเปลี่ยนกลับไปเปนสีชมพูออนอีกครั้งหนึ่ง โดยใหคงที่เปนเวลา 30 วินาที 
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 6. บันทึกปริมาตรสารละลายโซเดียมไฮดรอกไซด 0.01 โมลาร ท่ีใชไป 

 สูตรท่ีใชในการคํานวณหาปริมาณกรดทั้งหมด ในรูปกรดอะซิติก 

 = {0.6 (โมลารของดาง×ปริมาตรดางที่ใช) (มิลลิลิตร)} / ปริมาตรน้ําสาท่ีใช 

 

4. การวิเคราะหหาความเปนกรด-ดาง (AOAC, 2000) 

 นําน้ําสุราไปวัดคาความเปนกรด-ดาง (pH) โดยใชเครื่องวัดความเปนกรด-ดาง (Hanna 

instrument, model HI 9321) ซ่ึงไดมีการปรับคามาตรฐานดวยสารละลายมาตรฐานที่มี pH เทากับ 

4.00 และ 7.00 ตามลําดับแลว ทําการวิเคราะหท้ังหมด 3 ซํ้าแลวหาคาเฉล่ีย 

 

5. การวิเคราะหปริมาณเมทานอลในสุรากลั่น โดยเทคนิคแกสโครมาโตกราฟ (AOAC, 2000) 

(วิเคราะหโดยสถานบริการวิทยาศาสตร และเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยเชียงใหม; สวท.มช.) 

 อุปกรณและสารเคม ี

 1. เครื่องแกสโครมาโตกราฟยี่หอ Agilent technologies รุน HP-6890 

 2. Ethanol Absolute 

 3. Methanol, AR grade 

 4. N-Butyl alcohol 

 5. น้ํากล่ัน 

 การเตรียมสารละลาย 

 1. เตรียม Internal standard stock solution: เจือจาง 10 มิลลิลิตร N-butanol ดวย 40% 

Ethanol ใน Volumetric flask ขนาด 100 มิลลิลิตร 

 2. เตรียม methanol standard stock solution: เจือจาง 10 มิลลิลิตร Isobutyl alcohol และ             

1 มิลลิลิตร Isoamyl alcohol ดวย 40% Ethanol ใน Volumetric flask ขนาด 100 มิลลิลิตร 

 3. เตรียมสารละลายมาตรฐาน methanol: ความเขมขน 20  40  80   100 และ 120 ppm และ

เติม Internal standard 300 µl ทุกความเขมขน 

 สภาวะของเครื่องแกสโครมาโตกราฟสําหรับตรวจหาเมทานอล 

 - Inlet temperature: 200°C 

 - Flame Ionization detector temperature: 250°C 

 - Colume temperature: 35°C (4 min), 35-38°C (7/°C min), 85°C (2 min)  

 - Injection Volume: 1 µl 

 - Split ratio: 10:1 
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 - Carrier gas flow rate (He): 1 ml/min 

 - Colume: HP-INNOwax (30 m × 0.25 mm × 0.25 µm) 

 การวิเคราะหผล 

 1. กรณีพบวาตัวอยางสุรากล่ันมี n-butanol เปนสวนประกอบ ทําการหาปริมาณโดยใช

กราฟมาตรฐานแบบ External standard 

 2. กรณีพบวาตัวอยางสุรากล่ันที่ตรวจไมพบ n-butanol เปนสวนประกอบ ทําการหา

ปริมาณโดยใชกราฟมาตรฐานแบบ Internal standard 

 

6. การวิเคราะห Isobutyl alcohol และ Isoamyl alcohol (ฟูเซลลออยล) ในสุรากลั่น โดยเทคนิค

แกสโครมาโตกราฟ (AOAC, 2000) 

(วิเคราะหโดยสถานบริการวิทยาศาสตร และเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยเชียงใหม; สวท.มช.) 

 อุปกรณและสารเคม ี

 1. เครื่องแกสโครมาโตกราฟยี่หอ Agilent technologies รุน HP-6890 

 2. Ethanol Absolute 

 3. Isobutyl alcohol, AR grade 

 4. Isoamyl alcohol, AR grade 

 5. N-Butyl alcohol, AR grade 

 6. น้ํากล่ัน 

 การเตรียมสารละลาย 

 1. เตรียม Internal standard stock solution: เจือจาง 10 มิลลิลิตร N-butanol ดวย 40% 

Ethanol ใน Volumetric flask ขนาด 100 มิลลิลิตร 

 2. เตรียม standard stock solution: เจือจาง 1 มิลลิลิตร Isobutyl alcohol และ 1 มิลลิลิตร 

Isoamyl alcohol ดวย 40% Ethanol ใน Volumetric flask ขนาด 100 มิลลิลิตร 

 3. เตรียมสารละลายมาตรฐาน: ความเขมขน 100  200  400  800 และ 1600 ppm และเติม 

Internal standard 300 µl ทุกความเขมขน 

 สภาวะของเครื่องแกสโครมาโตกราฟสําหรับตรวจหาเมทานอล 

 - Inlet temperature: 200°C 

 - Flame Ionization detector temperature: 250°C 

 - Colume temperature: 35°C (4 min), 35-38°C (7/°C min), 58-100°C (25°C/ min),   

150°C (2 min)  
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 - Injection Volume: 1 µl 

 - Split ratio: 10:1 

 - Carrier gas flow rate (He): 1 ml/min 

 - Colume: HP-INNOwax (30 m × 0.25 mm × 0.25 µm) 

 การวิเคราะหผล 

 1. กรณีพบวาตัวอยางสุรากล่ันมี n-butanol เปนสวนประกอบ ทําการหาปริมาณโดยใช

กราฟมาตรฐานแบบ External standard 

 2. กรณีพบวาตัวอยางสุรากล่ันที่ตรวจไมพบ n-butanol เปนสวนประกอบ ทําการหา

ปริมาณโดยใชกราฟมาตรฐานแบบ Internal standard 
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ภาคผนวก ง 
 

การคํานวณที่ใชในงานวิจัย 
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1. การคํานวณผลผลิตของเนื้อสมทีไ่ด 

 สูตรการคํานวณ 

  รอยละผลผลิตเนื้อสมท่ีได  =    100×
B
A  

                                        เมื่อ A= เนื้อสมท่ีปอกเปลือกได (กิโลกรัม)    

                                               B= น้ําหนักผลสม (กิโลกรัม)      

 ตัวอยางการคํานวณผลผลิตเนื้อสมที่ได 

 - มีสมท้ังหมด 20 กิโลกรัม เมื่อแกะเปลือกแลวไดเนื้อสมอยู 15.9 กิโลกรัม      

   

รอยละผลผลิตเนื้อสมท่ีได  =    100
20

9.15
×      

        

   =    79.5    

  ดังนั้น ไดผลผลิตของเนื้อสม รอยละ 79.5 โดยน้ําหนัก    

 

2. การคํานวณปริมาณน้ําสา 

 สูตรการคํานวณ 

  รอยละปริมาณน้ําสา (v/w)   =    100×
B
A  

                                      เมื่อ A= ปริมาตรน้ําสาหลังกรอง (ลิตร)   

                                            B= น้ําหนักน้ําหมักเริ่มตน (กิโลกรัม) 

 ตัวอยางการคํานวณปริมาณน้ําสา 

 - น้ําสาท่ีไดหลังกรองเทากับ  18,500 มิลลิลิตร ไดจากน้ําหมักเริ่มตน 32,000 กรัม 
   

รอยละปริมาณน้ําสา (v/w)    =    100
000,32
500,18

×   

                     
          =      57.81 
  ดังนั้น ไดปริมาณน้ําสา รอยละ 57.81 (v/w) 
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3. การคํานวณเพื่อปรับดีกรีของสุรากลั่น 

เมื่อทําการกล่ันสุราแลว จะไดสุรากล่ันที่มีดีกรีเกิน จึงตองผสมกับน้ํากล่ัน หรือน้ําท่ี

ปราศจากอิออน เพื่อเจือจางใหไดแอลกอฮอลตามตองการ คือ 40 ดีกรี หรือเปอรเซ็นตโดยปริมาตร

ดังนั้น สมมติวากล่ันสุราแลว วัดแอลกอฮอลได 48 ดีกรี หรือเปอรเซ็นตโดยปริมาตรตองการเจือ

จางดวยน้ําใหได 40 ดีกรี หรือเปอรเซ็นตโดยปริมาตร จะตองผสมน้ําดังนี ้

 

 

 

 

 

 

  ภาพ ง-1 การปรับดีกรีของสุรากล่ัน  

 

จากรูปใหนําดีกรีของสุราท่ีกล่ันได ในที่นี้ คือ 48 ลบดวยดีกรีท่ีตองการ คือ 40 ท่ีเขียนไว

ตรงกลาง ตั้งลบกันตามลูกศรได 8 และเอาดีกรีท่ีตองการ คือ 40 ท่ีเขียนไวตรงกลาง ลบดวยดีกรี

ของน้ํา คือ 0 ลบกันได 40 จะไดอัตราสวนสุรากล่ัน 40 สวน ผสมน้ํา 8 สวน หรือเทากับใชสุรากล่ัน

5 สวน ผสมน้ํา 1 สวน จะไดสุรากล่ัน 40 ดีกรี หรือเปอรเซ็นตโดยปรมิาตร 

 

4. การคํานวณผลผลิตของสุราที่ไดหลังการกรอง 

   สูตรการคํานวณ                      

     ผลผลิตท่ีได (รอยละ v/v) = 100×
B
A  

     เมื่อ  A = ปริมาตรสุรากล่ันที่กรองไดหลังการแชถานกัมมันต (มิลลิลิตร)   

                                B = ปริมาตรสุรากล่ันกอนการแชถานกัมมันต (มิลลิลิตร)  

 ตัวอยางการคํานวณผลผลิตของสุราที่ไดหลังการกรอง 

 น้ําสุราปริมาตร 500 มิลลิลิตร เมื่อนํามาแชดวยถานกัมมันตแลวนําไปกรองดวยผาขาวบาง

เหลือน้ําสุรา 475 มิลลิลิตร 

   ผลผลิตท่ีได (รอยละ v/v)  =  100
500
475

×     

                                       =   95 

   ดังนั้น ไดผลผลิตของน้ําสุราหลังกรองดวยผาขาวบาง รอยละ 95 โดยปริมาตร 

       สุรา   48   40 

         40 

       น้ํา     0   8 
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5. การคํานวณประสิทธิภาพของการกลั่น  

 สูตรการคํานวณ 

ประสิทธิภาพของการกล่ัน = 100×
×
×
DC
BA  

              เมื่อ    A = ปริมาตรแอลกอฮอลท่ีกล่ันได (มล.)  

                      B = ปริมาณแอลกอฮอลท่ีกล่ันได (รอยละ v/v)   

                                    C = ปริมาตรน้ําสาท่ีกล่ัน (มิลลิลิตร)  

                                    D = ปริมาณแอลกอฮอลในน้ําสา (รอยละ v/v) 

ตัวอยางการคํานวณประสิทธิภาพของการกลั่น 

- ปริมาตรของแอลกอฮอลท่ีกล่ันได 3,200 มิลลิลิตร มีความเขมขนของแอลกอฮอลรอยละ 46 (v/v) 

ไดมาจากน้ําสา 24,000 มล.  ท่ีมีความเขมขนของแอลกอฮอลเทากับรอยละ12.2 (v/v) 

 ประสิทธิภาพของการกล่ัน    =     100
2.12000,24

46200,3
×

×
×  

          =      50.27 

 ดังนั้น ไดประสิทธิภาพของการกล่ัน รอยละ 50.27 

 

 

6. การคํานวณตนทุนการผลิตของสุราสมสายน้ําผึ้งที่ผานการกําจัดกลิ่นดวยถานกัมมันต  

    (ตาราง ง-1) 

    สุราสมสายน้ําผ้ึงท่ีใชถานกัมมันตจากกะลามะพราว 72.89 บาท/ขวด 630 มล. 
    สุราสมสายน้ําผ้ึงท่ีใชถานกัมมันตจากกะลามะพราว 89.98 บาท/ขวด 630 มล. 
    สุราสมสายน้ําผ้ึงท่ีใชถานกัมมันตจากถานหิน               72.11 บาท/ขวด 630 มล. 
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7. การคํานวณตนทุนสุราสมสายน้ําผึ้งทีผ่านการแตงกลิ่นดวยผิวสม 

 

     ตนทุนสุราแตงกล่ินสมสายน้ําผ้ึงตอ 1 ขวด = 



×



 ×

A
DC

B
A  

 

                         เมื่อ A = ปริมาตรสุราตอขวด (มิลลิลิตร)  

                                  B = ปริมาตรสุราแตงกล่ินสมท่ีกล่ันได (มิลลิลิตร)  

                                   C = ปริมาตรน้ําสุรากล่ันที่นําไปแตงกล่ิน (มิลลิลิตร)                                         
                               D = ราคาสุรากล่ันที่นําไปแตงกล่ิน (บาท)   

 

 

ตัวอยางการคํานวณตนทุนสุราสมสายน้ําผึ้งที่ผานการแตงกลิน่ดวยผิวสม 

สุรากล่ันปริมาตร 500 มิลลิลิตร นําไปแตงกล่ินสม และกล่ันซํ้า ปรับความเขมขนของแอลกอฮอล

เปนรอยละ 40 (v/v) ไดสุราแตงกล่ินสมปริมาตร 230 มิลลิลิตร  

โดยสุราท่ีใชราคา 72.11บาท/ขวด 630 มิลลิลิตร  

ตนทุนสุราสมสายน้ําผ้ึงท่ีผานการแตงกล่ินดวยผิวสม =  



×



 ×

630
11.72500

230
630  

 

            = 156.76 

 

ดังนั้นสมสายน้ําผ้ึงท่ีผานการแตงกล่ินดวยผิวสมมีตนทุน 156.76 บาท/ขวด
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ภาคผนวก จ 
 

รายงานผลการวิเคราะหคุณภาพทางเคมีของสุรากลั่น 
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ภาคผนวก ฉ 
 

โครมาโตแกรมของสารที่สามารถระเหยไดในสุรากลั่นจากสมสายน้ําผึ้ง 
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ภาพ ฉ-1 โครมาโทแกรมขององคประกอบของกลิ่นในสุรากล่ันจากสมสายน้ําผ้ึง 
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         ภาพ ฉ-2 โครมาโทแกรมขององคประกอบของสารกลิ่นในสารที่สกัดไดจากผิวสมสายน้ําผ้ึง 
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ภาพ ฉ-3 โครมาโทแกรมของสารมาตรฐาน limonene ความเขมขน 5 ppm  
 
 
 

 
 
ภาพ ฉ-4 โครมาโทแกรมของ limonene ในตัวอยางสุราท่ีแชผิวสมสายน้ําผ้ึงแบบเคลือบผิว  
 (ผิวสมแชแข็ง) 
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ภาพ ฉ-5 โครมาโทแกรมของ limonene ในตัวอยางสุราท่ีแชผิวสมสายน้ําผ้ึงแบบเคลือบผิว  
 (ผิวสมสด) 
 
 

 
 
ภาพ ฉ-6 โครมาโทแกรมของ limonene ในตัวอยางสุราท่ีแชผิวสมสายน้ําผ้ึงแบบไมเคลือบผิว  
 (ผิวสมแชแข็ง) 
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ภาพ ฉ-7 โครมาโทแกรมของ limonene ในตัวอยางสุราท่ีแชผิวสมสายน้ําผ้ึงแบบไมเคลือบผิว  
 (ผิวสมสด) 
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ภาคผนวก ช 
 

ขอมูลผลิตภัณฑในทองตลาด 
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ขอมูลผลิตภัณฑวอดกา  ABSOLUTE MANDARIN  

  ผูผลิต บริษัท Absolute, Sweden 

      ปริมาณแอลกอฮอล  40 % (v/v) 

 ราคาขายปลีกตอขวด   865 บาท  

ขอมูลผลิตภัณฑวอดกา  GRAY GOOSE L’Orange  

      ผูผลิต บริษัท Grey Goose, France 

      ปริมาณแอลกอฮอล  40 % (v/v) 

               ราคาขายปลีกตอขวด  1,845 บาท 
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ภาคผนวก ซ 
 

มาตรฐานผลิตภัณฑสุรากลั่นและมาตรฐานผลิตภัณฑสุรากลั่นชุมชน 
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มาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรม 

สุรากลั่น 
 

1. ขอบขาย 

1.1 มาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรมนี้กําหนด คุณลักษณะที่ตองการ วัตถุเจือปนอาหาร สาร 

ปนเปอนเครื่องหมายและฉลาก และการชักตัวอยางและเกณฑตัดสินของสุรากล่ัน 

1.2 มาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรมนี้ ครอบคลุมสุรากล่ันที่ทําหรือนําเขาเกิน 10 ลูกบาศก

เดซิเมตร (ลิตร) หรือเพื่อประโยชนทางการคา 

 

2. บทนิยาม 

ความหมายของคําท่ีใชในมาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรมนี้ มีดังตอไปนี ้

2.1   สุรา หมายถึง เครื่องดื่มท่ีมีแรงแอลกอฮอลเกิน 0.5 ดีกรี แตไมเกิน 80 ดีกรี 

2.2   สุรากล่ัน หมายถึง สุราท่ีไดจากการกล่ันน้ําสาเปนสุรา หรือกล่ันน้ําสาเปนแอลกอฮอลกอน 

แลวปรุงแตงใหเปนสุรา ท้ังนี้รวมถึงสุรากล่ันที่ผสมกับของอ่ืน หรือ เครื่องดื่มชนิดอ่ืน แตถา

ผสมกับไวนตองไดแรงแอลกอฮอลเกิน 23 ดีกรี 

2.3 น้ําสา (fermented mash) หมายถึง ส่ิงท่ีไดจากการหมักธัญชาติ แปงจากพืชอ่ืน ผลไม น้ําตาล 

หรือกากน้ําตาล 

2.4   แรงแอลกอฮอล หมายถึง ความเขมขนของเอทิลแอลกอฮอล เปนดีกรีหรือรอยละโดยปริมาตร 

2.5   ดีกรี หมายถึง หนวยวัดแอลกอฮอล ซ่ึงมีคาเทากับรอยละโดยปริมาตรของเอทิลแอลกอฮอลท่ี

อุณหภูมิ 20 องศาเซลเซียส 

2.6   การหมัก (fermentation) หมายถึง กระบวนการเปล่ียนแปลงน้ําตาลใหเปนแอลกอฮอลโดยยีสต 

2.7   สารปรุงแตงกล่ิน รส (essence) หมายถึง สารละลายที่สกัดไดจากพืชหรือสัตวดวยแอลกอฮอล   

หรือตัวทําละลายอ่ืนๆ หรือสารท่ีสังเคราะหขึ้น โดยอาจใชเพียงชนดิเดียว หรือหลายชนิดผสม

กัน เพื่อใหไดกล่ินรสตามตองการ 

2.8 แอลกอฮอล หมายถึง เอทิลแอลกอฮอลท่ีไดจากผลิตผลทางเกษตร แตไมรวมถึงแอลกอฮอล

แปลงสภาพ 

2.9   แอลกอฮอลบริสุทธ หมายถึง เอทิลแอลกอฮอลท่ีมีแรงแอลกอฮอลตั้งแต 95 ดีกรีขึ้นไป 

2.10 การบม (aging) หมายถึง การเก็บสุราไวเปนปตามกรรมวิธีของสุราชนิดนั้นๆ เพ่ือใหได

คุณภาพดีขึ้น 
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2.11 ช่ือสุรากล่ัน หมายถึง ช่ือท่ีใชเรียกสุรากล่ันตามกรรมวิธีผลิตนั้นๆ เชน วอดกา สุราขาว สุรา

ผสมสุราผสมพิเศษ ยิน วิสกี้ บรั่นดี รัม เปนตน 

2.12 วอดกา (vodka) หมายถึง สุรากล่ันที่ไดจากการนําสุรากล่ันผานกระบวนการกําจัดกล่ิน

เฉพาะตัวซ่ึงเกิดจากวัตถุดิบ โดยวิธีการกล่ันซํ้า หรือกรองดวยถาน ท้ังนี้อาจมีการปรุงแตงกล่ิน 

รสอีกดวยหรือไมก็ได และในการบรรจุภาชนะเพือ่จําหนาย ตองปรุงแตงใหมีแรงแอลกอฮอล

ไมต่ํากวา 38 ดีกรี 

2.13 สุราขาว หมายถึง สุรากล่ันที่ไดจากการกล่ันน้ําสาของกากน้ําตาล ขาว หรือกากน้ําตาลผสม

ขาวหรือพืชอ่ืน มีแรงแอลกอฮอลไมเกิน 80 ดีกรี ในการบรรจุภาชนะเพื่อจําหนาย ตองปรุง

แตงใหมีแรงแอลกอฮอลไมเกิน 40 ดีกรี 

2.14 เกาเหลียง (sorghum spirit) หมายถึง สุรากล่ันที่ไดจากการกลั่นน้ําสาขาวฟาง หรือน้ําสาขาว

ฟางผสมกับน้ําสาของธัญชาติอ่ืน แลวปรุงแตงแรงแอลกอฮอลไมเกิน 60 ดีกรี ในการบรรจุ

ภาชนะเพื่อจําหนาย 

2.15 สุราผสม สุราผสมพิเศษ และสุราปรุงพิเศษ หมายถึง สุรากล่ันที่ไดจากการนําสุราขาวและ/

หรือแอลกอฮอลบริสุทธมาปรุงแตง หรือแชกับผลไม พืช หรือสมุนไพร เพื่อใหไดกล่ินรสตาม 

ตองการแตไมอางสรรพคุณวาเปนยา ท้ังนี้จะกล่ันใหมหรือไมก็ไดในการบรรจุภาชนะ  เพื่อ

จําหนาย ตองปรุงแตงใหมีแรงแอลกอฮอลไมเกิน 40 ดีกรี 

2.16 ยิน (gin) หมายถึง สุรากล่ันที่ไดจากการกลั่นน้ําสารวมกับหรือผานผลจูนิเพอร หรือผสมสุรา

กล่ันกับสารสกัดของผลจูนิเพอรเปนสวนใหญ และอาจมีสารสกัดของพืชชนิดอ่ืนๆ รวมดวย

ในการบรรจุภาชนะเพื่อจําหนายตองปรุงแตงใหมีแรงแอลกอฮอลไมเกิน 45 ดีกรี 

2.17 สุราผลไม (fruit spirit) หมายถึง สุรากล่ันที่ไดจากการกล่ันไวนท่ีทําจากองุนหรือผลไมอ่ืน มี

แรงแอลกอฮอลต่ํากวา 95 ดีกรี ไมมีการบม ในการบรรจุภาชนะเพื่อจําหนาย ตองปรุงแตงใหมี

แรงแอลกอฮอลไมเกิน 50 ดีกรี  

2.18 ไลตรัม (light rum) หมายถึง สุรากล่ันที่ไดจากการกล่ันน้ําสาจากน้ําออย น้ําตาลออย หรือ

กากน้ําตาลออย ในการบรรจุภาชนะเพื่อจําหนาย ตองปรุงแตงใหมีแรงแอลกอฮอลไมเกิน 40 

ดีกรี 

2.19 คอรเดียลหรือลิเคียวร (cordial or liqueur) หมายถึง สุรากล่ันที่ไดจากการผสมสุรากล่ัน หรือ

กล่ันสุรากล่ันรวมกับหรือผานผลไม ดอกไม ตนพืช น้ําผลไม หรือสารใหกล่ินรสตาม

ธรรมชาติหรือท่ีสกัดได แลวปรุงแตงรสดวยน้ําตาลหรือน้ําเชื่อมไมนอยกวา รอยละ 2.5 โดย

น้ําหนัก 
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2.20 สุราท่ีมีสรรพคุณเปนยา (medicated liquor) หมายถึง สุรากล่ันซ่ึงปรุงแตงดวยสารสกัด หรือ

หัวน้ําเชื้อ หรือสวนใดสวนหนึ่งของพืชหรือสัตว ซ่ึงมีสรรพคุณเปนยา แลวปรุงแตงกล่ินรสให

ไดตามตองการในการบรรจุภาชนะเพื่อจําหนาย ตองปรุงแตงใหมีแรงแอลกอฮอลไมต่ํากวา 28 

ดีกรี 

2.21 วิสกี้ (whisky) หมายถึง สุรากล่ันที่ไดจากการกล่ันน้ําสาของธัญชาติตางๆ เชน ขาวบารเลย 

ขาวมอลต ขาวโพด ขาวเจา ขาวเหนียว มีแรงแอลกอฮอลไมเกิน 95 ดีกรี และเก็บบมในถังไมท่ี

เหมาะสมเปนเวลาไมนอยกวา 2 ป ในการบรรจุภาชนะเพื่อจําหนาย ตองปรุงแตงใหมีแรง

แอลกอฮอลไมต่ํากวา 40 ดีกรี และใหหมายความรวมถึงสุรากล่ันที่ไดจากการปรุงแตงวิสกี้ไม

นอยกวารอยละ 25 โดยปริมาตรกับแอลกอฮอลท่ีกล่ันไดจากธัญชาติ ในการบรรจุภาชนะเพื่อ

จําหนาย ตองปรุงแตงใหมีแรงแอลกอฮอลไมต่ํากวา 40 ดีกรี 

2.22 บรั่นดี (brandy) หมายถึงสุรากล่ันที่ไดจากการกล่ันไวนท่ีทําจากองุนหรือผลไมอ่ืน มีแรง

แอลกอฮอลไมเกิน 95 ดีกรี และบมในถังไมท่ีเหมาะสมเปนเวลาไมนอยกวา 1 ป ในการบรรจุ

ภาชนะเพื่อจําหนาย ตองปรุงแตงใหมีแรงแอลกอฮอลไมต่ํากวา 38 ดีกรี และใหความหมาย

รวมถึงสุรากล่ันที่ไดจากการกลั่นไวนท่ีทําจากองุนผสมกับไวนท่ีทําจากผลไมอ่ืน มีแรง

แอลกอฮอลไมเกิน 95 ดีกรี และบมในถังไมท่ีเหมาะสมเปนเวลาไมนอยกวา 1 ป หรือไดจาก

การผสมบรั่นดีจากองุนกับบรั่นดีผลไมอ่ืน และใหรวมถึงท่ีไดจากการผสมบรั่นดีไมนอยกวา

รอยละ 25 โดยปริมาตรกับแอลกอฮอลท่ีกล่ันไดจากผลไมหมักดวย ในการบรรจุภาชนะเพื่อ

จําหนาย ตองปรุงแตงใหมีแรงแอลกอฮอลไมต่ํากวา 38 ดีกรี 

2.23 รัม (rum) หมายถึง สุรากล่ันที่ไดจากการกล่ันน้ําสาจากน้ําออย น้ําตาลออย หรือกากน้ําตาล

ออยแลวบมท่ีแรงแอลกอฮอลไมเกิน 80 ดีกรีในถังไมท่ีเหมาะสมเปนเวลาไมนอยกวา 1 ป ใน

การบรรจุภาชนะเพื่อจําหนาย ตองปรุงแตงใหมีแรงแอลกอฮอลไมต่ํากวา 30 ดีกรี และให

หมายความรวมถึง สุรากล่ันท่ีไดจากการปรุงแตงรัม ไมนอยกวารอยละ 25 โดยปริมาตรกับ

แอลกอฮอลท่ีกล่ันไดจากน้ําสาของผลิตภัณฑจากออยดวย ในการบรรจุภาชนะเพื่อจําหนาย 

ตองปรุงแตงใหมีแรงแอลกอฮอลไมต่ํากวา 30 ดีกรี 

2.24 ค็อกเทลสําเร็จรูป (pre-mixed cocktail) หรือสุราแรงแอลกอฮอลต่ํา (Soft spirit) หมายถึง สุรา

กล่ันที่ไดจากการนําสุรากล่ันมาปรุงแตงกับของผสมอยางอ่ืนเพื่อใหไดสี กล่ิน รส และแรง

แอลกอฮอลตามตองการ 

2.25 สุราอ่ืนๆ หมายถึง สุรากล่ันที่ไดรับอนุญาตทําหรือนําเขา นอกเหนือจากขอ 2.12 ถึงขอ 2.24 
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3.คุณลักษณะที่ตองการ 

3.1 แรงแอลกอฮอล 

ใหเปนไปตามที่ระบุไวท่ีฉลากโดยมีเกณฑความคลาดเคลื่อนได ± 1 ดีกรี รอยละโดยปริมาตร  

การทดสอบใหปฏิบัติตาม AOAC (1995) ขอ 26.1.09 หรือวิธีอ่ืนที่เทียบเทา 

3.2 คุณลักษณะทางเคม ี

      ตองเปนไปตามตารางที่ 1 

  

ตารางที่ 1 คุณลักษณะทางเคม ี

(ขอ 3.2) 

 

รายการ คุณลักษณะ เกณฑที่กําหนด วิธีทดสอบตาม 

1 

 

 

 

 

2 

3 

 

4 

 

5 

6 

ฟูเซลออยล มิลลิกรัมตอลูกบาศกเดซิเมตร ไมเกิน  

 

 

 

 

เฟอรฟวรัล มิลลิกรัมตอลูกบาศกเดซิเมตร ไมเกิน 

เอสเทอร (คิดเปนเอทิลแอซีเทต) 

มิลลิกรัมตอลูกบาศกเดซิเมตร ไมเกิน 

แอลดีไฮด (คิดเปนแอซีทัลดีไฮด) 

มิลลิกรัมตอลูกบาศกเดซิเมตร ไมเกิน 

เมทิลแอลกอฮอล มิลลิกรัมตอลูกบาศกเดซิเมตร ไมเกิน 

เอทิลคารบาเมต ไมโครกรัมตอลูกบาศกเดซิเมตร ไมเกิน 

5500 

 

 

 

 

50 

 

1200 

 

160 

420 

400 

AOAC (1995) ขอ 26.1.28 

หรือ  ขอ  26.1.30 (ให

คํานวณจากผลรวมของไอ

โซเอมิลแอลกอฮอลกับไอ

โซบิวทิลแอลกอฮอล) 

AOAC (1995) ขอ 26.1.32 

 

AOAC (1995) ขอ 26.1.24 

 

AOAC (1995) ขอ 26.1.24 

AOAC (1995) ขอ 26.1.24 

AOAC (1995) ขอ 28.1.48 

 

 

4. วัตถุเจือปนอาหาร 

วัตถุเจือปนอาหารใหใชไดตามชนิดและปริมาณท่ีกําหนดตอไปนี ้

4.1 ซัลเฟอรไดออกไซด ตองไมเกิน 350 มิลลิกรัมตอลูกบาศกเดซิเมตร 

     การทดสอบใหปฏิบัติตาม AOAC (1995) ขอ 27.1.39 
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4.2 กรดเบนโซอิกหรือเกลือของกรดนี้ (เฉพาะชื่อสุรากล่ันคอรเดียลหรือลิเคียวร และค็อกเทล    

     สําเร็จรูป)    

     คํานวณเปนกรดเบนโซอิก ตองไมเกิน 200 มิลลิกรัมตอลูกบาศกเดซิเมตร 

     การทดสอบใหปฏิบัติตาม AOAC (1995) ขอ 47.3.03 

4.3 กรดซอรบิกหรือเกลือของกรดนี้ (เฉพาะชื่อสุรากล่ันคอรเดียลหรือลิเคียวร และค็อกเทล 

     สําเร็จรูป)    

     คํานวณเปนกรดซอรบิก ตองไมเกิน 200 มิลลิกรัมตอลูกบาศกเดซิเมตร 

     การทดสอบใหปฏิบัติตาม AOAC (1995) ขอ 28.2.02 

 

5. สารปนเปอน 

สารปนเปอนที่อาจมีอยูตองไมเกินเกณฑท่ีกําหนดตอไปนี ้

5.1 สารหนู ตองไมเกิน 0.1 มิลลิกรัมตอลูกบาศกเดซิเมตร 

     การทดสอบใหปฏิบัติตาม AOAC (1995) ขอ 9.1.01 

5.2 ตะกั่ว ตองไมเกิน 0.2 มิลลิกรัมตอลูกบาศกเดซิเมตร 

     การทดสอบใหปฏิบัติตาม AOAC (1995) ขอ 9.2.19 

5.3 ทองแดง ตองไมเกิน 5 มิลลิกรัมตอลูกบาศกเดซิเมตร 

     การทดสอบใหปฏิบัติตาม AOAC (1995) ขอ 26.1.18 

 

6. การบรรจุ 

6.1 ใหบรรจุสุรากล่ันในภาชนะบรรจุท่ีเหมาะสม สะอาด ปดไดสนิท และไมทําปฏิกิริยากับสุรา  

      กล่ันที่บรรจุอยู 

6.2 ปริมาตรสุทธิของสุรากล่ันในแตละภาชนะบรรจุใหมีปริมาตรสุทธิตามที่ระบุไวท่ีฉลากและ 

      ยอมใหต่ํากวาปริมาณท่ีแสดง เปนรอยละโดยใชปริมาตร ดังนี ้

6.2.1 รอยละ 6 สําหรับปริมาตรไมเกิน 50 มิลลิลิตร 

6.2.2 รอยละ 3 สําหรับปริมาตรเกิน 50 มิลลิลิตร แตไมเกิน 500 มิลลิลิตร 

6.2.3 รอยละ 2 สําหรับปริมาตรเกิน 500 มิลลิลิตร แตไมเกิน 1 ลิตร 

6.2.4 รอยละ 1 สําหรับปริมาตรเกิน 1 ลิตรขึ้นไป 
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7.เคร่ืองหมายและฉลาก 

7.1 ท่ีภาชนะบรรจุสุรากล่ันทุกหนวย อยางนอยตองมีเลข อักษร หรือเครื่องหมายแจงรายละเอียด

ตอไปนี้ใหเห็นไดงาย ชัดเจน 

(1) ช่ือผลิตภัณฑวา “สุรากล่ัน” ช่ือทางการคา และช่ือสุรากล่ันตางๆ (เชน วิสกี้ บรั่นด)ี 

(2) แรงแอลกอฮอล เปนดีกรี หรือรอยละโดยปริมาตร 

(3) ปริมาตรสุทธิ 

(4) วัน เดือน ปท่ีทํา หรือรหัสรุนที่บรรจ ุ

(5) คําเตือนตามกฎหมายที่เกี่ยวของกําหนด เชน การดื่มสุราทําใหความสามารถในการขับขี่

ยานพาหนะลดลง 

(6) ช่ือผูทําหรือโรงงานที่ทําหรือผูนําเขา พรอมสถานท่ีตั้ง 

(7) เครื่องหมายการคาท่ีจดทะเบียน (ถามี) 

ในกรณีท่ีใชภาษาตางประเทศ ตองมีความหมายตรงกับภาษาไทยที่กําหนดไวขางตน ยกเวนขอ 

(5) เปนภาษาไทย 

 

8.การชักตัวอยางและเกณฑตัดสิน 

8.1 การชักตัวอยางและเกณฑตัดสิน ใหเปนไปตามภาคผนวก ก. 
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มาตรฐานผลิตภัณฑชุมชน 

สุรากล่ันชุมชน 

 
๑. ขอบขาย 

๑.๑ มาตรฐานผลิตภัณฑชุมชนนี้ครอบคลุมเฉพาะสุรากล่ันชุมชนชนิดสุราขาวเทานั้น 

 

๒. บทนิยาม 

ความหมายของคําท่ีใชในมาตรฐานผลิตภัณฑชุมชนนี ้มีดังตอไปนี ้

๒.๑ สุรากล่ันชุมชน หมายถึง สุรากล่ันชนิดสุราขาว 

๒.๒ สุราขาว หมายถึง สุราท่ีกล่ันไดจากน้ําสาท่ีไดจากขาว หรือน้ําตาล หรือผลไม หรือน้ําผลไม  

หรือจากวัตถุดิบทางการเกษตรใดๆ ท่ีมีแปงหรือน้ําตาล โดยปราศจากเครื่องยอมหรือส่ิงผสม 

ปรุงแตงอ่ืนนอกจากน้ํา มีแรงแอลกอฮอลเกิน ๑๕ ดีกรี/รอยละโดยปริมาตร แตไมเกิน ๔๐ ดีกรี/

รอยละโดยปริมาตร 

 

๓. คุณลักษณะที่ตองการ 

๓.๑ คุณลักษณะทางเคม ี

๓.๑.๑ แรงแอลกอฮอลตองเกิน ๑๕ ดีกรี/รอยละโดยปริมาตร แตไมเกิน ๔๐ ดีกรี/รอยละโดย

ปริมาตร และมีเกณฑความคลาดเคลื่อนจากที่ระบุไวท่ีฉลากไดไมเกิน ± ๑ ดีกรี/รอยละ

โดยปริมาตร 

    ๓.๑.๒ ฟูเซลออยล ตองไมเกิน ๕ ๕๐๐ มิลลิกรัมตอลิตร 

    ๓.๑.๓ เฟอรฟวรัล ตองไมเกิน ๕๐ มิลลิกรัมตอลิตร 

    ๓.๑.๔ เอสเทอร (คิดเปนเอทิลแอซีเทต) ตองไมเกิน ๑ ๒๐๐ มิลลิกรัมตอลิตร 

    ๓.๑.๕ แอลดีไฮด (คิดเปนแอซีทัลดีไฮด) ตองไมเกิน ๑๖๐ มิลลิกรัมตอลิตร 

    ๓.๑.๖ เมทิลแอลกอฮอล ตองไมเกิน ๔๒๐ มิลลิกรัมตอลิตร 

    ๓.๑.๗ เอทิลคารบาเมต ตองไมเกิน ๔๐๐ ไมโครกรัมตอลิตร 

    ๓.๑.๘ กรดซอรบิกหรือเกลือของกรดซอรบิก (คํานวณเปนกรดซอรบิก) ตองไมเกนิ ๒๐๐    

               มิลลิกรัมตอลิตร 

    ๓.๑.๙ กรดเบนโซอิกหรือเกลือของกรดเบนโซอิก (คํานวณเปนกรดเบนโซอิก) ตองไมเกิน ๒๕๐  

               มิลลิกรัมตอลิตร 
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    ๓.๑.๑๐ สารหนู ตองไมเกิน ๐.๑ มิลลิกรัมตอลิตร 

    ๓.๑.๑๑ ตะกั่ว ตองไมเกิน ๐.๒ มิลลิกรัมตอลิตร 

    ๓.๑.๑๒ ซัลเฟอรไดออกไซด ตองไมเกิน ๓๕๐ มิลลิกรัมตอลิตร 

๓.๒ คุณลักษณะทางกายภาพ 

    ๓.๒.๑ ความใส 

                ใสตามลักษณะของสุรากล่ันที่ด ี

    ๓.๒.๒ สี 

                 ตองไมมีสี 

    ๓.๒.๓ กล่ิน 

                 ตองมีกล่ินของวัตถุดิบที่ใชตามที่ระบุไวท่ีฉลาก 

    ๓.๒.๔ คุณภาพโดยรวมของสุรากล่ันชุมชน 

                 มีความใส ไมมีสี มีกล่ินและรสเปนที่ยอมรับ 

            เมื่อตรวจสอบโดยวิธีใหคะแนนตามขอ ๘.๒ แลว ตองไดคะแนนเฉลี่ยของแตละลักษณะ    

            จากผูตรวจสอบทุกคนไมนอยกวารอยละ ๖๐ และไมมีลักษณะใดไดนอยกวารอยละ ๓๐  

            ของคะแนนเต็ม จากผูตรวจสอบคนใดคนหนึ่ง 

๓.๓ ส่ิงแปลกปลอม 

        ตองไมพบส่ิงแปลกปลอมที่ไมใชวัตถุดิบที่ใช 

 

๔. สุขลักษณะ 

 

๔.๑ สุขลักษณะในการทําสุรากล่ันชุมชน ใหเปนไปตามคําแนะนําตามภาคผนวก ก. 

 

๕. การบรรจุ 

 

๕.๑ ใหบรรจุสุรากล่ันชุมชนในภาชนะบรรจุท่ีเหมาะสม สะอาด แหง ปดไดสนิท และไมทํา   

        ปฏิกิริยากับสุรากล่ันชุมชนท่ีบรรจุอยู 

๕.๒ ปริมาตรสุทธิของสุรากล่ันชุมชนในแตละภาชนะบรรจ ุตองไมนอยกวาท่ีระบุไวท่ีฉลาก 
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๖. เคร่ืองหมายและฉลาก 

 

๖.๑ ท่ีภาชนะบรรจุสุรากล่ันชุมชนทุกหนวย อยางนอยตองมี เลข อักษร หรือเครื่องหมายแจง  

       รายละเอียดตอไปนี้ใหเห็นไดงาย ชัดเจน 

       (๑) ช่ือผลิตภัณฑ 

       (๒) สวนประกอบหลัก หรือวัตถุดิบที่ใช 

       (๓) แรงแอลกอฮอล เปนดีกร ีหรือ รอยละโดยปริมาตร 

       (๔) ปริมาตรสุทธิ 

       (๕) วัน เดือน ปท่ีทํา หรือผลิต หรือรหัสรุนที่บรรจ ุ

        (๖) คําเตือนตามกฎหมายที่เกี่ยวของกําหนด เชน การดื่มสุราทําใหความสามารถในการขับขี ่ 

              ยานพาหนะลดลง 

        (๗) ช่ือผูทํา หรือสถานที่ทํา พรอมสถานท่ีตั้ง หรือเครือ่งหมายการคาท่ีจดทะเบียน 

              ในกรณีท่ีใชภาษาตางประเทศ ตองมีความหมายตรงกับภาษาไทยที่กําหนดไวขางตน  

               ยกเวนขอ (๖) ตองเปนภาษาไทย 

 

๗. การชักตัวอยางและเกณฑตัดสิน 

 

๗.๑ รุน ในที่นี ้หมายถึง สุรากล่ันชุมชนท่ีทําจากวัตถุดิบและกรรมวธีิในการทําเดียวกัน และบรรจ ุ 

        ในคราวเดียวกัน 

๗.๒ การชักตัวอยางและการยอมรับ ใหเปนไปตามแผนการชักตัวอยางที่กําหนดตอไปนี ้

๗.๒.๑ การชักตัวอยางและการยอมรับสําหรับการทดสอบคุณลักษณะทางเคม ีส่ิงแปลกปลอม 

การบรรจุและเครื่องหมายและฉลาก ใหชักตัวอยางโดยวิธีสุมจากรุนเดียวกันจํานวน 

๓ หนวยภาชนะบรรจุในกรณีท่ีเปนภาชนะบรรจุขนาดเล็ก ใหชักตัวอยางเพิ่มโดยวิธี

สุมจนไดตัวอยางปริมาตร ๒ ลิตร เมื่อตรวจสอบแลวทุกตัวอยางตองเปนไปตามขอ 

๓.๑ ขอ ๓.๓ ขอ ๕. และขอ ๖. จึงจะถือวาสุรากล่ันชุมชนรุนนั้นเปนไปตามเกณฑท่ี

กําหนด 

๗.๒.๒ การชักตัวอยางและการยอมรับ สําหรับการทดสอบคุณลักษณะทางกายภาพ ใหชัก

ตัวอยางโดยวิธีสุมจากรุนเดียวกันจํานวน ๕ หนวยภาชนะบรรจุ เมื่อตรวจสอบแลว 

ตัวอยางตองเปนไปตามขอ ๓.๒ จึงจะถือวาสุรากล่ันชุมชนรุนนั้นเปนไปตามเกณฑท่ี

กําหนด 
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๗.๓ เกณฑตัดสิน 

         ตัวอยางสุรากล่ันชุมชนตองเปนไปตามขอ ๗.๒.๑ และขอ ๗.๒.๒ ทุกขอ จึงจะถือวาสุรากล่ัน    

         ชุมชนรุนนั้นเปนไปตามมาตรฐานผลิตภัณฑชุมชนนี ้

 

๘. การทดสอบ 

 

๘.๑ การทดสอบคุณลักษณะทางเคม ี

       ใหใชวิธีทดสอบตาม AOAC หรือวิธีทดสอบอ่ืนที่เปนที่ยอมรับ 

๘.๒ การทดสอบคุณลักษณะทางกายภาพ 

    ๘.๒.๑ ใหแตงตั้งคณะผูตรวจสอบ ๑๐ คน และแตละคนจะแยกกันตรวจและใหคะแนนโดย  

                 อิสระ 

    ๘.๒.๒ คุณสมบัติของคณะผูตรวจสอบ ใหเปนไปตามภาคผนวก ข. 

     ๘.๒.๓ หลักเกณฑการใหคะแนน ใหเปนไปตามภาคผนวก ค. 

๘.๓ การทดสอบส่ิงแปลกปลอม ภาชนะบรรจ ุและเครื่องหมายและฉลาก 

        ใหตรวจพินิจ 

๘.๔ การทดสอบปริมาตรสุทธิ 

        ใหใชเครื่องวัดปริมาตรที่เหมาะสม 
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ภาคผนวก ก. 

สุขลักษณะ 

(ขอ ๔.๑) 

ก.๑ สถานที่ตั้งและอาคารที่ทํา 

   ก.๑.๑ สถานที่ตั้งตัวอาคารและที่ใกลเคยีง ควรอยูในที่ท่ีจะไมทําใหสุรากล่ันชุมชนท่ีทําเกิดการ

ปนเปอนไดงาย โดย 

        ก.๑.๑.๑ สถานที่ตั้งตัวอาคารและบริเวณโดยรอบ สะอาด ไมมีน้ําขังแฉะและสกปรก 

        ก.๑.๑.๒ ควรอยูหางจากบริเวณหรือสถานที่ท่ีมีฝุนมากผิดปกต ิ

        ก.๑.๑.๓ ไมควรอยูใกลเคียงกับสถานท่ีนารังเกียจ เชน สถานที่ท้ิงส่ิงปฏิกูล 

    ก.๑.๒ อาคารที่ทํามีขนาดเหมาะสม มีการออกแบบและกอสรางในลักษณะที่งายแกการ

บํารุงรักษา การทําความสะอาด และสะดวกในการปฏิบัติงาน โดย 

         ก.๑.๒.๑ พ้ืน ฝาผนัง และเพดานของอาคารสถานที่ทํา ควรกอสรางดวยวัสดุท่ีคงทน เรียบ ทํา

ความสะอาดและซอมแซมใหอยูในสภาพที่ดีตลอดเวลา 

ก.๑.๒.๒ ควรแยกบริเวณที่ทําสุรากล่ันชุมชนออกเปนสัดสวน ไมควรอยูใกลหองสุขา ไม

ควรมีส่ิงของที่ไมใชแลวหรือไมเกี่ยวของกับการทําอยูในบริเวณที่ทํา 

         ก.๑.๒.๓ พ้ืนที่ปฏิบัติงาน ควรมีบริเวณเพียงพอ แสงสวาง และการระบายอากาศที่เหมาะสม 

ก.๒ เครื่องมือ เครื่องจักร และอุปกรณในการทํา 

ก.๒.๑ ภาชนะหรืออุปกรณในการทําท่ีสัมผัสกับสุรากล่ันชุมชน ทําจากวัสดุมีผิวเรียบ ไมเปน 

สนิม ไมกัดกรอนหรือทําปฏิกิริยากับสุรากล่ันชุมชน ลางทําความสะอาดไดงาย 

ก.๒.๒ เครือ่งมือ เครื่องจักร เครื่องกล่ันสุรา และอุปกรณท่ีใช สะอาด และเหมาะสมกับการใช

งาน ไมกอใหเกิดการปนเปอน ติดตั้งไดงาย มีปริมาณเพียงพอ รวมทั้งสามารถทําความ

สะอาดไดงายและทั่วถึง 

ก.๓ การควบคุมกระบวนการทํา 

ก.๓.๑ วัตถุดิบและสวนผสมในการทําสุรากล่ันชุมชน สะอาด มีคุณภาพดี มีการลางหรือทํา

ความสะอาดกอนนําไปใช 

ก.๓.๒ น้ําท่ีใชในการทํา สะอาด มีคุณภาพดี ใหผานการตมหรือกรองกอนนํามาใชในการทํา

สุรา กล่ันชุมชน 

ก.๓.๓ การทํา การเก็บรักษา ขนยาย และขนสงสุรากล่ันชุมชน มีการปองกันการปนเปอนและ

การเส่ือมเสียของสุรากล่ันชุมชน 
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ก.๔ การสุขาภิบาล การบํารุงรักษา และการทําความสะอาด 

ก.๔.๑ น้ําท่ีใชลางทําความสะอาดเครื่องมือ เครื่องจักร อุปกรณ และมือผูทําสุรากล่ันชุมชน เปน

น้ําสะอาดและมีปริมาณเพียงพอ 

ก.๔.๒ มีวิธีการปองกันและกําจัดสัตวนําเชื้อ แมลงและฝุน ไมใหเขาในบริเวณที่ทําตามความ

เหมาะสม 

ก.๔.๓ มีการกําจัดขยะ ส่ิงสกปรก และน้ําท้ิง อยางเหมาะสม เพื่อไมกอใหเกิดการปนเปอนกลับ

ลงสูสุรากล่ันชุมชน 

ก.๔.๔ สารเคมีท่ีใชลางทําความสะอาด และใชกําจัดสัตวนําเชื้อและแมลง ควรใชในปริมาณที่

เหมาะสม และเก็บแยกจากบริเวณที่ทําสุรากล่ันชุมชน เพื่อไมใหปนเปอนลงสูสุรากล่ัน

ชุมชนได 

ก.๔.๕ สถานที่บําบัดน้ําเสีย ตองเปนไปตามหลักเกณฑท่ีสวนราชการผูมีหนาท่ีรับผิดชอบกําหนด

ไว 

ก.๕ บุคลากรและสุขลักษณะผูปฏิบัติงาน 

ผูทําสุรากล่ันชุมชนทุกคนตองรักษาความสะอาดสวนบุคคลใหดี เชน สวมเส้ือผาท่ีสะอาด มี

ผาคลุมผมเพื่อปองกันไมใหเสนผมหลนลงในอาหาร ไมไวเล็บยาว และลางมือใหสะอาดกอน

สัมผัสสุรากล่ันชุมชนทุกครั้ง 
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ภาคผนวก ข. 

คุณสมบัติของคณะผูตรวจสอบ 

(ขอ ๘.๒.๒) 

ข.๑. คุณสมบัติของคณะผูตรวจสอบ 

   ข.๑.๑ มีความชํานาญในการตรวจสอบสุรากล่ันชุมชน 

   ข.๑.๒ ประกอบดวยผูแทนจากกลุมบุคคลตางๆ จํานวน ๑๐ คน ดังนี ้

      ข.๑.๒.๑ ผูผลิต ๓ คน 

      ข.๑.๒.๒ นักวิชาการ/ผูทรงคุณวุฒ ิ๓ คน 

      ข.๑.๒.๓ ผูบริโภค ๓ คน 

      ข.๑.๒.๔ ภาครัฐท่ีเกี่ยวของ ๑ คน 
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ภาคผนวก ค. 

หลักเกณฑการใหคะแนนในการทดสอบ ความใส สี กลิ่น และคุณภาพโดยรวมของสุรากลั่นชุมชน 

(ขอ ๘.๒.๓) 
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