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 เปน 80 องศาเซลเซียส            79 
4.13   กําลังไฟฟา (วตัต) เฉล่ียท่ีจายใหหลอดรังสีอินฟราเรดในขณะแผรังสีโดยตรง 
 สูถาดอบแหงช้ันบน เปนเวลา 60 นาที          82 
4.14   กําลังไฟฟา (วตัต) เฉล่ียท่ีจายใหหลอดรังสีอินฟราเรดในขณะแผรังสีโดยตรง 
 สูถาดอบแหงช้ันลาง เปนเวลา 60 นาที          82  
4.15   โฟมน้ําสมหลังการทําแหงโดยใชเคร่ืองอบแหงสุญญากาศแบบอินฟราเรด ท่ีความ  
              ดันบรรยากาศปกติ และอุณหภูมิ 40 องศาเซลเซียส เปนเวลา 2 ช่ัวโมง      96 
4.16   โฟมน้ําสมหลังการทําแหงโดยใชเคร่ืองอบแหงสุญญากาศแบบอินฟราเรด ท่ีความ 
              ดันบรรยากาศปกติ และอุณหภูมิ 60 องศาเซลเซียส เปนเวลา 2 ช่ัวโมง      96 
4.17   โฟมน้ําสมหลังการทําแหงโดยใชเคร่ืองอบแหงสุญญากาศแบบอินฟราเรด ภายใต  
              สภาวะสุญญากาศ  (P = 0.5 bar) ท่ีอุณหภูมิ 40 องศาเซลเซียส เปนเวลา 2 ช่ัวโมง     97 
4.18   โฟมน้ําสมหลังการทําแหงโดยใชเคร่ืองอบแหงสุญญากาศแบบอินฟราเรด ภายใต  
              สภาวะสุญญากาศ (P = 0.5 bar) ท่ีอุณหภูมิ 60 องศาเซลเซียส เปนเวลา 2 ช่ัวโมง      97 
4.19   โฟมน้ําสมหลังการทําแหงโดยใชเคร่ืองอบแหงสุญญากาศแบบอินฟราเรด ภายใต   
              สภาวะสุญญากาศ (P = 0.1 bar) ท่ีอุณหภูมิ 40 องศาเซลเซียส เปนเวลา 2 ช่ัวโมง    98 
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4.20   โฟมน้ําสมหลังการทําแหงโดยใชเคร่ืองอบแหงสุญญากาศแบบอินฟราเรด ภายใต   
              สภาวะสุญญากาศ (P = 0.1 bar) ท่ีอุณหภูมิ 60 องศาเซลเซียส เปนเวลา 2 ช่ัวโมง    98 
4.21   ผงน้ําสมท่ีเก็บไดหลังการทําแหงโดยใชเคร่ืองอบแหงสุญญากาศแบบอินฟราเรด               
              ท่ีอุณหภูมิ 40 และ 60 องศาเซลเซียส เปนเวลา 2 ช่ัวโมง ท่ีความดันบรรยากาศปกติ  
 (P = 1.0 bar) และภายใตสภาวะสุญญากาศ (P = 0.5 และ 0.1 bar)         99 
ง-1   การเตรียมน้ําสมสดเพื่อการทดลอง       136 
ง-2   สารท่ีกอใหเกดิโฟม 2 ชนดิ           136 
ง-3      น้ําสม 25°Brix ท่ีเติมลงในสารท่ีกอใหเกิดโฟมท่ีผสมเขากันแลว  
 ในอัตราสวน 1:1 กอนตีปน และโฟมน้ําสม 25°Brix หลังตีปน 5 นาที    136 
ง-4   ถาดอบแหง, ถุงบีบ-หวับีบโฟม และการบีบโฟมเปนเสนบนถาดอบแหง    137 
ง-5   ลักษณะของโฟมท่ีมีความคงตัวนอย  และโฟมท่ีมีความคงตัวมาก     137 
ง-6 ลักษณะของเสนโฟมในถาดกอนการทําแหง และวางถาดอบแหงหางจาก 
 หลอดอินฟราเรด 20.1 เซนติเมตร ในเคร่ืองอบแหงสุญญากาศแบบอินฟราเรด   138 
ง-7   สาย thermocouples, data logger, อุปกรณตอพวง และเคร่ืองคอมพิวเตอร 
 สวนบุคคล            139 
ง-8   ตําแหนงการวางถาดบน และถาดลาง และการติดต้ังอุปกรณตอพวง  
 และ data logger สําหรับการทดสอบการเปล่ียนแปลงอุณหภูมิ 
 ภายในเคร่ืองอบแหงสุญญากาศแบบอินฟราเรด (IRVD)     139 
ง-9   ผังการติดต้ังสาย thermocouples บนถาดอบแหง 8 ตําแหนง และ 
 แทงวัดอุณหภูมิ 1  ตําแหนง           140 
ง-10   หลอดอินฟราเรดท่ีผลิตจากเซรามิก (ceramic infrared heaters) และโคมไฟ   140 
ง-11   เคร่ืองวัดปริมาณของแข็งท่ีละลายไดท้ังหมด  เคร่ืองวัดคา water activity และ 
 เคร่ืองวัดคาสี (ตามลําดับ)          140 
ช-1 คาความคงตัวของโฟมน้ําสม 25, 30 และ 35°Brix โดยใชอัตราสวนของ 
 สารท่ีกอใหเกดิโฟมตอสวนผสมน้ําสม 4 ระดับ      147 

ช-2 คาความหนาแนนของโฟมน้าํสม 25, 30 และ 35°Brix โดยใชอัตราสวนของ 
 สารท่ีกอใหเกดิโฟมตอสวนผสมน้ําสม 4 ระดับ      148 

ช-3 คาโอเวอรรันของโฟมน้ําสม 25, 30 และ 35°Brix โดยใชอัตราสวนของ 
 สารท่ีกอใหเกดิโฟมตอสวนผสมน้ําสม 4 ระดับ       149 


