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การตรวจนับจํานวนจุลินทรียและการรายงานผล 
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1.  การตรวจนับจํานวนโคโลนีและรายงานผล 
ตรวจนับจํานวนโคโลนีบนจานอาหารเพาะเช้ือท่ีมีจํานวนโคโลนีอยูระหวาง 30-300 

โคโลนี หาคาเฉล่ียของจํานวนโคโลนีจากท้ัง 3 จานเพาะเช้ือ รายงานผลการตรวจนับเปนหนวย
โคโลนีตอกรัมของตัวอยาง (cfu /g) หรือโคโลนีตอผลล้ินจี่ (APHA, 2001) 
 

1.1  ถาจํานวนโคโลนีท่ีขึ้นมีจํานวนอยูระหวาง 30-300 โคโลน ี
ถาจํานวนโคโลนีท่ีข้ึนมีจํานวนโคโลนีอยูระหวาง 30-300 โคโลนี ใหนับจํานวนโคโลนี 

และคํานวนใหอยูในรูปโคโลนีตอกรัมของตัวอยาง (cfu /g) ดังสมการ 
 

  CFU/g      =  c 
    (V1n1 + 0.1n2) d 
  

เม่ือ V1  =  ปริมาตรของสารละลายท่ีใชในการเพาะเช้ือ 
c  =  ผลรวมของโคโลนีท่ีนับไดท้ังหมดจากจานเพาะเช้ือท่ีนับไดในชวง 30-300 

โคโลนี 
n1  =  จํานวนจานเพาะเช้ือท่ีนับไดในชวง 30-300 โคโลนี ในระดับความเขมขน

แรก 
n2 =  จํานวนจานเพาะเช้ือท่ีนับไดในชวง 30-300 โคโลนี ในระดับความเขมขนท่ี

สอง 
 d  =  ระดับความเขมขนแรกท่ีสามารถนับเช้ือไดในชวง 30-300 โคโลนี 
 
หรือคํานวณในรูปโคโลนีตอผลล้ินจี่ (cfu/ผลล้ินจี่) โดยมีวิธีคํานวณดงัตัวอยางตอไปน้ี เชน 

นับจํานวนโคโลนีในจานเพาะเช้ือได 20 โคโลนี ท่ีระดับความเขมขน 10-1 หรือ 1:10  
 

ปริมาตรสารละลายท่ีใชในการเพาะเช้ือ 0.1 มิลลิลิตร มีจํานวนโคโลนีเฉล่ีย 20 โคโลนี 
ปริมาตรสารละลายท่ีใชในการเพาะเช้ือ 1 มิลลิลิตร มีจํานวนโคโลนีเฉล่ีย 20/0.1 = 200 โคโลนี 
 
คือ ท่ีระดับความเขมขน 10-1 มีจํานวนโคโลนี จํานวน 200 โคโลนี/1 มิลลิลิตร 
ถาท่ีระดับความเขมขน 1 จะมีจํานวนโคโลนี (200 x 1)/10-1 โคโลนี หรือ 200 x 10 โคโลนี หรือ 
2000 โคโลนี/1 มิลลิลิตร 
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ดังนั้น ปริมาตรสารละลายท่ีใชในการเพาะเช้ือ 1 มิลลิลิตร ท่ีระดับความเขมขน 1 จะมีจํานวน
โคโลนีท้ังหมด 2000 โคโลนี 
ถาปริมาตรสารละลายท่ีใชในการเพาะเช้ือท้ังหมด 50 มิลลิลิตร ท่ีระดับความเขมขน 1 จะมีจํานวน
โคโลนีท้ังหมด 2000 x 50 = 100,000 โคโลนี 
 
คือ ตัวอยางผลล้ินจี่ 5 ผล มีจํานวนโคโลนท้ัีงหมด 100,000 โคโลนี 
ดังนั้น คิดเปนจํานวนโคโลนีตอผลล้ินจี่เทากับ 100,000/5  = 2x104 โคโลนีตอผลล้ินจี ่
หรือเขียนในรูปลอการิทึมฐานสิบ (log10) ไดเทากับ 4.30 log โคโลนีตอผลล้ินจี่ 

 
1.2  ถาทุกความเจือจางมีจํานวนโคโลนนีอยกวา 30 โคโลนี 

 ใหรายงานผลการตรวจนับโคโลนีท่ีความเจือจางตํ่าสุด ในรูปโคโลนีตอกรัมของตัวอยาง
ตามขอ 1.1 เปนคาโดยประมาณ (estimate aerobic plate count) 
 

1.3  ถาทุกความเจือจางไมมีโคโลนีขึ้นเลย 
ใหรายงานวา มีจํานวนนอยกวา (<) ความเจือจางที่ตํ่าสุด เชน ท่ีความเจือจาง 1:100 ไมมี

โคโลนีข้ึนเลย ใหรายงานผลการตรวจนับวามีจํานวนแบคทีเรีย <100 โคโลนีตออาหาร 1 กรัม 
(โดยประมาณ) หรือ ท่ีความเจือจาง 1:10 ไมมีโคโลนีข้ึนเลย ใหรายงานผลการตรวจนับวามีจํานวน
แบคทีเรีย <10 โคโลนีตออาหาร 1 กรัม (โดยประมาณ) 

 
1.4  ถามีจํานวนโคโลนีมากกวา 300 โคโลนี 

 ถาจํานวนโคโลนีเกิน 300 โคโลนีไมมากนัก ใหนับจํานวนโคโลนีท้ังหมดท่ีพบในความ
เจือจางสูงสุด คํานวณเปนคาเฉล่ียออกมาและรายงานผลเปนคาโดยประมาณแบคทีเรียท้ังหมด 
 ถาจํานวนโคโลนีเกิน 300 โคโลนีมาก เกิน 10 โคโลนีตอพื้นท่ี 1 ตารางเซนติเมตร ใหนับ
จํานวนโคโลนีท่ีพบในพื้นท่ี 1 ตารางเซนติเมตร (โดยแบงเปนชองขนาด 1 ตารางเซนติเมตร แลว
นับจํานวนโคโลนีท่ีอยูในชองนั้นจํานวน 13 ชอง แบบสุม) รวมจํานวนโคโลนีโดยประมาณ 
(โคโลนีตออาหาร 1 กรัม) ของตัวอยางนั้น 
 ถาจํานวนโคโลนีเกิน 300 โคโลนี มากจนไมสามารถนับได ใหรายงานวา “TNTC” (Too 
Numerous To Count) และตองเตรียมตัวอยางใหมีระดับความเจือจางท่ีเหมาะสมสําหรับการ
วิเคราะหคร้ังตอไป 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ภาคผนวก ข 
 

แบบประเมินคุณภาพทางประสาทสัมผัสของเน้ือลิ้นจี่สดพรอมบริโภค 
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แบบประเมนิคุณภาพทางประสาทสัมผัสของเนื้อลิ้นจี่สดพรอมบริโภค 
 

ช่ือผูทดสอบชิม...................................................................................วันท่ี.................................... 
 

คําแนะนํา: กรุณาทดสอบตัวอยางเนื้อล้ินจี่สดพรอมบริโภค โดยเร่ิมทดสอบตัวอยางตามลําดับจาก
ซายไปขวาเมื่อทานทดสอบตัวอยางแตละตัวอยางแลว กรุณาใหคะแนนระดับความชอบตาม
ความรูสึกของทานลงในตารางท่ีกําหนดให โดยมีเกณฑการใหคะแนนดังนี้ 
 

1 = ไมชอบมากท่ีสุด   6 = ชอบนอย 
2 = ไมชอบมาก    7 = ชอบปานกลาง 
3 = ไมชอบปานกลาง   8 = ชอบมาก 
4 = ไมชอบนอย    9 = ชอบมากท่ีสุด 
5 = เฉยๆ 

 
ตารางการใหคะแนน 

 
ลักษณะเนื้อล้ินจ่ี รหัสตัวอยาง......... รหัสตัวอยาง......... รหัสตัวอยาง......... 

1. สี 
2. ลักษณะปรากฏ 
3. เนื้อสัมผัส 
4. กล่ิน 
5. การยอมรับโดยรวม 

   

 
 

ขอเสนอแนะ…………………………………………………………………………………………
…………………………………………………………………………….…………………………
………………………………………………………………………………….……………………
………………………………………………………………………………………………... 

ขอบคุณที่ใหความรวมมือเปนอยางดี 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ภาคผนวก ค 
 

ตารางขอมูลการเปลี่ยนแปลงทางกายภาพ เคมี จุลินทรีย  
และการยอมรับทางประสาทสัมผัสของเน้ือลิ้นจี่สดพรอมบริโภค 
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ตารางภาคผนวก ค.1  เปอรเซ็นตการสูญเสียน้ําหนักของเนื้อล้ินจี่พันธุฮงฮวย กิมเจง และจักรพรรดิ  
        ท้ัง 3 ชุดทดลอง ระหวางการเก็บรักษาไวท่ี อุณหภูมิ 4±1 องศาเซลเซียส   
        ความช้ืนสัมพัทธ 90-95% เปนเวลา 12 วัน 

 

พันธุล้ินจ่ี 
ระยะเวลา

การเก็บรักษา 
(วัน) 

เปอรเซ็นตการสูญเสียน้ําหนัก 

ชุดควบคุม จุมเฉพาะเปลือก จุมท้ังเปลือกและเนื้อ 

ฮงฮวย 

0 
3 
6 
9 
12 

0.00 + 0.00 Ca 
0.44 + 0.19 Ca 

0.85 + 0.17 BCa 
1.21 + 0.31 Ba 
2.18 + 0.40 Aa 

0.00 + 0.00 Aa 
0.47 + 0.12 BCa 
0.90 + 0.54 Ba 
1.56 + 0.38 Aa 
2.13 + 0.41 Aa 

0.00 + 0.00 Da 
0.26 + 0.27 Da 
1.12 + 0.12 Ca 
1.55 + 0.28 Ba 
2.07 + 0.22 Aa 

กิมเจง 

0 
3 
6 
9 
12 

0.00 + 0.00 Ba 
0.38 + 0.10 Ba 

0.80 + 0.25 ABa 
1.69 + 0.92 Aa 
1.96 + 0.97 Aa 

0.00 + 0.00 Da 
0.50 + 0.42 CDa 
1.04 + 0.28 BCa 
1.52 + 0.31 ABa 
1.78 + 0.34 Aa 

0.00 + 0.00 Ba 
0.40 + 0.14 Ba 

0.97 + 0.56 ABa 
1.50 + 0.75 Aa 
1.77 + 0.82 Aa 

จักรพรรด ิ

0 
3 
6 
9 
12 

0.00 + 0.00 Ba 
0.22 + 0.14 Ba 
0.67 + 0.26 Aa 
0.80 + 0.25 Aa 
0.96 + 0.30 Aa 

0.00 + 0.00 Da 
0.37 + 0.14 CDa 
0.76 + 0.29 BCa 
1.02 + 0.38 ABa 
1.33 + 0.36 Aa 

0.96 + 0.00 Da 
0.14 + 0.06 CDa 
0.45 + 0.07 BCa 
0.66 + 0.09 Ba 
1.07 + 0.47 Aa 

 
หมายเหตุ : ชุดควบคุม คือ เนื้อล้ินจี่จากผลล้ินจี่ที่ไมไดจุมท้ังเปลือกและเน้ือในสารละลายใด 

: จุมเฉพาะเปลือก คือ เนื้อล้ินจี่จากผลล้ินจี่ที่จุมเปลือกผลลิ้นจี่ในสารละลายกรดเพอรออกซีแอซีติก 100 มิลลิกรัมตอลิตร  
  เปนเวลา 5 นาที 
: จุมท้ังเปลือกและเน้ือ คือ เนื้อล้ินจี่จากผลล้ินจี่ที่จุมเปลือกผลลิ้นจี่และเนื้อในสารละลายกรดเพอรออกซีแอซีติก 100 และ 
  50 มิลลิกรัมตอลิตร เปนเวลา 5 และ 1 นาที  
: ขอมูลแสดงเปน คาเฉล่ีย + คาเบ่ียงเบนมาตรฐาน 
: ตัวอักษรภาษาอังกฤษตัวพิมพใหญที่กํากับคาของขอมูลตามแนวต้ังท่ีแตกตางกัน แสดงวามีความแตกตางกันอยางมี 
  นัยสําคัญทางสถิติ ที่ระดับความเช่ือมั่นรอยละ 95 
: ตัวอักษรภาษาอังกฤษตัวพิมพเล็กที่กํากับคาของขอมูลตามแนวนอนที่แตกตางกัน แสดงวามีความแตกตางกันอยางมี 
  นัยสําคัญทางสถิติ ที่ระดับความเช่ือมั่นรอยละ 95 
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ตารางภาคผนวก ค.2  ปริมาณของเหลวท่ีไหลออกมาของเนื้อล้ินจี่พันธุฮงฮวย กิมเจง และ  
        จักรพรรดิ ท้ัง 3 ชุดทดลอง ระหวางการเก็บรักษาไวท่ี อุณหภูมิ 4±1  
        องศาเซลเซียส ความช้ืนสัมพัทธ 90-95% เปนเวลา 12 วัน 

 

พันธุล้ินจ่ี 
ระยะเวลา

การเก็บรักษา 
(วัน) 

ปริมาณของเหลวท่ีไหลออกมา (Juice leakage) 

ชุดควบคุม จุมเฉพาะเปลือก จุมท้ังเปลือกและเนื้อ 

ฮงฮวย 

0 
3 
6 
9 
12 

0.00 + 0.00 Ea 
6.47 + 0.21 Dc 
10.70 + 0.46 Cc 
14.47 + 1.07 Bc 
18.10 + 1.44 Ab 

0.00 + 0.00 Ea 
8.13 + 0.42 Db 
12.53 + 0.32 Cb 
16.10 + 0.26 Bb 
19.30 + 0.30 Ab 

0.00 + 0.00 Ea 
10.93 + 0.35 Da 
15.80 + 0.60 Ca 
19.80 + 0.75 Ba 
23.33 + 1.05 Aa 

กิมเจง 

0 
3 
6 
9 
12 

0.00 + 0.00 Ea 
8.63 + 0.87 Da 
12.34 + 0.73 Ca 
16.34 + 1.08 Ba 
18.82 + 1.17 Aa 

0.00 + 0.00 Da 
9.95 + 0.67 Ca 
13.88 + 1.01 Ba 
17.83 + 2.43 Aa 
20.64 + 2.84 Aa 

0.00 + 0.00 Ea 
8.89 + 1.23 Da 
14.02 + 1.14 Ca 
17.98 + 1.24 Ba 
21.44 + 2.25 Aa 

จักรพรรด ิ

0 
3 
6 
9 
12 

0.00 + 0.00 Ea 
4.65 + 0.45 Da 
8.75 + 0.34 Ca 
11.79 + 0.54 Ba 

14.12 + 1.25 Aab 

0.00 + 0.00 Ea 
5.00 + 0.58 Da 
8.09 + 0.62 Ca 
10.67 + 0.72 Ba 
12.11 + 0.97 Ab 

0.00 + 0.00 Da 
5.48 + 1.02 Ca 
10.18 + 2.02 Ba 

13.58 + 2.40 ABa 
16.58 + 3.38 Aa 

 
หมายเหตุ : ชุดควบคุม คือ เนื้อล้ินจี่จากผลล้ินจี่ที่ไมไดจุมท้ังเปลือกและเน้ือในสารละลายใด 

: จุมเฉพาะเปลือก คือ เนื้อล้ินจี่จากผลล้ินจี่ที่จุมเปลือกผลลิ้นจี่ในสารละลายกรดเพอรออกซีแอซีติก 100 มิลลิกรัมตอลิตร  
  เปนเวลา 5 นาที 
: จุมท้ังเปลือกและเน้ือ คือ เนื้อล้ินจี่จากผลล้ินจี่ที่จุมเปลือกผลลิ้นจี่และเนื้อในสารละลายกรดเพอรออกซีแอซีติก 100 และ 
  50 มิลลิกรัมตอลิตร เปนเวลา 5 และ 1 นาที  
: ขอมูลแสดงเปน คาเฉล่ีย + คาเบ่ียงเบนมาตรฐาน 
: ตัวอักษรภาษาอังกฤษตัวพิมพใหญที่กํากับคาของขอมูลตามแนวต้ังท่ีแตกตางกัน แสดงวามีความแตกตางกันอยางมี 
  นัยสําคัญทางสถิติ ที่ระดับความเช่ือมั่นรอยละ 95 
: ตัวอักษรภาษาอังกฤษตัวพิมพเล็กที่กํากับคาของขอมูลตามแนวนอนที่แตกตางกัน แสดงวามีความแตกตางกันอยางมี 
  นัยสําคัญทางสถิติ ที่ระดับความเช่ือมั่นรอยละ 95 
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ตารางภาคผนวก ค.3  คา L* ของเนื้อล้ินจี่พันธุฮงฮวย กิมเจง และจักรพรรดิ ท้ัง 3 ชุดทดลอง  
        ระหวางการเก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิ 4±1  องศาเซลเซียส ความช้ืนสัมพัทธ  
        90-95% เปนเวลา 12 วัน 

 

พันธุล้ินจ่ี 
ระยะเวลา

การเก็บรักษา 
(วัน) 

คา L* 

ชุดควบคุม จุมเฉพาะเปลือก จุมท้ังเปลือกและเนื้อ 

ฮงฮวย 

0 
3 
6 
9 
12 

70.03 + 2.67Aab 
70.50 + 1.43Aa 
69.68 + 1.55Aa 
69.48 + 1.89Aa 
62.75 + 1.50Bab 

68.96 + 1.96Ab 
68.13 + 1.89ABb 
65.28 + 1.83Cb 
67.05 + 1.54Bb 
61.63 + 1.89Db 

70.83 + 1.26Aa 
70.76 + 1.58Aa 

69.63 + 2.12ABa 
68.88 + 1.98Ba 
63.74 + 1.81Ca 

กิมเจง 

0 
3 
6 
9 
12 

73.41 + 2.77 Aa 
68.86 + 1.54 Db 

70.44 + 1.26 BCb 
71.28 + 1.82 Ba 

69.57 + 1.32 CDa 

70.95 + 1.74 Ab 
69.01 + 1.51 Bab 
70.54 + 2.75 Ab 
68.61 + 0.82 Bb 
69.06 + 1.63 Ba 

70.80 + 1.21 Bb 
70.13 + 1.83 BCa 
71.92 + 1.14 Aa 
72.24 + 1.34 Aa 
69.13 + 1.85 Ca 

จักรพรรด ิ

0 
3 
6 
9 
12 

68.38 + 3.03 Aab 
68.44 + 3.87 Aa 
66.53 + 1.88 Ab 
63.96 + 1.85 Bb 
60.40 + 1.09 Cc 

67.12 + 1.21 Ab 
65.66 + 3.12 ABb 
66.15 + 2.29 Ab 
66.52 + 2.61 Aa 
64.08 + 2.73 Ca 

70.01 + 2.54 Aa 
68.93 + 1.97 Aa 
68.57 + 2.74 Aa 
66.50 + 1.71 Ba 
62.45 + 1.43 Cb 

 
หมายเหตุ : ชุดควบคุม คือ เนื้อล้ินจี่จากผลล้ินจี่ที่ไมไดจุมท้ังเปลือกและเน้ือในสารละลายใด 

: จุมเฉพาะเปลือก คือ เนื้อล้ินจี่จากผลล้ินจี่ที่จุมเปลือกผลลิ้นจี่ในสารละลายกรดเพอรออกซีแอซีติก 100 มิลลิกรัมตอลิตร  
  เปนเวลา 5 นาที 
: จุมท้ังเปลือกและเน้ือ คือ เนื้อล้ินจี่จากผลล้ินจี่ที่จุมเปลือกผลลิ้นจี่และเนื้อในสารละลายกรดเพอรออกซีแอซีติก 100 และ 
  50 มิลลิกรัมตอลิตร เปนเวลา 5 และ 1 นาที  
: ขอมูลแสดงเปน คาเฉล่ีย + คาเบ่ียงเบนมาตรฐาน 
: ตัวอักษรภาษาอังกฤษตัวพิมพใหญที่กํากับคาของขอมูลตามแนวต้ังท่ีแตกตางกัน แสดงวามีความแตกตางกันอยางมี 
  นัยสําคัญทางสถิติ ที่ระดับความเช่ือมั่นรอยละ 95 
: ตัวอักษรภาษาอังกฤษตัวพิมพเล็กที่กํากับคาของขอมูลตามแนวนอนที่แตกตางกัน แสดงวามีความแตกตางกันอยางมี 
  นัยสําคัญทางสถิติ ที่ระดับความเช่ือมั่นรอยละ 95 
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ตารางภาคผนวก ค.4  ลักษณะเนื้อสัมผัสของเน้ือล้ินจี่พันธุฮงฮวย กิมเจง และจักรพรรดิ ท้ัง 3  
        ชุดทดลอง ระหวางการเก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิ 4±1  องศาเซลเซียส ความช้ืน 
        สัมพัทธ 90-95% เปนเวลา 12 วัน 

 

พันธุล้ินจ่ี 
ระยะเวลา

การเก็บรักษา 
(วัน) 

ความแนนเนื้อ (นิวตนั) 

ชุดควบคุม จุมเฉพาะเปลือก จุมท้ังเปลือกและเนื้อ 

ฮงฮวย 

0 
3 
6 
9 
12 

1.88 + 0.13 Ab 
1.64 + 0.16 Bb 
1.63 + 0.18 Ba 
1.59 + 0.18 Bab 
1.46 + 0.21 Ca 

1.95 + 0.15 Aab 
1.71 + 0.19 Bb 
1.70 + 0.12 Ba 
1.49 + 0.08 Cb 
1.52 + 0.20 Ca 

2.02 + 0.13 Aa 
1.87 + 0.18 Ba 
1.69 + 0.10 Ca 
1.63 + 0.21 Ca 
1.61 + 0.17 Ca 

กิมเจง 

0 
3 
6 
9 
12 

1.52 + 0.18 Ab 
1.46 + 0.20 Ab 
1.44 + 0.20 Aa 
1.44 + -0.16 Aa 
1.00 + 0.18 Bb 

1.79 + 0.17 Aa 
1.59 + 0.10 Ba 
1.45 + 0.20 Ca 
1.39 + 0.12 Ca 
1.37 + 0.19 Ca 

1.89 + 0.14 Aa 
1.63 + 0.16 Ba 
1.42 + 0.12 Ca 
1.44 + 0.18 Ca 
1.51 + 0.21 Ca 

จักรพรรด ิ

0 
3 
6 
9 
12 

2.02 + 0.24 Aa 
1.83 + 0.15 Ba 
1.74 + 0.14 Ba 
1.36 + 0.13 Cb 
1.48 + 0.14 Ca 

1.94 + 0.21 Aa 
1.93 + 0.21 Aa 
1.67 + 0.14 Bab 
1.62 + 0.21 BCa 
1.50 + 0.21 Ca 

1.97 + 0.13 Aa 
1.91 + 0.19 Aa 
1.63 + 0.13 Bb 
1.64 + 0.19 Ba 
1.55 + 0.22 Ba 

 
หมายเหตุ : ชุดควบคุม คือ เนื้อล้ินจี่จากผลล้ินจี่ที่ไมไดจุมท้ังเปลือกและเน้ือในสารละลายใด 

: จุมเฉพาะเปลือก คือ เนื้อล้ินจี่จากผลล้ินจี่ที่จุมเปลือกผลลิ้นจี่ในสารละลายกรดเพอรออกซีแอซีติก 100 มิลลิกรัมตอลิตร  
  เปนเวลา 5 นาที 
: จุมท้ังเปลือกและเน้ือ คือ เนื้อล้ินจี่จากผลล้ินจี่ที่จุมเปลือกผลลิ้นจี่และเนื้อในสารละลายกรดเพอรออกซีแอซีติก 100 และ 
  50 มิลลิกรัมตอลิตร เปนเวลา 5 และ 1 นาที  
: ขอมูลแสดงเปน คาเฉล่ีย + คาเบ่ียงเบนมาตรฐาน 
: ตัวอักษรภาษาอังกฤษตัวพิมพใหญที่กํากับคาของขอมูลตามแนวต้ังท่ีแตกตางกัน แสดงวามีความแตกตางกันอยางมี 
  นัยสําคัญทางสถิติ ที่ระดับความเช่ือมั่นรอยละ 95 
: ตัวอักษรภาษาอังกฤษตัวพิมพเล็กที่กํากับคาของขอมูลตามแนวนอนที่แตกตางกัน แสดงวามีความแตกตางกันอยางมี 
  นัยสําคัญทางสถิติ ที่ระดับความเช่ือมั่นรอยละ 95 
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ตารางภาคผนวก ค.5 ปริมาณของแข็งท่ีละลายนํ้าไดของเนื้อล้ินจี่พันธุฮงฮวย กิมเจง และจักรพรรดิ  
    ท้ัง 3 ชุดทดลอง ระหวางการเก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิ 4±1 องศาเซลเซียส ความช้ืน 
    สัมพัทธ 90-95% เปนเวลา 12 วัน 

 

พันธุล้ินจ่ี 
ระยะเวลา

การเก็บรักษา 
(วัน) 

%TSS 

ชุดควบคุม จุมเฉพาะเปลือก จุมท้ังเปลือกและเนื้อ 

ฮงฮวย 

0 
3 
6 
9 
12 

17.56 + 0.39 Ba 
17.81 + 0.34 Ba 
18.34 + 0.64 Aa 
17.67 + 0.09 Ba 
17.81 + 0.15 Ba 

17.74 + 0.17 Ba 
18.02 + 0.16 ABa 
18.07 + 0.54 Aa 
17.10 + 0.11 Cb 
16.61 + 0.29 Db 

16.03 + 0.30 ABb 
16.44 + 0.30 Ab 
16.30 + 0.55 Ab 
15.50 + 0.63 Cc 

15.81 + 0.33 BCc 

กิมเจง 

0 
3 
6 
9 
12 

20.10 + 0.16 Ba 
21.18 + 0.88 Aa 
19.28 + 0.16 Ca 
19.76 + 0.13 Ba 
21.00 + 0.26 Aa 

19.90 + 0.19 Ca 
21.50 + 0.37 Aa 
19.31 + 0.22 Da 
18.96 + 0.17 Eb 
20.92 + 0.40 Ba 

19.52 + 0.58 Ab 
19.10 + 0.21 Bb 
18.38 + 0.37 Cb 
18.84 + 0.05 Bb 
19.01 + 0.24 Bb 

จักรพรรด ิ

0 
3 
6 
9 
12 

15.23 + 0.12 Aa 
15.10 + 0.10 ABa 
15.03 + 0.20 ABa 
14.87 + 0.21 Ba 

15.10 + 0.17 ABb 

15.43 +0.21 Ba 
14.80 + 0.01 Cb 
14.83 + 0.15 Ca 
15.33 + 0.06 Bb 
15.93 + 0.06 Aa 

14.67 + 0.15 Ab 
13.93 + 0.06 Cc 
14.33 + 0.12 Bb 
14.43 + 0.06 Bc 
14.10 + 0.10 Cc 

 
หมายเหตุ : ชุดควบคุม คือ เนื้อล้ินจี่จากผลล้ินจี่ที่ไมไดจุมท้ังเปลือกและเน้ือในสารละลายใด 

: จุมเฉพาะเปลือก คือ เนื้อล้ินจี่จากผลล้ินจี่ที่จุมเปลือกผลลิ้นจี่ในสารละลายกรดเพอรออกซีแอซีติก 100 มิลลิกรัมตอลิตร  
  เปนเวลา 5 นาที 
: จุมท้ังเปลือกและเน้ือ คือ เนื้อล้ินจี่จากผลล้ินจี่ที่จุมเปลือกผลลิ้นจี่และเนื้อในสารละลายกรดเพอรออกซีแอซีติก 100 และ 
  50 มิลลิกรัมตอลิตร เปนเวลา 5 และ 1 นาที  
: ขอมูลแสดงเปน คาเฉล่ีย + คาเบ่ียงเบนมาตรฐาน 
: ตัวอักษรภาษาอังกฤษตัวพิมพใหญที่กํากับคาของขอมูลตามแนวต้ังท่ีแตกตางกัน แสดงวามีความแตกตางกันอยางมี 
  นัยสําคัญทางสถิติ ที่ระดับความเช่ือมั่นรอยละ 95 
: ตัวอักษรภาษาอังกฤษตัวพิมพเล็กที่กํากับคาของขอมูลตามแนวนอนที่แตกตางกัน แสดงวามีความแตกตางกันอยางมี 
  นัยสําคัญทางสถิติ ที่ระดับความเช่ือมั่นรอยละ 95 
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ตารางภาคผนวก ค.6  คาพีเอชของเน้ือล้ินจี่พันธุฮงฮวย กิมเจง และจักรพรรดิ ท้ัง 3 ชุดทดลอง  
        ระหวางการเก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิ 4±1 องศาเซลเซียส ความช้ืนสัมพัทธ  
        90-95% เปนเวลา 12 วัน 

 

พันธุล้ินจ่ี 
ระยะเวลา

การเก็บรักษา 
(วัน) 

คาพีเอช 

ชุดควบคุม จุมเฉพาะเปลือก จุมท้ังเปลือกและเนื้อ 

ฮงฮวย 

0 
3 
6 
9 
12 

4.48 + 0.07 Aa 
4.09 + 0.08 Bb 
3.47 + 0.07 Cc 
3.39 + 0.04 Dc 
3.40 + 0.06 Dc 

4.34 + 0.08 Ab 
3.90 + 0.17 Bc 
3.99 + 0.07 Bb 
3.81 + 0.06 Cb 
3.76 + 0.04 Cb 

4.44 + 0.04 Aa 
4.44 + 0.08 Aa 
4.30 + 0.06 Ba 
4.33 + 0.01 Ba 
3.94 + 0.21 Ca 

กิมเจง 

0 
3 
6 
9 
12 

4.63 + 0.04 BCa 
4.66 + 0.10 ABa 
4.72 + 0.04 Aab 
4.58 + 0.06 CDb 
4.54 + 0.09 Db 

4.66 + 0.06 Ba 
4.56 + 0.02 Cb 
4.74 + 0.02 Aa 
4.73 + 0.01 Aa 
4.67 + 0.03 Ba 

4.65 + 0.03 BCa 
4.62 + 0.07 CDab 

4.71 + 0.02 Ab 
4.58 + 0.02 Db 
4.66 + 0.03 Ba 

จักรพรรด ิ

0 
3 
6 
9 
12 

4.14 + 0.02 Aa 
3.96 + 0.01 Db 
4.08 + 0.01 Ba 
4.02 + 0.01 Ca 
4.01 + 0.01 Cb 

4.11 + 0.01 Ab 
4.12 + 0.01 Aa 
3.95 + 0.02 Cc 
4.06 + 0.01 Bb 
3.91 + 0.01 Dc 

4.14 + 0.01 Ba 
4.11 + 0.01 Ca 
4.01 + 0.01 Db 
3.92 + 0.01 Ec 
4.18 + 0.01 Aa 

 
หมายเหตุ : ชุดควบคุม คือ เนื้อล้ินจี่จากผลล้ินจี่ที่ไมไดจุมท้ังเปลือกและเน้ือในสารละลายใด 

: จุมเฉพาะเปลือก คือ เนื้อล้ินจี่จากผลล้ินจี่ที่จุมเปลือกผลลิ้นจี่ในสารละลายกรดเพอรออกซีแอซีติก 100 มิลลิกรัมตอลิตร  
  เปนเวลา 5 นาที 
: จุมท้ังเปลือกและเน้ือ คือ เนื้อล้ินจี่จากผลล้ินจี่ที่จุมเปลือกผลลิ้นจี่และเนื้อในสารละลายกรดเพอรออกซีแอซีติก 100 และ 
  50 มิลลิกรัมตอลิตร เปนเวลา 5 และ 1 นาที  
: ขอมูลแสดงเปน คาเฉล่ีย + คาเบ่ียงเบนมาตรฐาน 
: ตัวอักษรภาษาอังกฤษตัวพิมพใหญที่กํากับคาของขอมูลตามแนวต้ังท่ีแตกตางกัน แสดงวามีความแตกตางกันอยางมี 
  นัยสําคัญทางสถิติ ที่ระดับความเช่ือมั่นรอยละ 95 
: ตัวอักษรภาษาอังกฤษตัวพิมพเล็กที่กํากับคาของขอมูลตามแนวนอนที่แตกตางกัน แสดงวามีความแตกตางกันอยางมี 
  นัยสําคัญทางสถิติ ที่ระดับความเช่ือมั่นรอยละ 95 
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ตารางภาคผนวก ค.7 ปริมาณกรดท้ังหมดท่ีไทเทรตไดของเนื้อล้ินจี่พันธุฮงฮวย กิมเจง และจักรพรรดิ  
       ท้ัง 3 ชุดทดลอง ระหวางการเก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิ 4±1 องศาเซลเซียส  
       ความช้ืนสัมพัทธ 90-95% เปนเวลา 12 วัน 

 

พันธุล้ินจ่ี 
ระยะเวลา

การเก็บรักษา 
(วัน) 

%TA (กรัม กรดมาลิก / 100 กรัม เนื้อล้ินจ่ี) 

ชุดควบคุม จุมเฉพาะเปลือก จุมท้ังเปลือกและเนื้อ 

ฮงฮวย 

0 
3 
6 
9 
12 

0.47 + 0.02 Cb 
0.42 + 0.03 Db 
0.65 + 0.02 Ba 
0.84 + 0.03 Aa 
0.84 + 0.06 Aa 

0.51 + 0.02 Ca 
0.54 + 0.10 Ca 
0.59 + 0.65 Bb 
0.65 + 0.02 Ab 
0.67 + 0.03 Ab 

0.51 + 0.03 BCa 
0.47 + 0.03 Db 

0.53 + 0.03 ABc 
0.50 + 0.03 Cc 
0.55 + 0.02 Ac 

กิมเจง 

0 
3 
6 
9 
12 

0.32 + 0.02 Ca 
0.34 + 0.02 Ca 
0.35 + 0.02 Ca 
0.37 + 0.02 Ba 
0.40 + 0.03 Aa 

0.31 + 0.01 Ba 
0.33 + 0.03 Ba 
0.33 + 0.01 Bab 
0.33 + 0.01 Bb 
0.37 + 0.02 Ab 

0.32 + 0.02 Ba 
0.32 + 0.02 Ba 
0.32 + 0.02 Bb 
0.32 + 0.02 Bb 
0.36 + 0.01 Ab 

จักรพรรด ิ

0 
3 
6 
9 
12 

0.30 + 0.00 Cb 
0.37 + 0.00 Aa 
0.33 + 0.03 Bb 
0.35 + 0.03 Aa 

0.35 + 0.03 ABa 

0.33 + 0.03 Ca 
0.37 + 0.00 Ba 
0.37 + 0.00 Ba 
0.35 + 0.03 Ba 
0.37 + 0.00 Aa 

0.30 + 0.00 Cb 
0.32 + 0.03 Bb 
0.34 + 0.00 Ab 
0.34 + 0.00 Aa 
0.30 + 0.00 Cb 

 
หมายเหตุ : ชุดควบคุม คือ เนื้อล้ินจี่จากผลล้ินจี่ที่ไมไดจุมท้ังเปลือกและเน้ือในสารละลายใด 

: จุมเฉพาะเปลือก คือ เนื้อล้ินจี่จากผลล้ินจี่ที่จุมเปลือกผลลิ้นจี่ในสารละลายกรดเพอรออกซีแอซีติก 100 มิลลิกรัมตอลิตร  
  เปนเวลา 5 นาที 
: จุมท้ังเปลือกและเน้ือ คือ เนื้อล้ินจี่จากผลล้ินจี่ที่จุมเปลือกผลลิ้นจี่และเนื้อในสารละลายกรดเพอรออกซีแอซีติก 100 และ 
  50 มิลลิกรัมตอลิตร เปนเวลา 5 และ 1 นาที  
: ขอมูลแสดงเปน คาเฉล่ีย + คาเบ่ียงเบนมาตรฐาน 
: ตัวอักษรภาษาอังกฤษตัวพิมพใหญที่กํากับคาของขอมูลตามแนวต้ังท่ีแตกตางกัน แสดงวามีความแตกตางกันอยางมี 
  นัยสําคัญทางสถิติ ที่ระดับความเช่ือมั่นรอยละ 95 
: ตัวอักษรภาษาอังกฤษตัวพิมพเล็กที่กํากับคาของขอมูลตามแนวนอนที่แตกตางกัน แสดงวามีความแตกตางกันอยางมี 
  นัยสําคัญทางสถิติ ที่ระดับความเช่ือมั่นรอยละ 95 
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ตารางภาคผนวก ค.8  อัตราสวนของแข็งท่ีละลายนํ้าไดตอปริมาณกรดท่ีไทเทรตไดของเนื้อล้ินจี่พันธุ 
        ฮงฮวย กิมเจง และจักรพรรดิ ท้ัง 3 ชุดทดลอง ระหวางการเก็บรักษาไวท่ี 
        อุณหภูมิ 4±1 องศาเซลเซียส ความช้ืนสัมพัทธ 90-95% เปนเวลา 12 วัน 

 

พันธุล้ินจ่ี 
ระยะเวลา

การเก็บรักษา 
(วัน) 

TSS/TA 

ชุดควบคุม จุมเฉพาะเปลือก จุมท้ังเปลือกและเนื้อ 

ฮงฮวย 

0 
3 
6 
9 
12 

37.51 + 1.34 Aa 
46.24 + 7.08 Ba 
28.38 + 1.91 Cb 
21.12 + 0.95 Dc 
21.38 + 1.23 Dc 

34.58 + 2.00 Ab 
34.50 + 4.22 Ab 
30.60 + 1.85 Ba 
26.43 + 0.69 Cb 
24.97 + 1.62 Cb 

31.28 + 1.44 Ac 
35.45 + 2.20 Bb 

30.71 + 2.16 BCa 
31.00 + 3.05 Ba 
28.91 + 0.87 Ca 

กิมเจง 

0 
3 
6 
9 
12 

62.21 + 3.20 Aa 
63.38 + 3.14 Aa 
55.80 + 2.66 Ba 

53.39 + 2.45 BCb 
52.35 + 3.45 Cb 

64.55 + 3.30 Aa 
65.40 + 6.13 Aab 
58.63 + 2.56 Ba 
57.89 + 1.14 Ba 
56.74 + 2.28 Ba 

62.08 + 5.95 Aa 
59.88 + 3.83 ABb 
57.17 + 3.65 Ba 

59.35 + 3.72 ABa 
52.17 + 2.02 Cb 

จักรพรรด ิ

0 
3 
6 
9 
12 

50.53 + 0.38 Aa 
40.98 + 0.27 Cb 
45.39 + 1.11 Ba 
42.13 + 2.60 Ca 

43.22 + 2.08 ABb 

46.60 + 1.43 Ab 
40.17 + 0.02 Cb 
40.25 + 0.41 Cc 
43.43 + 2.01 Ba 
43.22 + 0.13 Bb 

48.65 + 0.51 Ac 
44.13 + 2.49 Ba 
42.79 + 0.46 Bb 
42.09 + 0.30 Ba 
47.87 + 0.38 Aa 

 
หมายเหตุ : ชุดควบคุม คือ เนื้อล้ินจี่จากผลล้ินจี่ที่ไมไดจุมท้ังเปลือกและเน้ือในสารละลายใด 

: จุมเฉพาะเปลือก คือ เนื้อล้ินจี่จากผลล้ินจี่ที่จุมเปลือกผลลิ้นจี่ในสารละลายกรดเพอรออกซีแอซีติก 100 มิลลิกรัมตอลิตร  
  เปนเวลา 5 นาที 
: จุมท้ังเปลือกและเน้ือ คือ เนื้อล้ินจี่จากผลล้ินจี่ที่จุมเปลือกผลลิ้นจี่และเนื้อในสารละลายกรดเพอรออกซีแอซีติก 100 และ 
  50 มิลลิกรัมตอลิตร เปนเวลา 5 และ 1 นาที  
: ขอมูลแสดงเปน คาเฉล่ีย + คาเบ่ียงเบนมาตรฐาน 
: ตัวอักษรภาษาอังกฤษตัวพิมพใหญที่กํากับคาของขอมูลตามแนวต้ังท่ีแตกตางกัน แสดงวามีความแตกตางกันอยางมี 
  นัยสําคัญทางสถิติ ที่ระดับความเช่ือมั่นรอยละ 95 
: ตัวอักษรภาษาอังกฤษตัวพิมพเล็กที่กํากับคาของขอมูลตามแนวนอนที่แตกตางกัน แสดงวามีความแตกตางกันอยางมี 
  นัยสําคัญทางสถิติ ที่ระดับความเช่ือมั่นรอยละ 95 
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ตารางภาคผนวก ค.9  ปริมาณวิตามินซีของเนื้อล้ินจี่พันธุฮงฮวย กิมเจง และจักรพรรดิ ท้ัง 3  
        ชุดทดลอง ระหวางการเก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิ 4±1 องศาเซลเซียส ความช้ืน 
        สัมพัทธ 90-95% เปนเวลา 12 วัน 

 

พันธุล้ินจ่ี 
ระยะเวลา

การเก็บรักษา 
(วัน) 

วิตามินซี (มิลลิกรัมตอ 100 กรัม) 

ชุดควบคุม จุมเฉพาะเปลือก จุมท้ังเปลือกและเนื้อ 

ฮงฮวย 

0 
3 
6 
9 
12 

21.12 + 0.38 Aa 
21.89 + 0.77 Aa 
16.42 + 0.82 Ba 
12.83 + 1.21 Ca 
10.42 + 0.71 Da 

19.84 + 0.37 Ab 
20.26 + 0.34 Ab 
16.77 + 1.16 Ba 
12.12 + 0.81 Ca 
8.20 + 0.92 Db 

18.12 + 0.56 Ac 
17.15 + 0.64 Bc 
12.25 + 1.75 Cb 
10.01 + 0.33 Db 
7.34 + 0.57 Ec 

กิมเจง 

0 
3 
6 
9 
12 

23.61 + 0.95 Aa 
10.98 + 0.95 Ab 
4.67 + 0.48 Ac 
3.29 + 0.00 Ad 
2.75 + 0.48 Ad 

24.16 + 0.95 Aa 
10.43 + 0.95 Ab 
4.94 + 0.00 Ac 
1.65 + 0.00 Bd 
1.65 + 0.00 Bd 

19.77 + 0.00 Ba 
9.06 + 0.82 Bb 
3.29 + 0.00 Bc 
3.02 + 0.48 Ac 
2.75 + 0.48 Ac 

จักรพรรด ิ

0 
3 
6 
9 
12 

62.57 + 1.35 Ab 
55.26 + 2.65 Ba 
39.72 + 6.89 Ba 
37.21 + 1.79 Ca 
35.26 + 5.43 Da 

70.55 + 4.53 Aa 
45.84 + 2.79 Bb 
34.83 + 1.74 Cc 
36.50 + 0.82 Db 
36.63 + 1.16 Da 

47.17 + 0.62 Ac 
36.68 + 2.46 Bc 
36.72 + 0.71 Cb 
31.48 + 0.73 Cc 
30.61 + 0.21 Db 

 
หมายเหตุ : ชุดควบคุม คือ เนื้อล้ินจี่จากผลล้ินจี่ที่ไมไดจุมท้ังเปลือกและเน้ือในสารละลายใด 

: จุมเฉพาะเปลือก คือ เนื้อล้ินจี่จากผลล้ินจี่ที่จุมเปลือกผลลิ้นจี่ในสารละลายกรดเพอรออกซีแอซีติก 100 มิลลิกรัมตอลิตร  
  เปนเวลา 5 นาที 
: จุมท้ังเปลือกและเน้ือ คือ เนื้อล้ินจี่จากผลล้ินจี่ที่จุมเปลือกผลลิ้นจี่และเนื้อในสารละลายกรดเพอรออกซีแอซีติก 100 และ 
  50 มิลลิกรัมตอลิตร เปนเวลา 5 และ 1 นาที  
: ขอมูลแสดงเปน คาเฉล่ีย + คาเบ่ียงเบนมาตรฐาน 
: ตัวอักษรภาษาอังกฤษตัวพิมพใหญที่กํากับคาของขอมูลตามแนวต้ังท่ีแตกตางกัน แสดงวามีความแตกตางกันอยางมี 
  นัยสําคัญทางสถิติ ที่ระดับความเช่ือมั่นรอยละ 95 
: ตัวอักษรภาษาอังกฤษตัวพิมพเล็กที่กํากับคาของขอมูลตามแนวนอนที่แตกตางกัน แสดงวามีความแตกตางกันอยางมี 
  นัยสําคัญทางสถิติ ที่ระดับความเช่ือมั่นรอยละ 95 
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ตารางภาคผนวก ค.10  จํานวนแบคทีเรียท้ังหมดในเนื้อล้ินจี่พันธุฮงฮวย กิมเจง และจักรพรรดิ ท้ัง 3 
          ชุดทดลอง ระหวางการเก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิ 4±1 องศาเซลเซียส ความช้ืน 
          สัมพัทธ 90–95% เปนเวลา 12 วัน 

 

พันธุล้ินจ่ี 
ระยะเวลา

การเก็บรักษา 
(วัน) 

แบคทีเรียท้ังหมด (log cfu/g) 

ชุดควบคุม จุมเฉพาะเปลือก จุมท้ังเปลือกและเนื้อ 

ฮงฮวย 

0 
3 
6 
9 
12 

2.37 + 0.30 Ea 
2.81 + 0.13 Da 
3.29 + 0.33 Ca 
4.55 + 0.19 Ba 
5.45 + 0.11 Aa 

2.12 + 0.36 Ca 
1.30 + 0.00 Db 

2.48 + 0.57 BCb 
2.84 +  0.17 ABb 
3.17 + 0.15 Ab 

1.33 + 0.34 Cb 
1.23 + 0.53 Cb 
1.15 + 0.54 Cc 
1.89 + 0.26 Bc 
3.11+ 0.28 Ab 

กิมเจง 

0 
3 
6 
9 
12 

2.63 + 0.03 Da 
2.70 + 0.11 Da 
4.11 + 0.11 Ca 
5.91 + 0.24 Ba 
6.38 + 0.18 Aa 

0.96 + 0.51 Db 
0.32 + 0.78 Eb 
2.25 + 0.13 Cb 
4.22 + 0.22 Bb 
5.17 + 0.09 Ab 

0.96 + 0.51 Bb 
0.38 + 0.60 Cb 
0.33 + 0.52 Cc 
0.17 + 0.41 Cc 
2.62 + 0.18 Ac 

จักรพรรด ิ

0 
3 
6 
9 
12 

3.07 + 0.15 Ea 
4.72 + 0.20 Da 
5.63 + 0.22 Ca 
6.46 + 0.15 Ba 
7.38 + 0.05 Aa 

2.32 + 0.37 Cb 
3.13 + 0.35 Bb 
3.33 + 0.37 Bb 
5.52 + 0.08 Ab 
5.80 + 0.19 Ab 

2.10 + 0.37 Eb 
2.55 + 0.16 Dc 
3.53 + 0.11 Cc 
4.32 + 0.08 Bc 
5.59 + 0.12 Ac 

 
หมายเหตุ : ชุดควบคุม คือ เนื้อล้ินจี่จากผลล้ินจี่ที่ไมไดจุมท้ังเปลือกและเน้ือในสารละลายใด 

: จุมเฉพาะเปลือก คือ เนื้อล้ินจี่จากผลล้ินจี่ที่จุมเปลือกผลลิ้นจี่ในสารละลายกรดเพอรออกซีแอซีติก 100 มิลลิกรัมตอลิตร  
  เปนเวลา 5 นาที 
: จุมท้ังเปลือกและเน้ือ คือ เนื้อล้ินจี่จากผลล้ินจี่ที่จุมเปลือกผลลิ้นจี่และเนื้อในสารละลายกรดเพอรออกซีแอซีติก 100 และ 
  50 มิลลิกรัมตอลิตร เปนเวลา 5 และ 1 นาที  
: ขอมูลแสดงเปน คาเฉล่ีย + คาเบ่ียงเบนมาตรฐาน 
: ตัวอักษรภาษาอังกฤษตัวพิมพใหญที่กํากับคาของขอมูลตามแนวต้ังท่ีแตกตางกัน แสดงวามีความแตกตางกันอยางมี 
  นัยสําคัญทางสถิติ ที่ระดับความเช่ือมั่นรอยละ 95 
: ตัวอักษรภาษาอังกฤษตัวพิมพเล็กที่กํากับคาของขอมูลตามแนวนอนที่แตกตางกัน แสดงวามีความแตกตางกันอยางมี 
  นัยสําคัญทางสถิติ ที่ระดับความเช่ือมั่นรอยละ 95 
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ตารางภาคผนวก ค.11   จํานวนยีสตและราในเนื้อล้ินจี่พันธุฮงฮวย กิมเจง และจักรพรรดิ ท้ัง 3  
           ชุดทดลอง ระหวางการเก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิ 4±1 องศาเซลเซียส ความช้ืน 
           สัมพัทธ 90–95% เปนเวลา 12 วัน 

 

พันธุล้ินจ่ี 
ระยะเวลา

การเก็บรักษา 
(วัน) 

ยีสตและรา (log cfu/g) 

ชุดควบคุม จุมเฉพาะเปลือก จุมท้ังเปลือกและเนื้อ 

ฮงฮวย 

0 
3 
6 
9 
12 

2.29 + 0.08 Ea 
2.60 + 0.20 Da 
4.84 + 0.08 Ba 
4.35 + 0.07 Ca 
5.42 + 0.08 Aa 

1.96 + 0.52 Ca 
1.37 + 0.19 Db 
2.48 + 0.60 Bb 
3.06 + 0.26 Ab 
3.27 + 0.12 Ab 

1.51 + 0.24 Cb 
1.21 + 0.24 Db 
1.00 + 0.00 Dc 
1.85 + 0.27 Bc 
3.07 + 0.29 Ab 

กิมเจง 

0 
3 
6 
9 
12 

2.56 + 0.10 Ea 
2.94 + 0.10 Da 
4.01 + 0.18 Ca 
6.08 + 0.16 Ba 
6.54 + 0.13 Aa 

0.60 + 0.69 Db 
1.28 + 0.34 Cb 
2.50 + 0.32 Bb 
4.38 + 0.11 Ab 
4.80 + 0.09 Ab 

0.22 + 0.53 Cb 
0.55 + 0.61 Cc 

<1.0 
1.31 + 0.66 Bc 
2.93 + 0.26 Ac 

จักรพรรด ิ

0 
3 
6 
9 
12 

3.16 + 0.13 Ea 
4.37 + 0.16 Da 
5.81 + 0.09 Ca 
6.38 + 0.10 Ba 
7.41 + 0.03 Aa 

2.42 + 0.31 Cb 
2.35 + 0.22 Cc 
3.08 + 0.28 Bb 
5.76 + 0.18 Ab 
5.85 + 0.13 Ab 

1.82 + 0.48 Cb 
2.29 + 0.11 Bb 
2.44 + 0.26 Bc 
3.51 + 0.04 Ac 
4.69 + 0.31 Ac 

 
หมายเหตุ : ชุดควบคุม คือ เนื้อล้ินจี่จากผลล้ินจี่ที่ไมไดจุมท้ังเปลือกและเน้ือในสารละลายใด 

: จุมเฉพาะเปลือก คือ เนื้อล้ินจี่จากผลล้ินจี่ที่จุมเปลือกผลลิ้นจี่ในสารละลายกรดเพอรออกซีแอซีติก 100 มิลลิกรัมตอลิตร  
  เปนเวลา 5 นาที 
: จุมท้ังเปลือกและเน้ือ คือ เนื้อล้ินจี่จากผลล้ินจี่ที่จุมเปลือกผลลิ้นจี่และเนื้อในสารละลายกรดเพอรออกซีแอซีติก 100 และ 
  50 มิลลิกรัมตอลิตร เปนเวลา 5 และ 1 นาที  
: ขอมูลแสดงเปน คาเฉล่ีย + คาเบ่ียงเบนมาตรฐาน 
: ตัวอักษรภาษาอังกฤษตัวพิมพใหญที่กํากับคาของขอมูลตามแนวต้ังท่ีแตกตางกัน แสดงวามีความแตกตางกันอยางมี 
  นัยสําคัญทางสถิติ ที่ระดับความเช่ือมั่นรอยละ 95 
: ตัวอักษรภาษาอังกฤษตัวพิมพเล็กที่กํากับคาของขอมูลตามแนวนอนที่แตกตางกัน แสดงวามีความแตกตางกันอยางมี 
  นัยสําคัญทางสถิติ ที่ระดับความเช่ือมั่นรอยละ 95 
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ตารางภาคผนวก ค.12 คะแนนการยอมรับดานสีของเนื้อล้ินจี่สดพรอมบริโภคพันธุฮงฮวย กิมเจง  
  และจักรพรรดิ ระหวางการเก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิ 4±1 องศาเซลเซียส 
  ความช้ืนสัมพัทธ 90–95%  

 

พันธุล้ินจี่ ชุดการทดลอง 
ระยะเวลาที่เก็บรักษา (วัน) 

0 1 2 3 4 5 6 

ฮงฮวย 
ชุดควบคุม 
จุมเฉพาะเปลือก 
จุมทั้งเปลือกและเน้ือ 

8.2 Aa 
7.8 Aa 
7.8 Aa 

7.8 Aab 
7.8 Aa 
7.6 Aa 

7.2 Abc 
7.2 Aab 
6.8 Aab 

6.8 Acd 
6.2 Abc 
6.0 Abc 

6.0 Aef 
6.0 Ac 
5.6 Ac 

5.6 Afg 
6.0 Ac 
5.6 Ac 

4.8 Ag 
5.6 Ac 
5.0 Ac 

กิมเจง 
ชุดควบคุม 
จุมเฉพาะเปลือก 
จุมทั้งเปลือกและเน้ือ 

8.2 Aa 
8.2 Aa 
8.0 Aa 

7.8 Aab 
7.8 Aab 
7.6 Aab 

7.2 Abc 
7.0 Abc 
6.8 Abc 

6.4 Acd 
6.0 Acd 
5.8 Acd 

6.2 Ad 
6.0 Acd 
6.2 Acd 

6.2 Ad 
6.0 Acd 
6.2 Acd 

5.0 Ae 
5.2 Ad 
5.4 Ad 

จักรพรรดิ 
ชุดควบคุม 
จุมเฉพาะเปลือก 
จุมทั้งเปลือกและเน้ือ 

7.6 Aa 
7.8 Aa 
8.2 Aa 

7.0 Bab 
7.6 ABab 

8.0 Aa 

7.2 Aab 
6.8 Abc 
7.2 Aab 

6.2 Abc 
6.4 Acd 
6.4 Abc 

5.2 Ac 
5.8 Ad 
6.0 Ac 

4.0 Bd 
4.6 Be 
6.0 Ac 

3.2 Cd 
4.2 Be 
5.4 Ac 

 
หมายเหตุ : ชุดควบคุม คือ เนื้อล้ินจี่จากผลล้ินจี่ที่ไมไดจุมท้ังเปลือกและเน้ือในสารละลายใด 

: จุมเฉพาะเปลือก คือ เนื้อล้ินจี่จากผลล้ินจี่ที่จุมเปลือกผลลิ้นจี่ในสารละลายกรดเพอรออกซีแอซีติก 100 มิลลิกรัมตอลิตร  
  เปนเวลา 5 นาที 
: จุมท้ังเปลือกและเน้ือ คือ เนื้อล้ินจี่จากผลล้ินจี่ที่จุมเปลือกผลลิ้นจี่และเนื้อในสารละลายกรดเพอรออกซีแอซีติก 100 และ 
  50 มิลลิกรัมตอลิตร เปนเวลา 5 และ 1 นาที  
: ขอมูลแสดงเปน คาเฉล่ีย + คาเบ่ียงเบนมาตรฐาน 
: ตัวอักษรภาษาอังกฤษตัวพิมพใหญที่กํากับคาของขอมูลตามแนวต้ังท่ีแตกตางกัน แสดงวามีความแตกตางกันอยางมี 
  นัยสําคัญทางสถิติ ที่ระดับความเช่ือมั่นรอยละ 95 
: ตัวอักษรภาษาอังกฤษตัวพิมพเล็กที่กํากับคาของขอมูลตามแนวนอนที่แตกตางกัน แสดงวามีความแตกตางกันอยางมี 
  นัยสําคัญทางสถิติ ที่ระดับความเช่ือมั่นรอยละ 95 

 
 
 
 
 
 



  
144 

ตารางภาคผนวก ค.13 คะแนนการยอมรับลักษณะปรากฏของเนื้อล้ินจี่สดพรอมบริโภคพันธุฮงฮวย 
กิมเจง และจักรพรรดิ ระหวางการเก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิ 4±1 องศา
เซลเซียส ความช้ืนสัมพัทธ 90–95%  

 

พันธุล้ินจี่ ชุดการทดลอง 
ระยะเวลาที่เก็บรักษา (วัน) 

0 1 2 3 4 5 6 

ฮงฮวย 
ชุดควบคุม 
จุมเฉพาะเปลือก 
จุมทั้งเปลือกและเน้ือ 

8.0 Aa 
8.2 Aa 
8.4 Aa 

7.4 Aa 
7.8 Aa 
8.0 Aab 

7.0 Aab 
7.2 Aa 
7.2 Abc 

5.8 Abc 
6.0 Ab 
6.4 Acd 

5.2 Acd 
6.0 Ab 
6.0 Ad 

4.8 Acd 
5.6 Ab 
5.8 Ad 

4.0 Ae 
4.4 Ac 
5.0 Ae 

กิมเจง 
ชุดควบคุม 
จุมเฉพาะเปลือก 
จุมทั้งเปลือกและเน้ือ 

8.4 Aa 
8.2 Aa 
8.0 Aa 

8.0 Aab 
7.6 Aa 
7.4 Aa 

7.2 Ab 
7.2 Aab 
7.0 Aab 

6.0 Ac 
5.6 Acd 
6.0 Ab 

6.0 Ac 
6.2 Abc 
6.2 Ab 

5.8 Ac 
5.6 Acd 
6.0 Ab 

3.8 Bd 
5.0 Ad 
5.2 Ac 

จักรพรรดิ 
ชุดควบคุม 
จุมเฉพาะเปลือก 
จุมทั้งเปลือกและเน้ือ 

7.6 Aa 
7.8 Aa 
8.0 Aa 

7.2 Aa 
7.4 Aab 
8.0 Aa 

7.4 Aa 
6.8 Abc 
7.2 Aab 

6.6 Ab 
6.0 Acd 
6.0 Abc 

4.8 Ab 
5.6 Ad 
5.6 Ac 

4.0 Ab 
4.0 Ae 
5.0 Ac 

3.6 Bb 
3.4 Be 
5.0 Ac 

 
หมายเหตุ : ชุดควบคุม คือ เนื้อล้ินจี่จากผลล้ินจี่ที่ไมไดจุมท้ังเปลือกและเน้ือในสารละลายใด 

: จุมเฉพาะเปลือก คือ เนื้อล้ินจี่จากผลล้ินจี่ที่จุมเปลือกผลลิ้นจี่ในสารละลายกรดเพอรออกซีแอซีติก 100 มิลลิกรัมตอลิตร  
  เปนเวลา 5 นาที 
: จุมท้ังเปลือกและเน้ือ คือ เนื้อล้ินจี่จากผลล้ินจี่ที่จุมเปลือกผลลิ้นจี่และเนื้อในสารละลายกรดเพอรออกซีแอซีติก 100 และ 
  50 มิลลิกรัมตอลิตร เปนเวลา 5 และ 1 นาที  
: ขอมูลแสดงเปน คาเฉล่ีย + คาเบ่ียงเบนมาตรฐาน 
: ตัวอักษรภาษาอังกฤษตัวพิมพใหญที่กํากับคาของขอมูลตามแนวต้ังท่ีแตกตางกัน แสดงวามีความแตกตางกันอยางมี 
  นัยสําคัญทางสถิติ ที่ระดับความเช่ือมั่นรอยละ 95 
: ตัวอักษรภาษาอังกฤษตัวพิมพเล็กที่กํากับคาของขอมูลตามแนวนอนที่แตกตางกัน แสดงวามีความแตกตางกันอยางมี 
  นัยสําคัญทางสถิติ ที่ระดับความเช่ือมั่นรอยละ 95 
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ตารางภาคผนวก ค.14  คะแนนการยอมรับลักษณะเนื้อสัมผัสของเน้ือล้ินจี่สดพรอมบริโภคพันธุ 
ฮงฮวย กิมเจง และจักรพรรดิ ระหวางการเก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิ 4±1  
องศาเซลเซียส ความช้ืนสัมพัทธ 90–95%  

 

พันธุล้ินจี่ ชุดการทดลอง 
ระยะเวลาที่เก็บรักษา (วัน) 

0 1 2 3 4 5 6 

ฮงฮวย 
ชุดควบคุม 
จุมเฉพาะเปลือก 
จุมทั้งเปลือกและเน้ือ 

7.8 Aa 
7.8 Aa 
8.0 Aa 

7.6 Aa 
7.6 Aab 
7.6 Aab 

7.2 Aab 
6.6 Babc 
7.0 ABbc 

6.6 Abc 
6.4 Abc 
6.4 Acd 

5.8 Ac 
5.4 Acd 
5.6 Ade 

4.8 Ad 
4.8 Ad 
5.0 Aef 

4.2 Ad 
4.2 Ad 
4.2 Af 

กิมเจง 
ชุดควบคุม 
จุมเฉพาะเปลือก 
จุมทั้งเปลือกและเน้ือ 

7.8 Aa 
7.4 Aa 
8.0 Aa 

7.2 Aab 
7.6 Aab 
7.8 Aa 

6.8 Aab 
6.4 Aabc 
7.0 Aab 

6.4 Aab 
6.2 Abc 
6.2 Abc 

5.8 Ab 
5.4 Ac 
5.8 Ac 

4.4 Bc 
5.4 Ac 
5.4 Acd 

3.8 Cc 
4.0 ABd 
4.4 Ad 

จักรพรรดิ 
ชุดควบคุม 
จุมเฉพาะเปลือก 
จุมทั้งเปลือกและเน้ือ 

8.6 Aa 
8.4 Aa 
8.2 Aa 

7.6 Aab 
8.0 Aa 
7.4 Aab 

7.2 Abc 
7.0 Aab 
7.0 Aab 

6.2 Acd 
6.4 Abc 
6.6 Abc 

5.2 Ade 
6.0 Abc 
5.6 Acd 

4.6 Aef 
5.4 Acd 
5.2 Ade 

3.6 Af 
4.2 Ad 
4.2 Af 

 
หมายเหตุ : ชุดควบคุม คือ เนื้อล้ินจี่จากผลล้ินจี่ที่ไมไดจุมท้ังเปลือกและเน้ือในสารละลายใด 

: จุมเฉพาะเปลือก คือ เนื้อล้ินจี่จากผลล้ินจี่ที่จุมเปลือกผลลิ้นจี่ในสารละลายกรดเพอรออกซีแอซีติก 100 มิลลิกรัมตอลิตร  
  เปนเวลา 5 นาที 
: จุมท้ังเปลือกและเน้ือ คือ เนื้อล้ินจี่จากผลล้ินจี่ที่จุมเปลือกผลลิ้นจี่และเนื้อในสารละลายกรดเพอรออกซีแอซีติก 100 และ 
  50 มิลลิกรัมตอลิตร เปนเวลา 5 และ 1 นาที  
: ขอมูลแสดงเปน คาเฉล่ีย + คาเบ่ียงเบนมาตรฐาน 
: ตัวอักษรภาษาอังกฤษตัวพิมพใหญที่กํากับคาของขอมูลตามแนวต้ังท่ีแตกตางกัน แสดงวามีความแตกตางกันอยางมี 
  นัยสําคัญทางสถิติ ที่ระดับความเช่ือมั่นรอยละ 95 
: ตัวอักษรภาษาอังกฤษตัวพิมพเล็กที่กํากับคาของขอมูลตามแนวนอนที่แตกตางกัน แสดงวามีความแตกตางกันอยางมี 
  นัยสําคัญทางสถิติ ที่ระดับความเช่ือมั่นรอยละ 95 

 
 
 
 
 
 
 



  
146 

ตารางภาคผนวก ค.15  คะแนนการยอมรับดานกล่ินของเน้ือล้ินจี่สดพรอมบริโภคพันธุฮงฮวย  
กิมเจง และจักรพรรดิ ระหวางการเก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิ 4±1  
องศาเซลเซียส ความช้ืนสัมพัทธ 90–95%  

 

พันธุล้ินจี่ ชุดการทดลอง 
ระยะเวลาที่เก็บรักษา (วัน) 

0 1 2 3 4 5 6 

ฮงฮวย 
ชุดควบคุม 
จุมเฉพาะเปลือก 
จุมทั้งเปลือกและเน้ือ 

8.2 Aa 
7.8 Aa 
7.6 Aa 

7.6 Aab 
7.8 Aa 
7.4 Aa 

7.2 Aab 
6.8 Aab 
6.8 Aab 

6.6 Abc 
6.4 Aab 
6.2 Abc 

5.8 Ac 
6.0 Ab 
6.0 Abc 

4.6 Cd 
5.6 Ab 

5.2 ABc 

3.6 Ad 
4.0 Ac 
4.0 Ad 

กิมเจง 
ชุดควบคุม 
จุมเฉพาะเปลือก 
จุมทั้งเปลือกและเน้ือ 

8.2 Aa 
7.8 Aa 
7.8 Aa 

7.2 Aab 
7.8 Aa 
7.6 Aa 

6.8 Ab 
6.8 Aab 
6.4 Aab 

6.4 Ab 
6.4 Abc 
6.0 Abc 

6.2 Abc 
6.0 Abc 
6.0 Abc 

5.2 Acd 
5.2 Acd 
5.6 Abc 

4.2 Ad 
4.2 Ad 
4.8 Ac 

จักรพรรดิ 
ชุดควบคุม 
จุมเฉพาะเปลือก 
จุมทั้งเปลือกและเน้ือ 

8.0 Aa 
7.6 Aa 
7.4 Aa 

7.0 Aab 
7.4 Aa 
6.8 Aa 

7.0 Aab 
6.8 Aab 
5.8 Aab 

5.6 Abc 
6.0 Ab 
6.0 Aab 

5.6 Abc 
5.6 Abc 
5.8 Aab 

4.6 Acd 
4.6 Acd 
5.0 Abc 

3.6 Ad 
3.6 Ad 
4.0 Ac 

 
หมายเหตุ : ชุดควบคุม คือ เนื้อล้ินจี่จากผลล้ินจี่ที่ไมไดจุมท้ังเปลือกและเน้ือในสารละลายใด 

: จุมเฉพาะเปลือก คือ เนื้อล้ินจี่จากผลล้ินจี่ที่จุมเปลือกผลลิ้นจี่ในสารละลายกรดเพอรออกซีแอซีติก 100 มิลลิกรัมตอลิตร  
  เปนเวลา 5 นาที 
: จุมท้ังเปลือกและเน้ือ คือ เนื้อล้ินจี่จากผลล้ินจี่ที่จุมเปลือกผลลิ้นจี่และเนื้อในสารละลายกรดเพอรออกซีแอซีติก 100 และ 
  50 มิลลิกรัมตอลิตร เปนเวลา 5 และ 1 นาที  
: ขอมูลแสดงเปน คาเฉล่ีย + คาเบ่ียงเบนมาตรฐาน 
: ตัวอักษรภาษาอังกฤษตัวพิมพใหญที่กํากับคาของขอมูลตามแนวต้ังท่ีแตกตางกัน แสดงวามีความแตกตางกันอยางมี 
  นัยสําคัญทางสถิติ ที่ระดับความเช่ือมั่นรอยละ 95 
: ตัวอักษรภาษาอังกฤษตัวพิมพเล็กที่กํากับคาของขอมูลตามแนวนอนที่แตกตางกัน แสดงวามีความแตกตางกันอยางมี 
  นัยสําคัญทางสถิติ ที่ระดับความเช่ือมั่นรอยละ 95 
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ตารางภาคผนวก ค.16 คะแนนการยอมรับโดยรวมของเน้ือล้ินจี่สดพรอมบริโภคพันธุฮงฮวย กิมเจง 
และจักรพรรดิ ระหวางการเก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิ 4±1 องศาเซลเซียส 
ความช้ืนสัมพัทธ 90–95%  

 

พันธุล้ินจี่ ชุดการทดลอง 
ระยะเวลาที่เก็บรักษา (วัน) 

0 1 2 3 4 5 6 

ฮงฮวย 
ชุดควบคุม 
จุมเฉพาะเปลือก 
จุมทั้งเปลือกและเน้ือ 

7.8 Aa 
8.0 Aa 
8.0 Aa 

7.4 Aab 
7.4 Aab 
7.6 Aa 

7.0 Abc 
7.0 Aabc 
7.2 Aa 

6.4 Acd 
6.2 Abcd 
6.4 Ab 

6.0 Ade 
5.8 Acd 
5.8 Ab 

5.4 Ae 
5.2 Ade 
5.8 Ab 

4.2 Af 
4.2 Ae 
4.6 Ac 

กิมเจง 
ชุดควบคุม 
จุมเฉพาะเปลือก 
จุมทั้งเปลือกและเน้ือ 

8.2 Aa 
8.0 Aa 
7.8 Aa 

7.8 Aa 
7.4 Aab 
7.6 Aa 

6.8 Ab 
7.0 Aabc 
6.6 Ab 

6.6 Ab 
6.2 Abcd 
5.8 Ab 

6.0 Abc 
5.8 Acd 
6.0 Ab 

5.2 Ac 
5.2 Ad 
6.0 Ab 

4.2 Bd 
4.0 ABe 
4.8 Ac 

จักรพรรดิ 
ชุดควบคุม 
จุมเฉพาะเปลือก 
จุมทั้งเปลือกและเน้ือ 

7.6 Aa 
7.8 Aa 
7.6 Aa 

7.0 Aa 
7.8 Aa 
7.4 Aa 

7.4 Aa 
7.0 Aab 
7.0 Aa 

6.2 Aa 
6.0 Abc 
5.8 Ab 

4.8 Ab 
5.4 Ac 
5.4 Abc 

3.4 Bb 
3.6 Bd 
5.0 Abc 

3.6 Bb 
3.6 Bd 
4.6 Ac 

 
หมายเหตุ : ชุดควบคุม คือ เนื้อล้ินจี่จากผลล้ินจี่ที่ไมไดจุมท้ังเปลือกและเน้ือในสารละลายใด 

: จุมเฉพาะเปลือก คือ เนื้อล้ินจี่จากผลล้ินจี่ที่จุมเปลือกผลลิ้นจี่ในสารละลายกรดเพอรออกซีแอซีติก 100 มิลลิกรัมตอลิตร  
  เปนเวลา 5 นาที 
: จุมท้ังเปลือกและเน้ือ คือ เนื้อล้ินจี่จากผลล้ินจี่ที่จุมเปลือกผลลิ้นจี่และเนื้อในสารละลายกรดเพอรออกซีแอซีติก 100 และ 
  50 มิลลิกรัมตอลิตร เปนเวลา 5 และ 1 นาที  
: ขอมูลแสดงเปน คาเฉล่ีย + คาเบ่ียงเบนมาตรฐาน 
: ตัวอักษรภาษาอังกฤษตัวพิมพใหญที่กํากับคาของขอมูลตามแนวต้ังท่ีแตกตางกัน แสดงวามีความแตกตางกันอยางมี 
  นัยสําคัญทางสถิติ ที่ระดับความเช่ือมั่นรอยละ 95 
: ตัวอักษรภาษาอังกฤษตัวพิมพเล็กที่กํากับคาของขอมูลตามแนวนอนที่แตกตางกัน แสดงวามีความแตกตางกันอยางมี 
  นัยสําคัญทางสถิติ ที่ระดับความเช่ือมั่นรอยละ 95 

 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ภาคผนวก ง 
 

แผนภูมิข้ันตอนการผลิตเน้ือลิ้นจี่สดพรอมบริโภค  
และลกัษณะปรากฏของเนื้อลิ้นจี่สดพรอมบริโภค  

ในระหวางการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 4+1 องศาเซลเซียส  
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รูปท่ี ง1. แผนภูมิแสดงข้ันตอนการผลิตเนือ้ล้ินจี่สดพรอมบริโภคในการทดลอง 

บรรจุในกลองพลาสติกใสมีฝาปดสนิท (polystyrene clamshell) เก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 4+1 องศาเซลเซียส 

จุมเนื้อล้ินจีใ่นสารละลายกรดเพอรออกซีแอซีติก 50 มิลลิกรัมตอลิตร 
เปนเวลา 1 นาที และปลอยใหสะเดด็น้ํา 

ควานเมล็ดออกดวยมือและแกะเปลือกออก 

จุมผลล้ินจี่ในสารละลายกรดเพอรออกซีแอซีติก 100 มิลลิกรัมตอลิตร 
เปนเวลา 5 นาที และปลอยใหสะเดด็น้ํา 

ผลล้ินจี่นํามาปลิดกานใหเหลือข้ัวผลประมาณ 0.5 เซนติเมตร 
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ฮงฮวย                                      กิมเจง                                    จักรพรรด ิ

รูปท่ี ง2. เนื้อล้ินจี่ท้ัง 3 พันธุ ในชุดควบคุม เม่ือเร่ิมตนเก็บรักษา 
 

 
ฮงฮวย                                      กิมเจง                                    จักรพรรด ิ

รูปท่ี ง3. เนื้อล้ินจี่ท้ัง 3 พันธุ ในชุดทดลองท่ีจุมเฉพาะเปลือกในสารละลายกรดเพอรออกซีแอซีติก  
 ความเขมขน 100 มิลลิกรัมตอลิตร เปนเวลา 5 นาที เม่ือเร่ิมตนเก็บรักษา 

 

 
ฮงฮวย                                      กิมเจง                                    จักรพรรด ิ

รูปท่ี ง4. เนื้อล้ินจี่ท้ัง 3 พันธุ ในชุดทดลองท่ีจุมท้ังเปลือกและเนื้อในสารละลายกรดเพอรออกซี- 
    แอซีติกความเขมขน 100 และ 50 มิลลิกรัมตอลิตร เปนเวลา 5 และ 1 นาที  
    เม่ือเร่ิมตนเก็บรักษา 
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ฮงฮวย                                      กิมเจง                                    จักรพรรด ิ

รูปท่ี ง5. เนื้อล้ินจี่ท้ัง 3 พันธุ ในชุดควบคุม เม่ือเก็บรักษาเปนเวลา 3 วัน ท่ีอุณหภูมิ  
 4+1 องศาเซลเซียส 

 
ฮงฮวย                                      กิมเจง                                    จักรพรรด ิ

รูปท่ี ง6. เนื้อล้ินจี่ท้ัง 3 พันธุ ในชุดทดลองท่ีจุมเฉพาะเปลือกในสารละลายกรดเพอรออกซีแอซีติก 
  ความเขมขน 100 มิลลิกรัมตอลิตร เปนเวลา 5 นาที เม่ือเก็บรักษาเปนเวลา 3 วัน 
  ท่ีอุณหภูมิ 4+1 องศาเซลเซียส 

 
ฮงฮวย                                      กิมเจง                                    จักรพรรด ิ

รูปท่ี ง7. เนื้อล้ินจี่ท้ัง 3 พันธุ ในชุดทดลองท่ีจุมท้ังเปลือกและเนื้อในสารละลายกรดเพอรออกซี- 
 แอซีติกความเขมขน 100 และ 50 มิลลิกรัมตอลิตร เปนเวลา 5 และ 1 นาที 
 เม่ือเก็บรักษาเปนเวลา 3 วัน ท่ีอุณหภูมิ 4+1 องศาเซลเซียส 
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ฮงฮวย                                      กิมเจง                                    จักรพรรด ิ

รูปท่ี ง8. เนื้อล้ินจี่ท้ัง 3 พันธุ ในชุดควบคุม เม่ือเก็บรักษาเปนเวลา 6 วัน ท่ีอุณหภูมิ  
 4+1 องศาเซลเซียส 

 
ฮงฮวย                                      กิมเจง                                    จักรพรรด ิ

รูปท่ี ง9. เนื้อล้ินจี่ท้ัง 3 พันธุ ในชุดทดลองท่ีจุมเฉพาะเปลือกในสารละลายกรดเพอรออกซีแอซีติก 
  ความเขมขน 100 มิลลิกรัมตอลิตร เปนเวลา 5 นาที เม่ือเก็บรักษาเปนเวลา 6 วัน 
  ท่ีอุณหภูมิ 4+1 องศาเซลเซียส 

 
ฮงฮวย                                      กิมเจง                                    จักรพรรด ิ

รูปท่ี ง10. เนื้อล้ินจี่ท้ัง 3 พันธุ ในชุดทดลองท่ีจุมท้ังเปลือกและเนื้อในสารละลายกรดเพอรออกซี-    
     แอซีติกความเขมขน 100 และ 50 มิลลิกรัมตอลิตร เปนเวลา 5 และ 1 นาที 
     เม่ือเก็บรักษาเปนเวลา 6 วัน ท่ีอุณหภูมิ 4+1 องศาเซลเซียส 
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ฮงฮวย                                      กิมเจง                                    จักรพรรด ิ

รูปท่ี ง11. เนื้อล้ินจี่ท้ัง 3 พันธุ ในชุดควบคุม เม่ือเก็บรักษาเปนเวลา 9 วนั ท่ีอุณหภูมิ  
   4+1 องศาเซลเซียส 

 
ฮงฮวย                                      กิมเจง                                    จักรพรรด ิ

รูปท่ี ง12. เนื้อล้ินจี่ท้ัง 3 พันธุ ในชุดทดลองท่ีจุมเฉพาะเปลือกในสารละลายกรดเพอรออกซีแอซีติก 
    ความเขมขน 100 มิลลิกรัมตอลิตร เปนเวลา 5 นาที เม่ือเก็บรักษาเปนเวลา 9 วัน 

   ท่ีอุณหภูมิ 4+1 องศาเซลเซียส 

 
ฮงฮวย                                      กิมเจง                                    จักรพรรด ิ

รูปท่ี ง13. เนื้อล้ินจี่ท้ัง 3 พันธุ ในชุดทดลองท่ีจุมท้ังเปลือกและเนื้อในสารละลายกรดเพอรออกซี- 
     แอซีติกความเขมขน 100 และ 50 มิลลิกรัมตอลิตร เปนเวลา 5 และ 1 นาที 
     เม่ือเก็บรักษาเปนเวลา 9 วัน ท่ีอุณหภูมิ 4+1 องศาเซลเซียส 
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ฮงฮวย                                      กิมเจง                                    จักรพรรด ิ

รูปท่ี ง14. เนื้อล้ินจี่ท้ัง 3 พันธุ ในชุดควบคุม เม่ือเก็บรักษาเปนเวลา 12 วัน ท่ีอุณหภูมิ  
   4+1 องศาเซลเซียส 

 
ฮงฮวย                                      กิมเจง                                    จักรพรรด ิ

รูปท่ี ง15. เนื้อล้ินจี่ท้ัง 3 พันธุ ในชุดทดลองท่ีจุมเฉพาะเปลือกในสารละลายกรดเพอรออกซีแอซีติก 
   ความเขมขน 100 มิลลิกรัมตอลิตร เปนเวลา 5 นาที เม่ือเก็บรักษาเปนเวลา 12 วัน 
   ท่ีอุณหภูมิ 4+1 องศาเซลเซียส 

 
ฮงฮวย                                      กิมเจง                                    จักรพรรด ิ

รูปท่ี ง16. เนื้อล้ินจี่ท้ัง 3 พันธุ ในชุดทดลองท่ีจุมท้ังเปลือกและเนื้อในสารละลายกรดเพอรออกซี-    
   แอซีติกความเขมขน 100 และ 50 มิลลิกรัมตอลิตร เปนเวลา 5 และ 1 นาที 
   เม่ือเก็บรักษาเปนเวลา 12 วัน ท่ีอุณหภูมิ 4+1 องศาเซลเซียส 

 



ประวัติผูเขียน 
 

ชื่อ นางสาวพุดกรอง พันธุอุโมงค 
 

วัน เดือน ปเกิด 4 กุมภาพนัธ 2527 
 

ประวัติการศึกษา สําเร็จการศึกษามัธยมศึกษาตอนปลาย โรงเรียนวัฒโนทัยพายพั  
จังหวดัเชียงใหม  
ปการศึกษา 2544 
 
สําเร็จการศึกษาปริญญาวิทยาศาสตรบัณฑิต  
สาขาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีการอาหาร  
ภาควิชาเทคโนโลยีการอาหาร มหาวิทยาลัยแมโจ  
ปการศึกษา 2548 

 
 
 
 
 
 


