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วิทยานิพนธฉบับนี้สําเร็จลงไดดวยความกรุณาของ ผูชวยศาสตราจารย ดร.อภิรักษ เพียรมงคล 
อาจารยท่ีปรึกษาวิทยานิพนธ ท่ีกรุณาใหความชวยเหลือ ใหคําแนะนํา คําปรึกษา และอนุเคราะห
สารเคมี และอุปกรณในการทําวิจัย ตลอดจนตรวจสอบ และแกไขวิทยานิพนธฉบับนี้ใหถูกตอง 
และสมบูรณ รวมถึง Dr. Tri Indrarini Wirjantoro และอาจารยวิชัย หาญพาณิชยพันธ กรรมการ
สอบวิทยานิพนธ ท่ีกรุณาใหคําปรึกษา รวมท้ังชวยแกไขวิทยานิพนธฉบับนี้ใหมีความสมบูรณ
ยิ่งข้ึน ขาพเจาขอกราบขอบพระคุณเปนอยางสูงไว ณ โอกาสนี้ 

ขาพเจาขอขอบพระคุณ บัณฑิตวิทยาลัย มหาวิทยาลัยเชียงใหม ที่เอื้อเฟอทุนสนับสนุน
การทําวิจัย กลุมงานวิจัยและพัฒนาผลิตภัณฑนม จังหวัดเชียงใหม ที่อนุเคราะหสารทดแทน
ไขมันเวยโปรตีน บริษัทไทยวา แอลฟา สตารช จํากัด ท่ีอนุเคราะห สารทดแทนไขมันแอลฟา-
สตารช  

นอกจากนี้ขอขอบคุณภาควิชาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีการอาหาร ซึ่งเปนสถานท่ี
ทําการวิจัย  รวมทั้งเจาหนาที่ประจําหองปฏิบัติการทุกทานที่ไดใหคําแนะนํา คําปรึกษา และ
อํานวยความสะดวกในดานตางๆ และขอขอบคุณพี่ ๆ เพื่อน ๆ และนอง ๆ นักศึกษาปริญญาโททุก
คนท่ีคอยใหคําปรึกษา และเปนกําลังใจตลอดการทําวิจัยคร้ังนี้ 

สุดทายนี้ขาพเจาขอกราบขอบพระคุณ คุณพอ คุณแม และคุณทวดท่ีเปนกําลังใจ และให
การสนับสนุนดวยดีตลอดมาจนวิทยานิพนธฉบับนี้สําเร็จลุลวงไปไดดวยดี 
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