
การหอหุมรวมของสารสีธรรมชาติกับผลึกนํ้าผึ้งดวยวิธีการอบแหง 
 
 
 
 
 

โยษิตา โตเสาวลักษณ 
 
 
 
 

วิทยาศาสตรมหาบัณฑิต 
สาขาวิชาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีการอาหาร 

 
 
 
 
 

บัณฑิตวิทยาลัย 
มหาวิทยาลยัเชียงใหม 
พฤษภาคม 2552 



การหอหุมรวมของสารสีธรรมชาติกับผลึกนํ้าผึ้งดวยวิธีการอบแหง 
 

 
 
 
 

โยษิตา โตเสาวลักษณ 
 
 
 
 

วิทยานิพนธน้ีเสนอตอบัณฑิตวิทยาลัยเพ่ือเปนสวนหน่ึง 
ของการศึกษาตามหลักสูตรปริญญา 

วิทยาศาสตรมหาบัณฑิต                                  
สาขาวิชาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีการอาหาร 

 
 
 

บัณฑิตวิทยาลัย 
มหาวิทยาลยัเชียงใหม 
พฤษภาคม 2552 



 



    กิตติกรรมประกาศ 
 
 
 วิทยานิพนธเลมนี้สําเร็จลงไดดวยความกรุณาจากอาจารย ดร.พิไลรัก  อินธิปญญา 
อาจารยท่ีปรึกษาวิทยานิพนธท่ีไดใหคําปรึกษา ใหความชวยเหลือและคําแนะนําตางๆ 
ตลอดจนตรวจแกไขกระท่ังวิทยานิพนธเสร็จสมบูรณลงไดดวยดี ผูเขียนขอกราบขอบพระคุณ
เปนอยางสูงไว ณ โอกาสนี้ 

ขอกราบขอบพระคุณ รองศาสตราจารย ดร.วิวัฒน หวังเจริญ และอาจารย ดร.ยงยุทธ   
เฉลิมชาติ กรรมการสอบวิทยานิพนธ ท่ีไดกรุณาสละเวลาในการตรวจสอบและใหคําแนะนํา
ในการแกไขวิทยานิพนธนี้เปนอยางดี 

ขอกราบขอบพระคุณบิดาและมารดา สําหรับการอบรมเล้ียงดูส่ังสอน ความรัก ความ
หวงใย อีกท้ังยังคอยเปนกําลังใจตลอดระยะเวลาที่ผูเขียนทําวิทยานิพนธ ใหการสนับสนุนใน
เร่ืองการเรียนและคําปรึกษาท่ีดีเสมอมา  

ขอขอบคุณบัณฑิตวิทยาลัย มหาวิทยาลัยเชียงใหมท่ีใหทุนสนับสนุนในการทํา
วิทยานิพนธและสถานวิทยาการหลังการเก็บเกี่ยวท่ีใหความอนุเคราะหในการใชเคร่ืองมือใน
การทําวิทยานิพนธ 

ขอขอบคุณเจาหนาท่ีภาควิชาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีการอาหารและเจาหนาท่ี
สถานวิทยาการหลังการเก็บเกี่ยวทุกทานท่ีชวยอํานวยความสะดวกและใหคําแนะนําตลอด
ระยะเวลาการทําวิทยานิพนธ 

ขอขอบคุณนักศึกษาภาควิชาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีการอาหารทุกทานท่ีคอยเปน
กําลังใจ ใหคําปรึกษา คําแนะนําและใหความชวยเหลือในทุกๆเร่ืองแกผูเขียนตลอดระยะเวลา
การทําวิทยานิพนธ 
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