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กิตติกรรมประกาศ 
 
 
 วิทยานิพนธนี้สําเร็จลงไดดวยความกรุณาจาก ผูชวยศาสตราจารย ดร. พัชรินทร ระวียัน 
อาจารยท่ีปรึกษาวิทยานิพนธ  ผูซ่ึงกรุณาใหความรู คําแนะนํา คําปรึกษา และตรวจทานแกไข      
จนวิทยานิพนธเสร็จสมบูรณ ผูเขียนขอกราบขอบพระคุณเปนอยางสูงไว ณ โอกาสนี้ 

  
ขอกราบขอบพระคุณ ดร. สมชาย จอมดวง และ ผูชวยศาสตราจารย ดร. เกียรติศักดิ์        

พลสงคราม ท่ีกรุณารับเปนกรรมการสอบวิทยานิพนธ และใหคําแนะนําเปนอยางดี 
  

ขอขอบคุณสํานักงานกองทุนสนับสนุนการวิจัย (สกว.) ท่ีใหทุนสนบัสนุนในการทําวิจยั 
ขอขอบคุณบริษัท ชุมพรอุตสาหกรรมน้ํามันปาลม จํากดั (มหาชน) ท่ีเอ้ือเฟอน้ํามันปาลมดิบท่ีใช 
เปนวัตถุดิบเพื่อการทําวิจัย ขอขอบคุณอาจารย บุคลากร นักศึกษาภาควิชาวิทยาศาสตรและ
เทคโนโลยีการอาหารทุกทานท่ีชวยเหลือในการปฏิบัติงานใหคําแนะนํา  คําปรึกษา  และ           
ความอนุเคราะหในดานตางๆ จนงานสําเร็จอยางสมบูรณ 
 
 ขอกราบขอบพระคุณคุณพอสงวน คุณแมอําไพ และ พี่ๆ ทุกคน ท่ีไดใหการสนับสนุน    
ชวยเหลือ และเปนกําลังใจในการทําวิทยานิพนธคร้ังนี้  และขอบคุณทุกกําลังใจท่ีมีใหกันเสมอมา  
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