
 
บทที่ 1 

   บทนํา 
 
 

1.1  ท่ีมาและความสําคัญของปญหา 
 

  ประเทศไทยมรีากฐานทางดานเกษตรกรรม มีลักษณะภูมิประเทศและภูมิอากาศที่
เอื้ออํานวยตอการเพาะปลูกผลผลิตทางการเกษตร ลําไยเปนผลผลิตทางการเกษตรชนิดหนึ่งที่เปนพืช
เศรษฐกิจที่สําคัญของประเทศไทยมาชานาน ซ่ึงการสงออกลําไยสรางรายไดใหกับเกษตรกรไทยเปน
อยางยิ่ง 
 
  ลําไยเปนพืชเศรษฐกิจที่มแีหลงปลูกที่สําคัญอยูทางภาคเหนือ ไดแก เชียงใหม ลําพูน 
ลําปาง แพร นาน เชียงรายและแมฮองสอน มีพื้นทีใ่นการเพาะปลูกเพิม่ขึ้นอยางตอเนื่อง ดังตาราง 1.1 
จะเห็นไดวาการผลิตลําไยมีการขยายพืน้ทีเ่พิ่มขึ้นและมแีนวโนมที่จะขยายตอไป เนือ่งจากราคาลําไย
อยูในเกณฑสูง ทําใหเกษตรกรหลายรายปรับเปลี่ยนพืน้ที่เกษตรกรรมของตนมาปลูกลําไยกันมากขึ้น 
ประกอบกับเกษตรกรมีการใชสารโพแทสเซียมคลอเรตเพื่อเรงลําไยใหผลิตผลนอกฤดูกาล ทําใหมี
ลําไยจําหนายตลอดทั้งป และเมื่อถึงฤดูกาลที่ลําไยใหผลผลิตตามปกติ สงผลใหมีปริมาณผลผลิตใน
ตลาดมากเกนิไป เปนเหตใุหราคาลําไยต่ําตามราคาตลาด ประกอบกับชวงระยะเวลาที่ผานมาไทย
ประสบกับปญหาการกีดกนัทางการคา ทําใหผลผลิตลําไยออกจําหนายยังตางประเทศลดลง สงผลให
เกิดปญหาลําไยลนตลาด ซ่ึงสงผลกระทบตอเกษตรกรผูปลูกลําไยเปนอยางมาก 
 
  เพื่อแกปญหาลําไยลนตลาดรัฐบาลจึงตองเขามาแทรกแซงราคาลําไย โดยจดัใหมีนโยบาย
ตางๆ เชน โครงการจัดสรรเงินทุนหมุนเวียนปลอดดอกเบีย้ใหกับผูประกอบการแปรรูปลําไย
กระปอง ใชเปนเงินทุนในการรับซื้อลําไยสดจากเกษตรกรชาวสวนลาํไย การชดเชยดอกเบีย้เงนิกู
ใหกับหนวยงานดานการเงนิ เชน ธนาคารเพื่อการเกษตรและสหกรณ โครงการรับจํานําลําไยอบแหง 
เปนตน แตเนือ่งจากลําไยมปีริมาณมาก จงึไมสามารถจําหนายใหหมดไดในระยะเวลาอันสั้น ดังนั้น
แนวทางหนึ่งในการแกปญหา คือ ทําการแปรรูปลําไยเปนผลิตภัณฑตางๆ ซ่ึงชวยยืดอายุการเกบ็
รักษาลําไย และเปนการเพิ่มมูลคาใหกับลําไย 
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การแปรรูปลําไยแผนจึงเปนทางเลือกอีกทางหนึ่งที่ชวยลดการสูญเสีย และชวยเพิ่มมูลคา
ทางเศรษฐกิจได ประกอบกบัผลไมแผนเปนผลิตภัณฑที่รูจักกันดีทั้งในประเทศและตางประเทศ โดย
บริโภคในลักษณะขนมขบเคี้ยว อีกทั้งผลไมแผนยังมีสารอาหารที่มีประโยชนโดยเฉพาะ    ใยอาหาร
และแรธาตุ ซ่ึงมีประโยชนตอรางกาย ผลไมแผนจึงเปนผลิตภัณฑที่มีโอกาสทดแทนขนมขบเคี้ยว
อ่ืนๆไดเปนอยางดี (รัตนาและคณะ, 2549) 

 
ตาราง 1.1  เนื้อที่ ผลผลิต ผลผลิตตอไร ราคาและมูลคาของผลผลิตลําไยตามราคาที่เกษตรกรขายได               
ป 2543-2547 

     ป    เนื้อที่ยืนตน 
   (1,000  ไร) 

 เนื้อที่ใหผลผลิต 
    (1,000  ไร) 

      ผลผลิต 
   (1,000  ตัน) 

 ผลผลิตตอไร 
      (กก.) 

ราคาที่เกษตรกร 
      ขายได 
    (บาท/กก.) 

 มูลคาของผลผลิต 
       ตามราคาที่ 
  เกษตรกรขายได 
       (ลานบาท) 

   2543         571           423         417         987         26.17          10,921 

   2544         632           480         250         521         27.87            6,970 

   2545         712           560         420         751         12.06            5,069 

   2546         806           603         397         658         15.73            6,240 

   2547         958           687         634         923         10.01            6,350 

ที่มา : สํานักงานเศรษฐกจิการเกษตร, 2547 

 

 ในกระบวนการแปรรูปผลไมแผน พบวา ตองใชระยะเวลาอบแหงนานกวาจะแหงจนมีคา 
Aw 0.4-0.6 และระยะเวลาที่ใชในการอบแหงยิ่งนานมากขึ้นหากผลไมแผนมีความหนาเพิ่มขึน้  
นอกจากนั้นยงัพบวาองคประกอบสวนผสมของผลไมแผนมีผลตอระยะเวลาที่ใชในการอบแหง   
จากการศึกษาพัฒนาลําไยแผนซึ่งสวนผสมมีทั้ง sucrose, glucose syrup, fructose syrup และ 
citric acid พบวา การอบใหไดลําไยแผนที่มี Aw 0.4-0.5 ตองใชเวลาอบแหงนาน 28 ช่ัวโมงที่ 60 
องศาเซลเซียส และใชเวลา 22 ช่ัวโมงถาอบที่ 80 องศาเซลเซียส 5 ช่ัวโมง ลดอุณหภูมิเปน 70 องศา
เซลเซียส อบตอ 17 ช่ัวโมงสําหรับลําไยแผนที่มีความหนา 3 มิลลิเมตร (รัตนาและคณะ, 2549) ซ่ึง
ระยะเวลาการอบแหงที่นานมีผลกระทบตอตนทุนการผลิตอยางมาก ประกอบกับไดมีผลการ
ศึกษาวจิัยเกีย่วกับชนิดของเตาอบ เพื่อใหไดเตาอบที่มีประสิทธิภาพ ประหยดัพลังงานและลดตนทนุ
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การผลิต เชน การนําเตาอบไมโครเวฟมาใชในการอบแหงผักผลไม (Maskan, 2000 , Soysal, 2004, 
Sousa et al.,2004)   

 

 ในการศึกษานีจ้ึงเล็งเห็นถึงความสําคัญที่จะหาวิธีการลดระยะเวลาการอบแหงใหเหลือ
นอยที่สุดโดยมีคาใชจายในการผลิตต่ําและผลิตภัณฑมีคุณภาพเปนทีย่อมรับ ดวยการศึกษา
เปรียบเทียบการอบแหงลําไยแผนโดยใชเทคนิคผสมระหวางเตาอบพลังงานแสงอาทิตยกับเตาอบลม
รอน และเตาอบพลังงานแสงอาทิตยกับเตาอบไมโครเวฟแบบสุญญากาศ  

 

1.2  วัตถุประสงค 

 
1. เพื่อศึกษาวิธีการอบแหงลําไยแผนโดยใชเทคนิคผสมระหวางเตาอบพลังงานแสงอาทิตย

กับเตาอบลมรอน 
2. เพื่อศึกษาวิธีการอบแหงลําไยแผนโดยใชเทคนิคผสมระหวางเตาอบพลังงานแสงอาทิตย

กับเตาอบไมโครเวฟแบบสญุญากาศ  
3. เพื่อหาสภาวะและกระบวนการอบแหงลําไยแผนทีเ่หมาะสมที่สุด และผลิตภัณฑมี

คุณภาพเปนทีย่อมรับ 
 
1.3  ประโยชนท่ีคาดวาจะไดรับ 
 

1. ทราบสภาวะทีเ่หมาะสมในการอบแหงลําไยแผนโดยใชเตาอบพลังงานแสงอาทิตย
รวมกับเตาอบลมรอน 

2. ทราบสภาวะทีเ่หมาะสมในการอบแหงลําไยแผนโดยใชเตาอบพลังงานแสงอาทิตย
รวมกับเตาอบไมโครเวฟแบบสุญญากาศ 

3. ไดสภาวะและเทคนิคที่เหมาะสมในการอบแหงลําไยแผนที่มคีาใชจายและใชระยะเวลา
อบแหงต่ําสุด   
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1.4  ขอบเขตของการศึกษา 
 
    การศึกษาแบงออกเปน 3 ตอน คือ 
 
ตอนที่ 1   ศึกษาวิธีการอบแหงลําไยแผนโดยใชเทคนิคผสมระหวางเตาอบพลังงานแสงอาทิตย 
    กับเตาอบลมรอน 
ตอนที่ 2   ศึกษาวิธีการอบแหงลําไยแผนโดยใชเทคนิคผสมระหวางเตาอบพลังงานแสงอาทิตย    
                 กับเตาอบไมโครเวฟแบบสุญญากาศ  
ตอนที่ 3   คัดเลือกสภาวะและเทคนิคการอบแหงลําไยแผนที่เหมาะสมที่สุด       และผลิตภัณฑ  
                 มีคุณภาพเปนทีย่อมรับ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 


