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บทที ่1
บทน ํา

1.1 ท่ีมาและความส ําคัญของปญหา

ประเทศไทยเปนประเทศเกษตรกรรมท่ีต้ังอยูในเขตรอน มีผลไมออกสูตลาดมากมาย
หลายชนิดทํ าใหราคาตกต่ํ า นอกจากน้ียังมีอายุการเก็บรักษาสั้น ทํ าใหสินคาเนาเสียโดยเปลา
ประโยชน แนวทางในการแกไขปญหาทางหน่ึงคือ การแปรรูปเปนผลิตภัณฑน้ํ าผลไม ซึ่งแนวโนม
ความตองการของตลาดน้ํ าผลไมมมีลูคาประมาณ 2,000 ลานบาท (สถาบันวท.แหงประเทศไทย, 2543)
เครื่องด่ืมจากผลไมที่นิยมดื่มทั่วไป ไดแก น้ํ าสม น้ํ าสับปะรด น้ํ ามะมวง และนํ้ าฝร่ัง เปนตน

ในปจจุบันมีผลิตภัณฑหลายชนิดท่ีใชน้ํ าผลไมแบบใสเปนสวนประกอบ น้ํ าผลไมแบบนี้
มีลักษณะสํ าคัญ คือ ตองใสเปนเน้ือเดียวกัน ผลิตภัณฑดังกลาวไดแก เครื่องดื่มที่มีและไมมี
แอลกอฮอล ค็อกเทล ชารสผลไม ลูกกวาด ขนมอบสอดไสซอสผลไม ไอศกรีม น้ํ าผึ้งรสผลไม     
น้ํ าเชื่อมส ําหรับผลไมบรรจุกระปอง เคร่ืองสํ าอาง และผลิตภัณฑเจลลี่ตางๆ น้ํ าผลไมแบบใสที่มี
การศึกษากันมาก ไดแก น้ํ าแอปเปล อยางไรก็ตามผลไมเมืองรอนชนิดตางๆ ก็มีศักยภาพในตลาด
ตางประเทศเชนกัน (Vaillant et al., 2001)

ฝร่ังเปนผลไมเมืองรอนท่ีออกผลตลอดท้ังป ตางจากผลไมบางชนิดท่ีมีเฉพาะฤดูกาล
การนํ าผลฝร่ังสดมาผลติเปนน้ํ าผลไม มขีอดีคือ แปรรูปไดงายเหมาะในการผลติในระดับอุตสาหกรรม
มีกลิ่นรสดีโดยไมตองเติมสีและกลิ่นสังเคราะห ชวยดับกระหาย และไดรับประโยชนจากวิตามิน
และเกลือแร โดยเฉพาะวิตามินเอและซี น้ํ าฝร่ังท่ีตลาดตางประเทศตองการโดยมากจะเปนน้ํ าฝร่ัง
แบบใส (Brasil et al., 1995) ซ่ึงมีกระบวนการผลิตคอนขางยุงยากเชนเดียวกับผลไมเมืองรอน
อ่ืนๆ เน่ืองจากมีสารแขวนลอยเปนปริมาณมาก น้ํ าฝร่ังแบบใสท่ีผลิตอยูในปจจุบันจะใชวิธีการ
แบบด้ังเดิมทางอุตสาหกรรม ซ่ึงมีขอดอยหลายประการ อยางไรก็ตามมีน้ํ าผลไมแบบใสหลายชนิด 
เช น น้ํ ามะมวง น้ํ าเสาวรส น้ํ าสับปะรด ท่ีผลิตโดยใชเย่ือแผนแบบไมโครฟลเตรชัน
(microfiltration, MF) ขณะท่ีน้ํ าฝรั่งยังไมมีการศึกษาเลย งานวิจัยน้ีจึงมีวัตถุประสงคท่ีจะศึกษา
การใชเย่ือแผน MF ในการทํ าน้ํ าฝร่ังแบบใส
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1.2 วตัถุประสงค

1.! ศึกษาสภาวะท่ีเหมาะสมในการกรองน้ํ าฝร่ังโดยใชเย่ือแผน MF ท่ีมีขนาดรูพรุน 0.2
ไมครอน

2.! หาสมการคณิตศาสตรท่ีจะใชอธิบายกระบวนการ
3.! เปรียบเทียบคุณภาพของน้ํ าฝร่ังท่ีผานกระบวนการทํ าใหใสดวยเย่ือแผน MF        
และกระบวนการแบบด้ังเดิมทางอุตสาหกรรม

1.3 ประโยชนท่ีคาดวาจะไดรับ

เพื่อเปนแนวทางในการใชเยื่อแผน MF ในการผลิตน้ํ าผลไมแบบใสในระดับอุตสาหกรรม
ตอไปในอนาคต

1.4 ขอบเขตของการวิจัย

ตอนท่ี 1 การหาฟลักซของน้ํ ากลั่นผานเย่ือแผนกอนการใชงาน เพื่อใชในการคํ านวณหา
คาความตานทานของเย่ือแผน (Rm) และใชเปนขอมูลอางอิงในการวัดประสิทธิภาพของการลาง 
ทํ าความสะอาดเย่ือแผน

ตอนท่ี 2 ศึกษาสภาวะท่ีเหมาะสมในการกรองดวยเย่ือแผน โดยทํ าการทดลองท่ีความดัน 
0.2, 0.4, 0.6 และ 0.8 bar โดยพจิารณาเลือกจากคาฟลักซท่ีกรองไดในเวลาท่ีเทากัน

ตอนท่ี 3 การพักทํ าความสะอาดเย่ือแผนระหวางการกรอง
ตอนท่ี 4 การหาสมการคณิตศาสตรท่ีจะใชอธิบายกระบวนการ
ตอนท่ี 5 ศึกษากระบวนการทํ าใหน้ํ าฝร่ังใสดวยวิธีการแบบด้ังเดิมทางอุตสาหกรรม
ตอนท่ี 6 เปรียบเทียบคุณภาพของน้ํ าฝร่ังท่ีผานกระบวนการทํ าใหใสโดยการกรอง

ผานเย่ือแผนและวิธีการแบบด้ังเดิมทางอุตสาหกรรม
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