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ซ 

 

สารบาญตาราง 

 

ตาราง          หน้า 

  1     สีน ้าตาลท่ีรอยตดั การเกิดกล่ินผดิปกติ ความกรอบ และคุณภาพยอมรับ                      

         โดยรวมของผกักาดหวานท่ีผา่นการลดอุณหภูมิโดยใชร้ะบบสุญญากาศ 

          แลว้เก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 4±2 องศาเซลเซียส นาน 5 วนั     48 

  2     การสูญเสียน ้าหนกัและปริมาณวติามินซีของผกักาดหวานท่ีผา่นการ  

          ลดอุณหภูมิโดยใชร้ะบบสุญญากาศ แลว้เก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ  

          4±2 องศาเซลเซียส นาน 5 วนั        48 

  3      ค่า L*, Chroma และ hue angle ของผกักาดหวานท่ีผา่นการลดอุณหภูมิ  

          โดยใชร้ะบบสุญญากาศแลว้เก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ  

           4±2 องศาเซลเซียส นาน 5 วนั        49 

4        ปริมาณคลอโรฟิลล ์เอ คลอโรฟิลล ์บี และคลอโรฟิลลท์ั้งหมดของ 

          ผกักาดหวานท่ีผา่นการลดอุณหภูมิโดยใชร้ะบบสุญญากาศแลว้ 

          เก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 4±2 องศาเซลเซียส นาน 5 วนั      49 

5        กิจกรรมของสารตา้นอนุมูลอิสระ และ ปริมาณสารประกอบฟีนอล 

          ของผกักาดหวานท่ีผา่นการลดอุณหภูมิโดยใชร้ะบบสุญญากาศแลว้ 

          เก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 4±2 องศาเซลเซียส นาน 5 วนั      50 

6        อายกุารเก็บรักษาของผกักาดหวานท่ีผา่นการลดอุณหภูมิโดยใช ้

          ระบบสุญญากาศแลว้เก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 4±2 องศาเซลเซียส 

7        อตัราการหายใจของผกักาดหวานท่ีผา่นการลดอุณหภูมิ     50 

          โดยใชร้ะบบสุญญากาศแลว้เก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 4±2 องศาเซลเซียส  

          นาน 5 วนั           51 

8        ปริมาณจุลินทรียท์ั้งหมดของผกักาดหวานท่ีผา่นการลดอุณหภูมิ 

          โดยใชร้ะบบสุญญากาศแลว้เก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 4±2 องศาเซลเซียส          51  

 



ฌ 

 

สารบาญภาพ 

 

ภาพ          หน้า 

1  ส่วนประกอบของเคร่ืองลดอุณหภูมิแบบสุญญากาศ      11 

2  แผนภาพของสีท่ีอ่านค่าเป็นค่า L*, chroma และ hue angle     17 

3  ชุดแผงควบคุมการไหลของอากาศ        19 

4  ชุดวดัอตัราการไหลของอากาศ         20 

5  สีน ้าตาลท่ีรอยตดัของผกักาดหวานท่ีผา่นการลดอุณหภูมิ 

   โดยใชร้ะบบสุญญากาศแลว้เก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 4±2 องศาเซลเซียส นาน 5 วนั   52 

6  การเกิดกล่ินผดิปกติของผกักาดหวานท่ีผา่นการลดอุณหภูมิ 

    โดยใชร้ะบบสุญญากาศแลว้เก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 4±2 องศาเซลเซียส นาน 5 วนั      53 

7  ความกรอบของผกักาดหวานท่ีผา่นการลดอุณหภูมิโดยใชร้ะบบสุญญากาศแลว้ 

    เก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 4±2 องศาเซลเซียส นาน 5 วนั        54 

8  คุณภาพการยอมรับโดยรวมของผกักาดหวานท่ีผา่นการลดอุณหภูมิ 

    โดยใชร้ะบบสุญญากาศแลว้เก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 4±2 องศาเซลเซียส นาน 5 วนั          55 

9  การสูญเสียน ้าหนกัของผกักาดหวานท่ีผา่นการลดอุณหภูมิ 

   โดยใชร้ะบบสุญญากาศแลว้เก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 4±2 องศาเซลเซียส นาน 5 วนั           56 

10 ปริมาณวติามินซีของผกักาดหวานท่ีผา่นการลดอุณหภูมิโดยใชร้ะบบสุญญากาศ 

     แลว้เก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 4±2 องศาเซลเซียส นาน 5 วนั        56 

11 ค่า L* ของผกักาดหวานท่ีผา่นการลดอุณหภูมิโดยใชร้ะบบสุญญากาศแลว้ 

     เก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 4±2 องศาเซลเซียส นาน 5 วนั          57 

12 ค่า Chroma ของผกักาดหวานท่ีผา่นการลดอุณหภูมิโดยใชร้ะบบสุญญากาศแลว้ 

     เก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 4±2 องศาเซลเซียส นาน 5 วนั         57 

13 ค่า hue angle ของผกักาดหวานท่ีผา่นการลดอุณหภูมิโดยใชร้ะบบสุญญากาศแลว้ 

     เก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 4±2 องศาเซลเซียส นาน 5 วนั         58 

 



ญ 

 

สารบาญภาพ (ต่อ) 

 

ภาพ          หน้า 

 

14 ปริมาณคลอโรฟิลล ์เอ ของผกักาดหวานท่ีผา่นการลดอุณหภูมิ 

     โดยใชร้ะบบสุญญากาศแลว้เก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 4±2 องศาเซลเซียส นาน 5 วนั      58 

15 ปริมาณคลอโรฟิลล ์บี ของผกักาดหวานท่ีผา่นการลดอุณหภูมิ 

     โดยใชร้ะบบสุญญากาศแลว้เก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 4±2 องศาเซลเซียส นาน 5 วนั      59 

16 ปริมาณคลอโรฟิลลท์ั้งหมดของผกักาดหวานท่ีผา่นการลดอุณหภูมิ 

     โดยใชร้ะบบสุญญากาศแลว้เก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 4±2 องศาเซลเซียส นาน 5 วนั    59 

17 ปริมาณของแขง็ทั้งหมดท่ีละลายน ้าไดข้องผกักาดหวานท่ีผา่นการลดอุณหภูมิ 

     โดยใชร้ะบบสุญญากาศแลว้เก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 4±2 องศาเซลเซียส นาน 5 วนั      60 

18  กิจกรรมของสารตา้นอนุมูลอิสระของผกักาดหวานท่ีผา่นการลดอุณหภูมิ 

      โดยใชร้ะบบสุญญากาศแลว้เก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 4±2 องศาเซลเซียส นาน 5 วนั     60 

19 ปริมาณสารประกอบฟีนอลของผกักาดหวานท่ีผา่นการลดอุณหภูมิ 

      โดยใชร้ะบบสุญญากาศแลว้เก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 4±2 องศาเซลเซียส นาน 5 วนั     61 

20 อตัราการหายใจของผกักาดหวานท่ีผา่นการลดอุณหภูมิโดยใชร้ะบบสุญญากาศ 

     แลว้เก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 4±2 องศาเซลเซียส นาน 5 วนั      61 

21 ปริมาณจุลินทรียท์ั้งหมดของผกักาดหวานท่ีผา่นการลดอุณหภูมิ 

     โดยใชร้ะบบสุญญากาศแลว้เก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 4±2 องศาเซลเซียส นาน 5 วนั      62 

 


