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ข า ว เหนี ย วก่ํ า เ ป นข า วพั น ธุ พื้ น เ มื อ ง ท่ีนิ ยมป ลูกมาก ในภาค เห นือและภ าค
ตะวันออกเฉียงเหนือของประเทศไทย เกือบท้ังหมดเปนพืชวันส้ัน (short day plant) จะออกดอก
ไดเฉพาะชวงท่ีมีแสงส้ันตามความตองการของขาวพันธุนั้นๆทําใหสามารถกําหนดวันออกดอกได
แนนอน ทําใหปลูกขาวพื้นเมืองไดเฉพาะฤดูนาปหรือปลูกตามฤดูกาลไดเทานั้น (ทรงเชาว, 2545)
และมีลักษณะท่ีดีตามลักษณะของขาวพื้นเมือง คือมีคุณภาพเมล็ดดีซ่ึงหมายถึงมีคุณคาทาง
โภชนาการสูง ถึงแมวาจะใหผลผลิตตํ่าแตมีความสามารถปรับตัวไดดีในเกือบทุกสภาพแวดลอม 
ทําใหสามารถแสดงลักษณะท่ีดีในทุกสภาพแวดลอม ซ่ึงวิไลลักษณ (2541) พบวาขาวเหนียวก่ํามี
ความสามารถในการทนแลงไดปานกลางแตมีความสามาถฟนตัวจากแลงไดดีรวมทั้งสามารถ
ตานทานเพล้ียจักจั่นไดปานกลาง  และปจจุบันแนวโนมของการบริโภคขาวเหนียวก่ํามีมากข้ึน 
เพราะนอกจากจะสามารถนําขาวเหนียวก่ําไปใชเปนวัตถุดิบในการผลิตขนมหวานชนิดตางๆ และ
การผลิตไวนขาวเหนียวก่ําแลว ยังสามารถนํามาบริโภคเปนอาหารเพ่ือสุขภาพได (อัญชลี และคณะ, 
2547) จากการศึกษาของ ธีรพงษ (2538)ไดทําการศึกษาคุณคาทางอาหารของขาวเหนียวก่ํา 
ประกอบดวย ปริมาณโปรตีน ไขมัน ฟอสฟอรัส โปตัสเซียม และแคลเซียม ท้ังในสวนของรําขาว
และขาวกลอง พบวาโดยสวนใหญแลวกลุมขาวเหนียวก่ํามีปริมาณธาตุอาหารท้ัง 5 ชนิดในขาว
กลองสูงกวากลุมขาวขาว  นอกจากคุณคาทางดานโภชนาการท่ีพบในขาวเหนียวก่ําแลว ยังพบวา
ขาวเหนียวก่ํา มีลักษณะเดนท่ีสามารถสังเกตไดชัดเจนและแตกตางไปจากขาวท่ีนิยมปลูกท่ัวไป คือ 

สีท่ีแสดงบนตนขาวและเมล็ด ซ่ึงมีฟลาโวนอยด (flavonoids) เปนองคประกอบในสวนประกอบ
ของขาวเหนียวก่ําท่ีทําใหตนขาวมีสี โดยมีแอนโทไซยานิน (anthocyanins) เปนโครงสรางใน
โมเลกุลท่ีสําคัญ และแอนโทไซยานินยังมีคุณสมบัติเปนสารตานอนุมูลอิสระ (antioxidants) ซ่ึงมี
บทบาทสําคัญอยางหน่ึงของรางกายในการปองกันอันตรายจากอนุมูลอิสระ (free radical) (โอภา, 
2549) ซ่ึง Rice-Evans and Miller (1996) ไดศึกษาสารตานอนุมูลอิสระใน น้ําแอปเปล น้ําสม ลูก
เกด และใบชา อีกท้ัง พรทิพย (2546) ไดศึกษาในสวนท่ีเปนเมล็ดของพืช เชน เมล็ดองุน เมล็ด
มะขาม มะมวง ถ่ัว เมล็ดธัญพืช และเมล็ดขาว ท่ีใชบริโภคพบวามีฤทธ์ิตานอนุมูลอิสระสูงกวาสวน
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อ่ืนของพืช และไมตรี (2535) พบวารงควัตถุท่ีมีสีมวงเหลานี้จะมีฤทธ์ิของการตานอนุมูลอิสระสูง
กวาขาวกลองหอมมะลิอ่ืนๆ และขาวขาวท่ัวไป 

แตการปรากฏของสารสีท่ีเปนกลุมสารตานอนุมูลอิสระน้ันยังคงมีเง่ือนไขท่ีข้ึนอยูกับการ
เจริญเติบโต พัฒนาการ และสภาพส่ิงแวดลอมท่ีมีอิทธิพลท่ีสัมพันธกับการสะสมสารตานอนุมูล
อิสระ เชน ระยะของการเจริญเติบโต อุณหภูมิ หรือพลังงานแสง ซ่ึงปจจัยเหลานี้มีผลกระทบตอการ
สังเคราะหและการสลายตัวของแอนโทไซยานิน ทําใหปริมาณแอนโทไซยานินและความเขมขน
ของสีท่ีปรากฏเปล่ียนไป (Gross, 1987) แตอยางไรก็ตามน้ันยังมีรายงานการศึกษาในเร่ืองขาว
เหนียวก่ํานี้อยูนอยมาก อีกท้ังยังไมมีรายงานยืนยันวาขาวเหนียวก่ําซ่ึงสวนใหญเปนพันธุขาวไวแสง
นั้นควรปลูกในชวงใดจึงจะใหปริมาณสารตานอนุมูลอิสระสูง และเหมาะสม 

ดังนั้นในงานวิจัยคร้ังนี้จึงทําการศึกษาถึงอิทธิพลของสภาพแวดลอม และความสัมพันธ
ระหวางการเจริญเติบโต และการพัฒนาการของขาวเหนียวก่ําท่ีสัมพันธกับการสะสมสารตาน
อนุมูลอิสระในใบขาว 
 


