
 
บทที่ 3  

 

อุปกรณและวิธีการทดลอง 
 

 การวิจยัแบงออกเปน 2 การทดลอง การทดลองที่ 1 ศึกษาการยอยสลายของวัตถุแหงและ
โปรตีนของแหลงอาหารหยาบและแหลงอาหารขนในกระเพาะรูเมน  การทดลองที่ 2 ศึกษาการใช
ฟางหมักยูเรียรวมกับคารโบไฮเดรตที่ไมใชเยื่อใยและโปรตีนที่สลายตัวในกระเพาะรูเมนจากแหลง
พลังงานและโปรตีนตางชนดิตอผลผลิตของแมโครีดนม 
 
การทดลองที่ 1 ศึกษาการยอยสลายของวัตถุแหงและโปรตีนในอาหารหยาบและแหลงอาหารขน 

            ในกระเพาะรูเมนโดยวิธีใชถุงไนลอน 
 
     1ก. ศึกษาการยอยสลายของวัตถุแหงและโปรตีนในอาหารหยาบ 

ก. สัตวทดลองและคอกทดลอง 
ใชโคลูกผสมโฮลสไตนฟรีเชี่ยน ระดับสายเลือด 87.5% ระยะนมแหง ไมอุมทอง อาย ุ 3-4 

ป น้ําหนักเฉลีย่ 400-470 กก. จํานวน 3 ตัว ที่ไดเจาะกระเพาะรูเมนไวแลว (fistulated cow) โดยตัว 
cannula และฝาสําหรับปด – เปดทําดวยซิลิโคน (silicone) ทําการเลี้ยงโคที่คอกสัตวทดลองของ
ศูนยวิจัยและบาํรุงพันธุสัตวเชียงใหม ในแบบซองขังเดี่ยวผูกยนืโรง ดานหนามีรางอาหารและที่ให
น้ําอัตโนมตัิ พื้นคอกบริเวณที่โคยืนรองดวยแผนยาง เพื่อปองกันปญหากีบรวมทัง้บริเวณขาและขอ
เขาอักเสบ 

การใหอาหารหยาบใหแบบเต็มที่โดยใหกนิหญารูซ่ีสด สวนอาหารขนเปนอาหารผสม
สําเร็จรูปชนิดเม็ดที่มีโปรตีน 20% ใหกินตวัละ 2 กก.ตอวันๆละ 2 คร้ัง เวลา 07.00 และ 16.00 น.  

 
ข. การเตรียมอาหารทดลอง 
เตรียมอาหารหยาบ 2 ชนิดคือ ฟางขาวและฟางหมกัยเูรีย ซ่ึงฟางหมักยูเรียทาํโดยนําฟาง

ขาวมาอัดฟอนโดยใชเครื่องอัดหญาแหง น้ําหนกัประมาณฟอนละ 15 กก. นํามากองเปนชั้นๆบน
แผนพีวีซีสีดํา ราดดวยน้ําที่ละลายยเูรีย โดยใชน้ํา ½ สวนของน้ําหนักฟางและยูเรีย 6% ของน้ําหนัก
ฟาง ราดทีละชั้นจนไดปริมาณที่ตองการ กองละประมาณ 500 กก. แลวคลุมดวยแผนพีวีซีสีดําให
มิดชิด ทิ้งไวในรมเปนเวลา 21 วันขึ้นไป เก็บตัวอยางฟางหมักยเูรียสดแชแข็งไวที่ -10 oC แลวนํามา
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ตัดเปนชิ้นขนาดไมเกนิ  2  มม.   โดยใชกรรไกรตัดในสภาพเยน็จัด    เพื่อปองกนัการระเหยของ
กาชแอมโมเนยี วิธีนี้ดดัแปลงจากวิธีการของ Orskov et al. (1988) ที่ใชตัวอยางอาหารที่ผานการอบ
ที่อุณหภูมิ  60 oC  นาน  48  ช่ัวโมง   นํามาบดผานตะแกรงขนาด  2  มม. ซ่ึงไมสามารถทําไดกับ
ฟางหมักยูเรียเนื่องจากเหตุผลที่กลาวขางตน ช่ังตัวอยางปริมาณ 3 กรัม บรรจุในถุงไนลอน ขนาด 
70 x 150 มม. ซ่ึงมีขนาดรูประมาณ 40 ไมครอนโดยทันที แลวใชเชือกไนลอนขนาดเล็กยาว 15 ซม. 
วางบนปากถุง พับปากถุงรัดดวยยางรัด แลวนําไปผูกตดิกับเชือกรมทีท่ําหวงไว ยาวประมาณ 1.50 
เมตร พรอมถวงน้ําหนกัดวยนอตตวัเมียใหมนี้ําหนกัพอประมาณ เพื่อใหอาหารจมลงในน้าํ
กระเพาะรูเมน 

  
ค. วิธีการทดลอง  
นําตัวอยางที่เตรียมไวแลวไปแชในกระเพาะรูเมน ที่ชวงเวลาตาง ๆ คือ 2, 6, 12, 24, 36, 48 

และ 72 ช่ัวโมง เมื่อครบกําหนดเวลาแลว นําถุงไนลอนไปลางน้ําเปนเวลา 15 นาที บีบน้ําออก 
จากนั้นนําไปอบที่อุณหภูมิ 60 oC เปนเวลา 48 ช่ัวโมง นําถุงไนลอนใสลงในโถดูดความชื้นทิ้งไว
ใหเย็น   แลวนํามาชั่งหาน้ําหนักถุงและตวัอยางอาหารที่เหลือ   เพื่อคํานวณหาเปอรเซ็นตวัตถุแหงที่
ยอยสลายได (% Dry matter degradation) 
 

% DM degradation = (W1 + W2 – W3) x 100 
                         W2 

เมื่อ  
 W1 = น้ําหนกัถุง   
 W2 = น้ําหนกัตัวอยางอาหารเริ่มตน 
 W3 = น้ําหนกัถุง + ตัวอยางอาหารหลังอบ 
 จากนั้นนําตวัอยางที่เหลือในแตละชวงเวลาไปวิเคราะหหาเปอรเซ็นตโปรตีน เพื่อหา
ปริมาณโปรตีนที่เหลือในแตละชวงเวลา และนําคาที่ไดไปคํานวณหาเปอรเซ็นตโปรตีนที่ยอยสลาย
ได (%Degraded intake protein, DIP) 
 

% Degraded intake protein = (P1 - P2 ) x 100 
                                 P1 

เมื่อ 
 P1 = น้ําหนักโปรตีนของตัวอยางอาหารเริม่ตน 
 P2 = น้ําหนักโปรตีนของตัวอยางอาหารหลังอบ 
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ง. การวิเคราะหสวนประกอบทางเคม ี
วิเคราะหสวนประกอบทางเคมีของอาหารทดลองโดยวิธี Proximate (AOAC, 1984) และ 

Detergent (Goering and Van Soest,  1970) โดยใชตวัอยางของฟางหมักยูเรียสดในสภาพ 
แชเยน็ในการวิเคราะหหาปริมาณโปรตีนหยาบดวยเครื่อง Kjeltech รุน 2200 
 
จ. การหาสมการที่เหมาะสมและการวิเคราะหผลการทดลอง 
 นําคา % Dry matter degradation และ % Degraded intake protein ที่ช่ัวโมงตาง ๆ ไป plot 
กราฟโดยใชโปรแกรม SPSS เพื่อหาชนิดของสมการทํานายที่เหมาะสมที่สุดในการทํานายวัตถุแหง
และโปรตีนสลายตัวไดที่ช่ัวโมงที่เหมาะสม โดยมีรูปแบบโมเดล คือ 

Linear   y = a + bx 

Quadratic  y = a + b1x + b2x
2 

Exponential  y = a*ebx/T1   (T1 คือ คาคงที่ของเวลา = 2) 
แลววเิคราะหรูปแบบการสลายตัวดวยโปรแกรม NEWAY (Orskov, 1988) 
 เปรียบเทียบคาเฉลี่ยการสลายตัวที่ช่ัวโมงตางๆ โดยวิธี Independent – t test โดยใช
โปรแกรม SPSS version 14 
 
    1ข. ศึกษาการยอยสลายของวัตถุแหงและโปรตีนในอาหารขนและวัตถุดิบอาหารขน 

ก. สัตวทดลองและคอกทดลอง 
เชนเดยีวกับการทดลองที่ 1ก.  

 
ข. การเตรียมอาหารทดลอง 
เตรียมวัสดุอาหาร 6 ชนดิคอื ขาวโพดบด มันเสน รําละเอียด กากถั่วเหลือง ใบกระถินและ

อาหารขนชนดิเม็ด นํามาทดสอบโดยวธีิเดียวกับการทดลองที่ 1ก. การเตรียมตัวอยางใชวิธีบด
ตัวอยางอาหารแหงใหมีขนาดไมเกนิ 2 มม. ดวยเครื่องบดตามวิธีการที่แนะนําโดย Orskov et al. 
(1988)  
 
 ค. การวิเคราะผลการทดลอง 
 นําขอมูลที่บันทึกไวไปหาคาการยอยสลายของวัตถุแหง และโปรตนีของอาหารขนและ
วัตถุดิบอาหารขนที่ระยะเวลาตางๆกัน โดยใชโปรแกรมสําเร็จรูป NEWAY (Orskov et al., 1988) 
เพื่อหาอัตราการไหลผาน (out flow rate) ตางๆกัน   จากนั้นนําคา % Dry matter degradation 
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และ % Degraded intake protein ที่ช่ัวโมงตาง ๆ ไป plot กราฟโดยใชโปรแกรม SPSS เพื่อหาชนดิ
ของสมการและสมการทํานายที่เหมาะสมทีสุ่ด ในการทํานายโปรตีนสลายตัวไดที่ช่ัวโมงที่
เหมาะสม 
 เปรียบเทียบคาเฉลี่ยการสลายตัวที่ช่ัวโมงตางๆ วิเคราะหทางสถิติแบบ One-way ANOVA 
โดยใชโปรแกรม SPSS version 14 
 
การทดลองที่ 2 ผลผลิตของโคนม เล้ียงดวยอาหารที่มีแหลงคารโบไฮเดรตและโปรตีนสลายตัวได 

     ตางๆกนั 
 

ก. สัตวทดลองและคอกทดลอง 
ใชแมโคนมลกูผสมโฮลสไตนฟรีเชียนระดับสายเลอืด 87.5% จํานวน 6 ตัว น้ําหนักเฉีย่ 

500 กก. จํานวนวันทีใ่หนมมาแลว 180 วัน ใหน้ํานมประมาณ 14 กก. ระยะการใหนมที่ 3 อายุ 4–6 
ป เล้ียงที่คอกสัตวทดลองของศูนยวจิัยและบํารุงพันธุสัตวเชียงใหม แบบซองขังเดี่ยวผูกยนืโรง 
ดานหนาเปนรางน้ําอัตโนมัต ิ พื้นคอกทีใ่หโคยืนปูดวยแผนยางหนาประมาณ 1 เซนติเมตร เพื่อ
ปองกันปญหากีบรวมทั้งการถลอกบรเิวณขาและขอเขาของโคเวลาลุกยนืหรือนอน 

 
ข. อาหารทดลอง 
ในการทดลองครั้งนี้ใชฟางหมักยูเรีย 6% และกากน้ําตาลเปนอาหารฐาน ซ่ึงฟางหมักยูเรีย

เตรียมโดยใชวิธีเดียวกับการทดลองที่ 1ก. เปดกองฟางหมักนํามาหั่นเปนทอนยาวประมาณ 2 นิ้ว 
ดวยเครื่องสับพืชอาหารสัตวกอนเสริมกากน้ําตาลและนําไปทําเปนอาหารหยาบผสม 3 สูตร 
(Treatment) โดยเสริมแหลงโปรตีนและพลังงานตางชนิดกันดังนี้คือ 

สูตรที่ 1  เสริมดวยขาวโพดบด รําละเอียด กากถั่วเหลือง 
สูตรที่ 2  เสริมดวยขาวโพดบด ใบกระถิน 
สูตรที่ 3  เสริมดวยมันเสน รําละเอียด กากถั่วเหลือง 

 สัดสวนของอาหารหยาบผสมและอาหารขนในแตละทรีทเมนตใชการคํานวณโดย
โปรแกรม MRATION (สมคิด, 2549) โดยกําหนดใหมีความแตกตางไมเกิน 5% จากความตองการ
โภชนะของโคนมที่มีน้ําหนักประมาณ 500 กก. และใหผลผลิตน้ํานมประมาณ 14 กิโลกรัมตอวัน 
ตามคําแนะนําโดย NRC (1988)   
 วิธีการผสมอาหารหยาบกับแหลงเสริมโปรตีนและพลังงานเพื่อผลิตอาหารหยาบผสมทํา
โดยการนํา ฟางหมักยูเรียสับมากองลงบนพื้นโรยดวยกากน้ําตาล แลวตามดวยแหลงโปรตีนและ
พลังงานตางๆตามทรีทเมนตที่กําหนดไว แลวใชสอมหรือพล่ัวคลุกเคลาใหเขากัน 
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 อาหารขนที่ใชในการทดลอง เปนอาหารสําเร็จรูปชนิดอัดเม็ดที่ผลิตเชิงพาณิชย มีโปรตีน 
20 เปอรเซ็นต โดยใหตามปริมาณน้ํานมที่รีดในอัตราสวน อาหารขน 1 กิโลกรัม ตอน้ํานม 2 
กิโลกรัม ซ่ึงสวนผสมและสัดสวนอาหารหยาบผสมแตละทรีทเมนต แสดงในตาราง 3.1   
 
ตาราง 3.1  สวนประกอบของอาหารหยาบผสม และปริมาณที่โคไดรับในแตละวัน 
Table 3.1 Composition of mixed roughages and amount of daily total feed offered to cows 
  T1   T2   T3 
 kg/day1 (%)  kg/day1 (%)  kg/day1 (%) 
Urea-treated straw 9.0 75.00  9.0 75.00  9.0 75.00 
Molasses 0.8 6.67  0.8 6.67  0.8 6.67 
Ground corn 1.2 10.00  1.2 10.00  - - 
Rice bran 0.8 6.67  - -  0.6 5.00 
Soybean meal 0.2 1.67  - -  0.4 3.33 
Leucaena leaves - -  1.0 8.33  - - 
Cassava chips - -  - -  1.2 10.00 
Total 12.0 100  12.0 100  12.0 100 
Concentrate 7.0   7.0   7.0  
1as fed basis 

 
ค. แผนการทดลอง 
จัดแมโคเขาทดลองโดยใหไดรับอาหารตามแผนการทดลองแบบสลับ Change over design  

เนื่องจากไมสามารถจัดระยะพักระหวางทรีทเมนตได เพราะตองรีดนมแมโคอยางตอเนื่อง จึงได
วางแผนสํารวจผลตกคาง (residual effect) โดยวางทรทีเมนตสลับกันใน 2 สแควร (Balanced 
design) (จรัญ, 2540) ใชโคทดลองสแควรละ 3 ตวั รวม 6 ตัว แบงการทดลองออกเปน 3 ระยะๆละ 
15 วัน การจดักลุมโคทดลองแสดงในตาราง 3.2  
 
ตาราง 3.2 การจัดกลุมโคทดลอง 
Table 3.2 Experimental cow arrangement 
 Cow no. 1 Cow no. 2 Cow no. 3 Cow no. 4 Cow no.5 Cow no. 6 
Period 1 T1 T2 T3 T1 T2 T3 
Period 2 T2 T3 T1 T3 T1 T2 
Period 3 T3 T1 T2 T2 T3 T1 



 

22 

ใหอาหารโคนมตามแผนการทดลอง โดยใหอาหารขน 3 เวลา คือ 6.00, 12.00 และ 17.00 
น. โดยใหโคกินหมดกอนแลวจึงใหอาหารหยาบผสมตาม ทําการรีดนมโดยใชเครื่องรีดแบบ 
bucket วันละ 2 เวลา คือ 5.00 และ 15.00 น. ใหสัตวมชีวงเวลาในการปรับตัวเขากบัอาหาร 7 วนั 
สวนอีก 8 วันเปนชวงเก็บขอมูล ทําการบันทึกปริมาณอาหารที่กินได ปริมาณน้ํานม สุมเก็บตัวอยาง
อาหารเหลือมาหาวัตถุแหงและสุมเก็บวัตถุดิบแตละชนิด เพื่อรอการวเิคราะหองคประกอบทางเคมี
โดยวิธี Proximate analysis (AOAC, 1984) และวิเคราะหเยื่อใยโดยวธีิ Detergent method (Goering 
and Van Soest, 1970) ทําการสุมเก็บตัวอยางน้ํานมในแตละระยะๆละ 5 วัน โดยสุมเก็บชวงเชาและ
เย็นมารวมกันในอัตรา 1% ของปริมาณน้าํนมที่รีดได ใส sodium azide เพื่อรักษาสภาพนม เก็บไว
ในตูเย็นอณุหภูมิ 8 องศาเซลเซียส เพื่อรอการวิเคราะหองคประกอบทางเคมีของน้ํานม โดยใช
เครื่อง Milkoscan 133 V 3.9 GB 

 
ง. การวิเคราะหผลการทดลอง 
นําขอมูลที่ไดมาวิเคราะหความแปรปรวน (Analysis of variance) ตามแผนการทดลอง

แบบ Balanced design และเปรียบเทยีบความแตกตางของคาเฉลี่ย โดยวิธี Scheffe’s Multiple 
Contrast  
             นําขอมูลผลผลิตน้ํานม สวนประกอบน้ํานม ปริมาณโภชนะในน้ํานม ปริมาณอาหารและ
โภชนะทีก่ิน ของโคนมแตละตัวไปวิเคราะหสหสัมพนัธ (correlation) แบบ Pearson โดยใช
โปรแกรม SPSS เวอรช่ัน 14 เพื่อศึกษาปจจัยที่มีผลตอการใหผลผลิต 
 
สถานที่ทําการวิจัย 

1. หองปฏิบัติการศูนยวจิัยและบํารุงพันธุสัตวเชียงใหม อ.สันปาตอง จ.เชียงใหม 
2. หองปฏิบัติการภาควิชาสัตวศาสตร คณะเกษตรศาสตร มหาวิทยาลัยเชียงใหม 
3. คอกสัตวทดลองของศูนยวจิยัและบํารุงพนัธุสัตวเชียงใหม 

 
ระยะเวลาในการทดลอง 
 มีนาคม 2549 ถึง พฤศจิกายน 2549 ใชเวลาในการวิจยัประมาณ 8 เดือน 
 


