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ขาวเปนพืชอาหารท่ีสําคัญของโลก โดยเฉพาะในภูมิภาคเอเซียท่ีนิยมรับประทานขาวเปน
อาหารประจําวันมากกวาภูมิภาคอ่ืนของโลก แตการผลิตขาวสวนใหญจะใชในการบริโภค
ภายในประเทศเปนหลัก ทําใหปริมาณขาวท่ีสงออกสูตลาดการคาขาวระหวางประเทศเพียงรอยละ 
6 เทานั้น (www.thaifta.com/thaifta/Portals/0/File/ascn_rice1.doc) ซ่ึงประเทศไทยเปนผูสงออกขาว
ไดเปนอันดับหนึ่งของโลกเปนเวลานานกวา 20 ป โดยในป 2546 ไทยมีสวนแบงการตลาด         
รอยละ  27 อินเดีย เปนอันดับสอง  รอยละ  18 และเวียดนามเปนอันดับสาม  รอยละ  14 
(www.ftawatch.org/cqi-bin/content/news/show.pl?2197) ถึงแมวาจะมีผูสงออกขาวหลายประเทศ 
แตประเทศผูสงออกแตละประเทศจะมีลักษณะคุณภาพขาวท่ีแตกตางกันออกไป คือ ไทยและ
สหรัฐอเมริกาจะสงออกขาวคุณภาพสูง สวนเวียดนาม อินเดีย และปากีสถาน จะสงออกขาวคุณภาพ
กลางและคุณภาพตํ่า(www.thaifta.com/thaifta/Portals/0/File/ascn_rice1.doc) และในการซ้ือขาย
ขาวมักใชคุณสมบัติเมล็ดทางกายภาพ ไดแก ระดับความช้ืน ขนาดเมล็ด (ประกอบดวย ขาวเต็ม
เมล็ด ขาวตนและขาวหัก ซ่ึงกระทรวงพาณิชย ป 2540 ไดกําหนดมาตรฐานของขาวเต็มเมล็ด คือ 
ขาวท่ีไมมีสวนใดหัก หรือมีความยาวต้ังแต 9 สวนข้ึนไป ขาวตน คือ เมล็ดขาวท่ีมีความยาวมากกวา
ขาวหัก แตไมถึงความยาวของขาวเต็มเมล็ด  และขาวหัก คือ เมล็ดขาวหักท่ีมีความยาวต้ังแต 2.5 
สวนข้ึนไป แตไมถึงความยาวของขาวตน) ปริมาณส่ิงเจือปน ขาวเมล็ดลีบ ขาวเมล็ดเหลือง ขาว
เมล็ดแดง ขาวทองไข ขาวเมล็ดเสีย รวมถึงคุณภาพการสี (milling quality) โดยคุณภาพการสีถูก
กําหนดดวยเปอรเซ็นตขาวเต็มเมล็ด และขาวตน (percentage of  head  rice) ซ่ึงหมายถึงอัตราสวน
โดยน้ําหนักของขาวเต็มเมล็ดหรือขาวท่ีหักสวนปลายแตยังเหลือความยาวเมล็ดในสัดสวนตาม
มาตรฐานท่ีกําหนดตอน้ําหนักขาวเปลือกท่ีนํามาสี (Graham, 2002) และขาวท่ีมีคุณภาพการสีดีจะมี
เปอรเซ็นตขาวตนสูง มีการแตกหักและส่ิงเจือปนนอย สงผลใหมีราคาสูงกวาขาวท่ีมีการแตกหัก
มากถึง25%(Efferson, 1985) ดังนั้น ในการผลิตขาว หากสามารถเพ่ิมปริมาณการผลิตใหมากข้ึน
ควบคูกับการพัฒนาคุณภาพการสีใหดีได  จึงถือเปนโอกาสท่ีจะชวยเพิ่มมูลคาของขาวและเพิ่ม
รายไดใหแกเกษตรกรได โดยคุณภาพการสีของขาวมีหลายปจจัยท่ีเกี่ยวของ ไดแก พันธุกรรม 
(กัญญา, 2547)  สภาพแวดลอมท่ีปลูก เชน อุณหภูมิ (Jenning et al. , 1979 และ Lisle et al., 2000)
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การตอบสนองตอระดับปุยไนโตรเจน (Leesawatwong et al., 2005) และยังรวมถึงการจัดการ
ระหวางการเก็บเกี่ยว การจัดการหลังการเก็บเกี่ยว (Webb, 1985) ซ่ึงการเก็บเกี่ยวขาวในระยะสุกแก
ทางสรีระจะไดขาวท่ีมีคุณภาพดี ราคาสูง และเปนท่ียอมรับของผูบริโภค (กิติยา, 2547) แตในบาง
ประเทศแถบเอเซียใตและเอเซียตะวันออกเฉียงใตมักจะเร่ิมเก็บเกี่ยวขาว หลังระยะสุกแกทางสรีระ 
เนื่องจากขาดแคลนแรงงานในการเก็บเกี่ยวชวงนั้น ทําใหการเก็บเกี่ยวขาวลาชา เมล็ดเกิดการ
เสียหายท้ังทางดานปริมาณและคุณภาพ เนื่องจาก เมล็ดขาวท่ีแกเกินไปอาจรวงหลนภายในแปลง 
และสภาพแวดลอมท่ีไมเหมาะสมจะกอใหเกิดรอยราวในเมล็ดได (De Data, 1981)  

จากการศึกษาที่ผานมาของ ศักดา และคณะ(2539) ซ่ึงทําการทดลองฉีดพนและหวานสาร
โพแทสเซียมไอโอไดดใหแกตนขาวในอัตราความเขมขนตํ่า พบวา ขาวท่ีไดรับการฉีดพนสารจะมี
เปอรเซ็นตขาวตนหรือมีคุณภาพการสีสูงข้ึนมากกวาขาวท่ีไมไดรับการฉีดพนและหวานสารลงดิน
อยางมีนัยสําคัญ และสุรีรัตน ( 2548) ยังพบวา การใชสารโพแทสเซียมไอโอไดดจะสามารถรักษา
คุณภาพการสีใหดีข้ึนไดเม่ือมีการเก็บเกี่ยวขาวลาชาออกไปจากระยะสุกแกทางสรีระ ซ่ึงเปนระยะท่ี
จะไดเปอรเซ็นตขาวตนสูงสุด ท้ังนี้อาจเนื่องมาจากสารโพแทสเซียมไอโอไดดจะชวยรักษาระดับ
ความช้ืนภายในเมล็ดไวได ทําใหรอยราวท่ีเกิดข้ึนในขณะรอการเก็บเกี่ยวลดลง นอกจากนี้ รูปแบบ
การปลูกขาวก็ผลตอคุณภาพการสีของขาวดวยเชนกัน ซ่ึงโดยปกติแลว เมล็ดขาวแตละเมล็ดภายใน
รวงเดียวกันจะมีการพัฒนาท่ีแตกตางกัน ทําใหสุกแกไมพรอมกัน และเมล็ดขาวจะสุกจากปลายรวง
ลงมาโคนรวง (จารุวรรณและคณะ, 2542)  ซ่ึงพิมประไพ (2547) และสายบัว (2548) พบวา การปลูก
ขาวแบบปกดํา นอกจากจะมีความไมสมํ่าเสมอของการสุกแกภายในรวงเดียวกันแลว ยังมีความไม
สมํ่าเสมอของหนอท่ีแตกออกมาดวย เนื่องจากขาวจะแตกกอมาก และหนอเจริญเติบโตไมพรอม
กัน ซ่ึงเปนสาเหตุใหการปลูกแบบปกดํามีความแปรปรวนในการสุกแกของเมล็ดมาจากความ 
แปรปรวนภายในรวงและระหวางรวง อาจมีผลตอการเพ่ิมการแตกหักของเมล็ดขณะขัดสี เนื่องจาก
เมล็ดในรวงขาวเดียวกันจะมีท้ังเมล็ดท่ียังออนอยู  การสะสมอาหารยังไมสมบูรณ และเมล็ดท่ีสุกแก
แลวมีการดูดและคายความช้ืนกลับไปมาจนเกิดรอยราว เม่ือนําไปขัดสีจึงมีผลตอคุณภาพการสีท่ีมี
เปอรเซ็นตขาวตนตํ่า (Rangawath et  al.,1970) สวนขาวท่ีปลูกแบบนาหวานจะมีการแตกกอนอย
กวาและรวงที่ไดจากนาหวานเปนรวงท่ีไดจากตนแม (main culm) เปนสวนมาก จึงทําใหมีความ
สมํ่าเสมอระหวางหนอมากกวา และรวงในกอเดียวกันมีการเจริญสมํ่าเสมอกัน อีกท้ังเมล็ดในรวงมี
การสุกแกใกลเคียงกันอีกดวย  สงผลใหมีเปอรเซ็นตขาวเต็มเมล็ดสูง 
 เนื่องจากในปจจุบันผูบริโภคมีความตองการที่จะบริโภคขาวท่ีมีคุณภาพดี จึงทําใหคุณภาพ
การสีของขาวเปนอีกปจจัยหนึ่งท่ีกําหนดราคาขาว และจากงานทดลองขางตน แสดงใหเห็นถึงการ
ใชสารโพแทสเซียมไอโอไดดในการชวยเพิ่มคุณภาพการสีของขาวใหสูงข้ึนได แตการศึกษาท่ีผาน
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มายังไมมีการศึกษาถึงความสัมพันธของการใชสารโพแทสเซียมไอโอไดดและพันธุขาวท่ีมีปริมาณ     
อมัยโลสตางกันรวมถึงระบบการปลูก ซ่ึงอาจเปนไปไดวา การใชสารโพแทสเซียมไอโอไดดใน
ลักษณะท่ีตางกันอาจมีการตอบสนองตอคุณภาพการสีของขาวท่ีมีเปอรเซ็นตอมัยโลสตางกัน เม่ือมี
การเก็บเกี่ยวท่ีลาชาออกไปจากระยะสุกแก  ดังนั้น การศึกษาคร้ังนี้จึงศึกษาถึงผลของคุณภาพการสี
ของขาวท่ีมีเปอรเซ็นตอมัยโลสตางกัน โดยเปรียบเทียบการจัดการสารโพแทสเซียมไอโอไดดแบบ
การหวานลงดินและฉีดพนทางใบตอระบบการปลูกขาวแบบหวานน้ําตมและปกดํา รวมท้ังศึกษา
ระยะเวลาการเก็บเกี่ยวและระยะเวลาในการเก็บรักษากอนนําไปขัดสีท่ีเหมาะสมที่ทําใหขาวมี
คุณภาพการสีดี 

 


