
ซ

สารบาญ

           หนา
กิตติกรรมประกาศ ค
บทคัดยอภาษาไทย ง
บทคัดยอภาษาอังกฤษ ฉ
สารบาญตาราง ฌ
สารบาญภาพ ญ
บทที่ 1 บทนํา 1
บทที่ 2 การตรวจเอกสาร 4
บทที่ 3 อุปกรณและวิธีการทดลอง 10
บทที่ 4 ผลการทดลอง 29
บทที่ 5 วิจารณผลการทดลอง 63
บทที่ 6 สรุปผลการทดลอง 66
เอกสารอางอิง 67
ภาคผนวก 70
ประวัติผูเขียน 100
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ฌ

สารบาญตาราง

ตาราง             หนา
1. ลักษณะทางการเกษตรของปอสาในการเก็บเกี่ยวคร้ังที่ 1 32
2. ลักษณะทางการเกษตรของกาแฟ 33
3. ผลผลิตสดปอสา (กิโลกรัมตอไร) ที่อายุการเก็บเกี่ยว 1 ป 37
4. ผลผลิตสดปอสา (กิโลกรัมตอไร) ที่อายุการเก็บเกี่ยว 1 ป 38
5. ผลผลิตแหงปอสา (กิโลกรัมตอไร) ที่อายุการเก็บเกี่ยว 1 ป 42
6. ผลผลิตแหงปอสา (กิโลกรัมตอไร) ที่อายุการเก็บเกี่ยว 1 ป 43
7. ผลผลิตกาแฟ (กิโลกรัมตอไร) ที่อายุการเก็บเกี่ยว 1 ป 46
8. ปริมาณคลอโรฟลล ของปอสา ที่อายุการเก็บเกี่ยว1 ป 49
9. ปริมาณคลอโรฟลล ของกาแฟ ที่อายุการเก็บเกี่ยว1 ป 52
10. ปริมาณธาตุไนโตรเจน และธาตุฟอสฟอรัสในใบ

ของปอสา ที่อายุการเก็บเกี่ยว 1ป 54
11. ปริมาณธาตุไนโตรเจน และธาตุฟอสฟอรัสในใบ

ของกาแฟ ที่อายุการเก็บเกี่ยว 1ป 56
12. คาสหสัมพันธของลักษณะผลผลิตเปลือกในแหงปอสา 57
13. คาสหสัมพันธของผลผลิตกาแฟ 58
14. คุณภาพเสนใยปอสา ที่อายุการเก็บเกี่ยว 1 ป 60
15. เปอรเซ็นตการดูดซึมน้ําของกระดาษสา 61
16. ผลตอบแทนจากระบบการผลิต ปอสา-กาแฟ 62ÅÔ¢ÊÔ·¸Ô ìÁËÒÇÔ·ÂÒÅÑÂàªÕÂ§ãËÁè
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ญ

สารบาญภาพ

ภาพที่            หนา
1. สภาพแปลงทดลองที่ ศูนยวิจัยพืชไร พราว จังหวัดเชียงใหม 14
2. เครื่องมือในการวัดเปอรเซ็นตการดูดซึมน้ําของกระดาษสา 28
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