
 
 
 
 

บทท่ี  5 
สรุปผลการทดลอง 

 
จากการศึกษาซิลิเกตแบคทีเรียสายพันธุพื้นเมืองในดินจากแหลงปลูกสตรอเบอร่ีที่อําเภอ 

สะเมิงและความจําเปนในการใชหัวเชื้อในการปลูกสตรอเบอรี่ สามารถสรุปผลการศึกษาไดดังนี้ 
1.  ดินจากแหลงปลูกสตรอเบอร่ีอําเภอสะเมิง ซึ่งเปนดินที่มีแรไมกาเปนองคประกอบ มีปริมาณ
ของเชื้อแบคทีเรียที่สามารถเจริญในอาหารเลี้ยงเชื้อซิลิเกตแบคทีเรียซึ่งใชแรเฟลดสปารเปนแหลง
ของโพแทสเซียม และผสม Bromothymol blue ประมาณ 107 cfu/g ซึ่งสามารถแบงออกไดเปน 

7 กลุมตาม ขนาด สี และลักษณะของโคโลนี 
2.  จากการศึกษาประสิทธิภาพของเชื้อซิลิเกตแบคทีเรียจํานวน 3 isolate ที่แยกมาจากโคโลนีของ
เช้ือ 3 กลุมใหญที่พบมากในดิน โดยใชอาหารเหลวที่ใชแรเฟลดสปารและแรไมกาที่มาจากแหลงท่ี
ตางกัน เปรียบเทียบกับเชื้อซิลิเกตแบคทีเรีย 2 isolate ที่ไดจากหัวเชื้อที่ผลิตเปนการคา       และ
เชื้อซิลิเกตแบคทีเรียที่มีประสิทธิภาพดีจากอําเภอฮอด พบวาเชื้อทุก isolate ที่ใชศึกษา มี
ประสิทธิภาพไมแตกตางกันในทางสถิติในการเพิ่มปริมาณโพแทสเซียมที่ละลายไดในอาหารเหลว
ที่ใสแรเฟลดสปารจากแหลงที่ตางกันทั้ง 2 แหลง และแรไมกาจากแหลงที่ 1  สําหรับอาหารเหลวที่
ใสแรไมกาจากแหลงที่ 2 เชื้อแบคทีเรียที่ใชศึกษาจํานวน 5 isolate ไมมีความแตกตางในการ
ปลดปลอยโพแทสเซียมจากแรชนิดนี้ และมีเพียงเชื้อจากดิน 1 isolate ที่มีประสิทธิภาพตํ่ากวาเชื้อ
ท่ีแยกไดจากดินท่ีอําเภอฮอด  

3.  ในจํานวนเชื้อซิลิเกตแบคทีเรียทั้งหมด 6 isolate ที่ใชศึกษา มีเชื้อ 1 isolate ที่ทําใหอาหาร
เหลวไมเปลี่ยนแปลงคา pH สวนเชื้อที่เหลืออีก 4 isolate ทําให pH ของอาหารเหลวเพิ่มขึ้น และ
เชื้อ 4 isolate เหลานี้ ไมมีความสามารถหรือมีความสามารถตํ่ากวาเชื้อ 2 isolate แรกในการ
ปลดปลอยซิลิกอนที่ละลายไดออกจากแรเฟลดสปารและแรไมกา  
4. เชื้อซิลิเกตแบคทีเรียที่ไดจากหัวเชื้อ ซึ่งทําให pH ของอาหารเหลวเปนกรดมีความสามารถใน
การผลิต IAA ไดดีกวาเชื้อที่ไดจากดินทุก isolate และดีกวาเชื้อที่มีประสิทธิภาพดีซึ่งไดจาก 
อําเภอฮอด 
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5.  ในการปลูกสตรอเบอร่ีโดยใชดินจากอําเภอสะเมิง พบวา การใชหัวเชื้อซิลิเกตแบคทีเรียซึ่งผลิต
เปนการคาในอัตราแนะนํา และหัวเชื้อมีปริมาณของเชื้อซิลิเกตแบคทีเรียไมตํ่ากวา 108 cfu/g ไมวา
จะใชหัวเชื้ออยางเดียว หรือใชรวมกับการใสปุยหมักในอัตรา 2 T/rai ใหผลดีในแงของการเพิ่ม
จํานวนผลและนํ้าหนักผลสด และทําใหสตรอเบอร่ีมีการสะสมไนโตรเจนในสวนเหนือดินเพิ่มขึ้น
แตไมมีผลตอการสะสมโพแทสเซียม 
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