
บทที่ 6
สรุปผลการทดลอง

การทดลองที่ 1
BRs 0.01 มก/ล  เปนความเขมขนที่เหมาะสมตอการเจริญเติบโตของผลลําไยพันธุดอ   

ทําใหผลมีขนาดใหญขึ้นโดยเพิ่มขนาดผล ความหนาของเนื้อ น้ําหนักสด แหงของผล น้ําหนักแหง
ของเมล็ด  และน้ําหนักแหงของเนื้อ    แตไมมีผลตอขนาดเมล็ด  ความหนาของเปลือก  น้ําหนักแหง
ของเปลือก  น้ําหนักแหงของรก ความแนนเนื้อ และปริมาณของแข็งที่ละลายน้ําไดทั้งหมด

การทดลองที่ 2
1. NAA  ความเขมขน 100  มก/ล,  GA3 50 มก/ล  และ BRs 0.01 มก/ล  ทาํใหผลลําไย

พนัธุดอมีความแตกตางอยางมีนัยสําคัญตอ ขนาดผล ขนาดเมล็ด ความหนาและน้ําหนักแหงของ
เนื้อ น้ําหนักสดและแหงของผล ความแนนเนื้อ สีเปลือก ปริมาณความเขมขนของสารประกอบฟ
นอลในเปลือก     ปริมาณน้ําตาลทั้งหมดและปริมาณน้ําตาลรีดิวซิงในเนื้อลําไย และไมแสดงความ
แตกตางอยางมีนัยสําคัญตอ ความหนาและน้ําหนักแหงของเปลือก หนักแหงของเมล็ด น้ําหนักแหง
ของรก ปริมาณแอนโธไซยานินในเปลือก ปริมาณของแข็งทั้งหมดที่ละลายน้ําได และปริมาณ
คารโบไฮเดรตทั้งหมดที่ไมใชโครงสรางในเนื้อ

2. GA3  50  มก/ล  รวม BRs 0.01 มก/ล  ทํางานรวมกันในลักษณะไมสงเสริมกัน
ในการเจริญเติบโตดานความกวาง ยาว และหนาของเมล็ดและผล  น้ําหนักผล ความหนาและ
ความแนนเนื้อ ทําใหมีปริมาณความเขมขนของสารประกอบฟนอล และปริมาณน้ําตาล TS เพิ่ม
ขึ้น GA3 สงเสริม BRs ทําใหมีปริมาณน้ําตาล RS มากขึ้น

3. GA3  50 มก/ล  รวมกับ NAA 100 มก/ล  ทํางานรวมกันในลักษณะสงเสริมกัน
ในการเจริญเติบโตดานความกวาง ยาว และหนาของผล น้ําหนักผล ไมสงเสริมกันในการเจริญเติบ
โตดานความกวาง ยาว และหนาของเมล็ด ความหนาและความแนนเนื้อ ทําใหมีปริมาณความเขมขน
ของสารประกอบฟนอลเพิม่ขึน้ NAA สงเสรมิ GA3 ทาํใหมปีรมิาณน้าํตาล TS เพิ่มขึ้น และมีปริมาณน้ํา
ตาล RSลดลง
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4. NAA 100 มก/ล  รวมกับ  BRs  0.01 มก/ล ทํางานรวมกันในลักษณะไมสงเสริม
กันในดานความความยาวและความหนาของผล ความยาวของเมล็ด ความแนนเนื้อ แตสงเสริมการ
เจริญเติบโตในดานความกวาง น้ําหนักผล ความกวางและความหนาของเมล็ด  ความหนาเนื้อ  ทํา
ใหมีปริมาณความเขมขนของสารประกอบฟนอลลดลง NAA สงเสรมิ BRs ทาํใหมปีริมาณน้าํตาล
TS เพิม่ขึน้ และ NAA สงเสรมิ BRs ทําใหมีปริมาณน้ําตาล RS มากขึ้น
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