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ระยะการพัฒนาของตาดอกสตรอเบอรี่พันธุพระราชทาน 50 และ 70
การเปรียบเทียบตนทุนการผลิตกับผลตอบแทนของการผลิตสตรอเบอรี่ของ
เกษตรกรใน จ.เชียงใหม
อุณหภูมิเฉลี่ยสูงสุดและต่ําสุด และความชื้นสัมพัทธ ณ สถานีวิจัยดอยปุย
สารเคมีที่ใชในการปองกันและกําจัดโรคและแมลงของสตรอเบอรี่พันธุพระราช
ทาน 50 และ 70 ที่ปลูก ณ สถานีวิจัยดอยปุย
อุณหภูมิเฉลี่ยสูงสุดและต่ําสุด และความชื้นสัมพัทธ ณ สถานีวิจัยดอยปุย
จํานวนเสนไหล/ตนของตนสตรอเบอรี่พันธุพระราชทาน 50 ที่เก็บรักษาไวใน
อุณหภูมิ   3±1oซ และ 19.1-31.2oซ นาน 36 วันกอนการยายปลูกในระบบไหล
ลอยฟา ณ สถานีวิจัยดอยปุย1

จํานวนเสนไหล/ตนของตนสตรอเบอรี่พันธุพระราชทาน 50 ที่เก็บรักษาไวใน
อุณหภูมิ 3±1oซ และ 19.1-31.2oซ นาน 36 วันกอนการยายปลูกในระบบแปลง
กลางแจง ณ สถานีวิจัยดอยปุย
จํานวนเสนไหลและตนไหลทั้งหมด/ตนของตนสตรอเบอรี่พันธุพระราชทาน 50
ที่เก็บรักษาไวในอุณหภูมิ 3±1oซ และ 19.1-31.2oซ นาน 36 วันกอนการยายปลูก
ในระบบไหลลอยฟา ณ สถานีวิจัยดอยปุย
จํานวนเสนไหลและตนไหลทั้งหมด/ตนของตนสตรอเบอรี่พันธุพระราชทาน 50
ที่เก็บรักษาไวในอุณหภูมิ 3±1oซ และ 19.1-31.2oซ นาน 36 วันกอนการยายปลูก
ในระบบแปลงกลางแจง ณ สถานีวิจัยดอยปุย
จํานวนเสนไหล/ตนของตนสตรอเบอรี่พันธุพระราชทาน 70 ที่เก็บรักษาไวใน
อุณหภูมิ 3±1oซ และ 19.1-31.2oซ นาน 36 วันกอนการยายปลูกในระบบไหลลอย
ฟา ณ สถานีวิจัยดอยปุย
จํานวนเสนไหล/ตนของตนสตรอเบอรี่พันธุพระราชทาน 70 ที่เก็บรักษาไวใน
อุณหภูมิ 3±1oซ และ 19.1-31.2oซ นาน 36 วันกอนการยายปลูกในระบบแปลง
กลางแจง ณ สถานีวิจัยดอยปุย
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จํานวนเสนไหลและตนไหลทั้งหมด/ตนของตนสตรอเบอรี่พันธุพระราชทาน 70
ที่เก็บรักษาไวในอุณหภูมิ 3±1oซ และ 19.1-31.2oซ นาน 36 วันกอนการยายปลูก
ในระบบไหลลอยฟา ณ สถานีวิจัยดอยปุย
จํานวนเสนไหลและตนไหลทั้งหมด/ตนของตนสตรอเบอรี่พันธุพระราชทาน 70
ที่เก็บรักษาไวในอุณหภูมิ 3±1oซ และ 19.1-31.2oซ นาน 36 วันกอนการยายปลูก
ในระบบแปลงกลางแจง ณ สถานีวิจัยดอยปุย
จํานวนตนไหลในลําดับตางๆ  ของตนสตรอเบอรี่พันธุพระราชทาน 70 ที่เก็บ
รักษาไวในอุณหภูมิ 3±1oซ และ 19.1-31.2oซ นาน 36 วันกอนการยายปลูกใน
ระบบไหลลอยฟา ณ สถานีวิจัยดอยปุย
จํานวนตนไหลในลําดับตางๆ  ของตนสตรอเบอรี่พันธุพระราชทาน 70 ที่เก็บ
รักษาไวในอุณหภูมิ 3±1oซ และ 19.1-31.2oซ นาน 36 วันกอนการยายปลูกใน
ระบบไหลลอยฟา ณ สถานีวิจัยดอยปุย
ขนาดทรงพุม จํานวนใบ/ตน ขนาดของใบ ความยาวกานใบ พื้นที่ใบยอยใบที่ 3
ตรงกลาง ดัชนีใบ และพื้นที่ใบ/ตน ของตนสตรอเบอรี่พันธุ    พระราชทาน 50 ที่
เก็บรักษาไวในอุณหภูมิ 3±1oซ และ 20.2-35.5oซ นาน 72 วันกอนการยายปลูก ณ
สถานีวิจัยดอยปุย
ขนาดทรงพุม จํานวนใบ/ตน ขนาดของใบ ความยาวกานใบ พื้นที่ใบยอยใบที่ 3
ตรงกลาง ดัชนีใบ และพื้นที่ใบ/ตน ของตนสตรอเบอรี่พันธุ    พระราชทาน 70 ที่
เก็บรักษาไวในอุณหภูมิ 3±1oซ และ 20.2-35.5oซ นาน 72 วันกอนการยายปลูก ณ
สถานีวิจัยดอยปุย
จํานวนผลผลิตทั้งหมด น้ําหนักผลผลิตทั้งหมด จํานวนผลผลิตในเกรดตางๆ
จํานวนลําตนสาขาทั้งหมด และจํานวนชอดอกทั้งหมดที่เกิดขึ้นตลอดฤดูกาลผลิต
ของตนสตรอเบอรี่พันธุพระราชทาน 50 ที่เก็บรักษาไวในอุณหภูมิ 3±1oซ และ
20.2-35.5oซ นาน 72 วันกอนการยายปลูก ณ สถานีวิจัยดอยปุย
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ขนาดผลผลิต จํานวนผลผลิตทั้งหมด น้ําหนักผลผลิตทั้งหมด จํานวนผลผลิตใน
เกรดตางๆ จํานวนลําตนสาขาทั้งหมด และจํานวนชอดอกทั้งหมดที่เกิดขึ้นตลอด
ฤดูกาลผลิตของตนสตรอเบอรี่พันธุพระราชทาน 70 ที่เก็บรักษาไวในอุณหภูมิ
3±1oซ และ 20.2-35.5oซ นาน 72 วันกอนการยายปลูก ณ สถานีวิจัยดอยปุย
การเปรียบเทียบตนทุนการผลิตกับผลตอบแทนของการผลิตสตรอเบอรี่พันธุพระ
ราชทาน 50
จํานวนวันที่ดอกแรกบานหลังจากการยายปลูกของตนสตรอเบอรี่พันธุพระราช
ทาน 50 ที่เก็บรักษาไวในอุณหภูมิ 3±1oซ และ 18.1-23.2oซ นาน 14 วันกอนการ
ยายปลูก ณ สถานีวิจัยดอยปุย
จํานวนวันที่ดอกแรกบานหลังจากการยายปลูกของตนสตรอเบอรี่พันธุพระราช
ทาน 70 ที่เก็บรักษาไวในอุณหภูมิ 3±1oซ และ 18.1-23.2oซ นาน 14 วันกอนการ
ยายปลูก ณ สถานีวิจัยดอยปุย
ความกวางของตนในแตละเดือนของตนสตรอเบอรี่พันธุพระราชทาน 50 ที่เก็บ
รักษาไวในอุณหภูมิ 3±1oซ และ 18.1-23.2oซ นาน 14 วันกอนการยายปลูก ณ
สถานีวิจัยดอยปุย
ความสูงของตนในแตละเดือนของตนสตรอเบอรี่พันธุพระราชทาน 50 ที่เก็บ
รักษาไวในอุณหภูมิ 3±1oซ และ 18.1-23.2oซ นาน 14 วันกอนการยายปลูก ณ
สถานีวิจัยดอยปุย
จํานวนใบ/ตนในแตละเดือนของตนสตรอเบอรี่พันธุพระราชทาน 50 ที่เก็บรักษา
ไวในอุณหภูมิ 3±1oซ และ 18.1-23.2oซ นาน 14 วันกอนการยายปลูก ณ สถานี
วิจัยดอยปุย
ความกวางของใบในแตละเดือนของตนสตรอเบอรี่พันธุพระราชทาน 50 ที่เก็บ
รักษาไวในอุณหภูมิ 3±1oซ และ 18.1-23.2oซ นาน 14 วันกอนการยายปลูก ณ
สถานีวิจัยดอยปุย
ความยาวของใบในแตละเดือนของตนสตรอเบอรี่พันธุพระราชทาน 50 ที่เก็บ
รักษาไวในอุณหภูมิ 3±1oซ และ 18.1-23.2oซ นาน 14 วันกอนการยายปลูก ณ
สถานีวิจัยดอยปุย
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ความยาวกานใบในแตละเดือนของตนสตรอเบอรี่พันธุพระราชทาน 50 ที่เก็บ
รักษาไวในอุณหภูมิ 3±1oซ และ 18.1-23.2oซ นาน 14 วันกอนการยายปลูก ณ
สถานีวิจัยดอยปุย
พื้นที่ใบยอยใบที่ 3 ตรงกลางในแตละเดือนของตนสตรอเบอรี่พันธุพระราชทาน
50 ที่เก็บรักษาไวในอุณหภูมิ 3±1oซ และ 18.1-23.2oซ นาน 14 วันกอนการยาย
ปลูก ณ สถานีวิจัยดอยปุย
ดัชนีใบในแตละเดือนของตนสตรอเบอรี่พันธุพระราชทาน 50 ที่เก็บรักษาไวใน
อุณหภูมิ 3±1oซ และ 18.1-23.2oซ นาน 14 วันกอนการยายปลูก ณ สถานีวิจัยดอย
ปุย
พื้นที่ใบ/ตนในแตละเดือนของตนสตรอเบอรี่พันธุพระราชทาน 50 ที่เก็บรักษาไว
ในอุณหภูมิ 3±1oซ และ 18.1-23.2oซ นาน 14 วันกอนการยายปลูก ณ สถานีวิจัย
ดอยปุย
ขนาดทรงพุม จํานวนใบ/ตน ขนาดของใบ ความยาวกานใบ พื้นที่ใบยอยใบที่ 3
ตรงกลาง ดัชนีใบ และพื้นที่ใบ/ตน ของตนสตรอเบอรี่พันธุ     พระราชทาน 50 ที่
เก็บรักษาไวในอุณหภูมิ 3±1oซ และ 18.1-23.2oซ นาน 14 วันกอนการยายปลูก ณ
สถานีวิจัยดอยปุย
ความกวางของตนในแตละเดือนของตนสตรอเบอรี่พันธุพระราชทาน 70 ที่เก็บ
รักษาไวในอุณหภูมิ 3±1oซ และ 18.1-23.2oซ นาน 14 วันกอนการยายปลูก ณ
สถานีวิจัยดอยปุย
ความสูงของตนในแตละเดือนของตนสตรอเบอรี่พันธุพระราชทาน 70 ที่เก็บ
รักษาไวในอุณหภูมิ 3±1oซ และ 18.1-23.2oซ นาน 14 วันกอนการยายปลูก ณ
สถานีวิจัยดอยปุย
จํานวนใบ/ตนในแตละเดือนของตนสตรอเบอรี่พันธุพระราชทาน 70 ที่เก็บรักษา
ไวในอุณหภูมิ 3±1oซ และ 18.1-23.2oซ นาน 14 วันกอนการยายปลูก ณ สถานี
วิจัยดอยปุย
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ความกวางของใบในแตละเดือนของตนสตรอเบอรี่พันธุพระราชทาน 70 ที่เก็บ
รักษาไวในอุณหภูมิ 3±1oซ และ 18.1-23.2oซ นาน 14 วันกอนการยายปลูก ณ
สถานีวิจัยดอยปุย
ความยาวของใบในแตละเดือนของตนสตรอเบอรี่พันธุพระราชทาน 70 ที่เก็บ
รักษาไวในอุณหภูมิ 3±1oซ และ 18.1-23.2oซ นาน 14 วันกอนการยายปลูก ณ
สถานีวิจัยดอยปุย
ความยาวกานใบในแตละเดือนของตนสตรอเบอรี่พันธุพระราชทาน 70 ที่เก็บ
รักษาไวในอุณหภูมิ 3±1oซ และ 18.1-23.2oซ นาน 14 วันกอนการยายปลูก ณ
สถานีวิจัยดอยปุย
พื้นที่ใบยอยใบที่ 3 ตรงกลางในแตละเดือนของตนสตรอเบอรี่พันธุพระราชทาน
70 ที่เก็บรักษาไวในอุณหภูมิ 3±1oซ และ 18.1-23.2oซ นาน 14 วันกอนการยาย
ปลูก ณ สถานีวิจัยดอยปุย
ดัชนีใบในแตละเดือนของตนสตรอเบอรี่พันธุพระราชทาน 70 ที่เก็บรักษาไวใน
อุณหภูมิ 3±1oซ และ 18.1-23.2oซ นาน 14 วันกอนการยายปลูก ณ สถานีวิจัยดอย
ปุย
พื้นที่ใบ/ตนในแตละเดือนของตนสตรอเบอรี่พันธุพระราชทาน 70 ที่เก็บรักษาไว
ในอุณหภูมิ 3±1oซ และ 18.1-23.2oซ นาน 14 วันกอนการยายปลูก ณ สถานีวิจัย
ดอยปุย
ขนาดทรงพุม จํานวนใบ/ตน ขนาดของใบ ความยาวกานใบ พื้นที่ใบยอยใบที่ 3
ตรงกลาง ดัชนีใบ และพื้นที่ใบ/ตน ของตนสตรอเบอรี่พันธุพระราชทาน 70 ที่
เก็บรักษาไวในอุณหภูมิ 3±1oซ และ 18.1-23.2oซ นาน 14 วันกอนการยายปลูก ณ
สถานีวิจัยดอยปุย
จํานวนผลผลิตทั้งหมดที่เกิดขึ้นในแตละเดือนของตนสตรอเบอรี่พันธุพระราช
ทาน 50 ที่เก็บรักษาไวในอุณหภูมิ 3±1oซ และ 18.1-23.2oซ นาน 14 วันกอนการ
ยายปลูก ณ สถานีวิจัยดอยปุย
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สารบาญตาราง (ตอ)

ตาราง หนา
44

45

46

47

48

49

50

51

น้ําหนักผลผลิตทั้งหมดที่เกิดขึ้นในแตละเดือนของตนสตรอเบอรี่พันธุพระราช
ทาน 50 ที่เก็บรักษาไวในอุณหภูมิ 3±1oซ และ 18.1-23.2oซ นาน 14 วันกอนการ
ยายปลูก ณ สถานีวิจัยดอยปุย
จํานวนผลผลิตทั้งหมด น้ําหนักผลผลิตทั้งหมด จํานวนลําตนสาขาทั้งหมด และ
จํานวนชอดอกทั้งหมดที่เกิดขึ้นตลอดฤดูกาลผลิตของตนสตรอเบอรี่พันธุพระ
ราชทาน 50 ที่เก็บรักษาไวในอุณหภูมิ 3±1oซ และ 18.1-23.2oซ นาน 14 วันกอน
การยายปลูก ณ สถานีวิจัยดอยปุย
จํานวนผลผลิตทั้งหมดที่เกิดขึ้นในแตละเดือนของตนสตรอเบอรี่พันธุพระราช
ทาน 70 ที่เก็บรักษาไวในอุณหภูมิ 3±1oซ และ 18.1-23.2oซ นาน 14 วันกอนการ
ยายปลูก ณ สถานีวิจัยดอยปุย
น้ําหนักผลผลิตทั้งหมดที่เกิดขึ้นในแตละเดือนของตนสตรอเบอรี่พันธุพระราช
ทาน 70 ที่เก็บรักษาไวในอุณหภูมิ 3±1oซ และ 18.1-23.2oซ นาน 14 วันกอนการ
ยายปลูก ณ สถานีวิจัยดอยปุย
จํานวนผลผลิตทั้งหมด น้ําหนักผลผลิตทั้งหมด จํานวนลําตนสาขาทั้งหมด และ
จํานวนชอดอกทั้งหมดที่เกิดขึ้นตลอดฤดูกาลผลิตของตน            สตรอเบอรี่พันธุ
พระราชทาน 70 ที่เก็บรักษาไวในอุณหภูมิ 3±1oซ และ 18.1-23.2oซ นาน 14 วัน
กอนการยายปลูก ณ สถานีวิจัยดอยปุย
รูปรางผลของผลสตรอเบอรี่พันธุพระราชทาน 50 ที่เก็บรักษาไวในอุณหภูมิ 3±1o

ซ และ 18.1-23.2oซ นาน 14 วันกอนการยายปลูก ณ สถานีวิจัยดอยปุย1 (คิดเปน
เปอรเซ็นตจากผลผลิตทั้งหมด)
รูปรางผลของผลสตรอเบอรี่พันธุพระราชทาน 70 ที่เก็บรักษาไวในอุณหภูมิ 3±1o

ซ และ 18.1-23.2oซ นาน 14 วันกอนการยายปลูก ณ สถานีวิจัยดอยปุย1 (คิดเปน
เปอรเซ็นตจากผลผลิตทั้งหมด)
สีเนื้อของผลสตรอเบอรี่พันธุพระราชทาน 50 ที่เก็บรักษาไวในอุณหภูมิ 3±1oซ
และ 18.1-23.2oซ นาน 14 วันกอนการยายปลูก ณ สถานีวิจัยดอยปุย1 (คิดเปน
เปอรเซ็นตจากผลผลิตทั้งหมด)
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สารบาญตาราง (ตอ)

ตาราง หนา
52

53

54

55

56

57

58

59

สีเนื้อของผลสตรอเบอรี่พันธุพระราชทาน 70 ที่เก็บรักษาไวในอุณหภูมิ 3±1oซ
และ 18.1-23.2oซ นาน 14 วันกอนการยายปลูก ณ สถานีวิจัยดอยปุย1 (คิดเปน
เปอรเซ็นตจากผลผลิตทั้งหมด)
สีเมล็ดของผลสตรอเบอรี่พันธุพระราชทาน 50 ที่เก็บรักษาไวในอุณหภูมิ 3±1oซ
และ 18.1-23.2oซ นาน 14 วันกอนการยายปลูก ณ สถานีวิจัยดอยปุย (คิดเปน
เปอรเซ็นตจากผลผลิตทั้งหมด)
สีเมล็ดของผลสตรอเบอรี่พันธุพระราชทาน 70 ที่เก็บรักษาไวในอุณหภูมิ 3±1oซ
และ 18.1-23.2oซ นาน 14 วันกอนการยายปลูก ณ สถานีวิจัยดอยปุย (คิดเปน
เปอรเซ็นตจากผลผลิตทั้งหมด)
ขนาดผล ลักษณะเนื้อกลางผล และตําแหนงเมล็ด ของผลสตรอเบอรี่พันธุพระ
ราชทาน 50 ที่เก็บรักษาไวในอุณหภูมิ 3±1oซ และ 18.1-23.2oซ นาน 14 วันกอน
การยายปลูก ณ สถานีวิจัยดอยปุย
ขนาดผล ลักษณะเนื้อกลางผล และตําแหนงเมล็ด ของผลสตรอเบอรี่พันธุพระ
ราชทาน 70 ที่เก็บรักษาไวในอุณหภูมิ 3±1oซ และ 18.1-23.2oซ นาน 14 วันกอน
การยายปลูก ณ สถานีวิจัยดอยปุย
ความแนนเนื้อ ปริมาณของแข็งที่ละลายน้ําได ปริมาณกรดที่ไตเตรตไดในน้ําคั้น
ปริมาณน้ําตาล ปริมาณแอนโธไซยานิน ปริมาณวิตามินซี ของผลสตรอเบอรี่พันธุ
พระราชทาน 70 ที่เก็บรักษาไวในอุณหภูมิ 3±1oซ และ 18.1-23.2oซ นาน 14 วัน
กอนการยายปลูก ณ สถานีวิจัยดอยปุย
ความแนนเนื้อ ปริมาณของแข็งที่ละลายน้ําได ปริมาณกรดที่ไตเตรตไดในน้ําคั้น
ปริมาณน้ําตาล ปริมาณแอนโธไซยานิน ปริมาณวิตามินซี ของผลสตรอเบอรี่พันธุ
พระราชทาน 70 ที่เก็บรักษาไวในอุณหภูมิ 3±1oซ และ 18.1-23.2oซ นาน 14 วัน
กอนการยายปลูก ณ สถานีวิจัยดอยปุย
การยอมรับในการบริโภคของผลสตรอเบอรี่พันธุพระราชทาน 50 ที่เก็บรักษาไว
ในอุณหภูมิ 3±1oซ และ 18.1-23.2oซ นาน 14 วันกอนการยายปลูก ณ สถานีวิจัย
ดอยปุย
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สารบาญตาราง (ตอ)

ตาราง หนา
60

61

62

การยอมรับในการบริโภคของผลสตรอเบอรี่พันธุพระราชทาน 70 ที่เก็บรักษาไว
ในอุณหภูมิ 3±1oซ และ 18.1-23.2oซ นาน 14 วันกอนการยายปลูก ณ สถานีวิจัย
ดอยปุย
การเปรียบเทียบตนทุนการผลิตกับผลตอบแทนของการผลิตสตรอเบอรี่พันธุพระ
ราชทาน 50
การเปรียบเทียบตนทุนการผลิตกับผลตอบแทนของการผลิตสตรอเบอรี่พันธุพระ
ราชทาน 70
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สารบาญภาพ

ภาพ หนา
1
2
3
4
5
6
7
8
9
10
11
12
13
14
15
16

สวนของตนสตรอเบอรี่ที่เจริญเต็มที่พรอมสวนของไหล
สวนตางๆ ของชอดอกและชอผลโดยทั่วไปของสตรอเบอรี่
โครงสรางโดยทั่วไปของดอกและสวนประกอบตางๆ ของผลสตรอเบอรี่
รูปรางของผลสตรอเบอรี่
ระยะการพัฒนาตาดอกของสตรอเบอรี่
สตรอเบอรี่ที่ปลูกในระบบไหลลอยฟา ณ สถานีวิจัยดอยปุย
สตรอเบอรี่ที่ปลูกในระบบแปลงกลางแจง ณ สถานีวิจัยดอยปุย
การวัดขนาดผลสตรอเบอรี่โดยใชเวอรเนีย
ระยะการพัฒนาของตาดอกสตรอเบอรี่พันธุพระราชทาน 50 ที่ผลิตนอกฤดู
ระยะการพัฒนาของตาดอกสตรอเบอรี่พันธุพระราชทาน 70 ที่ผลิตนอกฤดู
ระยะการพัฒนาของตาดอกสตรอเบอรี่พันธุพระราชทาน 50
ระยะการพัฒนาของตาดอกสตรอเบอรี่พันธุพระราชทาน 70
ยอดสตรอเบอรี่พันธุพระราชทาน 50 ตัดตามยาวในระยะที่ 1, 2,3 และ 4
ยอดสตรอเบอรี่พันธุพระราชทาน 50 ตัดตามยาวในระยะที่ 5, 6,7,8 และ 9
ยอดสตรอเบอรี่พันธุพระราชทาน 70 ตัดตามยาวในระยะที่ 1, 2,3 และ 4
ยอดสตรอเบอรี่พันธุพระราชทาน 70 ตัดตามยาวในระยะที่ 5, 6,7,8 และ 9

5
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สารบาญภาคผนวก

ภาคผนวก หนา
1
2

การทํา microtome section
สารเคมีและการเตรียมสารเคมี

127
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สารบาญตารางประกอบภาคผนวก

ตาราง หนา
1

2

ระดับความเขมขนของสวนผสมของสารละลายที่ใชในการดึงน้ําออกจาก
เนื้อเยื่อ
Invert Sugar Table for 10 ml. Fehling’s Solution

127

131

ด


	สารบาญ
	หน้า
	สารบาญตาราง
	สารบาญตาราง (ต่อ)
	สารบาญตาราง (ต่อ)
	สารบาญตาราง (ต่อ)
	สารบาญตาราง (ต่อ)
	สารบาญตาราง (ต่อ)
	สารบาญตาราง (ต่อ)
	สารบาญตาราง (ต่อ)
	สารบาญภาพ
	สารบาญภาคผนวก
	สารบาญตารางประกอบภาคผนวก




