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สารบาญตาราง 
 
ตาราง           หนา 
 
3.1 แสดงข้ันตอนปฏิกิริยา IMViC          27 
3.2 จํานวนหลอดทดสอบท่ีใหผลบวกในตัวอยางอาหารท่ีเจอืจาง       30 
         ในอัตราสวน 1:10  1:100 และ 1:1000 และแปลผลเปน MPN ตออาหาร 1 กรัม 
3.3 รายการอาหารที่จําหนายในรานอาหารจํานวน 6 รานในการเก็บตัวอยางอาหาร     32 

คร้ังท่ี 1 ในชวงวันท่ี 25 มกราคม ถึงวันท่ี 4 กุมภาพนัธ 2551  
3.4 รายการอาหารที่จําหนายในรานอาหารจํานวน 6 รานในการเก็บตัวอยางอาหาร     33 
         คร้ังท่ี 2 ในชวงวันท่ี 6 – 20 กุมภาพนัธ 2551    
4.1   ตัวอยางอาหารประเภทผัดจําแนกตามปริมาณเช้ือ E.coli ท่ีพบและคามาตรฐาน     35 
         (คร้ังท่ี 1) 
4.2   ตัวอยางอาหารประเภทผัดจําแนกตามปริมาณเช้ือ E.coli ท่ีพบและคามาตรฐาน     36 
         (คร้ังท่ี 2) 
4.3   ตัวอยางอาหารประเภทตมจําแนกตามปริมาณเช้ือ E.coli ท่ีพบและคามาตรฐาน     37 
         (คร้ังท่ี 1) 
4.4    ตัวอยางอาหารประเภทตมจําแนกตามปริมาณเช้ือ E.coli ท่ีพบและคามาตรฐาน     38 
          (คร้ังท่ี 2) 
4.5    ตัวอยางอาหารประเภทแกงจําแนกตามปริมาณเช้ือ E.coli ท่ีพบและคามาตรฐาน     39 
          (คร้ังท่ี 1) 
4.6    ตัวอยางอาหารประเภทแกงจําแนกตามปริมาณเช้ือ E.coli ท่ีพบและคามาตรฐาน     40 
          (คร้ังท่ี 2) 
4.7    ตัวอยางอาหารจากรานอาหารที่ 1 จําแนกตามปริมาณเช้ือ E.coli ท่ีพบและคามาตรฐาน    41 
           (คร้ังท่ี 1) 
4.8    ตัวอยางอาหารจากรานอาหารที่ 1 จําแนกตามปริมาณเช้ือ E.coli ท่ีพบและคามาตรฐาน       41          
          (คร้ังท่ี 2) 
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4.9  ตัวอยางอาหารจากรานอาหารที่ 2 จําแนกตามปริมาณเช้ือ E.coli ท่ีพบ                              42 
 และคามาตรฐาน (คร้ังท่ี 1) 
4.10 ตัวอยางอาหารจากรานอาหารที่ 2 จําแนกตามปริมาณเช้ือ E.coli ท่ีพบ     42 
 และคามาตรฐาน (คร้ังท่ี 2) 
4.11 ตัวอยางอาหารจากรานอาหารที่ 3 จําแนกตามปริมาณเช้ือ E.coli ท่ีพบ     43 
 และคามาตรฐาน (คร้ังท่ี 1) 
4.12 ตัวอยางอาหารจากรานอาหารที่ 3 จําแนกตามปริมาณเช้ือ E.coli ท่ีพบ     43 
 และคามาตรฐาน (คร้ังท่ี 2) 
4.13 ตัวอยางอาหารจากรานอาหารที่ 4 จําแนกตามปริมาณเช้ือ E.coli ท่ีพบ     44 
 และคามาตรฐาน (คร้ังท่ี 1) 
4.14 ตัวอยางอาหารจากรานอาหารที่ 4 จําแนกตามปริมาณเช้ือ E.coli ท่ีพบ     44 
 และคามาตรฐาน (คร้ังท่ี 2) 
4.15 ตัวอยางอาหารจากรานอาหารที่ 5 จําแนกตามปริมาณเช้ือ E.coli ท่ีพบ     45 
 และคามาตรฐาน (คร้ังท่ี 1) 
4.16 ตัวอยางอาหารจากรานอาหารที่ 5 จําแนกตามปริมาณเช้ือ E.coli ท่ีพบ     45 
 และคามาตรฐาน (คร้ังท่ี 2) 
4.17 ตัวอยางอาหารจากรานอาหารที่ 6 จําแนกตามปริมาณเช้ือ E.coli ท่ีพบ     46 
 และคามาตรฐาน (คร้ังท่ี 1) 
4.18 ตัวอยางอาหารจากรานอาหารที่ 6 จําแนกตามปริมาณเช้ือ E.coli ท่ีพบ     46 
 และคามาตรฐาน (คร้ังท่ี 2) 
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สารบาญแผนภูมิ 
 
แผนภูมิ                        หนา 
 
3.1  การวิเคราะหจลิุนทรียท่ีทําใหเกิดโรคในอาหาร (E.coli)                 28                            
 โดยวิธี MPN (Most probable number ระบบ 3,3,3) 
 

 


